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Segundo a legislagdo brasileira'3* os alimentos
importados, no momento de seu desembarque no pais, estdo
sujeitos a colheita para fins de andlise de controle, a critério da
autoridade sanitaria.

No caso do produto coco ralado desidratado importado,
alguns alertas sanitdrios e fitosanitdrios tém remetido a
necessidade da colheita e encaminhamento do produto para
andlise antes de sua liberagdo para o comércio brasileiro.

Estes alertas dizem respeito a possibilidade de
transmissdo de alguns tipos de pragas nio existentes no territério
brasileiro e & possivel presenca de micotoxinas no produto.

Assim, durante o ano de 2001 foram analisadas no
Instituto Adolfo Lutz, para fins de desembarago aduaneiro, 89
amostras de coco ralado desidratado encaminhadas pela
Vigilancia Sanitdria do Posto Portudrio de Santos/ SP, de diversas
procedéncias, importadas por 24 diferentes empresas, com o
objetivo de verificar sua qualidade e propriedade para o
consumo, quanto aos aspectos fisico-quimicos e
microbiolégicos.

O exame fisico quimico incluiu: avaliagfio da aparéncia,
determinagdo de acidez e aflatoxinas, que foram realizados
segundo os métodos descritos nas Normas Analiticas do
Instituto Adolfo Lutz, 19858,

No caso do exame microbiolégico, foram realizadas as
determinacdes de Bactérias do grupo coliforme (total e fecal),
Staphylococcus aureus e Salmonella sp, segundo os métodos
descritos no compéndio APHA, 199267,

O total das amostras analisadas foram aprovadas quanto
aos exames fisico quimico e microbiol6gico e com base nos
respectivos padrdes fixados pela legislagio brasileira>*®. No
caso da acidez o limite maximo ¢ de 4,5 mL/100g expresso em
solucdo normal; para aflatoxinas o padrdo de tolerincia é de
30p/Kg considerando a somatéria de aflatoxina B, e G, .

Esclarecemos que o limite de detec¢do do método para
aflatoxina é de 2,0 pg/Kg e o limite de quantificagio de 5,0ug/Kg.

Nio ha relato na literatura cientifica de que o coco
ralado seja um substrato adequado ao desenvolvimento de
fungos produtores de micotoxinas. Essa pesquisa foi justificada
com base em deniincia de que amostras de coco ralado
importado estavam contaminadas com Penicillium e Aspergillus
niger. Ha que se ressaltar que estes fungos nao sdo produtores
de aflatoxinas e sim ocratoxina A, particularmente em café; ndo
se tinha dados até entlo referentes a coco ralado.

ATabela 1 e Figura 1 mostram a distribui¢do das amostras

segundo a procedéncia (pais de origem) conforme identificada
no Termo de Colheita de Amostra (TCA). Na Tabela 2 e Figura 2
estd a distribui¢ao das amostras segundo a frequéncia de
colheita ao longo do periodo de abrangéncia de um ano.

Tabela 1- Distribui¢do de coco ralado segundo a origem
identificada no Termo de Colheita da Amostra (TCA)

ORIGEM N°DE AMOSTRAS %
EUA ) 2
VIEINAM 17 19
CHINA 3 3
INDIA
TAILANDIA 1 1
HOLANDA
SIRILANKA 19 21
SINGAPURA 11 12
GANA 1 1
MALASIA 3
INDONESIA 13 15
NAO CONSTA 14 16
TOTAL )
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Figura 1. Distribuicdo das amostras segundo a origem identificada no
TCA

BIAL

19



Tabela 2. Distribui¢iio das amostras segundo a frequéncia de
colheita ao longo do periodo dezembro/2000 a dezembro/2001.

N

MES

dezembro/2000
janeiro
fevereiro
margo

abril

maio

junho

julho

agosto
setembro
outubro
novembro
dezembro/2001
Total
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Em fungio dos dados obtidos e considerado os ensaios
realizados verificamos que coco ralado desidratado importado,
estd de acordo com os pariimetros preconizados pela legislagdo
brasileira e nio se constitui em produto de risco para a saiide.
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Figura 2- Distribui¢io das amostras segundo a frequéncia de colheita ao longo do periodo dezembro/2000 a dezembro/2001
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