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EDITORIAL

Com a presente edigéo completamos trés anos de BIAL - Boletim do Instituto Adolfo Lutz,
veiculo criado para a divulgacao de notas, resenhas e informacdes técnico-cientificas, levantamento de
dados analiticos, técnicas e procedimentos analiticos e outros, relativamente as areas de atuacao do
Instituto Adolfo Lutz, no interesse da Satide Publica, atendendo a demandas da rede de Servicos de Salde
e usudriosdos Laboratérios de Satide Publica do Estado de Sdo Paulo. Para meihor orientar osinteressados,

a partirdesta edicdo, passa a fazer parte do setor de Expediente, oregulamento parapublicacao de matérias
no BIAL.

Neste numero sdo abordados temas referentes a qualidade de alimentos e agua, bem como
é comentada a participacdo do Laboratdério Regional de Ribeirdo Preto no Programa de Célera, além de
outros informes.

Com o encerramento do ano administrativo de 1993, conclamamos nossos colegas a
divulgarem junto ao BIAL, a anélise da atuacdo das diferentes unidades técnicas, seja em relacdo ao
desenvolvimento ou implantagéo de novos procedimentos técnico-cientificos, além de eventos programa-
dos para o ano de 1994.

Mals uma vez, ressaltamos a participacdo da Comissdo Cientifica Coordenadora das
Publlcacoes do BIAL, Marioc Tavares, Claudia Barleta do Nascimento e Marcia Evangelina Alge e, também
das Colaboradoras Regina Maria Morelli Silva Rodrigues e Regina Sorrentino Minazzi Rodrigues, a quem
creditamos todo o sucesso de aceitacio e interesse por esse veiculo de divulgacdo do Instituto Adolfo Lutz.

José Eduardo Tolezano
Presidente da Comissdo de Redacédo e Publicacdes Oficiais

do Instituto Adolfo Lutz

AMENDOIM
CONTAMINADO*

Micotoxicoses sdo doencas de
natureza aguda ou cronica resultan-
te da ingestao de alimentos contami-
nados com metabdlitos téxicos pro-
duzidos por fungos. Entre os vérios
efeitos nocivos a saude humana e
animal, foi constatada a carcino-
genicidade de. algumas micotoxinas
como a Aflatoxina B1, acido peni-
cilico e esterigmatocistina.

A Aflatoxina B1 é a mais tdxi-
cadas micotoxinas. E carcinogénica,
mutagénica e teratogénica (1).

Os mais altos niveis de conta-
minacdes por micotoxinas sdo en-
contrados em alimentos provenien-
tes de regioes tropicais e semi-tropi-
cais onde aumidade e a temperatura
sdo elevadas, favorecendo o desen-
volvimento de fungos toxigénicos.

As aflatoxinas jad foram encon-
‘tradas em quase todos o0s tipos de
cereais e produtos alimenticios em
diversos paises.

Muitos alimentos quando co-

Ihidos podem apresentar um teor-de
umidade e atividade de dgua eleva-
dos, permitindo o desenvolvimento
de fungos. Dentre estes alimentos, o
amendoim é talvez o mais critico,
pois na hora da colheita a safra das
aguas, que acontece no més de
janeiro, pode apresentar teores de
umidade acima de 30%.

Podemos constatar, através
de estudos efetuados no Estado de
S30 Paulo, que quando janeiro e
fevereiro sado chuvosos, a ocorrén-
cia de aflatoxinas no amendoim é
frequente e em niveis bastantes ele-
vados.

Devido ao alto risco de conta-
minacdao de alguns produtos por
aflatoxinas, especialmente amendo-
im, e os grandes prejuizos que ela
pode causar para a salide humana e
animal, vérios paises, inclusive o
Brasil, j4 estabeleceram limite de
toleréancia para aflatoxina em amen-

doim e derivados, 30 ppb (30 pg/kg)

(2).

A Sec¢ao de Quimica Bioldgi-
ca do Instituto Adolfo Lutz realiza
andlises de micotoxinas para a Vigi-

lancia Sanitéria e para industrias de
alimentos e racoes. Através destas
analises podemos verificar que a
contaminacao por aflatoxinas no
amendoim desta safra foi bastante
elevada, devido a grande percenta-
gem de contaminacao nas amostras
analisadas nesta secéao.

Das 30 amostras de amendo-
im e seus derivados que entraram
para analise de marco a junho de
1993, 65 % estavam contaminadas
com teores que variaram de 5 a
10.000 ppb, enquanto que no mes-
mo periodo de 1992, esta contami-
nagao foi de 35%, com teores vari-
ando de 5 a 1.500 ppb.

Fontes: )

1 - IARC, Monographs on the evaluation of
carcinogenic risk of chemical to man. Lyon,
International Agency for Reserch on Cancer.
Volume 1 e 10, 1972 e 1976.

2 - VAN EGMOND, H.P. - Current situation on
regulations for mycotoxins. Overview of tolerances
and status of standard methods of sampling and
analysis. - Food Additives Contaminants, vol.
6(2): 139-187, 1989.

* Informacdes prestadas pela Pesquisadora Cien-
tifica MARIA ANGELA POMPEU ZORZETTO, da
Secdo de Quimica Bioldgica da Divisdo de
Bromatologia e Quimica do Instituto Adolfo Lutz.
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INFLUENCIA DA ATIVIDADE DE
AGUA NA PRODUCAO DE
OCRATOXINA A POR Aspergillus
alutaceus EM FEIJAO E EFEITO DA
COCCAO NOS TEORES DA
MICOTOXINA*

Foi estudado a influéncia da atividade de 4gua (Aa) na
produgio de ocratoxina A (OA) por Aspergillus alutaceus Berk.
& Curt. (= A. ochraceus Wilh.) NRRL 3174, usando como
substrato ofeijio (PhaseolusvulgarisL.)cultivar *‘carioca’”. Com
base na determinacio da isoterma de adsorgio do feijdo a 25°C, fot
calculada a relagfo entre o teor de umidade do gréo e os valores
correspondentes de Aa, definindo-se, assim, os valores seguros de
umidade noarmazenamento, incompativeiscom o crescimento de
A. alutaceus.

Numa segunda fase da pesquisafoi avaliadoo efeitodo
cozimento do feijdo contaminado com OA na redugio dos teores
desta micotoxina. Na execugdo do trabalho, feijdo em gréio foi
acondicionado a 25°C em dessecadores equilibrados com umida-
des relativas de 75%, 80%, 84% ¢ 90%, sendo, a seguir, inocu-

lado com esporosde 4. alutaceus NRRL 3174, ocratoxigéni-
€0, €, apos periodos de armazenamento de 10, 20 e 30 dias, foram
determinados os teores de OA eventualmente produzidos. Em
valoresde Aa=0,75 ndo houve produgiode OA, nem evidéncias
de crescimento fiingico, mesmo apos 30 dias de incubagdo; em
feijdio com Aa = 0,80 a OA foi somente constatada apds 20 dias
de incubagio, ao passo que em Aa=0,84, a detecgiio de OA jafoi

+ positivada apds 10 dias. A produgio maxima de OA ocorreu em

Aa=0,90. _

Os resultados experimentais indicaram ser importan-
te o controle de Aa durante o armazenamento do feijao, como
medida preventiva no sentido de se evitar a formagio de OA. Em
ambientes com temperaturas na faixa de25°C, 0 armazenamento
seguro somente se dard quando a Aa do feijdo nfo for superior a
0,75. Nos ensaios referentes ao efeito do cozimento do feijfdo na
reducdo dos teores de OA verificou-se que a cocgdo, em panela de
pressdo, exerce um pronunciado efeito redutor nos niveis de OA.
Este efeito foi mais acentuado quando o feijfo era previamente
macerado por 12 h antes do cozimento e, quando este se efetuava
a 115°C por 45 minutos.

* Resumo da Dissertacdo para obtengdo do titulo de Mestre em Engenharia
de Alimentos, apresentada a Escola Politécnica da Universidade de Sdo
Paulo, em 30/08/93, por THAIS VALERIA MILANEZ, Pesquisadora Cientifica
do IAL-Central, sob a orientacdo do Prof. Dr. Mauro Faber de Freitas Leitao.

AVALIACAO DA O.UALIDADE DA AGUA DE

ABASTECIIVIENTO PUBLICO NA REGIAO DE CAIVIPINASV
: ESTADO DE SAO PAULO* |

Foram analisadas amostras de aguas usadas.

para abastecimento publico, coletadas na rede de
distribuigdo, provenientes de estagdes de tratamentos
ou de pogos e nascentes. Cerca de 2300 amostras
foram analisadas quanto ao exame bacteriologico
(81% de agua tratada, 12% de agua de pogo e 7% de
agua de nascente), das quais em 600 amostras foram
realizados também os exames fisico-quimicos (81%
de agua tratada, 14% de agua de pogo e 5% de agua
de nascente), no periodo de agosto de 1991 ajulho de
1992. No exame bacteriologico, foram realizadas
pesquisas de bactérias do grupo coliforme e coliformes
fecais e, no exame fisico-quimico, as determinagdes
de cor, turbidez, solidos dissolvidos, pH, dureza,
nitrogénio nitrico, cloretos, cloro residual livre, sul-
fato, fluoreto, segundo os métodos descritos nas
‘““Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz”’, e
metais, pelo método ICP-AES' Osresultados obtidos

para os exames bacteriologico e fisico-quimico fo-
ram, respectivamente: agua tratada (92% e 43%
aprovadas); agua de poco (72% e 49% aprovadas);
e agua de nascente (51% e 20% aprovadas), de
acordo comaPortaria 36/GM de 19-01-80 do Minis-
tério da Saude e Portaria CVS 16/91 de 22-11-91,
alterada pela Resolugdo Conjunta SS/SMA 4/92 de
27-05-92. Osresultados evidenciam anecessidade de
tratamento auxiliar para as aguastratadas e tratamen-
to preventivo das aguas de pogo e de nascentes.

(1) Espectrometria de emissdo atémica com fonte de plasma de

argdnio induzido.

* Resumo do trabalho apresentado no 7° Encontro Nacional de
Quimica Analitica, realizado no Rio de Janeiro/RJ, de 8 a 10-09-93,
de autoria de Nilva A.R. Pedro, Beatriz Pisani, Maria I.C. Badolato,
Marise Simdes, Valéria P.S. Freitas, do IAL-Laboratério | de Campi-
nas, e Elisabeth de Oliveira, do Instituto de Quimica da Universidade
de S&o Paulo.




CONTRIBUICAO
DO IAL-RIBEIRAO PRETO
FRENTE A AMEACA
DA COLERA*

Tendo em vista a ameaca de cdlerana Regidode

Ribeirdo Preto/SP, é relatada abaixo a contribuicdo do
Laboratério | do AL, com sede naquele municipio,
durante o periodo de fevereiro de 1991 amaio de 1993,
na abrangéncia dos Escritérios Regionais de Saude
(ERSAs) de Araraquara, Barretos, Franca, Ribeirdo
Preto, Sdo Carlos e Sdo Joaquim da Barra.

Em 1991, foram formados dois Grupos de Traba-
lho, denominados “Grupo Técnico de Agua”e “Grupo
Técnico de Bacteriologia”, composto pelo 1AL, 6rgéos
publicos e laboratdrios particulares da regido. No mes-
mo ano, foiinstalado o programa ”Prc’)-Agua”, envol-
vendo os ERSAs da Macro-Regidao 3, sucedendo-se
reunioes de trabalho com Vigilancias dos seis ERSAs
acima citados.

Entre 1991 e 1993, foram promovidos cursos €
treinamentos destinados a laboratoristas, Vigildncias
daqueles Escritdrios, Unidades Basicas de Saude, etc,,
além de palestras, mesas-redondas e encontros, abor-

dando especialmente o diagndstico laboratorial da c6-
lera. No mesmo periodo, as andlises laboratoriais sobre
coprocultura e pesquisa de V. cholerae abrangeram
228 amostras, enquanto que as referentes a saneamen-
to chegaram a 1154, no caso do ”Pré-/\gua", 147 de
agua e 1111 para avaliacdo do cloro residual. Nesse
particular, foram cobertos 76 (69,7%) dos municipios
da Regido de Ribeirao. Foram analisadas ainda 56
amostras de a4gua sanitdria e 43 de solucdes de hipoclorito
de sd6dio, com vistas a andlise de cloro ativo em
solucdes cloradas. No tocante a pesquisa de aguas
minerais, uma de suco para exportacéo e 17 de alimen-
tos preparados.

Por -fim, em termos de descentralizacdo e
capacitacao dos Laboratoérios Regionais até meados de
1993, o do Municipio de Franca estava “apto”, realizan-
do andlises de &guas, coproculturas e pesquisa de
V. cholerae para o ERSA local. Ja os de Araraquara e
Sao Joaquim da Barra estavam “parcialmente aptos”,
com o primeiro realizando exame bacteriolégico de
aguas e pesquisa do V. cholerae, ndo incluindo
coprocultura, e o outro executando coprocultura e
pesquisa do V. cholerae. Entretanto, os de Barretos e
Sao Carlos se encontravam “pendentes”, ou seja,
utilizando totalmente os servicos do IAL de Ribeirdo
Preto.

* Informacdes prestadas pela Dra. WILMA D. O.GAROTTI,
Diretora-Técnica do |AL-de Ribeirdo Preto.

A QUALIDADE DOS QUEIJOS ANALISADOS NO INSTITUTO ADOLFO LUTZ DE RIBEIRAO PRETO*

Com a finalidade de obter uma estimativa sobre
a qualidade dos queijos comercializados na cidade de
Ribeirdo Preto/SP, foi feito um levantamento de anéli-
ses realizadas no Instituto Adolfo Lutz, de 1989 a
1990. Foram estudados 61 laudos de anélises de
queijos tipo Mussarela, Minas Frescal, Prato e Requei-
jao. Desse total, 10 laudos foram aprovados, 6 trata-
vam de fraudes e os outros 45 condenados por diversos
pardmetros. Dos 13 queijos do tipo Minas Frescal
analisados, 1 (7,70%) foi aprovado e 12 (92,30%)
condenados; dos 9 queijos tipo Mussarela, 2 (22,22 %)

foram aprovados e 7 (77,78%) foram condenados; dos
25 queijos do tipo Prato, 1 (4,00%) foi aprovado e 24
{96,00%) condenados; e dos queijos tipo Requeijdo, 6
(75,00%) foram aprovados e 2 (25,00%) condenados.
Assim, dos 55 laudos estudados, com excegdo das
fraudes, apenas 10 {18,18%) foram aprovados, o que
permite inferir ser ruim a qualidade dos queijos analisa-
dos no citado periodo em Ribeirdo Preto.

O trabalho na integra foi aceito para publicacdo
na “Revista do Instituto Adolfo Lutz”, volume 53, de
1993.

Tabela 1 - Porcentagem de queijos aprovados e condenados no Instituto Adoifo Lutz de Ribeirao Preto,

de 1989 a 1990.

Queijo Aprovados Condenados Total

tipo n° % ne % ne %
Minas frescal 1 7,70 12 92,30 13 23,64
Mussarela 2 22,22 7 77,78 9 ]6,36
Prato 1 4,00 24 96,00 25 45,45
Requeijao 6 75,00 2 25,00 8 14,55
Total 10 18,18 45 81,82 55 100,00

Fonte: Arquivos do Instituto Adolfo Lutz - Laboratério | de Ribeirao Preto - SP.

* Informacgdes prestadas por ZARA MIGUEL LAICINI, ADRIANA FOZ PARMEZZANI, SONIA RODRIGUES DE PAULA, NINA TURKO
CARLUCCI! E WILMA DELPHINA DE OLIVEIRA GAROTTI, funcionarias do IAL-Laboratério | de Ribeirdo Preto.
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NOTICIAS

IAL PARTICIPA DO

/Il CONGRESSO BRASILEIRO
DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS

No periodo de 13 a 16 de junho de 1993, foi
realizado em Sdo Paulo, o Il Congresso Brasileiro de
Vigildncia de Medicamentos, promovido pela Sociedade
Brasileira de Vigilancia de Medicamentos (SOBRAVIME)
Os temas abordados foram de grande importéncia na
politica atual de medicamentos, cuja problematica pre-
ocupa os segmentos da sociedade civil e do Governo
Federal. Destacam-se as questfes dos Medicamentos
Genéricos, Registro e Controle de Medicamentos,
MERCOSUL (Mercado Comum do Cone Sul}, Patentes
e a Industria Farmacéutica. Participaram do evento
autoridades representando o Iltamaraty, Ministério da
Ciéncia e Tecnologia, Comissdo Parlamentar do
MERCOSUL, Secretaria Nacional de Vigilancia Sanitéria,
OPAS (Organizacao Panamericana de Satde), CEME
(Central de Medicamentos), CNPq (Conselho Nacional
de Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico) e repre-

sentantes de Industrias, Instituicbes de Pesquisa e

Universidades.

O IAL participou do evento com a apresentacao
dos seguintes trabalhos, na forma de painéis, confir-
mando a sua contribuicdo nos servicos em Vigilancia
Sanitéria de Medicamentos:

“Formulagdes para regime de emagrecimento -
doseamento dos principios ativos: dietilpropiona,

fenproporex, diazepan e fenolftaleina”. (Secdo de Qui- ‘

mica Farmacéutica).

“Verificacdo da presenca de corticosteréides em
preparacées farmacéuticas alternativas utilizadas em
asmabrénquicae bronquite”. (Segao de Farmacognosia).

UNICAMP); Vice-Presidente - Pedro M. Macedo (Mello .
Macedo Representacoes); Primeiro Secretério - Marcus
Vinicius Dore (Quimica Sumex); Segundo Secretario -
Marisa R. D'Arce (ESALQ); Primeiro Tesoureiro - Lireny
Ap. G. Gongalves {(FEA/UNICAMP); Segundo Tesourei-
ro - Ricardo Cima (Engecima Ltda.). .

Entre as primeiras iniciativas da diretoria recém
eleita estdo as organizacoes do Seminério Técnico de
Hidrogenagéo, previsto para 14 e 15/04/94 e do 6°
Congresso Latino-Americanoc de Processamento de Ole-
os e Gorduras, com sede no Brasil, em 1995.

A sede proviséria da SBOG fica no Laboratoério de
Oleos e Gorduras daFEA/UNICAMP, Caixa Postal 6091,
CEP 13081-970, Campinas (SP), fone: (0192} 39-
8423, fax (0192) 39-1513 ou 39-1186.

FUNDADA A SOCIEDADE
BRASILEIRA DE OLEOS
E GORDURAS

Em reunido realizada no dia 20 de setembro de
1993, na Facuidade de Engenharia de Alimentos da
UNICAMP, em Campinas (SP), foi fundada a Sociedade
Brasileira de Oleos e Gorduras - SBOG, entidade de
caréter cientifico-tecnolégico e cultural, constituida por
profissionais, pesquisadores, técnicos e demais interes-
sados na area. ,

Além da aprovacdo de seus estatutos, naquela
reunido foi eleita a primeira diretoria da SBOG, como
segue: Presidente - Daniel Barrera-Arellano (FEA/

“TALLER CONJUNTO

OPS/USDA/USFDA SOBRE

CONTROL DE RESIDUOS

BIOLOGICOS EN CARNES”

O Plano de Acao 1991-1995 do Programa de
Cooperacao Técnica na Protecao de Alimentos da Orga-
nizacdo Panamericana de Saude (OPS) tem como um de
seus objetivos especificos a promogéao da integracao e
coordenacdo dos servicos de inspecdo e de laboratério
dos paises latinoamericanos. Por este motivo uma das
atividades previstas é a entrega de cooperacéo técnica
aos paises, para 0 estabelecimento de sistemas nacio-
nais de monitoramento de contaminantes em alimentos.

Este “Taller"que foi realizado no Instituto Adolfo
Lutz no periodo de 13 a 17 de setembro de 1993, como
parte das atividades de cooperacéo técnica, teve como
objetivo discutir programas nacionais de controle de
residuos bioldgicos nas 4reas de residuos de pesticidas,
hormoénios e antibidticos para obter uniformidade regio-
nal e elaborar uma proposta béasica de programa de
controle de residuos em carne que integre as atividades
de controle para a exportacdo e o consumo interno.

Dele participaram chefes de inspecédo de carnes,
chefes de programas de protecao de alimentos, chefes
de programas de controle de residuos biolégicos em
carnes, pessoal técnico de laboratério e representantes
daindustriade carnes de todos os paises latinoamericanos
que fizeram exposicoes a respeito da area abordada.

As palestras contaram com a presenca de repre-
sentantes do Servico de Inspecdo e Seguranca de
Alimentos do Departamento de Agricultura dos Estados
Unidos (FSIS/USDA) e da Administracéo de Alimentos

e Medicamentos (FDA).




NOTICIAS

CURSO TEORICO E PRATICO SOBRE
DIAGNOSTICO LABORATORIAL DAS
MENINGITES BACTERIANAS

O Laboratério Regional de Sorocaba do |AL reali-
zou de 04 a 08 de outubro de 1993 um curso sobre
Diagnéstico Laboratorial das Meningites Bacterianas
direcionado a profissionais que trabalham em laboraté-
rios de hospitais, clinicas e pronto-socorro, municipais
ou estaduais, onde a demanda de LCR (liquido céfalo-
raquidiano) para o diagnéstico de meningite é frequente.

O objetivo foi proporcionar a esses profissionais
uma reciclagem ou aprimoramento em novas técnicas
disponiveis no mercado visando um resultado imediato

do ponto de vista terapéutico além de despertar um
visdo da importéncia do mesmo para a epidemiologia.

Participaram profissionais de Sorocaba, Itu, Salto,
Cerquilho, Piraju, Avaré, indaiatuba e Fartura.

O curso foi organizado pelos pesquisadores da
4rea de bacteriologia que ministraram as aulas teéricas
e préticas e contaram com a colaboracdo de diversos
profissionais convidados da Faculdade de Medicina da
PUC - Pontificia Universidade Catdlica, de Sorocaba e de
pesquisadores de outras areas do Instituto Adolfo Lutz.
Os funciondrios participaram preparando materiais e
meios de cultura ou monitorando aulas praticas.

A avaliacdo tanto da parte dos organizadores
guanto dos alunos foi muito positiva e enriquecedora
para ambas as partes.

MODULOS BASICOS MINISTRADOS PELO IAL-SOROCABA

No anode 1993, o Laboratério Regional de Sorocaba
do Instituto Adolfo Lutz, cumprindo sua funcao de
Laboratorio de Referéncia Regional, programou estégios
em diversas areas, através de um sistema de rodizio
entre as Secbes, para os estagidrios da FUNDAP -

Fundacgao do Desenvolvimento Administrativo e demais

profissionais interessados.

Inicialmente foram programados dois “Médulos
Béasicos”, ou seja, dois periodos de estagios de trés
semanas cadaum, oferecendo nocoes de Biosseguranca,
Lavagem e Esterilizagdo de materiais, Preparo de Meios
de Cultura sélidos e liquidos, Preparo de Solucdes em
geral, corantes etc, pré-requisitos para os préximos

estagios nas areas de Bacteriologia, Micologia e
Microbiologia Alimentar.

Nos “Médulos Basicos” participaram todos os
funcionarios desse Regional, ministrando aulas teéricas
ou préaticas, sob a supervisao dos Coordenadores.

Apds o segundo “Mdédulo Bésico”, no periodo de
08/11 a 30/12/93, foram oferecidos os estagios em
Microbiologia Alimentar e Parasitologia.

Dentro da estrutura de estagio implantada no
Laboratério Regional de Sorocaba, qualquer Segao pode
oferecer mais do que um periodo de estagio, de acordo
com sua disponibilidade.

(TEcnIcos DO EXTERIOR VISITAM O IAL) " ( -

No 2° semestre de 1993, estiveram em visita a
Divisdo de Bromatologia e Quimica do IAL, sendo
recebidos pelo seu Diretor, Dr. Odair Zenebon, os
seguintes técnicos do exterior: Dr. Ken Kazuo Yahiro,
Gerente da Corporate Oversears Operation Division da
Kyushu Matsushita Electric Co. Ltd., do Japao, com o
objetivo de conhecer o IAL e obter informacdes a
respeito de anélise de 4gua e de filtros para &gua; Dr.
Roberto A. Castafieda, do Centro de Investigaciones
Tecnologicas de la Industria Lactea, de Buenos Aires,
Argentina; Dr. Glen D. Gab Betton, da United Distillers
Inc., de Miami, Estados Unidos; Dr. Daniel Selevonchick,
Professor do Departamento de Ciéncia dos Alimentos e
Tecnologia da Universidade do Estado de Oregon,
Estados Unidos, proferindo palestra, no anfiteatro do
IAL, sob o tema “O novo cédigo de rotulagem de
alimentos dos EUA e sua repercussdées na América
Latina”; e a Dra. Claire Regan, Gerente de Ingredientes
e Produtos da Coca-Cola, Estados Unidos, onde tam-
bém proferiu palestra intitulada “Perspectivas da indus-
tria de alimentos frente a nova lei de rotulagem dos
Estados Unidos”. '

TOMA POSSE A NOVA
DIRETORIA E CONSELHO DA SBAAL

Durante a realizacao do VIl ENAAL - Encontro
Nacional de Analistas de Alimentos, em Porto Alegre, de
3 a 7/10/93, foi eleita e empossada a nova Diretoria e
Conselho Fiscal da SBAAL - Sociedade Brasileira de
Analistas de Alimentos. Com mandato de dois anos,
estd assim constituida:

Diretoria

Presidente: Odair Zenebon (IAL/SP);

Vice-Presidente: Rui Oliveira Macedo;

Secretéria: Sueli Cabrini;

Tesoureira: Dilma Scala Gelli (IAL/SP).

Conselho Fiscal

Membros titulares: Gecenir Colen, Guilherme Pra-
do e Luiz Carlos Pereira Duarte;

Suplentes: Terezinha Elizabeth Leal, Odivia Olivei-
ra Rosa e Waldeny Colaco Mariz.

L Comissdo Técnica Cientifica: Ivone Delazari




NOTICIAS

VIl ENCONTRO NACIONAL DE ANALISTAS DE ALIMENTOS

0O 8° ENAAL-Encontro Nacional
de Analistas de Alimentos - foi realizado
de 032 07/10/93, em Porto Alegre/RS,
tendo como tema central “Legislagdo,
parametros e metodologias relativas a
alimentos, tendo em vista o
MERCOSUL"”. Da programacédo oficial
do Encontro, constaram conferéncias,
mesas-redondas, atividades por area
(Fisico-quimica, Microscopia,
Microbiologia e Toxicologia), seminéri-
os, Assembléia Geral da SBAAL-Socie-
dade Brasileira de Analistas de Alimen-
tos, apresentacdo de temas livres na
forma de poster e uma exposicdo de
produtos -alimenticios e insumos, equi-
pamentos de laboratério e informatica.
Um total de 196 temas livres foi aceito
para apresentacdo, sendo 11 deles sele-
cionados para concorrer a prémio con-
cedido pela ILSl-international Life
Sciences Institute. Dentre estes, 4
correspondiam a trabalhos efetuados
total ou parcialmente por equipes do
iAL, 2 na Area de Microscopia e 2 na
area de Fisico-Quimica, como segue
abaixo:

“Avaliacdo da presenca de 4caros
em doces de amendoim e de leite, ven-

didos por ambulantes na cidade de Sao
Paulo”.

Autores: FRANZOLIN, M.R.*;
BAGGIO, D.*; CORREIA, M.** &
RODRIGUES, R.M.M.S.** (* Departa-
mento de Parasitologia do ICB/USP; **
Instituto Adolfo Lutz).

“Uso de tamis na identificacdo de
elementos histolégicos em iogurtes com
polpas de frutas”.

Autores: NOGUEIRA, M.D. &
RODRIGUES, R.M.M.S. {Instituto Adolfo
Lutz).

“Avaliacéo de parametros fisico-
quimicos nadeteccéo do extrato soldvel
de soja em misturas lacteas”

Autores: SILVEIRA, N.V.V.; RO-
DAS, M.A. de B.; AUED-PIMENTEL, S.
& SARUWTARI, J.H. (Instituto Adolfo
Lutz).

“Colesterol - modificacées da
metodologia oficial do Instituto Adolfo
Lutz”.

Autores: FLORA, C. de;
MARSIGLIA, D.A.P.; GARBELOTTI,M.L.
& ZENEBON, O. (Instituto Adolfo Lutz).

O IAL também esteve representa-
do por seus pesquisadores cientificos da
Divisdo de Bromatologia e Quimica em:

- Atividade por area (Fisico-Quimi-
ca): “Importéncia da andlise fisico-qui-
mica de embutidos” - Mario Tavares.

- Semindrio: “Bromato de potés-
sio - aspectos toxicolégicos e analiti-
cos” - Helena Yuco Yabiku e Deise
Aparecida Pinatti Marsiglia.

- Semindrio: “Pontos criticos em
Microbiologia” - Dilma S. Gelli.

-Mesa-redonda: “PadrGes de iden-
tidade e qualidade” - Dilma S. Gelli.

Cabe ressaltar o destacado traba-
lho da Comissdo Organizadora do VI
ENAAL, extensivo a programacio soci-
al, elogiado por todos os 487 participan-
tes inscritos, inclusive do exterior, le-
vando a que o evento atingisse a prati-
camente todos os seus objetivos. Por
decisdo da Assembléia Geral da
SBAAL, realizada durante o evento, o 9°
ENAAL sera realizado em Jodo Pessoa,
Paraiba, em 1995.

Congresso Internacional
sobre Oleo de Palma

Sob a denominacdao de “1993
PIPOC - PORIM International Palm Qil
Congress”, o evento foi realizado de 20
a25/09/93, em Kuala Lumpur, Malésia,
o maior produtor mundial de. éleo de
palma, mais conhecido, no Brasil, como
azeite de dendé. Compreendeu cerca de
90 palestras e 52 trabalthos apresenta-
dos na forma se poster, em trés areas:
“Agricultura”, “Quimica & Toxicologia“e
“Nutricdo”. Além disso, foi organizada
uma exibicao de produtos, maquindarios
e servicos relacionados a cada éarea e
trés visitas opcionais a plantaces de
dendé, refinarias do citado dleo e ao
PORIM - Palm Oil Research Institute of
Malaysia, o maior instituto de pesquisa
sobre éleo de palma no mundo e promo-
tor do congresso. Representando o IAL
e com Unico participante brasileiro entre
os quase 900 delegados inscritos no
mesmo, esteve o Pesquisador Cientifico
Mario Tavares, da Secdo de Oleos ,
Gorduras e Condimentos, que apresen-
tou o trabaltho “Fatty acids composition
of Brazilian palm oil” (“Composicdo em
acidos graxos do éleo de dendé brasilei-
ro”), além de ter participado da visita
técnica ao PORIM. Sua participacdo teve
o auxilio financeiro da FAPESP - Funda-
cdo de Amparo a Pesquisa do Estado de
Séao Pauio. -

VI ENCONTRO NAC/ONAL
DAS ASSOCIACOES DE
BOLSISTAS DA JICA

O evento, sob o titulo acima, foi
realizado de 28 a 30 de outubro de
1993, em S&o Paulo/SP, simultanea-
mente ao Encontro Preparatério Latino-
Americano da Associa¢des de Bolsis-
tas da JICA, que é a Agéncia de Coope-
racdo Internacional do Japao,
estabelecida em 1974, com a funcédo
principal de estender a cooperacao téc-
nica aos palses em desenvolvimento.

O tema escolhido para o VI Encon-
tro foi “Problemas regionais brasileiros:
uma agenda para cooperacdo técnica
com a JICA”, tendo como objetivo prin-
cipal contribuir para um diagnédstico das
necessidades do Brasil, sob o ponto de
vista das Associacdes. As diversas
Associacdes Nacionais de Bolsistas da
JICA tiveram a oportunidade de discor-
rer sobre suas respectivas formas de
atuacdo, bem como sobre suas pers-
pectivas de contribuicdo social, cultural
e econdmica para o desenvolvimento
brasileiro.

Diversos pesquisadores do Insti-
tuto Adolfo Lutz, ex-bolsistas da JICA,
foram convidados a participar do evento
que, certamente, propiciou importantes
subsidios no aprimoramento das rela-
coes de cooperagdes técnicas entre o
Brasil e o Japio.

CONSTITUIDA A COMISSAO
ASSESSORA DO C.TA.

Conforme Portaria IAL-1, de 23-11-
93, foi constituida junto & Diretoria Geral do
TAL a Comissdo Assessora do Consetho Téc-
nico Administrativo da instituigdo, com os
seguintes objetivos:

I-Identificar e cadastrar toda a produ-
¢do cientifica atual do Instituto, em fase de
planejamento e/ou execugdo;

II - Realizar anélise critica dessa pro-
dugéo, com a finalidade de valorizar aborda-
gens multidisciplinares, que venham a conso-
lidar linhas de pesquisa;

I - Propor temas relevantes, de inte-
resse em Satide Publica, com basena priorida-
de da instituigdo e na atual capacidade de
produg@o cientifica;

IV - Apreciar as normas para a aceita-
¢80, acompanhamento eavalia¢do de projetos
de pesquisa;

V - Identificar areas e prioridade de
investimento para consolidagdo da infra-es-
trutura de apoio a pesquisa.

A Comissdo € composta pelos pesqui-
sadores cientificos Carmo FElias Andrade
Melles (presidente), Hatune Tanaka, Mario
Tavares, Linda Nishihara, Elvira Maria Guer-
ra Shinohara, Adhemar Longatto Filho, José
Leopoldo Ferreira Antunes, Eny Aparecida
Matheus da Silva, Maria Toshico Funayama
de Castroe pela Dra. Evelyn Oliver Sarmento.

A Comissdo tem prazo de 60 dias para
apresentar ao CTA do Instituto relatério cir-
cunstanciado sobre os itens acima citados,

apos o que estara automaticamente extinta.




"REVISTA DO INSTITUTO ADOLFO LUTZ"

A Revista do Instituto Adolfo Lutz, volume 52(1/2), 1992,
contém os seguintes artigos:

1- “Mel: Fraudes e condigbes sanitdrias’’.

Autores: CB. CANO; C.Q ZAMBONI; H.I. ALVES; N.
SPITERI; M.B. ATUTI; M.C. SANTOS; L.LF. JORGE; U. PE-
REIRA & RM.M.S. RODRIGUES.

- “Efeito cumulativo de Dicofol em larvas e imagos de
Drosophzla melanogaster’’.
Autores: H.H.C. BARRETO; O.N.K. INOMATA;
S.BRANCO & W.J. TADEL

3 - “‘Rabies virus in McCoy cell line. Part I - Cytopathic
effect and replication’’.
Autor: Y.L. NOGUEIRA.

“‘Rabies virus in McCoy cell line. Part I - thratzon
Autor Y.L. NOGUEIRA.

5 - “Andlise histolégica e bioquimica de Momordica
charantia L. (meldo-de-Sdo Caetano)’’.
Autores: L. LF.JORGE; AM. SAKUMA &EI INOMATA.

6 - “‘Presumtive rapid diagnosis of parvovirus infection in
patients with erythema infectiosum-like illness’".

Autores: S. TAKIMOTO; H TANAKA; E.A. WALDMAN,;
M. UEDA; M. A ISHIDA; A.H. NAGAMORI; T.M. PAIVA; T.
ISHIMARU; AM. LACERDA & M.C. OLIVEIRA.

7 - “*Determinagdo de bixina em sementes de urucum:
estudo colaborativo’".
Autores: HY. YABIKU & MY. TAKAHASHI.

- “‘Perfil de resisténcia de Mycobacterium tuberculosis
no Estado de Sdo Paulo, 1986 a 1990".
Autores: E.AM. SILVA; D.N. SATO; M.A.S. TELLES;
M.C. MARTINS; M. PALACI & S.Y M. UEKI

9 - “‘Estabilidade do teor de iodo no sal, apés cocgdio e’

tempo de prateleira’’.
Autores: N.V.V. SILVEIRA; M.AB. RODAS; JH.
SARUWATARI & A. SOUZA.

10 - "'Ocimum micranthum Willd - (manjericdo do Brasil):
caracterizagdes histolégica e quimica’’.

- Autores: L.LF. JORGE; NF. ROQUE & V.O. FERRO.

11 - “Composi¢do em dcidos graxos de 6leos vegetais
comestiveis comercializados no Estado de Sdo Paulo ™.

Autores: E.S.G. BADOLATO: F.D. MAIO & M.
TAVARES,

12 - “‘Bacteridfagos fecais em dguas, verduras cruas ndo
lavadas e outros produtos alimenticios -observagdes quanto o seu
achado durante surto de hepatite infecciosa e em condigdo
normal .

Autores: D.S. GELLI & A. SOUZA.

13 - “‘4 bacteriologia da tuberculose: Atividades do Insti-
tuto Adolfo Lutz-Sorocaba - SP*".

Autores:E.AM.SILVA;D.N. SATO,M.A.S. TELLES; 1.
ZAMBONI & Y.S.K. FONSECA

14 - Avaliagdo de pardmetros fisicos-quimicosna detecgdo
do extrato soluvel de soja em misturas ldcteas’”.

Autores: N.V.V. SILVEIRA; M. AB. RODAS; S.A.
PIMENTEL & JH. SARUWTARL

15 - “Incidéncia de aflatoxinas Bl e Gl em pagocas
consumidas na cidade de Campinas, Estado de Sdo Paulo’”.
Autores: V.P.S. FREITAS & M.I.C. BADOLATTO.

16 - ‘‘Estudo comparativo de métodos para determinagdo
de cafeinaem café’’.

Autores: MR P.A. MELLO; R.S.M. RODRIGUES; ].B.
CARVALHO & 1. SHIROSE.

17 - “'Niveis de pesticidas organoclorados em gordura de
Jfrango, 1988-1991".

Autores:HH.C.BARRETO; O.N.K.INOMATA& VR.R.
LEMES.

18 - Revisdo - Frutosamina: uma revisdo dos tiltimos dez
anos.
Autores: HP. MARTINS & L.N. CASTILHO.

19 - Nota Cientifica: Anomalia em genitdlia de um exem-
plar de fémea de Lutzomya intermedia Lutz & Neiva 1912
(Diptera, psychodidade).

Autores: HH. TANIGUCHI, M.A. NOVELLI & JE.
TOLEZANO.

AGENDA

X1V CONGRESSO BRASILEIRO DE CIENCIA DE TECNOLOGIA
DE ALIMENTOS

A SBCTA - Sociedade Brasileira de Analistas de Alimentos
estara promovendo o XIV Congresso Brasileiro de Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos-CBCTA, em junho de 1994, em S&o Paulo/SP.

O tema central é “QUALIDADE E COMPETITIVIDADE". O
evento contard com a presenca de especialistas nacionais e estran-
geiros em mesas-redondas, conferéncias e palestras. Os Grupos de
Trabalho das diversas areas, que tiveram os seus trabalhos iniciados
no aitimo Congresso, manterao reunifes durante o evento visando a
continuidade das suas atividades.

A forma de apresentagao de trabaihos cientificos sera modi-
ficada neste XIV CBCTA, ou seja, podera ser como poster ou oral.

C Programe-se desde ja! Contamos com a sua participa¢&o! )

ERRATA

No BIAL 3(1}, 1993 &
pagina 5, na matéria relativa
aos trabalhos apresentados no
“Encontro Comemorativo dos
100 anos do Instituto Adolfo
Lutz como Laboratério de Sau-
de Pablica”, realizado em Sao
José do Rio Preto, o titulo
correto do primeiro trabalho
listado é: “Contaminagdo da
agua subterranea em S&o José
do Rio Preto {SP) - aspectos
bacterioldgicos”. E no tocante
ao quinto trabaiho relaciona-
do, o sobrenome da autora é
GRACIANO, R.A.S. e ndo SIL-
VA, R.A., como constou na

17?2 linha.

/" FILIE-SE A SBAAL

A Sociedade Brasileira de
Analistas de Alimentos - SBAAL
congrega profissionais de insti-
tuicGes puablicas e privadas, de
industrias e de universidades, que
atuam na area de andlise da qua-
lidade de alimentos.

Regional do Estado de Sao
Paulo da SBAAL:

Instituto Adolfo Lutz - Av.
Dr. Arnaldo, 355

CEP 01246-000
PAULO - SP

Tel: (011} 851-0111

Ramal 193 - Odair Zenebon

k Ramal 197 - Diima S. GeW

SAO







