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NOVOS DIRETORES DE SERVICODABQ L

Assumiram as dirctorias de servigo de Alimentos ¢ Quimica Aplicada da Divisio de
Bromatologia ¢ Quimica, respectivamente, os pesquisadores cientificos: Elza S. Gastaldo

Badolato e Paulo Tiglea.

VISITAS NA BROMATOLOGIA E QUIMICA [

Dr. Roberto Porto Fonseca

Superintendente da FUNED - Fund. Ezequicl Dias de Belo Horizonte/MG.

Data: 22.02.96.

Dr. Forrest 1. Bayer
Coca-Cola Company
Atlanta

Dr. José Gonzaga de Santana
Presidente do Inst. Parreiras Horta
(Laboratério Central de Sergipe)
Aracaju - SE

Dr. Jorge Luiz Indio do Brasil
Capitio-Tenente do Depésito de Subsisténcia da Marinha
Rio de Janeiro - RJ
Data: 13.06.96

Dr. J. Roy Scoubas
Viskase Corporation
Chicago
Data: 25.07.96

Dr. Saturnino F. de Pablo V.
Inst. de Nutricién y Tecnologia de los Alimentos
Universidade de Chile
Santiago - Chile
Data: 30.07.96

Dr. Alan C. Davidson
Office of Slafood
Food and Dmg Administration
US.A.
Data: 31.07.96
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Dr. Roy M. Taylor
Senior Scientist: Water Treatment Laboratory
AM Way
Michigan - USA

Dr: Hisashi Kimimura
Chicf of Scientific Service Scction
Department of Environmental Health
Tokyo Mctropolitan Rescarch Laboratory of Public Health
Tokyo - Japio
Data: 19.09.96

Dr. Sotoru Sakai
Food Sanitation Inspector
Technical Officer

Alunos do Curso de Especializagao na area de Vigilincia Sanitaria da Faculdade de
Saude Pablica da USP (Departamento de Pritica de Saide Pablica).

Data: 11.09.96
Alunos do Curso de Graduagio da Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas da PUCC,
acompanhados com a Profa Dra Telma Franco Moreira, ex-funciondria da Divisao de
Bromatologia ¢ Quimica).

Data: 17.10.96

ALTERADO O LIMITE MAXIMO DE SACAROSE
PARA COCO RALADO [ R |

A partir de 22 de maio de 1996, o limite miximo de sacarose (% p/p) para coco ralado
classificado como baixo, médio ¢ alto teor de gordura passa a ser de 10% ¢ nio mais de 6% 0,
fixados até entao pela Resolugio CTA-MS no 12/79.

O novao limite foi estabelecido pela Portaria no 242/95 do Diretor do Departamento Técnico-
Normativo da Secretaria de Vigiliincia Sanitiria do Ministério da Saide, considerando “que o
teor de sacarose do coco “in natura” ultrapassa os 6% fixados no padrio especifico em vigor
para coco ralado (Resolugio ng 12/79 CTA), conforme dados obtidos a nivel nacional ¢
intermacional” e ainda “que a comissio Técnica de Assessoramento na Area de Alimentos -
COTAL opinou favoravelmente sobre a questio”.

Mdrio Tavares
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LANCADO O ANUARIO PESCA E PESCADO, VOLUME Il T ]

Segundo a MTO - Pesca & Pescado Editora, langadora da obra, trata-sc de uma publicacio
que visa prestar servigos aos participantes do setor pesqueiro, através de informagocs, negocios
e servicos entre as empresas do setor produtivo e comercial, brasileiro ¢ estrangeiro, abrangendo
produtores, criadores, industriais, distribuidores, empresas prestadoras de servigos
especializados, fornecedores de produtos e equipamentos para pesca ¢ aquicultura.

Além do exemplar do anudrio, o assinante receberd os quatro nimeros da Revista de
Divulgagio Técnica dirigida i Pesca e i Aquicultura, do ano de 1996, a saber; n® 1 - Aquicultura;
n* 2 - Sardinha; Pesca ¢ Industrializagio; n® 3 - Reprodugio, Manejo e Téenicas de Criagio de
Pacu ¢ Tambaqui; n® 4 - Diagnéstico e Perspectivas da Pesca no Brasil.

O valor da assinatura é de R$ 35,00, enviado por cheque nominal i citada editora, Caixa
Postal 2.100, CEP 11060-990, Santos - SP. Maiores informagoes: fone/fax (013) 284-5285.

Mdrio Tavares
21.08.96

SEMINARIO SOBRE GORDURAS MODIFICADAS [ ]

Realizou-se no dia 17 de julho de 1996, no anfiteatro do Instituto Adolfo Lutz (IAL), em
Sio Paulo/SP, o Seminirio “Gorduras modificadas com baixos teores de dcidos graxos trans:
aspectos nutricionais ¢ tecnolégicos”. O evento foi organizado pela Sociedade Brasileira de
Oleos e Gorduras (SBOG), em parceria com o lAL, tendo a coordenagio técnica da
Pesquisadora Elza S. Gastaldo Badolato, Diretora do Servigo de Alimentos do TAL.

As palestras ministradas no seminéirio foram as seguintes: “Implicagdes nutricionais dos
dcidos graxos trans” (Pesquisadora Sandra Chemim Scabra da Silva - Faculdade de Ciéncias
Farmacéuticas da USP); “Altemativas tecnolGgicas para a produgio de gorduras de baixo
teor de 4cidos graxos trans” (Eng? Danicl Madurcira Gonzaga - Indistrias Gessy Lever, Divisio
Alimentos); “Aplicagdes tecnolégicas envolvendo transesterificagio” (Prof* Dra. Lireny Ap.
Guaraldo Gongalves - Presidente da SBOG); “Interagio de ingestio de isdmeros trans cm
experimentagio humana e sua resposta a niveis de colesterol” (Pesquisadora Elza S. G.
Badolato).

Houve ainda uma mesa-redonda que levou i decisio da SBOG coordenar um teste
colaborativo entre laboratérios para comprovagio de precisio de andlises para cromatografia
gasosa de isdmeros trans em produtos hidrogenados. Participaram da mesa o Quimico Paulo
Afonso da Costa, das Inddstrias Gessy Lever, A Dra. Anna Maria Battaglia ¢ o Eng® Antonio
Mantoan, representantes da Associagio Brasileira de Margarinas (ABM), além da Presidente
da SBOG.

Inscreveram-s¢ no evento 65 pessoas, oriundas de industrias do sctor, universidades ¢
instituigoes de pesquisa, como o IAL.

Prevé-se a organizagio do semindrio ¢cm outras cidades brasileiras, como parte dos objetivos
do Grupo de Trabalho “Cursos Itinerantes” da SBOG.
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NOVA LEGISLACAO DE EMBALAGENS E EQUIPAMENTOS
DESTINADOS A ENTRAR EM CONTATO COM ALIMENTOS [ S|

O Instituto Adolfo Lutz ¢ o Laboratorio Central de Satde Piblica do Estado de Sio Paulo,
com a responsabilidade de desenvolver as atividades laboratoriais ligadas ds Vigilincias
Epidemiologica ¢ Sanitiria, ¢ supervisionar, coordenar, normatizar, executar ¢ controlar as
atividades dos laboratérios pablicos do Estado.,

Devido a estas atribuigoes, os téenicos deste Instituto sio [requientemente solicitados
participar de Comissoes Cientificas para a elaboracao de normas ¢ desenvolvimento de
metodologias analiticas para o controle, do ponto de vista de SaGde Pablica, de alimentos,
medicamentos, domissanitirios ¢ embalagens, Assim, a Segiao de Plisticos, Vemizes ¢ Outros
Materiais de Embalagem foi convidada, pelo Ministério da Satde, a coordenar os trabalhos
de harmonmizagio de¢ Regulamentos Técnicos do Mercosul, como integrante da delegagao
brasileira, na drea de embalagens para alimentos.

O tratado de Assungio, assinado em 23 de margo de 1991, estabeleceu o livre comércio
entre os quatro Paises-Membros, a saber: Argenting, Brasil, Paraguai ¢ Uruguai.

O programa de Harmonizagio dos Regulamentos Técnicos do Sub-Grupo 11 do Mercosul
Visou sanar assimetrias cncontradas nas legislagoes dos quatro Estados-Parte, que possam
ocasionar barreiras ndo tributdrias ¢ que dificultem o livre transito de mercadorias e servigos
entre estes paises. ;

A Sub-Comissiao “Embalagens e Equipamentos em Contato com Alimentos” ¢ uma das
cinco subcomissoces ligadas a Comissio de Alimentos, que por sua vez é uma das dez Comissoes
do Sub-Grupo l1I - Normas Técnicas.

O objetivo desix Subcomissio foi a claboragio de regulamentos técnicos pertinenles ao
controle, do ponto de vista de Satide Pablica, das embalagens ¢ equipamentos elaborados
com difercntes tipos de materiais destinados a entrar em contato com alimentos.

Na claboragio das propostas brasileiras encaminhadas para discussio nas reunioes
ordindrias do Mercosul, participaram tanto representantes de associagoes privadas quanto de
orgaos publicos.

Os orgaos oficiais que colaboraram com esta Sub-Comissio sio os seguintes: Ministério
da Sabde, Ministério da Agricultura, Instituto Adolfo Lutz (que coordenou os trabalhos),
Centro de Tecnologia de Embalagens de Alimentos do Instituto de Tecnologia de Alimentos -
ITAL, Instituto de Pesquisas Tecnologicas - IPT ¢ Fundagio Oswaldo Cruz - INCOQS. Dentre
as associagdes que participaram pode-se citar: Associagao Brasileira da Indistria do Plistico
ABIPLAST, Associagiio Brasilcira de Embalagem ABRE, Associagio Brasileira das Industrias
da Alimentagio ABIA, Associagio Técnica Brasileira das Indistrias Automiticas de Vidro
ABIVIDRO ¢ a Associacio Paulista dos Fabricantes de Papel ¢ Celulose APFPC.

Aconclusao destes trabalhos, resultou na publicagio de cinco portarias descritas a seguir,
que englobam virias resolugdes Mercosul, ¢ que passaram a substituir as legislagoes vigentes
no controle destes materiais.
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1. PORTARIA N* 26 - DE 22 DE MARCO DE 1996.

PUBLICADA NO D.O.U. DE 25 DE MARCO DE 1996
SECAOI - P. 4936 A 4948.

REGULAMENTO TECNICO: DISPOSICOES GERAIS PARA EMBALAGENS E
EQUIPAMENTOS PLASTICOS EM CONTATO COM ALIMENTOS.

(RESOLUCAO GMC N* 56/92)
APENDICE: CRITERIOS DE HARMONIZACAO DAS LISTAS POSITIVAS.

ANEXO | - LISTA POSITIVA DE POLIMEROS E RESINAS PARA EMBALAGENS E
EQUIPAMENTOS PLASTICOS EM CONTATO COM ALIMENTOS.

PARTE A - LISTA DE POLIMEROS E RESINAS PERMITIDOS

PARTE B - LISTA DE POLIMEROS E RESINAS QUE DEVEM SER AVALIADAS NO
PRAZO DE UM ANO PARA INCLUSAO OU NAO NA PARTE A.

APENDICE I - A: LIMITES DE COMPOSICAO E MIGRACAO ESPECIFICA.
B: RESTRICOES DE USO

APENDICEI1-  CRITERIOS DE INCLUSAO OU EXCLUSAO NA LISTA POSITIVA.
(RES. GMC N® 87/93)
ANEXO Il - LISTA POSITIVA DE ADITIVOS PARA MATERIAIS PLASTICOS
DESTINADOS A ELABORACAO DE EMBALAGENS E EQUIPAMENTOS EM
CONTATO COM ALIMENTOS.
APENDICE 1 - RESTRICOES DE USO E MIGRACAO ESPECIFICA
APENDICE II - CRITERIOS DE INCLUSAO E EXCLUSAO NA LISTA POSITIVA.
(RES. GMC N¢ 05/94)
ANEXO I - EMBALAGENS E EQUIPAMENTOS PLASTICOS DESTINADOS A
ENTRAR EM CONTATO COM ALIMENTOS.
CLASSIFICACAO DOS ALIMENTOS E SIMULANTES.

(RES. GMC N° 30/92)
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ANEXO 1V - DISPOSICOES PARA EMBALAGENS PLASTICAS RETORNAVEIS PARA
BEBIDAS NAO ALCOOLICAS CARBONATADAS.

(RES. GMC N®16/93)

ANEXOV -ENSAIOS DE MIGRACAOTOTAL DE EMBALAGENS E EQUIPAMENTOS
PLASTICOS EM CONTATO COM ALIMENTOS.

(RES. GMC N° 36/92)

ANEXO VI - DETERMINACAO DA MIGRACAO TOTAL DE MATERIAIS PLASTICOS
UTILIZANDO AZEITE DE OLIVA COMO SIMULANTE GORDUROSO.

(RES. GMC N* 10/95)

ANEXO VIl - CORANTES E PIGMENTOS PARA EMBALAGENS E EQUIPAMENTOS
PLASTICOS EM CONTATO COM ALIMENTOS.

(RES. GMC N¢ 28/93)

ANEXO VIII - DETERMINACAO DE MONOMERO DE CLORETO DE VINILA
RESIDUAL.

(RES. GMC Nt 47/93)
ANEXO IX - DETERMINAGAO DE MONOMERO DE ESTIRENO RESIDUAL.
(RES. GMC N¢ 86/93)

ANEXO X - DETERMINAGCAO DA MIGRACAO ESPECIFICA DE MONO E
DIETILENOGLICOL.

(RES. GMC N*® 11/95)

ANEXO XI - DETERMINACAO DA MIGRACAO ESPECIFICA DE ACIDO
TEREFTALICO.

(RES. GMC N¢ 94/94)
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2. PORTARIAN® 27 - DE 18 DE MARCO DE 1996.

PUBLICADA NO D.O.U. DE 20 DE MARCO DE 1996
SECAO I - P. 4691 A 4692,

REGULAMENTO TECNICO: EMBALAGENS E EQUIPAMENTOS DE VIDRO E
CERAMICA DESTINADOS A ENTRAR EM CONTATO COM ALIMENTOS.

(RES. GMC N¢ 55/92)
3. PORTARIA N* 28 - DE 18 DE MARCO DE 1996.

PUBLICADA NO D.O.U. DE 20 DE MARCO DE 1996
SECAO 1 - P. 4692 A 4693.

REGULAMENTO TECNICO: DISPOSICOES SOBRE EMBALAGENS E
EQUIPAMENTOS METALICOS EM CONTATO COM ALIMENTOS.

(RES. GMC N* 27/93)
4. PORTARIAN®29 - DE 18 DE MARCO DE 1996,

PUBLICADA NO D.O.U. DE 20 DE MARCO DFE 1996
SECAQ I - P. 4693 A 4696,

REGULAMENTO TECNICO: PARTE A - DISPOSICOES GERAIS PARA EMBALAGENS
E EQUIPAMENTOS CELULOSICOS EM CONTATO COM ALIMENTOS.

APENDICE: CRITERIOS DE HARMONIZACAO DAS LISTAS POSITIVAS PARA
EMBALAGENS E EQUIPAMENTOS CELULOSICOS EM CONTATO COM ALIMENTOS.

(RES. GMC N©19/94)

PARTE B - ENSAIOS DE MIGRAGAQ TOTAL DE EMBALAGENS E EQUIPAMENTOS
CELULOSICOS DESTINADOS A ENTRAR EM CONTATO COM ALIMENTOS.

(RES. GMC NY 12/95)
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5. PORTARIA N*30 - DE 18 DE MARCO DE 1996.

PUBLICADA NO D.O.U. DE 20 DE MARCO DE 1996
SECAQ I - P 4696 A 4697.

REGULAMENTO TECNICO: CRITERIOS GERAIS PARA EMBALAGENS E
EQUIPAMENTOS EM CONTATO COM ALIMENTOS.

(RES. GMC N¢ 03/92)

Do ponto de vista da legislagio brasileira cm vigor, na drea de embalagens para alimentos,
CS1AS portarias rouxeram as seguintes vanlagens:

- ampliagio da legislagao brasileira, inclusive preenchendo lacunas, como no caso de
embalagens metilicas, celuldsicas, de vidro ¢ de celulose regenerada, que nao possuiam
dispositivos de regulamentagio no Brasil;

- atualizagiio das listas positivas de resinas, polimeros e aditivos, que nio cra revisada
desde sua publicagao, em 1978;

- estabelecimento de novas metodologias analiticas ¢ de limites de migragao para melhor
controle dos produtos; '

- aproximagdo da legislagio com as normas internacionals, uma vez que estio sendo
consideradas como base de normatizagio as dirctivas da Comunidade Econdmica Européia ¢
do FDA.

O prazo de adequagio destes regulamentos tanto para as industrias quanto para 0s
laboratorios ¢ de 180 dias a partir da data de publicagao das referidas portanas.

A publicagio destas portarias, entretanto, nao esgota o assunto, sendo necessiria a
continuagio dos estudos, com o descnvolvimento de metodologias de migragao especifica
tanto para aditivos como para mondmeros, a compilagiio de listas positivas de matérias-primas
para a fabricagio de embalagens celuldsicas ¢ clastoméricas, entre outros.

NEUS SADOCCO PASCUET
LUCIA TIECO FUKUSHIMA MURATA
MARIA ROSA DA SILVA DE ALCANTARA

MARIA CECILIA DEPIERI NUNES

PESQUISADORES DA SECAO DE PLASTICOS, VERNIZES
E OUTROS MATERIAIS DE EMBALAGEM DO
InsTITUTO ApOoLFo LUtz
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COMO 0Ss ORGANISMOS TRANSGENICOS PODEM ESTAR
AFHANDOASUA SAUDE9 I N R R AR P e |

RELATORIO DO CURSO DE BIOSSEGURANCA DE ORGANISMOS
TRANSGENICOS EM PRODUTOS PARA SAUDE HUMANA

A Convengao da Biodiversidade surgiu do comprometimento com o desenvolvimento
sustentivel. Comegou a receber adesdes em 3 de junho de 1992, durante a Conferéncia do
Desenvolvimento ¢ Meio Ambiente (ECO-92), na cidade do Rio de Janeiro ¢ foi ratificada,
em 29 de dezémbro de 1993, por 168 paises.

Desde entao, foram estabelecidos principios bisicos para “conservagio da diversidade
biolégica, uso sustentivel de seus componentes ¢ compartithamento justo ¢ equinime dos
beneficios gerados da utilizagao de seus recursos genéticos”. Esses fazem parte da Agenda
21, (UNEP, 1993) que em seu capitulo 16 trata especificamente do correto gerenciamento da
biotecnologia em sua relagio com o meio ambiente. .

A Agenda 21 estabelece a necessidade de acordos de cooperacio visando a troca de
experiéncias, a capacitacao de recursos humanos ¢ regulamentagio de principios de
biosscguranga quando da utilizagio da biotcenologia.

A 2a Confcréncia de Pares da Convengio da Biodiversidade, ocorreu em Jakara entre 16
¢ 17 de novembro de 1995. Estabeleceu a importincia do desenvolvimento de um protocolo
internacional sobre biosseguranga, especialmente considerando os acordos interacionais j4
existentes, que tratando de possiveis impactos sobre o meio ambiente por parte de onganismos
vivos geneticamente modificados, resultantes da modema biolecnologia, nio tratavam do
movimento dos mesmos através dos limites de frontciras. Mecanismos de seguranca adequados
¢ acordos internacionais sobre scguranca em biotecnologia poderdo contribuir com o
desenvolvimento sustentado da biotecnologia e comercializagio intemacional de scus produtos.

Muitos produtos derivados da biotecnologia foram introduzidos nos mercados da América
Latina. Proteinas terapéuticas (insulina humana, interferon), vacinas (hepatitis B) ¢
Somatropina. A Somatropina foi aprovada para uso comercial no Brasil, Jamaica e México
desde 1991 e as autoridades fiscalizadoras desses paises sequer levaram cm conta, as
dificuldades que esses produtos vinham enfrentando para comercializagio ¢ m paises europeus,
Estados Unidos ¢ Canadi. Estudos de campo com culturas transgénicas forsim conduzidos em
alguns paiscs da América Latina, antes do estabelecimento de regulamentagio especifica.
Quase todos os experimentos foram propostos por companhias multinacionais, muitas vezes
sem levar em conta a necessidade de avaliagoes de riscos, uma vez que nio havia
regulamentagao, autoridades fiscalizadoras ou pessoal treinado para isso.

O primeiro teste de campo com culturas transgénicas foi conduzido no Chile, cm 1987,
seguido pelo México em 1988, Guatemala em 1989, Cuba em 1990 ¢ Argentina, Bolivia ¢
Costa Ricaem 1991. Em 1992, a Argentina estabelecen o Comité Nacional Para Biotecnologia,
no mesmo ano a Costa Rica o seu Comité Aconselhador de Biosseguranga e em 1993, o Chile
criou um Comité Nacional Para Prote¢io da Agricultura. O México também ji possui seu
Comité Governamental de Biosseguranga, estabelecido no corrente ano.

Embora com muito atraso, o Brasil comegou recentemente a regulamentacio da
biosseguranga de processos ¢ produtos originados da biotecnologia, Ji na década de 80, o
entio senador ¢ atwal vice-presidente da repiblica, Dr. Marco Maciel, havia proposto uma
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legislagio sobre o assunto que s6 foi transformada em lei em 5 de janeiro de 1995 ¢
“regulamenta os incisos I ¢ V do pardgrafo 10 do art. 225 da Constituigiio Federal, estabelece
normas para o uso de técnicas de engenharia genética e liberagdo no meio ambiente de
onganismos geneticamente modificados, autoriza o Poder Exccutivo a criar, no imbito da
Presidéncia da Reptblica, a Comissio Técnica Nacional de Biosseguranga ¢ dad outras
providéncias™.

Quando se examina o recente desenvolvimento de novas drogas e vacinas para doengas
infecciosas emengentes ¢ reemergentes e suas implicagoes na satide piblica, observa-se
mudanga radical em suas metodologias. Pesquisa ¢ desenvolvimento, testes de campo ¢
comercializagiio desses novos produtos requerem infra-cstrutura e procedimentos de contengio
adequados.

A biosseguranga relacionada a organismos com novas caracleristicas precisa ser
amplamente discutida ¢ cqs‘a discussio deve levar em conta ndo apenas aspectos de
biosseguranga “stricto sensu”, mas também aqueles como regulamentacao e éica, que
representam os principais dcsahos no descnvolvimento de novas vacinas transgénicas, drogas
contra doengas infecciosas ¢ xenotransplantes.

Procedimentos de biosseguranga em operagies que envolvem o uso restrito de onganismos
gencticamente modificados (OGMs) requerem a avaliagio dos riscos ¢ classificacio dos
mesmos com respeito ao ser humano e ao meio ambiente. OGMs englobam além dos
microonzanismos, animais transgénicos ¢ plantas. Sendo assim, a avaliagio de riscos nio
deve limitar-se a esquemas de prolecao laboratorial, mas deve desenvolver medidas capazes
de antecipar possivel liberagio dos OGMs no meio ambicnte terrestre ou aguitico de maneira
acidental ou programada. Devem ser criadas normas que levem em conta, nio aanas
populagdes sauddveis que poderdo ser expostas a riscos, mas também, aquelas que possam
ser ainda mais seriamente afctadas devido a comprometimentos imunologicos, doencas
preexistentcs, estado de gravidez ou tratamentos medicamentosos (ex.: antibioticoterapia). A
avaliacdo de riscos deve incluir:

1. Identificacio do risco

2. Avaliagio da possibilidade de exposigio e de suas conseqiiéncias
3. Avaliagao de nivel de risco

4. Definigao ¢ avaliagio das medidas de controle da liberagio.

Aclassificagio dos microorganismos em diversos niveis de risco leva em conta seu potencial
patogénico ¢ € utilizada na determinagio da necessidade de diferentes niveis de contengio.
Do mesmo modo, os OGMs devem também levar em conta caracteristicas proprias de suas
cepas parcntals, abaixo relacionadas.

GRUPO DE RISCO | - Escasso risco individual e comunitirio

GRUPO DE RISCO II - Risco individual moderado, risco comunitdrio limitado,
disponibilidade de medidas eficazes de tratamento e prevengio.

GRUPO DE RISCO III - Risco individual elevado ¢ risco comunitirio escasso. Transmissio
rara de pessoa a pessoa.
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GRUPO DE RISCO IV - Elevado risco individual ¢ comunitirio. Agente patogénico capaz
de provocar enfermidades graves em pessoas e animais com facil possibilidade de propagagio.

Essa classificagio foi estabelecida para que se conhecesse as necessidades de contengio
para cada organismo, uma vez que tal contengio deve ser projetada de modo que permita a
protegio do trabalhador, daqueles ao seu redor ¢ do meio ambiente como um todo. Para se
cstabelecer a relagio grupo de risco e nivel de contengao deve-se levar em conta o potencial
patogénico, a rota de transmissao, conseqiiéncias cpidemioldgicas ¢ susceptibilidade do
hospedeiro. Além disso, infra-estrutura laboratorial adequada, boas priticas ¢ técnicas
laboratoriais devem ser a base em todos os niveis de contengio.

No entanto, ainda temos um longo caminho a percorrer antes que entendamos Como um
gendtipo, uma particular combinagio de genes ¢ traduzida em um fendtipo, em um organismo
real. Segundo Dr. Charles Rick, talvez a maior autoridade em tomates, € importante ter sempre
em mente que embora tenhamos nos tornado hibeis nas téenicas de DNA recombinante,
continuamos na realidade sem saber como os genes funcionam ¢ quanto mais descobrimos
sobre genes, menos simples nos parece o seu comportamento”. Todas as politicas devem
reconhecer que os esforgos em engenharia genética podem levar a resultados inesperados.

Seguranga ¢ avaliagao de riscos na produgio através de OGMs ¢ possivel liberagio no
ambiente sio assuntos que devem, cada vez mais, ter a atengao particularmente de paises em
desenvolvimento onde hd falta de infra-cstrutura adequada e onde a incorporagio de boas
priticas de laborat6rio is rotinas didrias ainda representam um desafio, Esses obsticulos tém
representado limitagao importante da pesquisa e desenvolvimento de drcas estratégicas da
biotecnologia.

Novos topicos sobre biosseguranga, regulamentagiio ¢ ética surgiram com os 1fovos
desenvolvimentos cientificos e a engenharia genética. Emergem como principal desafio ¢
introduzirdo com certeza, mudangas dristicas nos sistemas de sade a0 redor do mundo, o
que acarretard crescenie pressio sobre governantes e conseqiente revisao de prioridades ¢
investimentos com pesquisas que possam confrontar o crescimento das doengas infecciosas
emergentes € reemergentes.

Isso requercrd aumento de investimentos em redes de informagio, adequagio fisica, boas
priticas de laboratdrio e infra-estrutura de biosseguranga.

Carmen Marta Saratva Giampaglia
Pesquusadora - Se¢do de Bacteriologia
Laboratorio Central - IAL

DETECCAO DE MONOFLUORACETATO DE SODIO EM
FORMULACOES COMERCIAIS DE RATICIDAS [~ ]

Monofluoracetato de sédio € um composto com finalidade pesticida para vertebrados usado
em virios paises incluindo Austrilia, Canadi e Estados Unidos.

A natureza extremamente toXica desta substincia toma seu uso domissanitirio altamente
desaconselhdvel. Em muitos paises cle ¢ impedido de ser usado através do controle severo de
sua venda c uso.

Ele € um sal altamente solivel em dgua, branco, sem odor ¢ sem gosto.
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Sua toxidade € baseada na conversio do monofluoracetato em fluorcitrato, o qual rompe
0 ciclo de Krebs, resultando em depressio da respiragio celular. Tem efeito nos sistemas
nervoso ¢ cardiovascular em todas as espécies, produzindo contragdes no coragio, arritmias e
convulsoes. A dose perigosa para seres humanos ¢ de 0,5 a 2 mg/kg.

Desde 1982, o monofluoracetato de sédio tem seu uso proibido bem como sua fabricagao
e importagdo em todo territério brasileiro, (Portaria no 1 Disad 27.09.1982).

Um teste qualitativo sensivel e altamente especifico para deteccio de monofluoracetato
em raticidas esti sendo recomendado. O método adotado € o descrito por Ramsey & Patterson
com pequena moditicacao. O teste € bascado na formagio do tioindigo, usando dcido
tiosaliciclico como reagente para obter tioindoxil, o qual ¢ entdo oxidado #o tioindingo com
lerncianeto de potissio. Este € um composto vermelho insolivel em dgua.

Neste teste a formagio do tioindoxil ocorre imediatamente quando o dcido tiosaliciclico e
o dcido monofluoracetato sio aquecidos a 1000C em meio fortemente alcalino. A sensibilidade
do teste indigo ¢ consideravelmente grande. O aparecimento da cor verme Tha resulta em um
leste positivo para presenga de mono fluoracetato de sodio.

Amostras coletadas pela Vigilincia Sanitdria do Estado de Sio Paulo, suspeitas de conterem
monofluoracetato fomeceram resultados positivos quando analisadas pelo teste proposto.

Referéncia Bibliogrifica
:‘Ramsey L.L. & Patterson, W.1.. Journal of Association of Official Agricultural
Chemists, vol. 34, no 4, 1951.

Maria Celeste Cardeal de Oliveira
Secdo de Aditivos e Pesticidas Residuais
Odair Zenebon
Diretor da Divisio de Bromatologia ¢ Quimica
instituwto Adolfo Lutz

IODO NO SAL! L S S e g el

A SIMPLE FIELD KIT FOR TESTING IODINE IN SALT

Sob o titulo acima, B.S. Narasinga Rao ¢ S. Ranganathan, pesquisadores do Instituto
Nacional de Nutrigio, Hyderabad - India, aproveitando idéia anterior, aperfeicoaram ¢
desenvolveram um método simples para o monitoramento de iodo no sal cm regides pouco
desenvolvidas ¢ onde o sal possa estar sendo fomecido ao consumidor com teor inadequado
de iodo.

Ométado, que ¢ uma prova de campo, nio requer profissional especializad o ou aparelhagem
de laboratorio quimico. Trata-sc, basicamente, da utilizagio de um kit que testa o iodo quer no
sal 1odatado, quer no iodetado.

Consta o kit de 3 tipos diferentes de comprimidos, dgua destilada ¢ pecas plasticas
constituidas por 3 frascos de cerca de 75 ml, colher, prato com depressoes circulares e um
conta gotas. Possui ainda um sal padronizado, contendo 15 mg de iodo por quilo e uma
cartcla com cores padronizadas para efeito de comparaciio com a cor da reagio. Os valores
vio de 1 a 40 mg de iodo por quilo de sal.
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As solugoes preparadas com os comprimidos sio estiveis por alguns meses.

Verificaram os autores que, na falta de dgua destilada, pode ser usada d gua da rede ou de
pogo, desde que previamente fervida. 50 mil do reagente preparado sio suficientes para analisar
cerca de 500 amostras.

O custo do kit na fndia. na ocasiio, foi de cerca de USS 0,20, mais USS 0,02 do reagente
para o iodato ¢ US§ 0,015 do reagente para o iodeto.

Se o kit funcionou bem na indiu, talvez funcione bem no Brasil.

O trabalbo encontra-se publicado na revista Food and Nutrition Bulletin = The United
Nations University - 7 (4) 1985,

Germinio Nazario
Assistente da Diretoria de Bromatologia
e Quimica do Instituto Adolfo Lutz

DETERMINACAO DE NITRATOS E NITRIT OS EM LEITE
E EM MISTURA COM SORO’ | il

Neste trabalho foi proposto um método para determinagao de nitratos c nitritos em amostras
de leite em pé integral, pasteurizado ¢ mistura de leite pasteurizado com soro de leite, na
proporcao de 1:1. O método utilizado foi o espectrofotométrico na regiiao do visivel, tendo
s1do os nitratos reduzidos a nitritos, em uma coluna de cidmio, Os reagentes de diazoconjuéaq:io
para determinagao de nitritos foram a sulfanilamida ¢ dicloridrato N - (1-naftil) calenodiamina.
Para purificagio dos trés tipos de amostras estudadas, além do uso dos reagentes sulfato de
zinco ¢ ferrociancto de potissio, foi proposta a utilizagiao dc uma coluna de 6xido de aluminio.
A fim de se avaliar a exatidao e a precisio do método, foram realizados estudos de recuperagio
adicionando-se nitritos ¢ nitratos, em trés diferentes concentragoes, nas amostras estudadas,
de forma que as concentragbes finais, lidas através do espectrofotdmetro fossem de 0.2 ppm;
0,5 ppm e 1,0 ppm para nitrito de sodio e 0,4 ppm; 0.8 ppm e 1,2 ppm para nitrato de sodio,
Estas concentragocs foram escolhidas por cstarem dentro da faixa de lincaridade da curva de
calibragio de nitrito de sédio. Os resultados obtidos indicaram uma boa exatidio e precisio
do método. As médias para seis repetigoes das porcentagens de recuperagio variaram de 98%
a 103% para nitrito de sodio e 98% a 106% para nitrato de s6dio ¢ os coeficientes de variagio
(%) ficaram entre 0,5% a 3,81% para nitrito de sédio ¢ 0,68% a 3,33% para nitrato de sédio,
nas trés diferentes concentragoes estudadas, nos trés tipos de amostras analisadas.

! Resumo da Dissertagdo cle Mestrado
apresentada por Marilda Duarte a Faculdade de
Ciéncias Farmacéuticas - USP em 18/06/1996
para obten¢do do Grau de Mestre em Ciéncia
dos Alimentos, Area de Bromatologia sob
Orientagio do Prof. Dr. Antonio Flivio Midio.
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EFEITOS DO USO DE CARNE BOVINA PRE “RIGOR MORTIS”
E FOSFATO NAS CARACTERISTICAS FiSICAS,
QUIMICAS E SENSORIAIS DE EMBUTIDO TIPO EMULSAO' [ ]

A utilizagdo da carne na fase pré “rigor mortis” traz beneficios ccondmicos como redugao dos
custos de transporte, mao-de-obra, instalagdes e energia de refrigeracio. Adicionalmente, o uso de came
“pré-rigor” pode melhorar consideravelmente as propriedades de retengiio de fgua e emulsificagio de
.gordura de embutidos cirneos.

Com o objetivo de comprovar esses beneficios, conduziu-se um estudo para determinar-sc os cfeitos
do uso de camne prc rigor” (carne quente), carne resfriada convencionalmente e de lnpohfoslalo de
sédio (TPF) nos niveis de 0 e 0,3%, nas caracterfsticas fisicas, quimicas e sensoriais de embutidos
emulsionados.

Utilizou-se formulagio basica, contenxlo 39,4% de carne de dianteiro de vaca, 4,6% de bucho, 4,9%
de came suina, 9,5% de came industrial bovina, 274% de toucinho, 2,35% de sal, 2,0% de amido,
0,78% de condimentos, 0,05% de eritorbato de sédio, 0,02% de nitrito de sédio e gelo na quantidade
suficicnte para ter uma razio umidade: protefna ignal a 4,5. A formagio foi h.al.mu:.’d.a de modo a conter
entre 12 ¢ 13% de proteina ¢ entre 25 e 26% de gordura.

A carne de dianteiro de vaca foi moida uma hora poés o abate ¢ mjslurada com cloreto de sédio de
forma a obter-se o efeito de came “pré-rigor™, ou moida apés 24h de resfriamento, € conservala em
camara {ria. ApGs 4 dias do abate elaborou-se 1 emulsio de salsicha com ou sem a adigio do tripolifosfato
de sodio.

Procedeu-se a anilise estatistica ¢ as principais conclusoes foram as seguintes: tanto a came “pré-
rigor™ como o TPF, exerceram influéncia significativa (p< 0,05) no pH da massa crua ¢ do produto, na
cstabilidade da cmulsdo ¢ nas perdas de peso no processamento. A camne “pré-rigor™ aumentou o pH em
cerca de 3 décimos, Esses efeitos foram aditivos e, quando combinados, resultaram em um aumento i
ordem de 6 décimos no pH da emulsdo. A mesma tendéncia foi verificada no pH do produto final. *

O uso de carne “pré-rigor” reduziu a separagio de gelatina em cercade 3,0 unidades de porcentagem,
¢ de gordura em 0,5. O TPF reduziu a separagio de gelatina em cerca de 3,6 unidades e de gordura em
0,5. Combinados, reduziram a separagio de gelatina na ordem de 4,0 unidades ¢ a de gordura de 0,6.

O uso de carne “pré-rigor” ¢ do TPF se equivaleram na redugio das perdas no cozimento ¢ foram da
ordem de 2 unidades de porcentagem. Combinados ou nio, o resultado foi 0 mesmo.

Estudos da textura (forga de cisathamento) do produto final, mantendo-se a pelicula protéica formada
durante o cozimento ou retirando-a demonstraram que a came “pré-rigor™ nido exerceu influéncia na
textura do produto com pelicula, porém, tornou o produto sem pelicula menos firme. J4 o TPF tornou o
p oduto com ou sem pelicula, mais firme independentemente da came ser pré ou “post-rigor™. A avaliagio
sensorial da maciez do produto com pelicula protéica confirmou essa conclusio. Os resultados da avaliagio
sensorial da suculéncia, sabor, homogeneidade da textura ¢ qualidade global mostraram que esses
parimetros nio foram influenciados pela carne “pré-rigor™ ou pelo TPE.

Por tltimo, pode-se afirmar que em formulagies contendo 39% de came de dianteiro de vaca,
podcr-ec-m prescindir do aditivo tripolifosfato, utilizando-se carne “peé-rigor”, moida, salgada e resfriada,
sem prejuizo da qualidade sensorial, com iguais rendimentos e cor. No entanto, obleve-se mixima
estabilidade da emulsiio com a adigao de fosfato na formulagio.

' Resumo da Dissertagao apresentada no ano de 1991
pela pesquisadora Jussara Carvalho de Moura Della
Torre, da Segao de Oleos, Gorduras ¢ Condimentos da
Divisao de Bromatologia e Quimica do IAL - Central
a Faculdade de Engenharta de Alimenios da
UNICAMF, para obtengao do grau de Mestre em
Tecnologia de Alimentos sob a orientagio do
Professor Dr. Pedro Fduardo de Felicio,
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SINDROME DE LARVA MIGRANS VISCERAL: [ 1]
CONHECER PARA PREVENIR!

A sindrome de larva migrans visceral (LM V) resulta da migragio prolongada de larvas de
helmintos através do organismo de hospedeiros niio habituais, particularmente seres humanos.’
Diversas espécies de helmintos podem agir como agentes etiol6gicos dessa sindrome; todavia,
os ascarideos de cies ¢ gatos, pertencentes ao pénero Joxocgrg sio os mais comumente
envolvidos.

A infecgio humana por larvas de Joxecarg canis. um dos nematéides intestinais do cao,
leva @ sindrome clinica caracterizada por febre, anorexia, hepatomegalia, tosse e mtensa
eosinofilia cronica.

Alguns fatores de risco sdo determinantes para que ocorra a infeegao de seres humanos
por larvas de L Canis. como a contaminacao do solo por ovos do parasita e © desenvolvimento
de larvas infectantes no interior desses oVos.

Um fator determinante para a ampla contaminagiio do solo de uma localidade por ovos de
I _Canis ¢ o tamanho da populagiao canina.” A presenca de caes nos domicilios também tem
sido indicada como fator facilitador da infe¢ao humana por Jexecarg.” A imponancia do L
canis como agente freqicnte da sindrome de LMV em nosso meio ¢ devido a vinos fatores,
como; intenso contato das criangas com cies jovens, infecgio transplacentiria do Icanis no
cio (os filhotes ja nascem infectados), habitos de defecagio dos cies em vi rios locais ¢ habito
de geofagia (comer terra) bastante comum em Criangas.

Dados registrados na literatura indicam, de modo geral, maior freqliéncia de infecio por
Texocarg entre criangas (de 0 - 15 anos) do sexo masculino,” talvez em decorréneia de maior
capacidade imunologica humoral do sexo feminino.”

O diagnostico da LMV ¢é baseado em reagoes soroldgicas ja que nao hi eliminagio de
ovos ¢/ou larvas pelo hospedeiro humano. O método imunocensaio enzimatico ELISA-1gG fo)
padronizado ¢ implantado na Scgio de Sorologia do Instituto Adolfo Lutz - Central, Gnico
laboratério que o executa para fins de diagndstico, em 1984 e desde esta data vem sendo
empregado para confirmagio do diagnastico clinico presuntivo da LMV,

Com o0 objetivo de avaliar a aplicagio deste método na elucidagio de casos com suspeita
clinica de LMV, foram analisadas 6.500 amostras séricas (variando de 1 a 4 amostras por
paciente) de criangas provenientes dos Servicos de Satide da Rede Pablica Estadual, Municipal
- ¢ de outros orgios Federais, encaminhadas ao TAL no periodo de 1989 a abril de 1994,

O indice de positividade observado pelo ELISA-IgG foi de 42% (1800/4293).

Apbs tratamento quimioteripico, foi possivel proceder o acompanhamento dos niveis de
anticorpos em 15 pacientes os quais, confirmando os dados da literatura, s¢ mantiveram
elevados por longos periodos (6 a 36 meses). Somente em 3 pacientes foram observadas
quedas evidentes nos niveis de anticorpos.

Os resultados do teste foram compativeis com a historia clinica dos pacientes, mostrando
a importincia da sua aplicagiio para a clucidagio dos cdsos encaminhados ao Servigo.



Dezembro, 1996 BIAL 17

CONCLUSOES:

A Sindrome de LMV causada pelo I._canis nio pode ser considerada entidade rara em
nosso meio, ¢ de Lato ndo €, pois apresentamos as condigdes epidemiologicas que favorecem
seu aparecimento ¢ portanto os profissionais de satide, ¢ principalmente os pediatras, devem
ter conhecimento dos principais aspectos clinicos, laboratoniais e diagndsticos dlessa patologia.

Referéncias Biblhiogrificas:

*  BEAVER P.C.; SNYDER, H.; CARRERA, G.; DENT, ] & LAFFERTY, J. - Chronic
cosinophilia due to visceral larva migrans. Report of three cases. Pedriatrics, 9:7-19, 1952,

* GLICKMAN, L.T. & SCHANTZ, PM. - Epidcmiology and pathogenesis of zoonotic
toxocaniasis, Epidem. Rev.. 3:230-250, 1981.

" KERNBAUM, S.; TAZI, L. & CHAMPAGNE, D. Sexe ¢t ausccblibililé aux maladics
infecticuses. Bull, Inst, Pasteur. 74:359-82, 1976.

* MOK, C.H. - Visceral larva migrans. A discussion based on a review of the literature.
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' WOODRUFF, A.W,; DE SAVIGNY, D.H. & JACOBS, D.E. - Study of toxacaral mluhum
in dog breeders. Brit med. 1,; 2:1747-1748, 1978.

Eide Dias Camargo
Pesquisadora - Secao de Sorologia

Instituto Adolfo Lutz

QUALIDADE DOS SUCOS DE LARANJA PRODUZIDOS
" COMERCIALIZADOS EM SAO JOSE DO RIO PRETO,
ESTADO DE SAO PAULO - DADOS PRELIMINARES| ]

As caracteristicas fisico-quimicas ¢ os aspectos higiénicos-sanitarios dos sucos de laranja,
produzidos por mais de vinte (20) indistrias de pequeno porte, na cidade de Sio José do Rio
Preto ¢ comercializados em mais de 2000 pontos do municipio, toram determinados
obedecendo um plano de amostragem, claborado junto com o G.T.V.S. do DIR XXII.

Foram coletados inicialmente, 15 amostras do suco de Jaranja para andlises microbiologica,
microscapica e fisico-quimica. Estas amostras estavam devidamente acondicionadas e dentro
do prazo de validade declarado.

Das 15 amostras analisadas, 26,7% estavam de acordo com a legislacio em vigor enquanto
que os demais (73,3%) nio atendinm as especificagaes exigidas por lei.

Dentre as amostras em desacordo, 609 apresentavam pelo menos um dos exames alterados
(microscopico ou microbioldgico ou fisico-quimico).
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Nas 2 amostras restantes (13,3%) suas condenagoes foram ocasionadas pelos exames
microscopicos, microbiologicos e fisico-quimicos.

Quanto s caracteristicas [isico-quimicas, 53,3% revelaram sélidos em suspensao acima
do himite permitido pela legislagiao, demonstrando falha no processo de extragao ¢ filtragem,

Os teores de dcido ascarbico (vitamina C) encontravam-se dentro do previsto pela legislagio
em 93,3% das amostras analisadas.

Esle estudo preliminar estende-se também as embalagens destinadas a acondicionar os
sucos citricos e prazo de validade (shelf life).

Com o objetivo de verificar a estabilidade do produto, ainda que alguns fabricantes declarem
até 3 dias, o que ficou demonstrado, através dos exames realizados, € que este prazo ¢ invidvel,
sugerindo que seja estabelecido um prazo miximo de 2 dias, no qual nio obscrvou-se perdas
consideriveis da qualidade, principalmente em relagio ao teor de vitamina C.

Ressaltamos também que foram encontrados fragmentos de insctos, dcaros, bem como
leveduras e coliformes fecais em niveis elevados, revelando condigoes higiénico-sanitirias
inadequadas, fato também verificado pela ocorréncia de dcaro nos sucos cujas contagens de
leveduras foram altas. '

TABELA I - Distribui¢ao das amostras condenadas de suco de laranja, segundo o tipo de
andlise.

N*® %
B8 R R R B e S P O Bt G L ; DOBREL RIS, e
2 Tipos de andlise (F.Q. + M. B) ou (FQ. + M)ou (M.B. + M) .......... 8 e, 72,7
3 Tipos de andlise (FQ. + M.B. + M.)....ccco.u e — 7 SR— 18,2
Total dc amOSITas CONACNAAAS ......ccciiieicciiiiesinnsmeissssssionsssansiass sassonsossanes 1 vicaisissa 100

TABELA II - Amostras de suco de laranja em desacordo com os padroes estabelecidos pela
legislagio.

Padroes N¢ de % Padroes N¢de %
Microbiolégicos Condenagoes Microscopicos Condenagoes
bolores ¢ leveduras 6 75 fragmentos insctos 5 62,5
coliformes fecais 4 50 insctos 0 0
Salmonella 0 0 dcaros 6 75,0
bolores e leveduras ovos 0 0
/ colil. fecais 2 25 larvas 0 0
pelos de roedor 0 0
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TABELA 111 - Amostras de suco de laranja em desacordo com os parametros F.Q. estabelecidos
pela legislagio.

PARAMETROS F.Q. Ne %
Densidade relativa a 20°C...iiiiiirresseesrssssnsssansins | SERRR AR A L A | ] /]
Solidos soliveis (*Brix) a 20°C ....cvevevvvivcacc Hiiiiisinniiiniiininea, 73,3
Relagio s6lidos soliveis/ acidez ...ovivieciincinnins R RS 26,6

Solidos em suspensio, % VIV ..o 8anoinicianininen 33,3
VI TR PIR o wiiasimiipansmnmsmaves L iscapnasioiusssivions 6,6

Informacaoes prestadas pelos pesquisadores:
Cecilia Cristina Marques dos Sanios
Jacqueline Tanury Macruz Perest

Alexandre Silva Graciano
Lab. I - Sdo José do Rio Prero
Instinuo Adolfo Luiz

AVALIAGAO DA QUALIDADE DA AGUA DE ABASTECIMENTO
PUBLICO OFERECIDO A POPULAQAO DA REGIAO DE
SAOJOSEDORIOPRETO TR |

O Instituto Adolfo Lutz - Laboratorio [ de Sio José do Rio Preto - SP fez uma avaliagio da
dgua de consumo humano na regiao de Sao José do Rio Preto (SP) no periodo de 1991 a 1995,
atendendo os objetivos do Programa Estadual de Vigilincia da Qualidade da Agua para
Consumo Humano (Pro-Agua).

Nesse sentigo foram analisadas 5256 amostras de dguas, provenientes de pogos profundos,
POLOS Tas0s, fos e mananciais superficiais, sendo que 800 (15,29%) amostras foram submetidas
simultancamente aos exames bacteriologicos e fisico-quimicos por tratarem do mesmo ponto
amostral.

No exame bacicriologico foram realizados pesquisas de bactérias do grupo coliforme e
coliformes fecais, contagem padriao em placas. No exame fisico-quimico foram de terminados
cor, turbidez, sélidos totais dissolvidos, pH, dureza total, nitrogénio amoniacal,
nitrogenioalbumindide, nitrogénio nitroso, nitrogénio nitrico, ferro, cloretos e cloro residual,
Em alguns casos foram também, determinados cobre, mangancs, aluminio ¢ sulfatos.

O Instituto Adolto Lutz - Laboratorio | de Siao José do Rio Preto, vem monitorando as
dguas de abastecimento phblico desde 1991, tendo dados sulicientes para tragar o perfil da
qualidade da dgua oferecida & populagao dos municipios de abrangéncia do DIR XXII, e
somos frequentemente consultados sobre os niveis de aprovacio das amostras analisadas.
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A tabela | mostra que nos Gltimos dois anos, 559 das amostras analisadas, em média,
continham cloro residual abaixo de 0,5 ppm, ¢ apresentavam exame bacteriolégico
msatisfatério.

O grifico T mostra o alto indice de amostras insuficieniemente cloradas (< 0,5 ppm de
cloro residual), apresentando niveis menores em 1994 ¢ 1995,

O grifico I mostra um indice médio de 20% dc amostras nio polaveis ¢ com cloragio
deficiente.

Os resultados obtidos mostram que aproximadamente 20% (média dos 4 anos) das amostras
foram consideradas bacteriologicamente niio potiveis e apresentavim teores de cloro residual
abaixo do limite minimo exigido pela Resolugio Conjunta SS/SMA-4 de 27.05.92 (0.5 ppm)

Os dados apresentados evidenciam a necessidade de tratamento preventivo mais intenso
paia as dguas destinadas ao abastccimento publico.

TABELA 1 - % de aprovagio/condenagio de amostras de dpuss de consumo humano, 1o
periodo de 1991 a 1995,

1991 1992 1993 1994 1995
n Fo n ki n ¥ n o n %
Bact. Potdvel 35 | 814) | 11 | (867) | 133 | (649) | 169 |(83.7)| 186 |(83.8)
Bact, Nio Potével s |@ase)| 17 [(33)| 72 |35n)]| 3 |63 36 |62
Fis. - Quim. Poldvel ar | (953)| us |(©22)| 176 [358)] 188 | (©30)] 206 | (928)
Fis. - Quim.
Nio Potivel 2 |@n| 10 | @8] 2 [ga)] 14 |69 ]| 16 | (72

Bact. Nio Potdvel

¢Cl<035" 8 (18.6) 17 [ (133)] 66 |(322 29 |(43)| 33 [(149)
Bact. Nio Potivel

eCl>=05" 0 (0) 0 (0) 0 (0) 4 (2) 2 (0.4)
Nio Potivel

(&)

@ 1 | (08 235 | 4 | (18
Totalam. Cl< 05 | 36 [(837)| 98 |[(766)| 169 [(824)| 13 | (559)| 147 | (66.2)
Totalam.Cl>= 05 | 6 | (14) | 20 [226)] 28 [(136)] 84 |(@16)| 67 |(302)

Total de Am. analisadas
Fis. - Quim. ¢ Bact. 43 | (100) | 128 | (100) | 205 | (100) | 202 (100) | 222 | (100)

Fis. - Quim. e Bact,

2

.
—
e
s
&
w

* Ndo foram consideradas as amostras provenientes de bebedouras com filtro para retengio de cloro.,
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GRAFICO I - % de aprovagio/condenacio de amostras de dguas de consumo humano em
relacio ao teor de cloro residual, no periodo de 1991 a 1995.
n = 800

100

80 |

60 Fﬁ . - | i “1c1<05

Bc-os

aoH :

204

|
1991 1992 1993 1994 1985

GRAFICO 11 - % de aprovagao/condenagio de amostras de dguas de consumo humano em
relagio ao teor de cloro residual e bacteriologicamente nao potivel, no periodo de 1991 a
1995.

n =800

35

30

25

20 "] Bacl. ndo potavele Cl>=0,5

i B &:ct niopativereci<os

10

1991 1992 1993 1994 1995

Informagaes prestadas pelos pesquisadores: Cecilia Cristina Margues dos Santos, Jacqueline Tanury
Peresi e Paulo Rodrigues da Silveira, Segdo de Bromatologia e Quimica Laboratério I de Sao José

do Rio Preto Instituto Adolfo Lutz
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SITUACAO ATUAL DA REDE DE LABORATORIOS DE
DIAGNOSTICO E CONTROLE DA TUBERCULOSE
- INTERIOR DO ESTADODE SAOPAULO [ = ]

Foi realizado diagndstico da situagio dos laboratérios que comporio a rede levando-se
em conta dados de: drea fisica, equipamentos, fomecimento de reagentes, tempo de realizacio
dos exames, fluxo ¢ produgio.

Para esse trabalho foi elaborado questionirio ¢ distribuido a 92 laboratorios do interior do
estado, sendo também realizada visita em parte desses laboratérios; apenas 6 nao devolveram
resposta. Todos os 92 laboratérios questionados ji realizam rotina de no minimo baciloscopis.

Na questao de equipamentos foi padronizado para avaliagio da situacio como requisitos
minimos para realizacio de:

BACILOSCOPIA: - Autoclave, Microseépio Comum, Geladeira, que  dependendo di
demanda de exames podem scr de uso comum do laboratério.

CULTURA: - Autoclave, Microscopio Comum, Geladeira, Agitador de Tubos, Estufa
Bacteriologica ¢ Centrifuga,

IDENTIFICACAO E TESTE DE SENSIBILIDADE: - Os mesmos utilizados para
cultura mais Fluxo Laminar

MICROSCOPIO DE FLUORESCENCIA: - Recomenda-se que os laboratorios que
tenham uma rotina didria superior a 30 baciloscopias utilizem a microscopia de fluorescéncia.

O quadro 1 mostra a situagao atual dos laboratérios levantados em relagdo a equipamentos.

QUADRO 1 - Situagio dos LaboratGrios quanto a Equipamentos

TIPO DE EQUIPAMENTO SIM NAO
N | % Nt | %
Autoclave 79 | 91,9 7 8.1
Microscopio Comum 84 | 97,7 2 23
Geladeira 82 | 953 | 4 4,7
Estufa Bacteriologica 69 | 81,2 16 | 188
Centrifuga 73 | 849 13 | 15,1
Agitador de Tubos 30 | 353 | 55 | 64.7
Fluxo Laminar 18 1 209 68 | 79.1
MicroscGpio de Fluorescéncia 32 | 376 53 | 624

Apenas um laboratorio informou que nao possui nenhum dos equipamentos relacionados,
apesar de realizar rotina de baciloscopia.
Em relagio a baciloscopia 91,9% dos laboratérios possui todos os equipamentos ¢ 8,1%
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nao possui um dos equipamentos padronizados como essenciais para a realizagio da
baciloscopia. Na pritica 100,0% dos laboratérios pesquisados realizam baciloscopia.

Em relagdo a cultura, 35,3% possui todos os equipamentos e 64,7% nio possui um dos
equipamentos padronizados como essenciais para a realizagio da cultura, sendo que na pritica
31,5% dos laboratérios pesquisados realizam cultura,

Em relagao a identificagio e teste de sensibilidade, 20,9% dos laboratérios possui todos os
equipamentos e 79,1% ndo possui pelo menos um dos equipamentos padronizados como
essenciais para realizagio de identificagio ¢ teste de sensibilidade, na pritica 2,2% dos
laboratérios pesquisados realizam.

No item relativo a drea fisica, 39 (44,39%) laboratérios informaram que desenvolvem as
atividades técnicas cm drca comum para todo o laboratério e 49 (55,7%) possuem frea exclusiva
para desenvolvimento das atividades. Dos laboratérios que realizam cultura 21 (72,4%) tem
drea fisica exclusiva ¢ 08 (27,69%) trabalham em drea comum.

O quadro 2 mostra 4 hicrarquizagdo proposta para a rede, bem como as atribuicdes de
cada nivel. '

QUADRO 2 - Hierarquizagio da rede ¢ suas atribuigdes

NIVEL HIERARQUICO ATRIBUICOES
LABORATORIO LOCAL | - Realizar baciloscopia ds amostras provensentes dss unidades de sua frea de abeangincia,
LL.-76 - Encaminhar cepas ¢/ou nmostras a0 Laboratéeio Regional
g - Encaminhar elatdrios epidemiolégicos.

- Reakizar baciloscopia, cultura e identificagiio do complexoM. fuberculosis dss amostras

provenientes das unidades de sua frea de abran ptacia.
LABORATORIO | . Enichur cepos ao Lab. Referéacia Regonsl
REGIONAL - Realizes treinamento dos 1.1 de sua drea de abrangéncia
LR.-17 - Encaminhar relatérios epidemiolégicos.
a—— - Realizar pesquiss epidemioligica (Interagio lberculose /AIDS e bacilcscopis e cultura
no diagnéstico da tuberculose ).

- Realizae baciloscopn, cultura, identificsgio do complexo M. tuberculosts ¢ complexos

4 micobacterianos de interesse médico ¢ teste de sensibilidade.
MBORAT_ORIO - Realizar o treiramento dos LR. e LL de s drea de abrangéncia.
DE REFERENCIA - Encaminhar relstbeios epidemioldgioos.
REGIONAL - Realizar pesquiss epidemiclSgica (Interagio tuberculose / AIDS, baciloscopia e cultura
no diagnéstico da tuberculose, incidéncia de MOTT, detecgio de resistncias primfirias,
L.R.R.-04 inicial e adguirida)

- Realizar controle de qualidade dos LL. de sua frea de abrangéncia,

- Realizar pesquisa epidemioldgics (lateragio tuberculase / AIDS, haciloscopia e cultura
no dizgnéstico da tuberculose, deteogao das resisténcias primdrias, inicial ¢ adquirida,

LABORATORIO mg:uwom s
i - Realizar controle de qualidade dos LRR.
_D E REFERENCIA - Deseavolvimento ¢ repasse de novas metodologias,
ESTADUAL - Analisar as informagdes epidemioldgieas encaminhadas pels rede.
L.R.E. -01 - Realizar cursos e tremnanentos.

- Estabeleces, em conjunto com es LRR,, processo de credencismento de outros
boratérios com capacidade de imnfegrarem a rede.

O quadro 3 mostra a produgdo dos Laboratérios Regionais ¢ Locais em relagio a
baciloscopia e cultura. A rede realiza, segundo os dados levantados, um total de 73.836
baciloscopias e 19.560 culturas anuais.
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QUADRO 3 - Producio em 3 meses
i ]
LABORATORIOS BAC lL(?SCOPlA CU l.'.l'U RA
por trimestre por trimestre
Laboratérios Regionais 6.298 3.897
Laboratérios Locais 12.161 993
TOTAL 18.459 4.8%0

Em relagio ao tempo para realizagio dos exames de baciloscopia podemos afirmar que
72,5% dos laboraténos soltam o resultado em no maximo 3 dias ¢ 25.9% demoram de 4 4 8
dias. Um laboratério informou que leva 10 dias ¢ um informou que leva 30 dias.

QUADRO 4 - Tempo de exccugio dos exames

1 dia 2 dins 3 dias 4 dias S dias T dias Sdias | 10 dias | 30 dias
15 32 14 4 10 s S 1 1

Elabarado pela pesquisadora Mircia Evangelina Alge em colaboracio com os
resporsaveis pela drea de micobactérias de todos os Laboratorsos Regionais,

NOTICIAS [ R i3 E IS pr ]
OLEO DE PALMA: PROCESSAMENTO E UTILIZACAO

Livro de avtoria de Herman Rittner, membro da American Oil Chimists’ Society (AOCS) ¢
consultor na drea de 6lcos vegetais. Pedidos ao proprio autor, i Rua Mirio Guastini, 573, CEP
05420-010, Sao Paulo, SP, telefones (011) 210-0041 / 491-4093, fax (011) 491-6996. Prego:

RS 150,00 (cheque nominal), 600 p., 27 cap., capa dura, 1995.

AGENDA B R B R e ; e R |
DATA: 12/mar¢o/97

TITULO: Oleos e Frituras - Aspectos Nutricionais e Tecnologicos

LOCAL: Sio Paulo

DATA: 17/Abril97

TITULO: Ingredientes e Qualidade aplicados A Inddstria de Oleos ¢ Dierivados

LOCAL: Campinas/ ITAL

DATA: Junho/97* :

TITULO: Processamento de Oleos Vegetais - Aspectos TecnolGgicos e Nutricionais
LOCAL: Goidnis

DATA: Agosto/97*

TITULO: A Problemitica dos isdmeros Trans

LOCAL: Bahia

DATA: Novembro/97*

TITULO: Processamento de Oleos Vegetais - Aspectos Tecnolégicos e Nutricionais
LOCAL: Curitiba

* Data a ser confirmada. Maiores informagdes serdo dadas 4 partir de 1997
Fonte: SBOG - Tel.: (019) 239-8423
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