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RESUMO

Neste estudo foi avaliado o teor de mercurio total em diversas amostras de pescados da cadeia produtiva
da Baixada Santista, SP. As amostras foram procedentes de estabelecimentos inspecionados das cidades
de Bertioga, Guaruja, Itanhaém, Mongagua, Peruibe, Praia Grande, Santos, Sdo Vicente ¢ da Companhia
de Entrepostos e Armazéns Gerais de Sdo Paulo (CEAGESP). Apods a validacdo da técnica foram
realizadas as determina¢des do teor de mercurio total em 257 amostras de pescados, utilizando-se a
técnica de espectrometria de emissdo com fonte de plasma indutivamente acoplado e gerador de hidretos
(ICP OES-HG). A concentragdo de mercurio total encontrada nas diversas espécies de peixes variou de
0,166 a 0,878mg/kg. Quase a totalidade das amostras apresentou concentragdo de mercurio total abaixo
do permitido pela legislagdo brasileira que ¢ de 0,5 mg/kg para peixes ndao-predadores e 1,0mg/kg para
peixes predadores.

Palavras-chave. pescado, qualidade do pescado, peixe, mercurio total, espectrometria de emisséo,
gerador de hidretos, ICP OES.

ABSTRACT

The present study evaluated the total mercury in fish samples from the productive chain of Santos
coastal region, SP. Fish samples were collected at Bertioga, Guaruja, Santos, Sdo Vicente, Praia Grande,
Mongagud, Itanhaém, and Peruibe cities. After validating the technique, the total mercury contents were
determined in 257 fish samples by means of -inductively coupled plasma optical emission spectrometry
technique (ICP OES-HG). The concentration of total mercury found in several fish species ranged from
0.166 to 0.878 mg/kg. The majority of fish samples presented total mercury concentration higher than
the maximum permitted value according to Brazilian legislation, which is 0.5mg/kg for non-predatory
fish species and 1.0mg/kg for predatory species.

Key words. fish, mercury, determination, emission spectrometry, hydride generator, ICP OES.
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INTRODUCAO

O consumo de peixe em muitas regides do mundo tem
se tornado um habito como alternativa saudavel a outras carnes,
principalmente pela presenca de 4cidos graxos poliinsaturados,
pela disponibilidade de proteinas e de vitaminas A e D. Contudo,
o consumo de peixes em mas condi¢des de conservagdo pode
causar doencas devido tanto as infec¢des, quanto a
intoxicacdes'. Além disso, o pescado pode estar contaminado
por diferentes contaminantes inorganicos que nao sdo
detectaveis pela avaliacdo sensorial, utilizada pelo consumidor
no momento da compra e os peixes sdo considerados como a
principal fonte de mercurio ingerido pelo homem?3.

Na natureza o mercurio ¢ distribuido através das fontes
poluentes que podem ter origem geoldgica natural ou antrdpica.
As formas inorganicas podem, por processos bioldgicos, fisicos
ou quimicos, serem convertidas em compostos como o
metilmercurio que, por serem soliveis em agua, levam a
contaminacao das aguas do mar e da biota aquatica’.

Combinagoes perversas entre fontes antropicas de Hg, a
elevada concentragdo de matéria orginica na agua, a atividade de
bactérias, a grande diversidade e o consumo de peixes pela
populag@o, aumentam a possibilidade de risco de intoxicagdo
humana por compostos de mercurio®.

No pescado, o merctrio ¢ fixado preferencialmente no
grupamento sulfidrila da proteina, sendo acumulado
principalmente como metilmercutrio (que constitui, em média,
85% do mercurio total), considerada a forma quimica mais
deletéria a0 homem®”#, Mesmo em regides com niveis normais
de mercurio na agua, podem ser observados niveis altos de
mercurio em peixes, uma vez que incorporado a cadeia trofica o
mercurio é biomagnificado’. Nos seres humanos, o metilmercurio
tem tempo de meia-vida biologica relativamente longo, de 44 a
80 dias, € sua excre¢do ocorre via fezes, urina e leite®.

Os sintomas decorrentes da presenga de teor elevado
de metilmercurio sdo neurologicos: visdo turva e redugdo do
campo visual, ataxia, parestesia, neurastemia, perda de audicao,
disartria, confusdo mental, tremor muscular, distirbio da
motilidade e, nos casos mais graves, paralisia e morte®.

O risco de intoxicac@o pela acumulacdo de metilmercurio
proveniente da ingestdo de pescado contaminado depende do teor
do contaminante na carne, da quantidade ingerida e da freqiiéncia
de ingestéo (em fungdo do tempo de meia-vida)'®. No Brasil, o limite
de tolerancia de merctrio em pescado foi fixado em 0,5mg/kg para
espécie ndo-predadora e 1,0 mg/kg para espécie predadora'’. Em
alguns paises da Europa (como Alemanha, Finlandia, Suécia), na
Nova Zelandia e nos Estados Unidos, o valor limite permitido ¢ de
1,0mg/kg. No Japao o limite ¢ de 0,4mg/kg, na Australia, Israel,
Noruega, Sui¢a e Tailandia é de 0,5 mg/kg e na Italia de 0,7mg/kg'2

Mesmo que os alimentos sejam submetidos a salga,
defumacao ou tratamentos com acidos fracos, ndo apresentam
alteragdo na quantidade de mercurio total'®. Por outro lado,
estudos mostraram perda de aproximadamente 30 % do teor
de mercurio apds fritura ou cocgdo'.

A Baixada Santista foi considerada, na década de 70, uma
das regides com maior contaminagao ambiental devido a crescente
industrializagdo, recebendo a partir dai mais atengdo das
autoridades quanto aos riscos oriundos da presenca de
contaminantes e quanto ao controle das fontes poluidoras'®.

Silva et al.'® estudaram amostras de mexilhdes extraidos
nas baias de Santos e Sdo Vicente e encontraram niveis de
mercurio inferiores a 0,05 mg/kg, ou seja, abaixo do permitido
pela legislagao brasileira. Os moluscos bivalves sdo filtradores
e bioacumulam residuos quimicos e biologicos e sdo utilizados
mundialmente como indicadores de polui¢do marinha. Em andlise
realizada em 1997, pela CETESB!” na regido de Bertioga, ainda
com bivalves, também foram encontrados niveis de mercurio
abaixo do legalmente permitido. O trabalho de Morales-Aizpurta
et al.> mostrou que existe contaminagado por Hg em amostras de
cacgao comercializadas em SP, onde foram detectados niveis de
Hg 0,04 e 4,71mg/kg, com 54% das amostras (n = 26) acima do
permitido pela legislacdo brasileira. Em outro estudo com
moluscos bivalves coletados em bancos naturais do litoral da
Baixada Santista, Pereira et al.'®revelaram que em 70 amostras
avaliadas os niveis de concentragdo de mercurio foram inferiores
ao estabelecido pela legislagdo brasileira.

No entanto, em relagdo aos peixes, objeto de estudo deste
artigo, € preciso considerar que a producio desembarcada na Baixada
Santista € produto tanto de capturas no litoral e ambientes costeiros
da Regido, como também de pescarias realizadas na faixa litoranea
compreendida, geralmente, entre o Rio de Janeiro e Santa Catarina.
Sellanes et al. estudando a presenca de Hg total em 85 amostras de
peixes (dourado de mar, sardinha, atuns, ariocds, vermelhos e
xerelete) da costa fluminense, ndo encontraram niveis acima de
0,5mg/kg. Vieira et al.'” estudando peixes carninoros, onivoros,
herbivoros e detritivos encontraram os maiores niveis de Hg nos
peixes carnivoros (cachara, pintado, piranha e dourado de agua doce),
mostrando também que existe uma tendéncia a concentragio
decrescente de Hg na carne dependendo do habito alimentar:
carnivoros > onivoros > herbivoros > detritivoros.

Diante da relevancia do merctrio como contaminante
ambiental e sua possivel transferéncia para o ser humano pela cadeia
trofica, o objetivo deste trabalho foi avaliar se existe contaminagdo
apreciavel de merctrio total em peixes marinhos amostrados em
diferentes cidades da Baixada Santista, onde se encontram os maiores
entrepostos de desembarque e agentes de distribuicdo de pescado
para o mercado consumidor paulista e da CEAGESP.

MATERIAL E METODOS

Amostragem

No periodo de junho de 2005 a setembro de 2006,
técnicos do Servico de Inspecao e Vigilancia Sanitaria em nivel
municipal, estadual e federal, coletaram 257 amostras de peixe
in natura, em oito diferentes pontos da cadeia produtiva do
pescado marinho na regido da Baixada Santista denominados
de barco, entreposto, industria, mercado municipal, mercado
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atacadista, peixaria, feira livre e supermercado (Tabela 1). Os locais
de coleta das amostras foram definidos de maneira a possibilitar
que todos os pontos desta cadeia produtiva fossem contemplados.
As cidades de coleta das amostras de pescados foram: Bertioga,
Guaruja, Santos, Sdo Vicente, Praia Grande, Mongagud, [tanhaém
e Peruibe. Também foram obtidas algumas amostras do CEAGESP,
de lotes de pescado procedentes da regido da Baixada Santista.
Os pontos de coleta da cadeia produtiva sdo conceituados como:
- Barco: refere-se ao ponto que antecede o desembarque e
neste entende-se que o pescado ainda ndo foi submetido a
nenhum tipo de beneficiamento, nem mesmo a lavagem.
- Entreposto: refere-se ao local onde o pescado ¢ desembar-
cado e inicialmente beneficiado, passando pelas etapas de
lavagem, separacao (por espécies ou categorias) € pesagem.
- Industria: neste local o pescado recebido apos a lavagem,
separagdo e pesagem ¢ submetido a algum tipo de
processamento, seja pela obtengdo de cortes como postas
ou filés, ou produtos mais elaborados, sendo considerado
como matéria-prima.
- Mercado municipal: local que comercializa o pescado e
possui infraestrutura e servigos basicos, em sua maioria
possuem constru¢des em alvenaria, subdivididas em boxes

azulejados. Manipula os pescados realizando procedimento

de evisceragdo e filetagem.

- Feira livre: refere-se ao tipo de comércio formalmente

autorizado realizado em barracas montadas em ruas e com

carater itinerante que comercializa o pescado, manipulando-

o minimamente (evisceragao e filetagem).

- Supermercado: lojas pertencentes a grandes redes de

supermercados ou hipermercados, comercializam o pescado

em balcoes refrigerados e os manipula.

- Mercado atacadista: local que centraliza o comércio em

grande escala, recebe e distribui o pescado oriundo de varias

localidades, ndo sendo manipulado ¢ em sua maioria
permanece em caixas com gelo durante a comercializaggo.

Neste estudo refere-se ao CEAGESP de Sao Paulo, onde

foram coletadas somente as amostras do pescado oriundo

da Baixada Santista.

As amostras chegaram ao laboratorio em sacos plasticos
limpos, separadas por espécie e ponto de coleta, transportadas em
caixas isotérmicas com gelo. Em seguida foram filetadas, eliminando-
se as visceras, pele e escamas. A seguir, os filés de cada amostra
foram homogeneizados em multiprocessador e armazenados em
sacos de polietileno a —18°C até o momento das analises quimicas.

Tabela 1. Identificacdo das espécies de peixes marinhos coletados nos diferentes elos da cadeia produtiva da Baixada Santista/SP,
no periodo de junho de 2005 a setembro de 2006 e distribui¢do do niimero de amostras por espécies analisadas.

Nome comercial Nome Cientifico

Numero de amostras

Abrotea Urophycis brasiliensis
Anchova Pomatomus saltatrix
Atum Thunnus albacares
Bagre Genidens barbus
Betara Menticirrhus americanus
Bicuda Sphyraena sp

Cabrinha Prionotus punctatus
Carapau Caranx hippos

Catua Cephalopholis fulva
Chora-chora Umbrina canosai
Cioba Lutjanus analis
Corcoroca —_—
Congro-rosa Brotula clarkae
Corvina Micropogonias furnieri
Galo Selene setapinnis
Goete Cynoscion jaimaicensis
Guaivira Oligoplites saliens
Meca Xiphias gladius
Merluza Merluccius hubbsi
Oveva Larimus breviceps
Palombeta Chloroscombrus chrysurus
Pargo Pargrus pagrus
Peixe-lua Masturus lanceolatus
Peixe-sapo Lophius gastrophysis
Pescada Familia Sciaenidae

Familia Sciaenidae
Familia Sciaenidae
Familia Sciaenidae
Familia Sciaenidae

Pescada-amarela
Pescada-branca
Pescada-cambucu
Pescada-inglesa

Maria-mole Familia Sciaenidae
Porquinho Balistes capriscus

Raia _

Sardinha Sardinellabrasilienis
Savelha —

Sororoca Scomberomorus maculatus
Tainha Mugil liza

Trilha Mullus argentinae

Peixe-voador
Nao Identificado
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Reagentes

Acido sulfirico, permanganato de potassio,
pentéxido de vanadio, acido nitrico, acido cloridrico,
cloridrato de hidroxilamina, de elevada pureza e baixo teor
de mercurio (Merck). Cloreto de estanho (Carlo Erba
Analyticals). Argonio liquido (99,996 %, Air Liquide, SP,
Brasil). As solugdes padrao de mercurio foram preparadas
a partir de diluicdo apropriada do padrdo estoque de
referéncia certificado de 1000mg/L (Merck), rastreado pelo
NIST, em solugdo H,SO,: HNO3 5% (v/v). Toda vidraria
utilizada foi lavada com solugdo de Extran® seguida de
imersdo em 4cido nitrico a 20 % durante 2 horas e enxagiie
final com agua destilada e deionizada.

Método analitico

As analises foram feitas em triplicata, segundo o
método descrito por Morgano et al.?’. Para a digestdo das
amostras foram pesados 0,5g de peixe diretamente no tubo
de vidro de digestdo e, em seguida, adicionados 10mL de
mistura sulfonitrica (HNO,:H,SO, 1:1 (v/v) com 0,1 % (m/v)
de V,0,) e deixado em repouso por aproximadamente 12
horas. Apods o repouso, a mistura foi submetida a
aquecimento em banho-maria a 90°C durante 3 horas. Em
seguida, adicionaram-se 5 mL de KMnO,7 % (m/v) e
submeteu-se novamente a mistura a aquecimento em banho-
maria a 90 °C durante 3 horas. O excesso de oxidante foi
reduzido com 900uL de solugcdo de cloridrato de
hidroxilamina 20 % (m/v). Transferiu-se o contetido do tubo
para baldo volumétrico de 50mL e completou-se o volume
com agua destilada e deionizada.

Para a quantificagdo do mercurio total presente,
utilizou-se um ICP OES simultianeo da VARIAN, modelo
VISTA-MPX (Mulgrave, Australia) e um gerador de
hidretos VARIAN — VGA77 (Mulgrave, Australia), usando
argdnio como gas de arraste e para a formagao do plasma.
As condigdes de operacdo do instrumento foram: poténcia
de radio freqiiéncia = 1,0 kW, fluxo do argdnio = 15L/min,
fluxo do gas auxiliar = 1,5L/min, tempo de replicata =
10s, tempo de estabilizagdo = 15s, tempo de limpeza = 10s,
replicatas = 3, correg¢do de background e comprimento de
onda para leitura do mercurio = 194,164nm.

Validag¢io do método

Para a determinacdo dos parametros de validagdo
foram adotados os critérios estabelecidos pelo FDA?!22,
Avaliou-se a exatiddo do método utilizando-se um
material de referéncia certificado de tecido de ostra
(NIST SRM 1566b, Oyster Tissue) com valor certificado
para o mercurio de 0,0371%+0,0013mg/kg, sendo
0,036 = 0,003mg/kg (n = 5; z—score = 0,8) o valor
encontrado experimentalmente. Utilizou-se também o
método de adicdo de padrio e a recuperacdo encontrada
variou entre 90 a 98 % para adi¢do de mercurio entre 0,02
a 0,04mg/kg, com coeficiente de variagdo entre 1% a 3 %,

para n = 3 repeti¢des em cada faixa de concentracdo. Para a
determinagdo do limite de deteccdo (LOD) e do limite de
quantificagdo (LOQ) foram preparados 10 brancos dos
reagentes com adi¢do de quantidade de merctrio equivalente
a metade do primeiro ponto da curva analitica. Os limites
de deteccdo e de quantificacdo foram 0,04mg/kg (3 vezes o
desvio-padrao de 10 repeti¢des de branco x fator dilui¢do)
e 0,07mg/kg (10 vezes o desvio-padrao de 10 repeti¢cdes de
branco x fator diluig¢do), respectivamente. A precisdo do
método avaliada pelo coeficiente de variacdo de cinco
repeticdes analiticas foi de 9 %. A curva de calibragdo na
faixa de 0,5 a 50ug/L foi linear em toda faixa de
concentragdo (r = 0,9999). O teor de carbono residual da
amostra encontrado foi de 4 %. Os parametros ensaiados
indicaram adequagdo do método empregado.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Para as 257 amostras de peixes analisadas foram
calculadas as médias, estimativas de desvio-padrao, valores
minimos e maximos ¢ a mediana (em peso umido) para o
total de amostras de cada municipio e os resultados estdo
apresentados na Tabela 2. As espécies analisadas
apresentaram concentragdo de mercurio total abaixo dos
limites estabelecidos pela legislagdo brasileira vigente!' que
¢ de 0,5mg/kg para pescado ndo-predador e Img/kg para
pescado predador. Somente em duas amostras de peixes
predadores foram encontrados niveis de mercurio acima
de 0,5mg/kg. Estas amostras foram procedentes das cidades
de Santos e Guaruja, das espécies meca (Hg =
0,878+0,099mg/kg) e bagre (Hg = 0,660+0,070mg/kg),
tendo sido coletadas no entreposto e em supermercado,
respectivamente. Cabe considerar que o peixe denominado
por meca ¢, na verdade, uma espécie peladgica migradora,
que vive em aguas afastadas da costa, inclusive
internacionais, sendo apenas desembarcada na Baixada
Santista. A bioacumula¢do do contaminante inorganico,
portanto, pode ter ocorrido a partir de fontes que escapam
ao controle das autoridades nacionais. Ja o bagre ¢ espécie
demersal-bentdnica, o que a expde mais ao risco de
bioacumulacdo do Hg por ingerir presas associadas ao
sedimento de fundo, onde tende a se concentrar o metal,
mesmo anos apdés a interrupcdo de descargas
contaminantes.

A Tabela 3 apresenta os resultados encontrados para
o teor de mercurio total para as espécies de pescados
estudadas. As amostras eram predominantemente da familia
Sciaenidae, ou seja, compostas por goetes (32 amostras),
pescadas (42 amostras) e corvinas (57 amostras), totalizando
58% da amostragem total. As sardinhas também foram
representativas (30 amostras) e as outras espécies
apareceram em menor propor¢ao variando de 1 a 9 amostras
por espécie estudada.
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Tabela 2. Concentracdes médias + estimativas de desvios-padrao, valores minimos e valores maximos de merctrio total, em mg/
kg, encontrado nas amostras de peixes coletadas em diferentes municipios da Baixada Santista/Sao Paulo.

Mercurio total (mg/kg)

Localidade n* Média + Desvio-Padrao Minimo Maximo Mediana
Mongagua 10 0,092 + 0,058 <0,07 0,217 0,091
Santos 64 0,125 +£0,129 < 0,07 0,878 0,100
Peruibe 9 0,087 £ 0,120 < 0,07 0,357 0,030
Bertioga 20 0,093 £ 0,102 < 0,07 0,390 0,035
Praia Grande 20 0,096 + 0,083 < 0,07 0,355 0,085
Guaruja 57 0,099 + 0,104 <0,07 0,660 0,060
Itanhaém 3 0,099 + 0,104 <0,07 0,180 0,020
Sdo Vicente 34 0,075 +£ 0,045 <0,07 0,180 0,057
Ceagesp 40 0,088 + 0,087 < 0,07 0,407 0,068

*n = nimero de amostras de peixe coletadas por localidade.

Tabela 3. Concentragdes médias + estimativas de desvios-padréo, valores minimos e maximos de mercurio total (mg/kg)
encontrados para as diferentes espécies de peixes analisadas.

Espécies n Mercirio total (mg/kg)
Média + Desvio-padrao Minimo Miaximo

Abroétea 6 0,082 £ 0,018 <0,07 0,110
Anchova 4 0,107 + 0,030 <0,07 0,143
Atum 2 0,125 + 0,078 <0,07 0,180
Bagre 1 0,660 0,660 0,660
Betara 16 0,086 + 0,038 <0,07 0,211
Cabrinha 8 0,151 +0,113 <0,07 0,407
Chora-chora 2 <0,07 <0,07 <0,07
Cioba 5 <0,07 <0,07 <0,07
Cocoroca 2 0,170 = 006 0,166 0,174
Corvina 57 0,122 £ 0,080 <0,07 0,387
Goete 32 0,088 + 0,032 <0,07 0,190
Guaivira 4 0,123 £0,055 <0,07 0,180
Meca 1 0,878 0,878 0,878
Merluza 2 <0,07 <0,07 <0,07
Palombeta 2 0,136 + 0,025 0,118 0,153
Peixe Lua 2 0,276 + 0,067 0,228 0,323
Peixe Sapo 2 0,161 + 0,058 0,120 0,202
Pescada 42 0,094 + 0,045 <0,07 0,258
Sardinha 30 <0,07 <0,07 <0,07
Sororoca 5 0,077 £ 0,016 <0,07 0,105
Tainha 16 <0,07 <0,07 <0,07
Outros 16 0,123 £ 0,089 <0,07 0,355

* n = niimero de amostras de peixe da espécie analisada.
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Na Figura 1 apresenta-se a concentracdo média de
mercurio, calculada em base imida, para os oito municipios
amostrados na Baixada Santista. O municipio que
apresentou amostras com maior concentracdo de mercurio
foi Santos e com menores concentragdes foi S3o Vicente.
Em Santos, as principais espécies de peixes foram a
pescada, goete, meca, abrétea, corvina e sardinha. Estas
sdo as espécies de maior comercializacdo na Baixada
Santista e, embora o teor de mercurio total esteja aquém
dos valores maximos permitidos pela legislagdo nacional'!,
o risco de contaminagdo pode existir na dependéncia da
quantidade de pescado ingerida, ainda que seja uma
situacdo dificil de ocorrer em razdo de que o habito
alimentar do brasileiro ndo contempla a carne de peixe entre
as preferidas. Apenas em termos individuais pode haver
algum risco. No Japao, onde ha um alto consumo de peixe,
o nivel maximo de mercurio total permitido ¢ de 0,4mg/
kg, inferior ao de outros paises onde o consumo de pescado
¢ menor. Contribuiu para o valor geral de Hg total detectado
nas amostras de Santos a maior concentragio encontrada
na carne de meca.

Na Figura 2 apresenta-se a distribuicdo dos pontos
da cadeia produtiva do pescado nos quais se coletaram
amostras, sendo que predominaram as coletas em mercado,
supermercado e em barcos de pesca. As amostras
provenientes de mercado e supermercado foram
predominantes, pois estes sdo os locais de maior volume
de comercializa¢do, certamente em razao da praticidade e
da previsivel melhor higiene do produto.

Na Figura 3 apresenta-se a distribui¢cdo percentual
das amostras nos diferentes municipios. As cidades em que
foram coletadas mais amostras (Santos, Guaruja, e Sao
Vicente, além do Ceagesp) sdo as que possuem mais
equipes ligadas aos servicos de inspecdo de produtos de
origem animal.

A Figura 4 mostra o percentual de participacdo nas
amostras das espécies predominantes. Quatro delas
(corvina, cabrinha, sardinha e betara) somaram 54% das
amostras analisadas. Estas sdo as quatro espécies de maior
producdo desembarcada e comercializada na Baixada
Santista, em funcdo das capturas e do menor preco.
As espécies com menos de 2% do total foram agrupadas
em outros.

Kitahara et al.” analisaram amostras de peixes de
agua-doce de diferentes locais de captura e procedéncia
comercial do pais inteiro e encontraram niveis de
concentra¢cdo de Hg de 0,01 a 0,02mg/kg para tilapia e 0,04
a 0,26mg/kg para matrinxd. Fu Fumoto ¢ Oliveira?
analisaram peixes marinhos e de 4gua doce comercializados
na cidade de S@o Paulo e encontraram niveis de mercirio
variando de 0,02 — 0,06mg/kg para a tilapia. Damato et
al.?* analisaram mexilhdes procedentes da Baixada
Fluminense e encontraram niveis médios de mercurio que
variaram de 0,03 a 0,06mg/kg. De modo geral, esses

resultados estdo proximos aos apresentados na Tabela 2 e
Tabela 3. Estes estudos mostram a vulnerabilidade dos
sistemas aquaticos a contaminagao por mercurio, tornando
necessario o constante monitoramento do pescado
destinado ao consumo humano.

O resultado desta pesquisa ¢ altamente satisfatorio
sob o ponto de vista do consumidor, devido aos baixos
valores encontrados para o mercurio total presente nas
amostras estudadas. Este estudo ndo permitiu identificar
se ha probabilidade de contaminacdo por mercirio em
algum elo da cadeia produtiva do pescado marinho da
Baixada Santista, pois ndo foram encontrados niveis deste
contaminante que fornecesse dados para esta afirmacao.
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Figura 1. Concentragdo média de mercurio (Hg) total, em base umida, por
municipio de coleta e amostras procedentes do CEAGESP da Baixada
Santista.
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CONCLUSAO

Praticamente as 257 amostras de peixes procedentes
da Baixada Santista, litoral de Sdo Paulo, no periodo 2005/
2006 encontravam-se em condi¢des adequadas para o
consumo humano quanto a presen¢a do mercurio total, pois
apresentaram niveis inferiores ao estabelecido pela
legislacdo brasileira (0,5mg/kg para peixe ndo predador e
1,0mg/kg para peixe predador), ndo importando o local ou
a espécie analisada com excecdo das espécies de meca e
de bagre.
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