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RESUMO

O objeto destapesquisafoi avaliar aqualidade quimicaefisicado leite de cabraproduzido em mini-usinas
de beneficiamento e distribuido no programa social do Governo do Estado denominado “Pacto Novo
Cariri”. As amostras foram obtidas por coletas realizadas nas cidades do Cariri Paraibano, contempladas
com o Programa. Foram analisadas amostras provenientes de 21 municipios quanto ao contetido de
proteina, extrato seco total, extrato seco desengordurado, lipidio, lactose e verificagdo de densidade,
acidez e peroxidase. Com base nosresultados, o |eite de cabradistribuido pelo programaobteve osvalores
médios: acidez 0,16 g/mL; densidade 1.030,2 g/cm?; extrato seco total 11,8 g/100mL; extrato seco
desengordurado 8,4 g/100mL ; lactose 4,4 g/100mL ; proteina3,3 g/100mL; lipidio 3,5 g/100mL e peroxidase
com 70,7% das amostras aprovadas. Os resultados foram comparados com a legislacéo federal vigente e
revelaram que a maioria dos dados atendeu aos padroes exigidos, estando & margem 0s seguintes
parametros: extrato seco desengordurado (38,1%), lactose (9,5%) elipidios (9,5%). Destaforma, osdados
mostraram que a qualidade do leite de cabra do programa apresentou-se satisfatoria, porém uma maior
adequacéo das etapas que envolvem o transporte e beneficiamento da matéria prima poderiam garantir a
qualidade final do produto.

Palavras-Chave. |eite de cabra, qualidade fisico-quimica, composi¢ao, programasocial.

ABSTRACT

The purpose of the present investigation was to evaluate the physical and chemical quality of goat milk
produced in processing mini-factories, and distributed by the state government social program called
“New Pact Cariri”. Milk samples were collected from cities of Cariri region included in the respective
Program. Samplesfrom 21 citieswere analyzed regarding to protein content, total solids contents, non-fat
solids contents, lipids, lactose, density, acidity, and peroxidase. Based on these results, the goat milk
distributed by the Milk Program showed the following mean values: acidity 0.16 g/mL; density 1,030.2 g/
cm?; total dry extract 11.8g/100mL ; non-fat solids contents 8.4 g/100mL ; lactose 4.4 g/100mL ; protein 3.3 ¢/
100mL; lipid 3.5 g/100mL and peroxidasein 70.7% of approved samples. Theresultswerein accordance
withtheinforcefederal legidlation, the majority of them werewithin required standards, and the parameters
in disagreement to the standards were non-fat solids contents (38.1%), lactose (9.5%) and lipids (9.5%).
Thus, the data showed that the quality of the goat milk distributed by the respective Program seemsto be
satisfactory. In spite of that, a better adequacy of the stages related to raw materials processing and
shipment would provide the high quality of final product.

Key Words. goat milk, physical-chemical quality, composition, social program.
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INTRODUCAO

A caprinocultura vem ganhando grande impulso nos
ultimos anos pelo potencial que representa, como um
instrumento eficaz de promoc&o de desenvolvimento da zona
semi-arida, no Nordeste brasileiro. A suaexploragéo desempenha
papel relevante como fonte de proteina e importante promotor
de desenvolvimento socioecondmico para 0s pequenos
produtores, através da utilizagéo de seus subprodutos™*

Dados da FNP-ANUALPECS calculam que 94% do
efetivo caprino brasileiro estadistribuido naregido Nordeste. A
caprinocultura leiteira brasileira, ainda que, com um rebanho
numericamente significativo, participa apenas com 1,6% da
producdo de leite mundial, portanto, com niveis reduzidos de
producéo (138,000 Mt/ano), principalmente, quando s&o
comparados com paises da Europa, a exemplo da Franca e
Espanha, que produzem respectivamente, 530 450 mil toneladas
anuais, dispondo de um efetivo caprino de 1,2 e 3,1 milhGes de
cabegas®.

O fortal ecimento da caprinoculturaleiteirano Nordeste
ainda depara-se com alguns entraves, como o fornecimento de
alimento para os animais na época de estiagem e amelhoriada
qualidade dos produtos como mecanismo impulsionador da
aceitabilidade dos mesmos. Estudos relacionados as
caracteristicas quimicas do leite caprino nas condicoes edafo-
climaticas da regido Nordeste se fazem necessérias para
desenvolver tecnologias proprias de acordo com as suas
peculiaridades.

A caprinocultura leiteira baseada no desenvolvimento
demodel osaternativos estimulaageracéo derenda, acriacéo e
o fortalecimento de microempresasrurais, ligadas a programas
de crédito, dentro de umavisdo macro do agronegécio. Parcerias
entre governo e populagdo, representadas por suas entidades
de classe, podem contribuir para uma estabilidade econémica,
bem como no mecanismo construtivo da cidadania e da
promocdo de Desenvolvimento social®®.

Segundo Silva®, o surgimento de alternativas
organizacionais na regido Nordeste, podera incrementar a
producdo da caprinocultura leiteira no Brasil em funcdo das
caracteristicas regionais que permitem a consolidacao de
atividades competitivas, podendo tornar o Nordeste um grande
exportador de leite e derivados, ndo sb para outras regioes,
como também para outros paises.

O sistemade criacdo predominante naregido Nordeste
€ 0 extensivo, e a pastagem nativatem servido de suporte para
o rebanho, que na sua maioria depende dela como Unicafonte
de alimento. No entanto, a quantidade de biomassa vem a ser
drasticamente reduzidano periodo de estiagem, que predomina
namaior parte do ano, sendo estaa principal causa dos baixos
indices produtivos e reprodutivos aportados pelos caprinos
na regido e conseqliente sazonalidade na oferta dos seus
produtos (carne, leite e pel€).

De acordo com Queiroge®, pesquisadores tem estudado
a composicdo do leite de cabra, entretanto, pouco se sabe a
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respeito da suacomposi ¢&o em regidestropicaise, menosainda,
nas suas microrregides destacando a influéncia de mltiplos
fatores como raga, mesticagem, fatores ambientais e periodos
de lactacdo sobre a qualidade do leite produzido.

A qualidadenutricional doleite de cabraestarelacionada
a sua composi¢éo quimica, sendo constituida de proteinas de
alto valor bioldgico e acidos graxos essenciais, ressaltando-se
também o seu contetido mineral”. A importanciado leite de cabra
na alimentacé@o se deve ao seu alto valor nutritivo, maior
digestibilidade, caracteristicas terapéuticas e dietéticas® . As
caracteristicas fisico-quimicas, qualidade bacterioldgica e
variacéo dacomposi¢do bioquimicado |eite podem ser alteradas
devido a alguns fatores tais como: nutricionais, ambientais,
fraudes do produto, como por exemplo, adicdo de agua, fatores
genéticos e forma de criag8o, dentre outros212,

Estudosrevelam diferencas nacomposi ¢do quimicaentre
oleitedevacaede cabra, no que serefere aosteoresde proteinas,
extrato seco total, cinzas, entre outros. Outros trabalhos sio
controversos, concluindo que, em relacdo aos aspectos fisico-
quimicos, osleites citados sdo similares e as variagdes ocorrem
devido as espécies dos animais.

O leite de cabra apresenta densidade mais elevada do
que o leite de vaca, situando-se em torno de 1032 g/l, enquanto
gue o leite de cabra pode atingir 1034 g/l. Quanto ao teor de
acidez, o leite caprino apresenta-se ligeiramente inferior mais
devido as diferencas entre os grupos carboxilicos das duas
espécies, podendo este indice ser utilizado como indicador do
seu estado de conservagéo, variando entre 0,11 € 0,18 °D?®°.

O teor de gorduraentre o leite de cabra e vaca, tanto do
ponto de vista quantitativo quanto do ponto de vista fisico,
apresenta diferencas devido a diversos fatores; entre eles os
genéticos, sendo relatados val ores entre 2,0% a8,0% de gordura
parao leite de cabra. Com relagéo ao aspecto fisico, verifica-se
gue os glébulos de gordura do leite de cabra sdo menores,
podendo explicar a sua maior digestibilidade, levando a
suposicéo de que as lipases atuam nas gorduras com maior
rapidez devido aumamaior &reade exposi cao®.

As proteinas do leite de cabra sdo formadas
principalmente pela a-lactoalbumina; (3-lactoalbumina; f3-
caseina; k-caseina, a-S caseina e a-Sy caseina, as quais se
assemelham aos homélogos do leite de vaca. Entretanto, no
leite de cabra, a3-caseinarepresenta 55% da composi¢éo destas
proteinas, enquanto a a-Sq caseina apresenta-se com maior
percentual no leite bovino'®*, Presume-se que as proteinas do
soro (a-lactoalbuming; 3-1actoalbumina) do leite de cabraede
vacaapresentam-se estruturalmente diferenciadas, e, além disso,
variam percentualmente, o que explicariaamel hor tolerdnciado
primeiro por criangas portadoras de quadros alérgicos ao leite
devaca

Inovagdo, qualidade, quantidade e competitividade
apresentam-se como condi¢des basicas e a producdo de bens
e produtos de alto valor agregado, uma premissa de
desenvolvimento. Entretanto, a precariedade da tecnologia
aplicada no Brasil e a ndo utilizagdo de padrfes de controle
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higiénico-sanitario parao leite de cabrae seus derivados, tem-
se constituido como os principais entraves a agroindustria
especializada em produtos lacteos de caprinos, estando a
expansdo deste setor vinculada a melhoria da estrutura de
comercializagdo e a aplicagdo de tecnologia adequada aos
padrdes de qualidade exigidos'>.

No ano de 2000, no Estado da Paraiba, foi criado um
programa social chamado de “Pacto Novo Cariri” com agoes
voltadas a caprinocultura, com a participacdo dos criadores de
caprinosdo local, visando o incentivo acaprinoculturaleiteira
da microrregido do Cariri e a absor¢édo da producdo para um
programade distribui¢go deleite de cabraafamilias cadastradas.
Estaacdo, financiadapelo Governo Federal e pelo Governo do
Estado, visa a melhoria do estado nutricional das criancas e
consequientemente adiminui¢do dastaxas de morbimortalidade.

O Cariri Paraibano estasubdivido em Cariri Ocidenta e
Cariri Oriental, compostos por 17 e 13 municipios,
respectivamente. A populacado total desta regido é de
aproximadamente 175.720 habitantes. Apresenta clima semi-
arido caracterizado por ser quente e seco, com chuvasde verdo,
alcancando os indices mais baixos de precipitacdo do estado,
com média anual de 500 mm. A temperaturamédia anual é de
26°C eaumidade relativado ar ndo ultrapassa os 75%"".

Neste contexto, o Programa do “Pacto Novo Cariri” se
insere envolvendo os 30 municipios do Cariri objetivando
melhorar as condic¢Bes de nutricdo das criancas desta regiéo
oferecendo-lhes um alimento de alto valor biol6gico, com
caracteristica de hipoalergenicidade, garantindo a Seguranca
Alimentar destas. A distribuicdo deste leite é feita por
funcionédrios do estado em pontos especificos em cada
municipio com repasse de aproximadamente 8072 litrosdeleite
e um valor igual de criangas beneficiadas. Estimando-se a
coberturado programae, tomando como base a populacéo total
e nimero de familias, calcula-se que, 17,04% das familias
residentes nos Cariris tém as criancas beneficiadas pelo
programat.

Considerando que o principa objetivo deumaavaliagdo
éinfluir sobre atomada de decisdes, tornam-se extremamente
necessarias informagdes que indiquem a efetividade do
Programa e as possiveis razdes para falhas no al cance de seus
objetivos. Assim, visou-se avaliar neste estudo a qualidade
fisicae quimicado leite de cabra produzido em mini-usinas de
beneficiamento e distribuido no programa social do Governo
do Estado denominado “Pacto Novo Cariri”, gerando entdo,
informagBes que propiciaréo a fabricagéo de produtos de
qualidade satisfatoria.

MATERIAL E METODOS

L ocal deexecucdo eamostragem

Foram analisadas 84 amostras de leite de cabra
pasteurizado entre os meses de Fevereiro a Junho de 2005,
provenientes das mini-usinas de beneficiamento e dos postos

dedistribuicéo localizados em 21 municipios, dos 30, do Cariri
Paraibano/PB que fazem parte do Programa “Pacto Novo
Cariri”.

As amostras foram coletadas de forma asséptica e
transportadas em caixastérmicas até o laborat6rio nacidade de
Jodo Pessoa/PB. Tanto nos postos de distribuicdo quanto nas
usinas beneficiadoras, o leite encontrava-se armazenado em
congeladores horizontais. As analises foram realizadas no
laboratdrio de Bromatologia do Centro de Ciéncias da Salde
naUniversidade Federal daParaiba.

Deter minagdesfisicasequimicas
As andlises fisicas e quimicas foram realizadas pelos
seguintes métodos:

- Proteina: pelo método Micro-Kjedahl?®®;

- Extrato seco total: procedeu-se secagem em estufa
estabilizada a 105°C, até obtencdo de peso constante®®;

- Lipidio: utilizou—se o Lacto—butirdmetro de Gerber?;

- Lactose: aandlisefoi realizada segundo o método de reducéo
de Fehling, expressando-se os resultados em lactose (g/
1oog 20;

- Densidade: foi medida mediante a leitura em
termolactodensimetro a 15 °C%;

- Acidez: realizou-se atitulagdo, sendo utilizada a acidez em
acido latico®;

- Cinzas: obtidas medianteincineragdo em temperaturaproxima
a550-570°C%;

- Peroxidase: através dasolucéo al codlicade guaiacol a 1%

- Extrato seco desengordurado: foi obtido pela subtragdo do
teor de gordura do extrato seco total?.

AvaliacBodaqualidadedoleite
Osresultados obtidos nas andlisesfisico-quimicasforam
comparados com os valores estabel ecidos pela legislagio?.

Andliseestatistica

Todos os dados foram transcritos para meio digital e o
banco de dados foi analisado com o auxilio do programa
estatistico SPSSfor Windows versdo 8.0%. Paracada pardmetro
fisico e quimico foram calculados a média e o desvio-padrao
paracadamunicipio.

Os valores inferiores ao estabelecido pela legislacéo
especificaforam categorizados em adequado ou inadequado e
cada municipio foi classificado de acordo com o nimero de
pardmetros que atenderam as recomendagOes legais. Foi
construido um mapaparaavisualizagdo espacia dos municipios
com o prograna TABWIN?,

RESULTADOS E DISCUSSAO
Osvaloresmédios (%) e desvios-padrdes dos pardmetros

fisicos e quimicos do leite de cabra distribuido no Cariri
Paraibano est&o mostrados na Tabela 1.
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Considerando-se 0s 21 municipios estudados,
constatou-se que os resultados das andli ses apresentaram com
maior frequiéncia, valoresinferiores aos minimos estabel ecidos
pelalegislacdo: extrato seco desengordurado (38,1%), lipidios
(9,5%) elactose (9,5%).

Na Tabela 2 encontra-se a freqiiéncia de amostras de
|eite pasteurizado de mini-usinas daregi&o do Cariri Paraibano
de acordo e em desacordo com os padrdes estabelecidos pela
legislacéo especifica.

Quanto as alteragbes das caracteristi cas fisico-quimicas,
pbde-se observar que as maisfrequentes foram verificadas nos
teores de extrato seco desengordurado, lipidios e lactose,
estando esses par@metros fora das preconizagdes estabel ecidas
no Brasil?, que estabel ece para extrato seco desengordurado,
lipidios e lactose valores minimos de 8,2%, 2,9% e 4,3%,
respectivamente. Verificou-se também, que além das amostras
pré-estabel ecidas, aprovade peroxidase apresentou freqliéncia
negativade 29,3% (24) das amostras analisadas, demonstrando
assim, que provavel mente o produto podeter sido submetido a
umatemperatura superior a 75°C, ou sgja, atemperaturaideal
de pasteurizagdo, por mais de 20 segundos, contribuindo para
ainativacdo da agdo da mesma®.

Do total dos 30 municipios (Figural) que compdem os
CaririsOcidental e Oriental, 21 foram analisados e observou-se
que 11 (52,4%) apresentaram val ores-médios para algum dos
parametrosfisicos e quimicos aquém dos val ores recomendados
pela literatura, constituindo-se um dado um tanto quanto
preocupante, visto ser mais da metade do universo amostral
(Figura2).

Todavia, levando-se em consideracdo o nimero de
repeticoes feitas por amostras de cada municipio, verifica-se
que do total de 530 andlises realizadas, apenas 13 (2,45%)
encontravam-se a margem dos padrfes, com pouca
representatividade quando comparado ab mesmo universo
amostral.

Cruz’, em pesquisa com leite de cabra, relata valores
meédios de densidade variando entre 1030,8 a 1032,2 g/cm?,
enguanto neste estudo foram encontrados valores médios
semel hantes que variaram entre 1027,6 a1033,4 g/cm?®. O mesmo
vale para Carvalho®, que ao analisar leite de cabra de micro-
usinas daregido da grande S&o Paulo, encontrou val ores entre
1031,9 a 1032,5 g/cm?®. Valores superiores ao valor médio
encontrado na pesquisa (1030,2 g/cm?®) foram observados por
Benedet®, Chornobai et al,* e Queiroga?®: 1032,0; 1031,7 e

Tabela 1. Valores médios (%) e desvios-padrdes dos parametros fisicos e quimicos do leite de cabra distribuido no Programa

“leite daParaiba” no Cariri Paraibano.

Cidades Proteina Lipidios Lactose ESD! EST? Densidade Acidez
(9/1009) (9/100mL) (9/200mL) (9/1009) (9/1009) (g/ent’) (@mL)
n=78 n=82 n=84 n=82 n=82 n=42 n=84
Amparo 3,3+0,08 3,3+0,09 424025 7,8+0,14 11,3+006 10314+000 0,15+0,00
Camdal 34+0,16 38+0,13 4,4+0,03 7,8+0,30 11,7+033 10320+000 0,15+0,00
Congo 3,2+0,09 35+0,05 4,3+0,05 8,7+0,13 1224009  10332+0,00 0,17+0,00
Monteiro 3,7£0,03 35+047 4,3+0,19 84+1,16 1154061  10330+000 0,14+0,01
OuroVelho 35+0,05 41+0,78 4,3+0,02 8,0+0,91 1214013  1030,3+0,00  0,16+0,00
Parari 32+0,22 4,4+0,10 45+0,05 8,2+0,15 1254015  10295+001  0,17+0,00
Prata 33+0,17 34+0,15 4,3+0,02 8,6+0,19 124029 1030,0+000  0,17+0,00
S.S.Umbuzeiro  2,6+0,07 3,3+0,15 43+0,20 8,0+0,29 1124018  10287+001  0,14+0,03
S.J. Cordeiros 38+0,14 34+017 42+0,04 9,1+0,52 1254031  10289+0,00 0,16+0,00
SerraBranca 35+0,19 3,8+0,09 4,3+0,03 9,0+0,13 1274011 103151000 0,16+0,01
Sumeé 3,3+0,02 34+0,53 43+0,08 84+0,15 1194034  10334+001  0,17+0,00
Zabelé 2,6+0,33 29+0,07 4,3+0,09 8,1+0,12 1114021  10290+0,00  0,16+0,01
Barrade Santana 3,2+ 0,07 3,3+0,23 5,0+0,03 8,3+049 1164031  10276+000  0,14+0,02
BarradeS.Miguel 3,1+0,11 35+0,18 45+0,04 8,6+0,19 1214026  10292+0,00 0,16+0,00
Boqueirdo 3,3+0,36 3,3+0,30 45+0,12 8,9+0,13 1224021  10287+001  0,16+0,00
Cabaceiras 34+0,12 4,3+0,16 4,4+0,02 81+0,31 1244013  10302+0,00 0,15+0,00
Caralbas 34+0,13 3,3+0,21 4,4+0,03 8,8+0,28 1214009  1030,1+0,00  0,17+0,00
Caturité 3,4+0,06 2,6+0,08 45+0,07 8,5+0,08 11,1+009  10302+0,00  0,15+0,00
Gurjdo 3,3+0,12 3,6+0,35 4,4+0,01 8,0+0,38 1164014  10306+0,00 0,16+0,00
Riacho S Antonio 34+0,12 351017 434013 8,0+0,74 1154061  10296+0,00  0,16+0,00
Santo André 35+0,03 2,8+0,05 4,4+0,15 84+046 1124038 103251001  0,16+0,00
Media 3,310,29 35+0,49 4,4+0,20 84+0,53 118+024 1030,2+001  0,16+0,00
1 Extrato seco desengordurado
2 Extrato seco total
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Tabela 2. Freguiéncia de amostras de | eite de cabra pasteurizado provindo de mini-usinas daregido do Cariri Paraibano em

relacdo alegislagéo especifica.

Andlisesfisico-quimicas De acordo Em desacordo
Parémetros Padréo N n % n %

Acidez %* 0,13-0,18 8 A 100 0 0
Densidade (15°C) 1028,0—1034,0 P Vvl 100 0 0
ESD%** min. 8,2 & A 90,2 8 98
L actose% min.4,3 S & 97,6 2 24
Lipidio% acima2,9 & ) %3 3 37
Peroxidase aprov./reprov. & 8 70,7 2 293
Proteina% min. 2,8 8 8 100 0 0
*acidez, em % &cido lactico
** Extrato seco desengordurado

- sk

. - [ L]

=« o . : oo

Figura 1. Mapa do Estado da Paraiba com destaque das
microrregidesdo Cariri Ocidental e Oriental.

1032 g/cm?, respectivamente. Ja Queiroga®, analisando o leite
caprino detectou valor inferior de 1028 g/cm?.

Notocante ao extrato secototal (EST), Cruz’ e Carvalho®
em suas andlises encontraram intervalos médios de 9,82 a
12,96% e 11,76 a12,68%, respectivamente. Val ores semel hantes
paraeste parametro também foram encontrados nesta pesquisa,
cujosresultadosvariaramde 11,1 a12,7 ¢/100g. Morgan et al .4
citavalor médio similar, 11,8 g/100mL, ao do estudo. Queirogé’,
Prata et al.?® e Chornobai et al.?”, em seus experimentos,
constataram valores médios superiores de 12,7, 12,4 e 12,2%,
respectivamente, ao aqui encontrado (11,8 g/100mL ). Todavia,
também foram determinados por Benedet?®, Sung et a.* e
Queiroga® valores inferiores: 10,69, 11,1 e 11,4 ¢/100mL,
respectivamente. O EST é um indicador importante devido a
exigéncia de padrées minimos no leite e pela influéncia no
rendimento dos produtos | acteos, podendo-se observar que o
pagamento do leite e seus produtos é em funcéo do contetido
extrato seco, especificamente gordura e proteina.

No que diz respeito ao extrato seco desengordurado
(7,8 29,1 g/100mL), os valores determinados mostraram-se
semel hantes aos encontrados por Cruz’ e Carvalho®: 7,2 a8,75
% e 8,87 a9,09 %. Entretanto, Benedet®, analisando | eite caprino

Figura 2. Mapa do Estado da Paraiba com destaque das
microrregides do Cariri Paraibano que se encontram em
desacordo com alegislacdo vigente.

do estado de Santa Catarina, determinou valores médios
inferiores (7,34%) ao valor médio ja constatado (8,4%) nesta
pesquisa.

Quanto as proteinas, Cruz’ verificou intervalo médio de
2,62 a 3,88 g/100g em amostras del eite caprino comercializado
no estado da Paraiba. Valores similares foram encontrados no
leite produzido no Cariri paraibano, com variacdo de2,6 a3,8 ¢/
100mL e valor médio de 3,29% por Benedet?. Queiroga®, em
suas andlises, obteve valor médio inferior (2,7 g/100mL) ao
obtido no presente estudo (3,3 g/100mL).

Cruz’ relata valores médios de &cido |4ctico variando
entre 0,17 a0,19 g/100mL . Resultados anal ogostambém foram
aqui verificados, cujointervalo médiofoi de0,14a0,17 g/100mL.
Em referéncia ao teor lipidico, Cruz” em seu experimento
observou valores com variagéo de 2,62 a 3,88 g/100mL,
resultados estes proximos aos aferidos no estudo (2,6 a4,4 g/
100mL ). Porém, Queirogef constatou valor médio de4,6 g/100mL,
constituindo-se este valor superior ao encontrado (3,5 g/
100mL). JABenedet®, Prata et al.® e Chornobai et al.?” notaram
valoresinferioresde 3,34, 3,27 e 3,34 g/100mL , respectivamente.
A acidez é normal mente utilizada como indicador do estado de
conservacdo do leite em funcdo da relacdo entre a
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disponibilidade de lactose e producéo de acido | atico por agédo
microbiana que acarretaem aumento naacidez e diminui¢do no
teor de lactose®.

O valor médio de lactose determinado de 4,4% foi
superior ao reportado por Queiroga®, 4,1 g/100mL, Queiroge’,
4,2 9g/100mL ePrataeta.,”4,3g/100mL. Todavia, Sungeta.* e
Diaset al . apresentaram val ores médios superioresde 4,6% e
4,76% aos encontrados, enquanto que Benedet?, avaliando
leite de cabrade Santa Catarinarelatou valores médiosinferiores
de 3,19%. A lactose é um dos nutrientes mais estéveis da
composi¢ao quimicado leite, estando diretamente rel acionada
com a regulagdo da pressdo osmética, de forma que maior
producéo de lactose determina maior producéo de leite com
mesmo teor de lactose®.

Com relagcdo a concentragdo de gordura no leite,
segundo Mendes® e Gonzdles et a.*, o teor de gordura do
leite caprino é susceptivel aoscilagBesdevido avariosfatores,
como: genética, turno de ordenha, periodo de lactagéo,
disponibilidade de determinados alimentos e a sazonalidade.
VariagBes na composicdo centesimal do leite podem ser
decorrentes a multiplos fatores, dentre eles as condigdes
higiénico-sanitérias, fraudes por adicdo de agua e mistura de
leites de outras espécies. Fatores como o0 manejo e
caracteristicas genéticas sdo determinantes na avaliagdo do
perfil nutricional dos produtoslacteos. No entanto, nadeteccéo
devalores discordantes dos estabel ecidos pel aregulamentacdo
técnica, deve-se haver ainvestigacao de suas possiveis causas,
com o controle desde a ordenha até adistribuicdo, preservando
a garantia de sua qualidade.

CONCLUSAO

Este estudo proporcionou a percepcdo de que 0s
valores obtidos para os parémetros estudados mostraram-se
semel hantes, em suamaioria, aosreferenciados pelaliteratura,
como também com os preconizados pelalegislagio em vigor.
Entretanto, ressalta-se que alguns parametros se
encontravam, claramente, a margem do que a legislacéo
especificarege, acitar: extrato seco desengordurado, lipidios
e lactose, podendo estar relacionado a alteragdes de ordem
biolégicaelou fisica

Assim, verifica-se a importéncia de continuar o
monitoramento da qualidade do processo de beneficiamento
do leitede cabradistribuido no programa, de modo que propicie
a oferta de um produto de qualidade. Isso refletira no
fortal ecimento do programa, visto que o produto teraumamaior
aceitabilidade, tendo como natural resposta um maior
desenvolvimento nutricional e consequentemente umareducdo
da taxa de morbi-mortalidade da populacéo beneficiada pelo
programa Pacto Novo Cariri, em especial criangas menoresde
seis anos. Além disso, promovera um desenvolvimento da
caprinocultura da microrregido do cariri, contribuindo ao
crescimento econdmico da popul agéo.
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