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Resumo

Introducdo: o gelo é um produto de mdaltiplas finalidades, podendo ser usado na conservacao de alimentos
para retardar a multiplicacdo de microrganismos e também para gelar bebidas em geral, de forma direta ou
indireta. O descumprimento das Boas Praticas de Fabricacdo e das demais exigéncias sanitarias compromete
a producdo e industrializacdo de gelo, e pode acabar se configurando em um grave problema de Saude
Publica, por afetar a saide dos consumidores. Objetivo: avaliar a qualidade microbioldgica do gelo para
consumo humano comercializado em um municipio do Triangulo Mineiro. Material e Método: foram
coletadas oito amostras de gelos comercializados em diferentes estabelecimentos desta cidade. Em seguida,
foram transportados em caixas isotérmicas, até o Laboratorio de Microbiologia de Alimentos das
Faculdades Associadas de Uberaba - FAZU, para a realizacdo das analises microbioldgicas (Contagem
padrdo em placas, coliformes totais e coliformes fecais) das amostras. Considerando-se as normas de
potabilidade de aguas para o consumo humano, estipuladas pela Portaria N°. 2914 de 2011/MS observou-se
que todas as amostras apresentaram niveis de contaminacdo condizentes com o0s determinados pela
legislacdo vigente na andlise de Contagem Padrdo em Placa. Resultados: quanto as analises
microbioldgicas de Coliformes Fecais os resultados revelaram valores relativamente altos em trés das oito
amostras estudadas chegando a 9,2 NMP/mL e para Coliformes Totais, a 5,1 NMP/mL, o que representou
37% das amostras analisadas com niveis de contaminacdo acima dos aceitaveis. Salienta-se que tais
amostras sdo oriundas de fabricas clandestinas. Conclusdo: frente aos resultados obtidos, destaca-se a
necessidade do maior controle de qualidade referente as normas higiénico-sanitarias em tais empresas ditas
clandestinas, pois os consumidores desconhecem a confiabilidade da origem do gelo consumido, e,
portanto, estdo expostos aos riscos em salde que a contaminagdo patogénica pode desencadear.



