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RESUMO: Foi comparada a efici€ncia entre dois meios de cultura: Tryptic Sov Broth com 1%

de cloreto de sédio {TSBS) e Giehitti - Cantoni Broth (GC) na detecghio de Staphylococons aurens em
alimentos ndo processados ¢ processados termicamente; portanio, passiveis de conter células injuria-
das pelo calor efou pequena quantidade de microrganismos. A téonica ntilizada foi a do Ndmero Mais
Provavel, favorecendo a recaperagio do Staphyvlococous aureus.

O meio GC, além de suas substfincias enriquecedoras, apresenta um sistema tibidrio mais scen-
tuado que 0 TSBS, sendo constituido por cloreto de Htio, telurito de potdssio combinado com glicina e
condiciio anaerdbica dada pela adicio de vaselina liguida sobre o meie ja inoculado. Com essas pro-
priedades o mesmo apresentou major capacidade de recuperagiio de S. aureus, como também obleve

menor nidmere de falsos positivos, guando comparado com o TSBS.

DESCRITORES: Estafilococes coagulase positiva; Tryptic Soy Broth com 16% de cloreto de sédio;

Giotiti-Cantoni Broth; Meios de enriquecimento.

INTRODUCAO

Hstafilococos coagulase positiva, devido & sua am-
pla distribuigiio, tem sido responsdvel por alta inci-
déncia de enfermidades transmitidas por alimentos®.
Adnda & pariimetro microbioldgico constante na legis-
lacdc em vigor,

O referido microrganismo pode estar presente em
grande nimero em alimentos, sendo isolado em mel-
0s de cuitura convencionais contendo ageates seleti-
vos, inibindo, assim, grande parte da microbiota exis-
tente no alimento®. BEmbora os meios seletivos sejam
aceitos para enumeragio de células ndo debilitadas,

eles fregiientemente intbem o crescimento de células
injuriadas®®. A deteccio dessas células, no entanto, &
importante, pois quande em condigGes favordveis de
crescimento produzem enterctoxina e, portanto, po-
dem ser causa potencial de doengas de origem alimen-
tar’. A enumeracio e isolamento desses microrganis-
mos dependem de meios de recuperagio’.

A mefodologia recomendada pela  Association of
Official Analytical Chemists (AOAC)? preconiza a uti-
lizagdo do meio de cultura Tryptic Soy Broth acrescido
de 10% de cloreto de sédio (TSBS) para a detecgio de
S. cureus. Trata-se de um meio de enriqueciniento reco-
mendado principalmente para andlise de alimentos onde
se espera encontrar células injuriadas ou baixa concen~
wacio destes microorganismos?, O cloreto de sédio
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na citada concentragfio exerce a funcio de inibir a
microbiota presente, facilitando o desenvolvimento do
S aurens®. Porém tem sido demonstrado que esse meio
inibe células injuriadas e no infuriadas de 5. aureus’.

O meio de cultura Giolisti - Cantoni Broth (GC) é
proposto ¢ foi comparado com TSBS. Além de subs-
tancias enriquecedoras para S, gureus como 4 manita,
piruvato de sddio e ghicina, o meio possui clorete de
fitio que inibe bacilos gram negativos fermentadores
da lactose e telurito de potdssio combinado com
glicina, inibindo bacilos gram positivos. A vaselina
liquida adicienada nos tubos apos a semeadura cria
condigBes para a inibigio de micrococos®

MATERIAIS E METODOS
A- Meios de cultura:

1)Tryptic Soy Broth (Difco 0370-17) preparado de
acordo com as especificacdes do fabricanie ao gual
foi adicionade cloreto de sddic na concentraciio de
10%, antes da autoclavacio do meio, Distribui-se o
meio em tubos de 16 x 160mm e 18 x 180 mm em
concentracio simples ¢ dupla respectivamente, num
volume de § e [3ml.

2)Gielitti Cantoni Broth Base {Difco 1809-17-2),
preparado de acordo com as especificagbes do fabri-
cante, ao qual fol adicionado 15.8 ml/ de telurito de
potdssio na concentragio de 3,5% apds & autoclavagio
do meio e no meomento do uso. O referido meio de
cuitura foi distribuido em concentragio simples em
tubos de ensaio de 16 x 160mm ¢ 18 x 180 mm num
volume de 9 e 18 ml respectivamente.

B - Amostras

Foram apalisadas 213 amostras de alimentos, sen-
do 167 de leite pasteurizado, 10 de condimentos e
temperos, 14 de produtos de confeitaria, 7 de pratos
prontos para ¢ consumo, 4 de carnes e derivados, 4
de gelados cosmestiveis, 2 de derivados de lelte ¢ 5
de amostras diversas, coletadas pelas Vigilancias Sa-
nitdrias dos ERSAS de abrangéncia do Lab. I de Sio
José do Rio Preto, Delegacias de Policias e pelo Ser-
vigo de Inspegio Federal (SIF}.

Alimentos sdlidos:

Apés homogeinizagio de 25g em 225 ml de dgua
pepronada 0,1%, aifquotas de 10, 1,0 e 0,1 ml foram
transferidas respectivamente para a 1%, 22 e 32 séries de
tubos de TSBS, correspondendo assim a 10g; 0,1ge
(,01g do alimento sob andlise. A éenica foi a de mubos
muiltiplos, série de 3, Nimero Mais Provivel - NMP7.

Amostras liguidas foram semeadas diretamente:
aliquotas de ! mi foram transferidas para a 1? série

B4

de 3 tubos; 2 28 e 32 séries receberam, respectivamen-
te, 1,0 ml das diluicdes 10-1, 10-* correspondendo,
assim, a2 0,1 ml e 6,01 m! do alimento analisado.

Foram considerados suspeitos para estafilococos
coagulase positiva, os tubos de TSBS que apresenta-
ram turvagio apos 24-48h de incubagio a 35°C. Ma-
terial dos mesmos foi plagueado em agar chocolate
para o isolamento deste microrganisme, caso presen-
te. Colbnias suspeitas foram semeadas em agar Baird-
Parker para verificagfo de comportamento da bacté-
ria ne referido meio de caltura. Apds esta avaliacio,
a colbnia fol repicada em agar nulriente para posterior
prova de coagulase em lmina e em tubo. Conside-
rou-se tubo positivo aquele que apresenton cepas
coagulase positiva em lamina e em fubo (4+}). O re-
sultado foi expresso ern NMP.

Os materiais semeados em caldo GC foram trata-
dos conforme descrito para o TSBS, ebservando, po-
rém, gue os tubos considerados suspeitos foram os que
apresentaram enegrecimento do meio apds 24-48h de
incubagiio a 35°C, sendo posteriormente semeados em
agar Baird-Parker.

RESULTADOS

Os resultados de amostras suspeitas, ou seja, com
turvagho no caldo TSBS ¢ enegrecimento em: GC ¢
confirmadas, com isolamento a partir do agar Baird-
Parker de colonias coagulase positivas, estdo expres-
so0s na Tabela 1.

DISCUSSAO E CONCLUSAQ

Os dados expressos na Tabela 1 indicam que a
presenca de estafilococos coagujase positiva é sig-
nificativa em produtos de confeitaria, leite fluido
e prafos prontos para o consumo, independente do
meio de enriquecimento utilizado. Entretanto, os
dados indicam que a positividade € proporcicnal-
mente maior ho GC. Os resultados ebtidos pelo GC
indicaram a presenca desta bactéria em gelados co-
mestiveis (sorvetes), enguanto que no TSBS nio
houve positividade. Esta observagdo permite con-
ciuir que o sistema inibitdrio presente no GC ndo
inferfere na recuperacio de células injuriadas fisi-
ologicamente.

A anglisc da Tabela 1 também revela que o niimero
de tubos suspeitos em TSBS apresentarm tsma posi-
tividade para estafilococos coagulase positiva proporci-
onalments menor que a encontrada com o caldo GC.

Pela Tabela 2, observa-se diferengas quanto ao
NMP. Os niveis encontrados pelo uso do GC sfio
maiores do que os respectivos, encontrados no TSBS.
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TABELA !

Amostras suspeitas e confirmadas para estafilococos coagulase positiva em TSBS! e GC*

N2 DE TSBES!
AMOSTRAS AMOSTRAS  COMTURVACAD® CONFIRMACAQ' ENEGRECIMENTO? CONEIRMACAO®
™N© % N “h N % N° G
Leite 167 165 98.8 7 4,2 84 50,3 23 13,8
Condimentos e i 5 50,6 0 0 1 10,0 H 0
temperos
Produtos de id 14 1800 8 57,1 12 85,7 10 71,4
confeitaria
Pratos prontes 7 G 85,7 1 14,3 4] 857 2 28,6
bara ¢ Consumo
Carnes e derivados 4 2 50,0 0 o] 1 25,0 i 4]
Gelados comestiveis 4 4 100,06 0 0 3 75,0 H 23,6
Derivades do 2 2 100,06 0 0 2 100.0 tH 0
leite
Outros 5 3 a0, 0 0 G 0 { 0
Taral 213 201 94,3 16 7.5 109 51,2 36 16,9
Y- Tryptic Soy Broth com 10% de cloreto de sddie
- Giohtti-Cantoni Broth
* - Leitura direta apds incubacio do Tryptic Soy Broth com 10% de cloreto de sédio e tubos de Giolotti-Cantoni com
enegrecimento (suspeitos}
4 - Colbnias coagulase positivas isoladas do agar Baird-Parker
Os niveis de estafilccocos coagulase positiva, obtidos por NMP, estio expressos na Tabela 2%
TABELA 2%
NMP minimo ¢ mdximo de estafilococos coagulase positiva em TSBS! ¢ GC?
NMP TSBS: GC*
AMOSTRAS ~ MINTMO MAXIMO MINIMO MAXIMO
Leite 0,3 2.1 0.3 93
Condimentos € temperos g & 0 0
Produtos de confeitaria 1,2 1140 0,01 >240
Pralos prontos para O consumo 3.6 3.6 .91 24,0
Carnes e derivados 0 iH 0 0
Gelados comestiveis ¢ { 4] 0,36
Derivados de leite 4] { 4] 4]
Qutros 0 i 0 0

Ve Tryptic Soy Broth com 10% de cloreto de sédio

. Giolotti - Cantoni Broth
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Durante a realizacio deste trabalho, observou-se
que o pimero de suspeitos € maior guando do uso do
TSBS (Tabela 1} e que o NMP confirmado € relativa-
mente diferente, mais baixo, qguando comparado com o
caldo GC, cujo NMP dos suspeitos € mais préximo dos
confirmados, indicando maior especificidade de meio.

Pelo exposto, conclui-se que o uso do caldo GC
permite melhor recuperaco e quantificacic de
estafilococos coagulase positiva em alimentos. Este
meio, por estas caracteristicas, pode ser considerado
mais adequado, apresentando ainda menor incidéncia de
tubos falsos positivos, guando comparade com o TSBS,

Novas metodologias como da APHAS indica o uso
do meio Tryptic Soy Broth adicionado de 10% de
cloreto de s6dio e de 1% de piruvato de sodio. Por-
tanto, considerande o presente levantamento, suge-
re-se a complementagio dos dados deste wrabalho
comparando o meic GC com o melo citade acima
{APHA).

Sugere-se ainda que a avaliacde dos méiodos de
recuperaciio seja considerada, guando do estabeleci-
mento de normas ¢ padirdes de qualidade de produtos
aliment{cios.
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ABSTRACT: The eficience among {wo media was compared: Tryptic Soy Broth with 10% salt

(TSBS) and Giotitti Cantoni Broth {GC) 1o deteet and enumesate Staphylococcus aurens in non processed
and thermically processed food supposed to contain inired cells by high temperature treatment and/
or to contain small nnmbers of this microorganisms. The technique used was the Most Probable Number
(MPN}, supporting the recovering of Staphylococeus aureus.

The GC broth medium, with its enrichment substances and lithium chloride, potassium tellurite
with glycine used under anacrobic condition due o the addiction of liguid vaseline immediately hefore
inoculation shows stvonger inhibitory etfect to the non 8 awrens microorganisms, when compared with
TSBS. Despite this, the medium showed a hetter capacity on recovering S, aurcus, showed also s smaller
number of false positives when compared 10 the TSBS.

KEY-WORDS: Coagulase-positive staphylocenci; Triptic Soy Broth with 0% salt; Giolitti-Cantoni

Broth; enrichment medium.
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