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RESUMO: Foram analisadas 141 amostras do guetjos prato, mussareld e mineiro, comercralizados em 47
feiras livres representativas de fodas as Regides da ('idade de Sdo Paulo e de todas as estagdes do ano {periodo
de marge/93 a fovereiro/94). Os queijos foram analisados, na Secdo de Microscopin Alimentar do Instituto
Adotfo Lutz, quanto a presenca de matérias estranhias externas (por lavagen} e internas (por digestio enzimatica),
a5 quais, apos a extragio e filtragio em pape! de filire, foram identificadas ao microsedpio esiereoscopico ¢
comtadas. Os resutfados mostraram gue as feiras livees da Reaifio Ogste apresentaram as amostras em piores
congdighes higinicas, sendo o queijo mineiro o mals confaminado, com a totalidade das arsostras contendo
matérias estranhas externas e lifernas. As Regides Ceste ¢ Sul apresentaram as matores Fecliéncias de matérias
estranhas fotais. Ndo foi encontrada relacdo entre o nlimero de matér rarhas totas e a localizaco das {eiras
frvres (regibes mats centrads on periféricas da Cidade). Quanto as estagdes do ano, nas asdliscs externas dos
quefios pralo e mussarela n3o se regisiaram amostras pOsHivas N0 IRVEMO € DA PHINAYErd, eRguanic o queiio
mineiro. fudependentemente da ¢poca do ono, apresentou 1% das amostras com matérias estranhas.

DESCRITORES: Matérias estranhas; sujidades; analise microscopica; guerjos: feiras livres.

mineiro, de massa crua e curade’ ;o3 trés tipos
pertencen & categoria de gueites semi-dures™’™.

INTRODUCAO

3 infcio da fabricagio de quedfos, no Brasil, de forma

artesanal, data de fins do seculo XViil, em fazeandas
Nt

de Minas Gerais'"

Entre s diversos tipos de queijos atualmente produzi-
dos no Pals destacam-se 0s tipos prato, mussarela e
mineiro. O tipe prato é de malor consume pela sua uiili-
zaglo no prepare de lanches diversos; o tipo mussarela
pela importaneia comercial no preparo de diversas
preparacGes culjnarias e o tipo mineiro, por ser upica-
mente nacional

De um modo geral, a fabricacio de queijos é am
processo que compreende as seguintes ctapas: tra-
tamento do leite, coagulagio, dessoragem, enforma-
gem ou moldagem, prensagem, salga, cura ou ma-
turagdc, embalagem e armazenamento, as guuis ocor
rem durante varios dias, com manuselo constante do
alinmente, em diferentes equipamentos e setores do
laticinio. Segundo as principals caracteristicas tecno-
1ogicas do processe de fabricago, o queijo prato é
classificado como de massa semicozida ¢ curado; o
tipe mussarela, de massa filada e sem cura, ¢ o tipo

Tanto na ordenha inadequada do leite, como em cada
etapa do processemento de gueifos™ ™, ou no irans-
porte e na maneira e local de comerciatizacio, podem ser
meorporadas, externa ou internamente, materias estranhas
(sujidades) de origem bieldgica comeo insetos, dcaros e
pélos apimais, além de outras matérias diversas como
terra, metal, madeira, ete., alterando as condicOes higiéni-
cas desse alimento. As matérias estranhas podem ser
causadoras, direta ou indiretamente, de danos & salide
humana; os insetos {e seus fragmentos) e 0s acaros
podem disseminar doengas pelo transporte de fungos,
virus, bactérias, profozoarios e helminios: a presenga de
pélos de animais pode indicar contato do produte com
mamiferos ou com excrementos ¢/ou uring destes,
podende haver confaminacio do alimento com bactérias

fecais ou virug ™%

A utilizacdo de matéria prima de boa qualidade ¢ a
mntrodugdo de normas de Boas Praticas de Fabricacio
nos laticinios, permitem a elaboragde de um preduto
de melkor qualidade, sem incorporaglo de matérias
estraniias, o que € exigido pela tegislaglo bromatologica

* D Dissertagio de Mestrado apresentada 2 Facubdade de Sadde Poblica - USP, 1995,
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vigente, através do artigo n° 637 do Regulamento de
Inspecio Industrial ¢ Sanitdria de Produtos de Origem
Animal (RIISPOA}, e do item § das Normas Técnicas
de Alimentos (NTA-11), que dispden: sobre as carac-
feristicas microscopicas de quetjos, ¢ determinam que
“ndo devem estar presentes na massa e na crosta do
queijo, parasitos, delritos ou sujidades” *'%

Um dos focats de comercializagio de queijos sdo as
feiras livres, que podem ser definidas como um equipa-
mento varejista movel, cuja caracteristica principal ¢ a
cireulacio dentro da cidade, com 2 instalagio diaria de
barracas ou bancas nas vias piblicas, sendo responsa-
vel pelo suprimenfo de produtos alimenticios a uma
parcela ponderavel da populagio'. Assim como os
outros predutos alimenticios, os queljos ficam expostos
ern bancas abertas e sem reftigeraclio, ¢ sio vendidos
em pedagos, ficando a embalagem original, no caso
dos tipos prato ¢ mussarela, aberta, enquanto o gqueijo
mineire fica totalmente exposto pela inexisténcia de
emnbalagem (a crosta formada durante o processamento
& sua “embalagem™) propiciando a contaninagio com
insetos, poeira, etc., além do transporte desses produtos
ser realizado em caixas de madeira reutilizdveis e em
caminhoes abertos.

Como s drea da Cidade de S30 Paulo € muito extensa
e, por isso mesmo, ¢ dividida em diverses bairros ou
distritos, poder-se-ia supor que nas feires livres locali-
zadas em bairros mais periféricos seriam comercia-
lizados alimentos de plor qualidade.

Para averiguar se hd variacSes na qualidade higiénica
quanto i presenca de matérias esiranhas (sujidades)
externas e internas nos gueijos prato, mussarela €
mineiro em funcio das Regides da Cidade de Sde Pavlo
em que as feiras livees se situam e guanfo & presenga
de matériag estranhas externas em relacfo as estagdes
do anc de colheila de amostras, foi desenvolvida a
presente pesquisa.

MATERIAL E METODOS

I. Material

Foram colhidas, em 47 feiras livres da Capital de
Sio Paulo (11 feiras Hvres da Regifio Norte e 12 de
cada uma das outras trés Regides), 141 amostras dos
queijos prato, mussarela & mineiro, no més inter-
medidrio de cada estagdo do ano, ne periodo de margo/
93 a fevereiro/94. As amostras foram retiradas de pecas
de queijos que no momente da colheifa poderiam ou
nido encontrar-s¢ abertas.

Para garaniir a represeniatividade da amosira, as
feiras livres onde se adquiririam os queijos foram
sorteadas de uma Hstagem de feirantes que comer-
clalizavam laticinios, fornecida pela Secretaria Muni-
cipal de Abastecimento (SEMARB). Na amostragem
utilizou~se como modelo estatistice o Quadrado Lati-
no que fol construido considerando-se as quatro Re-
gites da Cidade {Norte, Sul, Leste ¢ Oesle), os qua-
tro dias da semana para colheita de amostras (de terga
a sexta-feira) ¢ as quatro estagfies do ano (primavera,
verfo, outono e inverno)™ |

58

2. Métodos

Ag andlises das amostras de queijos foram realizadas
na Se¢io de Microscopia Alimentar do Tnstituto Adolfo
Lutz/SP.

Para 2 anilise externa das amostras utilizog-se o
métode adotado na referida Segdp. A andlise interna
foi realizada segundo o método da Association of
Official Analytical Chermstis (AQAC), com as seguin-
tes modificagdes:

- {Colecar a amostra em bequer de 2.000 mb

- Apds a agitagde da amostra com selugldo de

Na EDTA, diluir o material do bequer aié 1500
mi com agua filtrada a 60°C,

- Utilizar 150 ml de solugio de pancreatina para a

digestdo do queijo.

A analise global consistiu na somatoria dos resul-
tados das andlises externa e interna, para cada amostra.

As matérias estranhas encontradas foram identifi-
cadas segundo pardmetros definidos na literatu-
ra' BN 8 e por comparagdo comn padries. Foram
considerados como “sujeira”, os contaminantes pre-
sentes na parte externa do queljo muneire, como
particula amerfa, particula carbonizads ¢ fragmento
de pélo humane. O material obtido nos papéis de
Bltre das andlises externa e interna, foi examinado ao
microscépio estereoscdpico, com 10 a 40 vezes de
aumento, e ao micrescopio optico, guando necessdrio,
com aumento de 250 vezes,

Para a analise estatistica dos resultados obtidos no
estudo, utilizou-se distribui¢do normal com teste “Z7™
para duas médias independentes, ¢ o teste de duas
proporgdes com aproximago normal; adoton-se come
nivel de rejeicdo alfe igual a 0,05 e ¢ valor critico de
“Z7 de ata 1,96,
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FIGURA I - Pereentual de amostras de queljos contende matérias
esfranhas, segundo o tipo de andlise, na Regifio Norte, 380 Paule,
1993/94.
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RESULTADOS EDISCUSSAO nas analises externa, interna ¢ global, e as fregiiéneias

de matérias estranhas, respectivamente, para 05 queijos

Na Figura 1 e Tabels 1 observam-se o percentuals  prafo, mussarela ¢ mineiro, provementes das 1 feiras
de amosiras contendo, pelo menos, wina matéria estranha Hvres localizadas ne Regido.

TABELA 1

Frequéncia de matérias estranhas por tipo de queio comercializado
nas feiras da Regido Norte. Sde Paule, 1993/94,

Matériag estranhas

Tipos de Externas Internas

queiios AME  AVE FIE PRE SE AMI FH PRI %) RVI Total
Prato 9 { 4l { 3 { I 6 23 5 47
Mussarela it it 6 {1 0 0 44 3 5 4 64
Mineiro i} { ) p 11 G 7 2 40 3 65
Total 0 & 6 2 13 ¢ 02 13 70 12 176

AME = dcaro mono externo, AVE = doaro vivo axtemo; FIE = fagmenio de mseto externo; PRE = pélo de roedor exteino; SE= sigeirs exscra AMI = deare oo Interno;

Fii = frugmento de inseto interna: PRI =péla de redor imterno; PVYT=pélo do vaca interne; RV = regiduo vegernl irtemo.

TABELA 2

Fregiiéneia de tipos de matérias esiranhas encontradas na andlise global,
segundo as Regides da Cidade e os tipos de queijos. SHo Paulo, 1993/94.

Tipos de matérias estranhas

" . .. i 2 3 4 5
Regides Tipos de queijos F : F E ) F
Prato 4 2 2 i
Norte Mussarela 3 3 1 [t
Mineiro 5 3 i 2 i
Sub-tofal 12 g 4 2 }
Praio 4 4 i3 {+ {
Ceste Mussarela 2 & ¢ [ G
Mineirg ¢ 4 4 3 I
Sub-tofal 4 14 4 3 i
Prato 5 3 i 4] 0
Leste Mussarela 3 4 { 0 0
Mineire 3 3 4 2 0
Sub-total 11 i) 5 2 {)
Prato 3 i ] 1 {
Sul Mussarela 2 4 { i ]
Minciro 3 [ 4 3 ]
Sub-total 8 6 4 5 2
Total 37 kR 17 i2 3

TABELA 3

Freqiéncia de matérias estranhas, por tipo de quefjo comercializado
nas feiras da Regiio Oeste. Sdo Paulo, 1993/94.

Matérias estranhas

Tipos de gueijos Externas [nternas

AME AVE FE PRI SE AMI Fil PRI PVI “R\f’f Total
Prato 2 0 ¢ 0 (3 4] 10 i 12 6 3
Mussarela { 0 i 2 i i is i 49 3 72
Mineire 0 I ¢ H i2 0 43 e 106 7 180G
Total 2 i a 3 12 0 58 12 167 I8 283

AME = foaro moro extemo; AVE = doaro vivo externe: FTE = fragmesto de insuie extemo: PRE = pélode wedor extemo; SE= sujeirt extorna; AMI =dcaro mono ygemo,
FIT = fingmento de inseto interno, PRI ptlo de roedor intemo, PVI=péla de vaca interne, RVI = residuo vegetal intermo.
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Pelos resultados obtidos constata-se a mad gualidade
higiénica dos trés tipos de queijos analisados, pots na
andlise global, ¢ percentual de arnostras com matérias
estranhas ¢ superior a 30% {Figura ). Na Tabela |
pode-se observar, para o8 tipes prato e mussarela, wna
maior contaminagdo na parte iierna, principalmente por
FIi e PVI indicando que estio sendo adquiridos, pelos
feirantes, produfos em condigdes higiénicas
insatisfatorias. A andlise externs das ameostras indicon
niio haver matérias estranhas no gueijo prato. Porém, no
queijo minetro, além da contaminagdo interna ser
semelhante aos outros dois tipos, todas as amostras
apresenfaram sujeira externa {SE); pelo fato desse quetjo
nio ser embalado, quando ocorre armazenamento
inadequado ou tempe prolongade de exposicdo nas
bancas pode haver a incorporacio de contaninantes.

Na Regidoe Norte predominaram amostras com
apenas um tpo de matéria estranha, embora também
fossem encontradas amestras com até guatro tipos
simultaneainente (Tabela 2).

Nie houve diferenca estafisticamente significante
{p > 0,05) enire os resultados obtidos para os s
tipes de queijos na andlise interna; guanto 3 andlise
externa, a maior contaminacio apresentada pelas
amostras de queijo mineire em refacdo aos ontrog dois
tipos, fol estatisticamente significante {p < 0,05).

Sao apresentadas na Figura 2, as percentagens de
arpostras de queijos contendo matérias cstranhas nas
anglises externa, interna ¢ global, provenientes das
12 feiras livres da Regizo Oeste, verificando-se, para
a apdlise global, praticamente o mesmo percentual
de confaminagiio encontrado na Regifo Norte. Nova-
mente ¢ queijo mineiro foi ¢ mais contaminado, com
a totalidade das amostras apresentando plo apenas
matérias estranhas externas, mas, (ambém, intornas.
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FEGURA 2 - Percentual de amostras de quetios contendo maténias
estranflas, segundo o tipo de andlise, na Regie Geste. Sio Paulo.
1993794,

Pefa Tabela 3 observa-se que o ndmero de matérias
estranhas encontradas foi elevado também para as
amostras adquiridas na Regifo Oeste. principalmente
devido aos resultades da andlise interna. O queijo
mineiro apresenioy o maior nimero fotal de matérias
estranhas (180); o tipo prate, embora contendo uma
alta percentagem de amosiras em condigdes higiénicas
nsatisfatorias {Figura 2), teve seis vezes menos
matérias estranhas gue o mineire (Tabela 3).

TABELA 3

Freqliéncia de matérias estranhas, por tipo de queijo comercializado
nas feiras da Regido Oeste. Sdo Paulo, 1993/94.

Muatérias estranhas

Tipos de queijos Externas

Internas

AME  AVE FIE PRE SE AMI FII PRI PVI RV Total
Prato 2 4l 0 3] ] ] 10 i i2 & 3]
Mussarela ¢ 4] 0 2 it ] 15 1 49 3 72
Mineire & i 0} ! 12 4] 43 1 {08 7 180
Total 2 i ] 3 12 [ 68 2 167 & 283

AME=dcaromono externe AVE = dcaro vivoextamo, ¥

60

= fragraenio de fiseio externo, PRE
Fil= fragmento de inseto interne; PRI~ péie de roedor irtemo; PV =pilo de vava intemo, RV

iode roedor axteny; SE = sujeim extermaiAMI = acaro morio infemey;
esidue vegetal ierne.
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Quante aos tipos de matérias esiranhas presentes
nas amostras dos twés tpos de queijos, nas feiras Hvres
da Regido Oeste encontroy-s¢ uin maior nimero de
amostras com wm ¢ dois tpos de matérias cstranhas
simultdneas, embora tenha também aparecido uma
amostra com ¢ingo tipos (Tabela 2.

Ma Regido Leste, semelhante ao ocorrido nas duas
outras descritas anteriormente, constatou-se 28 mas
condigdes higiénicas dos queijos analisados, com mais
de 50% das amosiras contendo matériag estranlias na
andlise global (Figura 3%, Quanto ao total de matérias
estranhas encontradas, observou-se, também, wn ni-
mere elevado nas amostras adquiridas nessa RegHio
(Tabela 4}, notadamente FIl e PVI Entre as amosiras
que continham matérias estranhas, 21 apresentaram
um ou deis tipos de contaminantes simultancamente
{Tabela 2).

FIGURA 3 - Percentual de amostras de queijos confendo matérias
estranhas, segundo o tipo de andlise. na Regidio Leste. Sdo Pauto,
1993/04,

TABELA 4
Freqiéneia de matcrias estranhas. por tipo de queijo comercializado
nas feiras da Regido Leste. Sio Paulo, 1993/94,

Malérias estianhas

Tipos de gueijos Externas Infernas

AME  AVE FIE PRE SE AME Fil PRI PVI RVI Total
Prate ( ¢ 0 2 { 3 i6 6 3 4 54
Mussarela O ( 7 0 { 0 12 3 27 3 b
Mineiro 0 ! & 3 1z ] 38 H M 5 g2
TFotal 0 i {} 7 2 3 66 12 K i4 202

== framro wcrn exiemen, AY B = dcaro vivo exerme; FH = fiugroenio de smsoto maerno; PRE = pio de medor aeerno; SE s sajeia extemun AMT = douro mos oo

Fil = tragmento de jascto intermo; PRI = pélo do roedor interme; PVE= pélo de vaca intemo; RV = resico vepetal termo,
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Na Figura 4 ¢ Tabela 5 sdo apresentadas as percen-
tagens de amostras contendo pelo menos mma matéria
estrapha, segundo o tipe de queljo, das 12 feiras Hvres
sorteadas na Regiio Sul.

Na Regido Sul as amostras com matérias esiranhas
na parte externa {Figura 4) apresentaram ¢ malor
percentual enfre as quamro Regides estudadas tanio no
que se refere ac queijo prafe come A mussarela (isso
wle considerando ¢ queljo mineiro), indicando, prova-
velmente, wma contaminagio importante das amostras
na fase de comercializacio.

As amostras de gueijo prato adquiridas na Regido
Sul continham o menor ntimero de matérias estranhas
{Tabela 3}, enquante o tipo mussarela apresentou
praticamente o dobro de matérias estranhas encontradas
nas demais Regibes. Considerando-se o total de matérias
estranhas nos trés tipos de gueijos, a Regido Sul
{untamente com a Oeste) apresenton os maiores valores.

FIGURA 4 - Percentual de amostras de queijos contendo matérias
estranhas, segundo o tipo de sndlise, na Regido Sul. Sée Panlo,
1993794,

6l
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TABELA 5
Fregiiéncia de matérias estranhas, por tipe de queijo comercializade
nas feiras da Regido Sul. Sdo Paule, 1993/94.
Matérias estranhas
Tipos de queijos Externas Internas
AME  AVE FIE PRE SE AMI I PRI VI RVI  Total

Prato 5 0 0 i o ] 14 0 ] 2 28
Mussarela 3 iy ] 2 ¢ HY 36 5 58 4 i1g
Mingiro 1 2 0 2 i2 i 23 g 65 4 118
Total g z it 5 i2 i 73 i3 129 i0 264

AME~deato mono axtemo; AVE sdoaro vive extemo: FIE = fagmemto denseto axterno; PRE = pélo de roedor extemne; SE = sujelia exters; AT = fotro moro e,
FII=fragimento de inseto frtemo; PRI = pilo de roedor intemo; PV pélo de vaca interne; RYT = residuo vegetal interno,

As amostras analisadas provenientes da Regidoe Sul,
também estavam em mis condigdes higiénicas guanto
ac namerc de tipos de matérias estranhas simultineas
{juntamente com a Regifo Oeste}, apresentando, quatro
e até cinco tipos, que foi ¢ valor maximo encon-
trado no estudo, e com ¢ menor nimero de amostras,
enfre as guatro Regides, com um a trés contaminantes
{Tabela 2).

Durante a colheita das amostras, notow-se que agque-
las provenientes de bairros mais afhstados do Centro
da Cidade, apresentavam as bancas, a arrumacio dos

produtos e, também, a aparéncia dos mesmos em piores
condigdes, quando comparados com feiras livres focali-
zadas em distritos raais centrais.

Para verificar se a localizagiio geogrifica das feiras
livres teria alguma relagio com o total de matérias
estranhas presentes nas amostras dos queijos prato.
mussarela e mineiro considerando-se cada feira livre.
na Figura 5 sdo apresentados os ntervalos de distri-
biagdo do total de matérias estranhas encontradag na
soma dos irés tipos de queijos e os distritos de locali-
zagio das 47 feiras livres.
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FfGURA 5 - Distribuigic geogrdfica dos distritos de localizacho das feiras livres ¢ total de matérias estranhas, por intervalos, encontradag

103 queljos, por teira livre. Sgo Paulo, {993/94.
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Verifica-se que cince bafrros periféricos em duas
Regides {Norte e Sul} comercializavam queijos com
baixe nimero de matérias estranhas {intervalo de t a
16}, Por cutro lado, em alguns bairros muito préximos
& zona ceniral da Cidade {Sé), onde ¢sperava-se
enconirar amosiras com menor nimero de matérias
estranhas, a proporgio destas, na soma dos trés tipos
de queijos das 3 feiras lvres, variou de 41 a 62, Os
demais bairos apresentaram. uma distribuigfio hetero-

génea quanto ao total de matérias estranhas presentes
nas amostras, nio podendo-se relacionar a qualidade
higiénica dos queijos com o distrito de localizago das
feiras livres.

Na Tabela 6 sdo apresentades os perceniuais de
amostras posifivas para matérias estranhas externas,
des quetjos prato, mussarela ¢ mineiro, segundo as
estagBes do ano,

TABELA 6
Amostras contendo matérias estranhas externas, segundeo as estagdes
do anc e os tipos de queije. SEo Paulo, 1993/94,

Estaches do ano

Tipos de queijos

Prato Mussarela Mineiro Total

F % F Ye F Yo F Yo
Outono 4 " 364 2 I8.2 i1 100, 17 h)
Inveme G 3,0 3 250 12 1900 15 41,7
Primavera i 8,3 [ 0 12 100,0 3 36,1
Verdo 2 6,7 2 16,7 i2 1006 i6 44,4
F=fregiiéncia.

Para os tipos prato ¢ mussarela nfio se registraram CONCLUSOES

amostras positivas no mvemno e na primavera, respec-
tivamente, enquanto o queijo mineiro apresentou todas
as amostras com matéria estranha externa.

Embora no oufono tenha sido enconfrado um major
percentual de amostras positivas para matérias estramhas
externas, o inverso ocorrendo na primavers, as dife-
rengas entre os percentuais das guatro estagdes ndo
foram estatisticamente significantes {p > 0,05).

Quanto aos tipos de maidrias estranhas encontradas
na andlise gxterna do trés tipos de queijos, pélos de
roedores s¢ ndo foram encontrados em amostras
colhidas no verfio; acaros foram encontrados, embora
em pequeno numero, no outono, primavera e verio,
enguanto fragmentos de insetos foram identificados
em amostras colhidas no inverno e no verio.

A Regido Oesle apresentou as amosiras em piozes
condigdes higiénicas, principaimente quanto ao gueijo
mineire, com 100% das amostras contendo matérias
estranhas externas ¢ imternas.

A Regigo Oeste apresentou, juntarpente com a Sul,
as marores fregiitncias de matérias estranhas totais,

Nio foi possivel estabelecer relagdo entre a localizagio
das feiras livres ¢ 2 qualidade higiénica dos queijos estu-
dados, quante a presenca de matérias estranhas externas.

N#o bouve diferenca estatisticamente significante
para as estaches do ano, em relagfo & confaminagdo
externa, quando comparados os totais de matérias
estranhas dos #8s fipos de gueijos.

RIALA 6/816 |
|

CORRELA, M. GERMANG, P.M. L, RONCADA, M. . -East and South Zones of the City of Sao Paulo. Rew fnsr.

Adoffo Luiz, 56{23.57-64, 1996,

Eastand South Zones of the City of S50 Paulo. during the period of March/03 to February/94. Theywereanalysed,
m the Food Microscopy Section at the Adolfo Lutz Institute, Brazil, concerning presence of extrancous matlers outside,
for what we made the washing and Sltering of the samples, and inside, for what we used the A.0.A.C. methodology,
ofenzyimathic digestion of the sample with pancreatine, followed by filtering. The extraneous matiers present in the
filtering paper were identified and connted separately. Concetning the place of the green fairs, for the internal analysis,
the results found in the analysis of the “mineiro” cheese samples coming of the West Zone presented remarkable
differences from the other Zones of the Chty; West Zone™s “minciio” cheese presented quite different results from
“prato” and “mussarela” cheesss. Concerning the seasons, there were not found remarkable diferences among them in
the external analysis, in the ensemble of cheeses; concerning cach type of cheese, the “mineiro” presented remarkable

difference from the rest, in all seasons of the year

DESCRIPTORS: Extranecus matter; comtarnination; filth; food safety; microscopic analysis; cheese.




CORREIA, M. GERMANC P M. L. RONCADA, M. I~ Incidéncia de matérias eatranhas em quetios de feires livres da Cidade de S3o

Paulo, Rev fnst. Adoffo Lutz, 36 (2):57-64, 1996,

REFERENCIAS BIBLIOGRATICAS

EAMARO, A A et all - Abastecimenio de centros
urbanos: estudo do mercade varejista de
Piracicaba. Agric.Sdo Paulo, 36: 99-125, 1989

2.ASSOCTATION OF OFFICIAL ANALYTICAL
CHEMISTS. - Official methods of analysis. 15
ed. Washingten, D.C., 1990, p. 378.

3. BEHMER, M.LA, - Lalicinios; leite, manteiga,
gueife, caseina, sorvetes e mstaluedes. £ ed, Sio
Paglo, Melhoramentos, 1974,

4, BEMMER, MLA. - Fecaologia do leite: leite.
manteiga,gueljo, caseing, sorveles ¢ instalagoes;
produgdo. industriclizacdo, andlise. 7° ed. Sio
Paufo, Nobel, 1977,

5. BERQUO, B.S. et al. - Bivestatistica. 1° ed. rev. Sio
Paulo, EPU, 1981.

6. BRASIL. Leis, efe.~ Regulamento de Inspecdo
Industrial e Sanitéria de Produtos de Origem
Armimal Decrefo " 30,691 de 29-3-32, alterado
peio Decreto n° 1.255 de 25-6-62. Didgrio Oficial
da Unido, Rio de Janeiro, Ministério da Agricui-
tura.

7. CORDANI, LK. et al. - Caracteristicas micros-
copicas de quetjos prato, mussarela ¢ minas,
comercializados em feiras livres da Cidade de Sdeo
Paulo. Sio Paule. CEA-USP, 1994. [Relatorio de
enfrevista-consulia, 93 E 42].

8. CORREIA, M. & RONCADA, M.J. - Caracteris-
tices microscopicas de queijos prate, mussarela e
mineiro, comercializados em feiras livres da Cidade
de Sido Paule. Rew Saude Publ,, 317, 1997, no
pielo.

9. FURTADO, MM. - O estufamento tardio dos quei-
jos: caracteristicas ¢ prevengdo - wma revisio.
Reviinst. Latic.Candido Tostes, 40: 3-39, 1985,

16, FURTADO, MM, - 4 arfe ¢ ¢ ciénecia do quelio.
2% ed. SEo Paule, Globe, 1991,

TE GORHAN, JR. - Filth in foods: implications for
health. J Milk Food Technol., 38 409-18, 1975,

12 HUGHES, A M. - Mites of stored food and houses.
2 gd. London, Min.Agric Food, 1976, {Technical
Bulletin, 9].

13. KRANTZ,G.W- Manual of dcarology 2° ed.Corva-
{iis, Oregon State University Book Store, 1978.

64

- viruses. /.

14, LARKIN, E.B - Food contaminants
Food Prorec., 44, 320-5, 1981,

15. OLIVEIRA, AJ. & CARUSO, 1.GB. - Leite:
caracteristicas, composicdo quimica, propriedades,
obtengdo higiénica, conservagdo ¢ tratamento. In:
CAMARGO, R et al. Teenologia dos produtos
agropecrarios - alimentes. Sio Paulo, Nobel,
1984, p. 191-9.

16, OLIVEIRA, IS, - Queijos: fimdamentos techo-
fogices. Sio Paulo, lcone, 1986,

17. SANTOS, M.C. & RODRIGUES, RMMS, -
Carnes salgadas: verificacio da contami-
nagdc por insetos.  Hig.Alim., § 33-6,
1991.

18 SAQ PAULG. (Fstado). Leis, etc.- Deereto n° 12 486
de 20 de outubro de 1978, Didrie Qficial do Estado
de S&o Puwlo, Sio Paulo, 271 out. 1978 (NTA-
113

19. STASNY, LT et al. - Identification of foreign
matter in foods. Scan. Eleciron. Microsc., 3, 599-
619, 1981

20, VAN'DENDER..GF. - drmazenamento de
géneros e predutos alimenticios. Sio Paulo,
Secretaria Indgstria, Coméreio, Ciéncia e
Tecnologia, s.d. p. 107-25: leite e derivados.

21 VASQUEZ, AW, - Structure and identification of
common food-contaminating hairs. J. Assoc. Anal.
Chem., 44: T54-79, 1961.

22, VAZQUEZ, A.W. - Recognition of insect frag-
ments. Inr GORHAN, IR, ed. Training manial
Jor analytical entomology In the food industry,
Washingtor, 12.C., Food and Drug Administration,
1977, p. 48-52. [FDA Technical Bulletin, 2].

23 VAZQUEZ, AW, - Halr structare and identification,
In: GORMAN, LK., ed. Training manual for
analytical enfomology in the foed indusiry.
Washington, D.C., Food and Drug Administration,
1977, p. H-6. [FDA Technical Bulletin, 2.

24, VAZQUEZ, AW, - Miscelaneous filth and extra-
neous matter. It GORHAN, IR, ed. Training
manual for analytical entomology in the food
indhustry. Washington, D.C., Food and Drug
Administration, 1977, p. 85-90. [FDA Technicat
Bulletin, 21

Recebido para publicacio em 12/11/96



