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RESUMO: Foram colhidas 121 amostras de café torrado e moido, de 21 marcas, no periode de
setembro/96 a margo/97, cm estabelecimentos indusiriais ¢ comerciais da Regifio de Sdo José do Rio
Preto/SP. As amostras foram analisadas para: a) determinagio e quantificacio de trapurczas (cascas e
paus), utilizando o método descrito nas Normas Analiticas do Instituio Adolfo Lutz; B) identificagfio de
clementos histologicos estranhos (frandes) realizada pelo método descrito na Normas Analiticas do
Instituto Adolfo Lutz ¢ através do método de descornmento ¢ hidrdlise alcalina e ¢) determninagfio de
matérias estranhas pelo mdétodo descrito na Association of Official Analvtical Chemists - 1995, Os
resultados mostraram que 79,3% das amostras estavam em desacerdo com a legislagio de alimentes
vigente, sendo que 60,3% continham maidrias estranhas, 18,2% apresentaram simultancamente maré-
rias estranhas ¢ impurezas>1% ¢ ,8% impurezas>1% (acima do Hmite tolerado). Quanto a matérias
estranhas, fragmento de inseto foi a mais detectada, com o maior percentual de amosiras {33,8%)
apreseniando até 3 fragmentos ¢ valor mdximo encontrado de 69 fragmentos. Para impurezas, o valor
miximoe detectado foi de 7%. Em relagfio a fraudes, o métedo proposte de clareamento e hidrdlise
alcalina da amostra mostrou-s¢ mais eficiente que a penciragfio atualmente utilizada. Na andlise dos
rotulos das embalagens de café, 14 das 21 marcas colhidas apresentaram os dizeres cbrigatérios defini-
dos na legistagdo, porém em 2 delas constavam 2 ndmeros de registro no Ministério da Sadde; 4 marcas
nfdo apreseniaram data de fabricacio/prazo de validade efou a expressio “IndGstria Brasileim”™ ¢ 1
marca ndo continha o namerp de registro.

DESCRITORES: Café; impurezas; fraudes; matérias estranhas; analise microscdpica.

INTRODUCAO {epicarpo, mesocarpo ¢ cndocarpo da baga), de parte do

espermoderma {ou pelicula) que envolve o endosperma,

O café torrado ¢ moido ¢ o produto resultante do  além do peddnculo (“paus™ ¢ | sendo as espéceies de café

processamento das sementes da baga do café, que devem,  mais cultivadas em nosso Pais a Coffea arabica L. (café

inicialmente, sofrer um beneficiamento para retirada dos  arabico) e a Coffea canephora PIERRE ¢ FROEHNER
elementos vegetais constituintes do pericarpo ou “casca”  (café robusto) ¥,

* Realizado na Segdo de Microscopia Alimentar do Instituto Adolfo Lutz, Lab. I -S3o José do Rio Freto.
1. Do Instituto Adolfo Lz, Lab. I - S0 José do Rio Preto.

2. Bolsista PAP/SES/FUNDAP, Lab. I - Sio José do Rio Preto.

3. Do Instituio Adolfo Lutz, Lab. Central/SP.
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A legislagiio de alimentos em vigor ' determina que
o café torrado ¢ moido ndo pode apresentar parasitos, lar-
vas ¢ substincias estranhas e estabelece um nivel de tole-
rincia de 1% para impurczas, consideradas como tais as
cascas ¢ paus, por serem clementos do proprio vegetal.

Matérias estranthas de origem biolagica, como msc-
tos, dcaros ¢ pélos animais podem contaminar os grios de
café no campo, durante o transporte ou no anmazenamento,
em decorréneia de um processamento em condigdes higié-
nicas insatisfatorias ou por estocagem do produto de for-
ma inadequada.

Virias sio as pragas que atacam o cafeeiro, desde a
raiz ao fruto, como os insetos das cspécics Hypothenenis
hampei, Perileucoptera coffeclla, Lonomia circumsians,
Coccus viridls, Saisselia coffeae, Planococcus cilri,
Pinnaspis aspidistrae, Dysmicoccus cryptus, Cerococcus
catenarius, (Juesada gigas, Fidicinag pronce, Carineta
spoliata, Carineta fasciculala, Anasirepha spp. ¢ Ceralitis
capitata. Entre os dcaros destacam-se o Qligonichus ilicis
¢ Polyphagotarsonemus latus ™

Além das pragas da lavoura, o café armazenado po-
derd sofrer infestagdo pelos insetos Araecerus fasciculatus
e Corcyra cephaionica, sendo a ocorréneia deste tltimo
favorecida pela presenga de cercais, como mitho ¢ trigo,
nos depositos de café ”

A presenca de pélos animais no alimento indica o con-
tato do mesmo com mamiicros, principalmente roedores,
ou com seus excrementos, podendo transmitir bactérias
fecais ¢ desse modo contamind-lo ¢

Outras matérias estranhas, como terra € arcia, quan-
do prescantes no café torrado ¢ moido, alteram a sua quali-
dade, além de torna-lo em desacordo com a legislagio.

A presenga de elementos histoidgicos de outros vege-
fais, como 0s cercals, ¢ outros ¢lementos estranhos é ca-
racterizado como fraude no café torrado ¢ moido, Pela
metodologi atualmente utilizada®" | a detecgdo de frau-
des no cafe torrado ¢ moido, ¢ realizada juntamente com a
determinacdo de impurezas, no matenal relido na peneira,
apos o desengorduramento da amostra. No entanto, ¢ pos-
sivel que clementos histoldgicos vegetais {como os ami-
dos) passem pela peneira, nio sendo computados no re-
sultado,

Estudos anteriores % indicam como principais
contammantes do produto, cascas ¢ paus acima do limite
permitido pela legislagio, embora também sejam frequen-
tes a presenca de milho ¢ cacau torrados, terra, arcia ¢
cafd esgotado. Matérias estranhas, como fragmentos de
inseto, dcaros ¢ pélos de roedor, também foram encontra-
dos cm amostras de cafg ** |

Assimn, o presente estudo foi efetuado com os objeti-
vos de: propor uma metodologia para detecgdo de fraudes,
verificar as condigdes de pureza e higicne do caft torrado
e moide quanto a analisc microscdpica, obter subsidios
para propostas de possiveis altcragdes na legislagdo de
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alimentos em vigor e verificar as cmbalagens quanto aos
dizercs de rotulagem.

MATERIAL E METODOS
1. Amostragem

Foram analisadas 121 amostras de café torrado ¢ moido
produzido ¢/ou comercializado na Regiito de Sdo José do Rio
Preto - SP, colhidas no periodo de setembro/96 a margo/97,
pelos Grupos Téenicos de Vigilincia Sanitaria pertencentes
a Diregfio Regional de Satde de Sdo Josc do Rio Preto (DIR-
XXID ¢ em supermercados da mesma Cidade.

As 121 amostras estavam distribuidas em 21 marcas
originarias de 16 Torrefagdes ¢ Moagens de cafg, situadas
no Estado de Sdo Paulo a Noroeste {Cidades de Mirassol,
Fernandopolis, S3o José do Rio Prete, Jales, Santa ¢ do
Sul, Santa Alberting ¢ Estrela D’ Ocste), Sudeste (Cidade
de Sdo Paulo e Municipio de Barueri) ¢ Leste (Cidade de
Sio Jofio da Boa Vista) ¢ | Torrefacio situada no Estado
de Minas Gerals (Cidade de Varginha).

2. Métodos

As amostras de café torrado e moido foram analisa~
das, em duplicata, no Laboratdrio de Microscopia Alimen-
tar do Instituto Adolfo Lutz, Lab. { do Sio José do Rio
Preto, quanto aos seguintes parimetros:

2.1 Impurczas (cascas e paus)

Para a determinagio da quantidade de impurezas {cas~
cas ¢ paus) nas amostras de café, utilizou-se o mctodo
doscrito nas Normas Analiticas do Institute Adol{o Lotz

2.2. Elementos histoldgicos estranhos {fraudes)

Alidentificagio dos elementos histologicos estranhos

ao produto (fraudes) foi realizada segundo:

- Método (A): descrito nas Normas Anatiticas do Ins-
tituto Adolfe Lutz ',

- Mctodo (B): adotando-sc os principios utilizados cm
microscopia de alimentos "7 sendo proposta a se-
guinte metodologia analitica:

« Homogencizar a amestra de café e pesar 3g cm
béquer de 250ml;

+ Adicionar 130ml de solugdio de hipoclorito de sodio
a 2%, misturar e deixar a amostra clarear por cer-
ca de [Omin;

+ Filtrar a vicuo sobre papel de filtro;

* Retirar peguenas porgdes do material filtrado, pre-
parar liminas com dgua filirada e com lugol ¢ exa-
HUIAT 40 NICroscopio optico,
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* Se necessario, transferir o material do papel de fil-
tro {ou pesar Sg da amostra inicial) para béquer de
400mi, adicionar 200ml de solugio de hdroxido
de sédio a 5% ¢ levar a chapa aquecedora até a
fervura.

+ Filtrar como descrito, preparar liminas utilizando
dgua filtrada ¢ examinar ao microscopio optico.

2.3, Matérias estranhas

Para o isolamento das matérias cstranhas presentes
nas amostras foi utilizade o métoedo da AQAC -1995
{Association of Official Analytical Chemists) 2.

2 4. Rotulagem

A analise dos rotulos das embalagens de café fof rea-
lizada segundo a legislaglo pertinente *>%% | quanto aos
scguintes dizeres obrigatdrtos: designacdo, contendo, com-
posi¢io do produto, ndmero do registro no drglo compe-
tente do Ministério da Satde, data de fabricagio/prazo de
validade, dados do fabricante ou produtor, sede da fabrica
ou local de producio ¢ a expresso “Indusinia Brasileira”™,

3. Anilise cstatistica
Para verificar sc havia corrclacgiio entre os resultados
obtidos, quanto & presenga de maicrias estranhas ¢ impu-
rezas, foi utilizado o coeficiente de corrclacio de Pearson®.
RESULTADOS E DISCUSSAQ
No Quadro 1 ¢ apresentado o nimero de amostras

colhidas ¢ analisadas, por marca de café, designadas de A

a

Marca N® de amostras Mica N” de amostras
A 4 L. 6
B 4 M 4
C 4 N 4
D 4 O 4
E 10 P 2
F g Q 4
G 6 R g
i 7 S ¥
1 5 T g
3 8 1 3
K il

Quadro 1. Numero de amostras colhidas quanto 4s marcas de
café torrado ¢ moido. Sio José do Rio Preto, 1996/97,

Em fungio das variagdes que ocorrem quanto a
comercializacio e distribuiclo das diferentes marcas de
café, no foi colhido o mesmo ndumero de amostras para
todas as marcas; neste estudo a média de amostras/marca
foi de 5,7.

Na Figura 1 sfo apresentados os percentuais de amos-
tras de café torrado ¢ moido contendo impurezas (cascas ¢
paus), Observa-se que 819 das amostras cstavam de acor-
do com a legislagio de alimentos, pois apresentavam no
maximo 1% de cascas e paus de café. Detectou-se, ainda,
5% das amostras com elevado teor de impurczas {5-7%),
indicando nfo ter havido um beneficiamento adequado do
grio de café antes da moagem.

% de impurezas

¢ 20 40 50 80 100

Y% de amostras

3

Figura 1. Percentual de amostras de café torrado e moido conten-
do impurezas (cascas ¢ paus). Sdo José do Rio Preto, 1996/97.

Em relagio a fraudes, o método de tratamento da
amostra com selugfio de hipoclorito de sddio a 2% cla-
reou adequadamente os fragmentos vegetais, em amos-
tras-teste de café torrade ¢ moido adulterado com cere-
ais, facilitando a identifica¢io dos clementos
histologicos ao microscdpico opiico. A montagem de
Iiminas com o material ¢lareado ¢ lugel auxiliou na
detecgdo de amidos estranhos, uma vez quc, ao torrar o
grio de café, o amido sofre alteragdes cm sua estrutu-
ra, 0 que dificulta a sua obscrvagio. A utilizagio da
solucgdo de hidréxido de sédio a 2% quente hidrolizou o
amido da amostra, permitindo a montagem de laminas
com maior quantidade de clementos histologicos vege-
tais, facilitando a detecclio de fraudes.

Pas 121 amostras analisadas pelos dois métodos, no
método A encontrou-se 3 amostras fraudadas (2,4%) por
clementos histoldgicos de milho; enquanto pelo método B,
detectou-se 10 amostras fraudadas (8,3%), sendo 6 amos-
tras com mitho e mandioca, 3 com milho ¢ 1 com trigo ¢
mandioca. Desta forma, o método proposto (método B)
utilizando a amostra integral, sem separagio por peneira,
mMosirou-se mais preciso ¢ eficiente,

Quanto ao pardmetro matérias estranhas, apenas
21.5% das amostras estavam isentas das mesmas; nas
demais detectou-se, principalmente, fragmentos de in-
setos ¢, em percentual bem menor, outras matérias cs-
tranhas bioldgicas, como insctos ¢ Acaros,
concomitantes ou ndo com os fragmentos de insetos,
conforme observa-se na Figura 2.
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centual de amosteas de calé torrado e niokdo, quan-
menios deo inseios, Sdo Jose do Rio Proto, 1996/97.

om0 os Tragmentos de inscros foram a matéria es-
sente ¢ malor nimero de amostras de cafe (Fi-
io apresentados na Figura 3 os percentuus de
s ¢ o3 lntervales para fragmentos de insetos. Ob-
e o malor percentual de amostras positivas esté
s de 1 a 3 fragmentos (33.8%), com freqiiéncia

acumulada de 36,2% para até 5 fragmentos de insetos/23g
de amostra. No entanto, foram cncontradas amestras com
até 69 fragmentos, indicando nio haver uma preocupacio
quanto a aplicagdo de Boas Praticas de Fabricagio (BPF)
na elaboragdo desse produto alimenticio, que embora pas-
se por um processo de filtraciio antes do consumo, deve
apresentar-se em condicdes sanitarias adequadas.

As 21 marcas de café analisadas apresentaram pelo
menos wma de suas mmosiras contendo matérias estranhas,

Como a legislagiio de alimentos estabelece um hmite de
tolerincia de 1% para cascas ¢ paus de café e determina que
deve haver ausCnela de parasitos, larvas ¢ substincias estra-
nhias no café torrado e moido, observa-se pefa Tabela que o
maior percentual de amostras em desacordo com a legislagio
continha matérias estranhas, porém, apresentava impurezas
dentro de limite telerado (60,3%). No entanto, praticamente
nio houve correlagio (cocficientc de corrclagio = - 0,1) en-
tre csses dois parametros {Figura 4).

Ainda de acorde com a Tabela, praticamente wdas as
amostras contendc mpurezas >1% também apresentavam
matérias estranhas. Nas 22 amostras contende simultanea-
mente inpurezas acima do lanile tolerado ¢ maténias estra-
nhas, encontrou-se uma fraca correlagfio negativa {coctici-
ente de correlaciio = - 0.3) entre condigdes sanitarias mnade-
quadas do produte (maidrias estranhas) ¢ mau beneficiamento
do grio (impurczas) (Figura 3). De um modo geral, estas
amostras apresentaram menor nimero de maténas estranhas,
quando comparadas aquelas relacionadas na Figurn 4.

Na andilise dos rétulos das embalagens de café, das
21 marcas colhidas, 14 (66,6%) apresentavam todos os
dizeres exigidos pela legislacdo; 2 continham, também, o
item “ingredicntes” ¢ 1 marca apresentou o niimero de lote.

Em desacordo com a legislacio estavam 7 marcas:
1 que, embora apresentando todos os dizeres exigidos
pela legisiacdo, continham dois nimeros de registro
diterentes no Minisi¢rio da Sande, | com dois numeros
de registro ¢ sem dafa de fabricagio, | marca sem nu-
mero de registro ¢ sem data de fabricagio/prazo de va-

TABELA

Percentual de ainostras do caf? forrade ¢ meido, ne que sc refere A Legisiagio de alimentos,
Sio José do Rio Prete, 1996/97.

Logislagiio Tipos de

Amosiras

cottammantes A %o
Pe avardo o 25 207
Sub tofal 25 207
Matdria estranha + impureza< 1% 3 40,3

i desseordo Matéria estranha ~ impurezas 1% 22 8.2
Impuresasits 0.8

Sub 1ot 96 793
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Figura 4. Amostras contendo matérias estranhas e impurezas < 1%, em desacordo com a Legisiagin de
mentos vigente. Sio José do Rio Preto, 1996/97.
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lidade ¢ 4 marcas que ndlo apresentavam data de fabri-
cagdo/prazo de validade ¢/ou a oxpressio “Inddstria
Brasifeira™.

Quanto as informagdes Gtels, como modo de pre-
paro, modo de conservagdo do produto ¢ servigo de aten-
dimente ao consumidor, apenas 1 marca apresentou
estas trés informag8es no rétulo, cnquanto 1l marcas
exibiam pelo menos uma delas. Como 9 marcas nio
fizeram mengio a gualquer um dos trés ilens mencio-
nados, nota-s¢ a frapgilidade de tais informagbes para
origntar ¢ consumidor,

Cabe ressaltar que, das marcas que apresentavam o
namero de telefone para eventuais consultas do consumi-
dor, menos da metade oferccia “ligagio gratuita™.

CONCLUSAO

O método proposto para detecgdo de fraudes mos-
trou-se adequado, sendo mais eficiente, preciso e rapido
que o tradicionalmente utilizado.

Em razdo do clevado percentual de amostras conten-
do impurezas dentro do limite toleradoe pela legislagio mas
apresentando matérias estranhas, torna-s¢ importante a re-
alizagfio da andlise microscopica complcta em amostras
de caft torrado e moido, ou seja, analise histolégica e de
matérias estranhas, além de indicar a necessidade de¢ um
melhor controle de qualidade quanto as condigdes sanita-
rias do produto.

Devido ao alto indice de amostras contendo frag-
mentos de inscios, necessita-se de uma revisio da Re-
solugdo 12/78 ¢ do Decreto 12.486/78, com o estabe-
lecimento de nivels de tolerdncia para essa matéria es-
tranha, a partir de estudos realizados no Pais, deven-
do continuar com aus€ncia para as demais matérias
¢stranhas.

Na rotulagem, os itens exigidos pela legisiacio ndo
foram totalmente cumpridos, ndo havendo, também, uma
preocupagio em melhor orientar o consumidor com infor-
magdes como modo de preparo, conservagdo e atendimen-
to ao consumidor,

RIALA 6/826

GRACIANG, R AS,;, RIBEIRO, AKX, GORAYER, T.C.C.; CORREIA, M, - Valuation, according to
determination of mmpurity, Traud and extrancous materials, toasted and ground collee produced and/or
traded in area of S#o José do Ric Preto-Sio Paulo. Rev. fnst. Adolfo Lurz, 57(1): 49-35, 1998,

ABSTRACT; 121 samples of ground and toasted coflee have been collected, from 21 brands, during
September 1596 through March 1997, in industrial and commercial houses in area of Siio José do Rio
Preto/SP. Samples were analised for: a) determination and qualification of impurily (sticks and pecls},
for which mcthod described in Normas Analiticas do Instituto Adoifo Lutz has been used; b) [raud
through method of bleaching and alkaline hydrolysis and ¢) determination of light filith through
mentioned mcthod in Association of Official Analytical Chemists-1993. Results showed that 79,.3%
samples were in disagreement with present bromatologic legislation, being 66,3% samples for containing
extraneous matcrials, 18,2% samples for containing simuliancously extrancous materials and
Hupurity> 1% and 0,8% samples for impurities™1% (over limit admited). As too extrancous materials,
imscct fragment was the one most detect, mostly samples (33,8%) contained between 1 to 5 fragments
and maximum amount found of 09 insecl fragments, while to impurities was 7%. In the analyses of
Tabels of coffee, 14 from brands collected carried obligatory saying defined by {egislation, however 2 of
them carried two registzation numbers of the Health Ministry, 4 brands didn’t present date of manufacture/
term of validity and/or expression “Industria Brasileira™ and 1 didn’t show number of registration.

DESCRIPTORS: Coffee; impurities; frauds; light filth,

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

i, ALVES, G, CAMPOS, CM.T,, MORETTO, E;
PHILIPPI, J M.S.; ARCHER, R M.B,;
GOULART, R.; GOULART, M.M. - Controle de
qualidade dos cafés comercializados em Santa
Catarina no segundo semestre de 1986, Bol.
Bromasc., 1 (2} 72-80, 1989,

2. ASSOCIATION OF OFFICIAL ANALYTICAL

54

CHEMISTS INTERNATIONAL. - Official
methods of analysis, 16° ¢d. Washington, BC,,
1995, p. 7.

3.BERQUO,E.S;SOUZA TM P & GOTLIEB, S.L.D.
- Binestatisticar, S3o Paulo, EPLU, 1981, p.98-106,

4. BRASIL. Leis, cte. - Decreto n® 986 de 21 de outubro
de 1969, Didrio Oficial, Brasilia, Ministério da
Saude, 21 out. 1969, Segio I, p. 8935,

5. BRASIL. Leis, etc. - Resolucio n® 12/78. Didrio Ofi-
ciai, Brasilia, 24 jul. 1978, Seclo L, pt. 1, p. 11509



GRACIANG, RAS; RIBEIRO, AK; GORAYER, T.C.C; CORREIA, M.

- Avaliagio, segundo determinagles de impurezas, fraudes ¢ matérins estranhas,

do café torrado ¢ moido produzide ofou comercializado na regifio de 8o José do Rio Pretoe - Sio Paulo, Rev. Jnst. Adolfo Luz, 57 (1) 49-55, 1998,

Aprova Normas Técnicas Especials relativas aali-
mentos ¢ bebidas.

6. BRASIL. Leis, ete. - Lein® 8.078 do 11 de sctembro de
1990, Didrio Oficial, Brasilia, 12 set. 1990, Se-
¢fo 1. Dispde sobre a protegio do Consumidor ¢
da outras providéncias.

7. GALLO, D.; NAKANO, O.; SILVEIRA, N 8 ; CAR-
VALHO, RPL.; BATISTA, G.C,; BERTI FI-
LHQ, E.; PARRA, J.R.P; ZUCCHI, R A ;
ALVES, § B.; VENDRAMIM, 1.D. - Manual de
entomologia agricola, 2° ¢d. Sdo Paulo, Ceres,
1988, 348-38.

8. JARDINI, J.G. - Redugio da visgosidade de extrato de
café por processo enzimatice, 1991, [Tese de Dou-
torado - Fac. de Engenharia de Alimentos,
UNICAMP].

9. LOPES, F.C. - Determinacio de sedimento, cascas e
paus no café torrado e moido. Rev fnsi. Adolfo
Lutz, 34: 20-34, 1974

16, MENEZES JR, ] BF - Sobre wim método microscod-
pico para contagem de cascas no café om pod. Kev
Inst. Adolfo Luiz, 11:13-47, 1951,

11. MENEZES JR, I.B.F. - Fraudes do café. Rev. fnst,
Adolfo Luiz, 12: 111-144, 1952,

12. PEDRO, NAR.; BADOLATO, M.1.C.;. FREITAS,
V.P.S.; CHIARINI, PF.T. - Avaliagdo da quali-
dade do café torrado e moide processado na re-
gifio de Campinas, Estado de Sdo Paulo. Rev Tnst.
Adolfo Lutz, 36: 113-17, 1996.

13. SAO PAULO. (Estado). Leis, ctc. Decreto n® 12 486
de 20 de outubro de 1978, Didrio OUficial, Sio
Paulo, 21 out. 1978, p. 1. (NTA- 44). Aprova

Normas Téenicas Especiais relativas a alimenios
¢ bebidas.

14. SAQ PAULO - Instituto Adolfo Lutz - Nornus Anall-
ticas do Instituto Adolfo Lutz. vel. 1. métodos
quimicos ¢ fisicos para andlise de alimentos, 3°
¢d. 8do Paulo, 1983, p. 193-5,

15, STASNY, 1.T. ¢t al. - Identification of foreign matter
in foods. Scan. Electron. Microse., 3; 599-610,
1881,

16. VAZQUEZ, AW. - Structure and identification of
comimon food-contaminating hairs. J Assoc. Anal.
Chem ., 44: 754-79, 1961,

17. ZAMBONI, C.Q.; ALVES, H.1.; SPITERI, N
RODRIGUES, RM.M.S.; JORGE, LLE; ATUIL,
M.B.: PEREIRA, U,; SANTOS, M.C. - Manual
de analise microscépica de alimentos, $3o Paulo,
1686, 80 p. Mimeografado].

18 ZAMBONI, C.Q.; SPITERI, N. & LOPEZ, F.C. -
Matérias cstranhas ¢ fraudes em café torrado ¢
moido. Resumos, VI Encontro Nacional de Ana-
listas de Alimentos, S8o Paulo, 1991, p.37.

19. ZAMBONI, C.Q.; ALVES, HI1.; JORGE, L.1.F;
ATUI M.B., NOGUEIRA, M.D.; CORREIA,
M.; SPITERI, N.: RODRIGUES, R.M M.S.
- Métodes de analise microscépica de alimen-
tos, Partc I Isolamento de elementos
histolégicos. Em publicagdo.

20, ZUCCHIL R A SILVEIRA NETO, §. & NAKANO,
O. - Guia de identificagdo de pragas agricolas,
Piracicaba, FEALQ, 1993, p. 9.

Recebido para publicago cm 14/08/97

55






