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RESUMO : Com o objetivo de isolar, identificar e avaliar a resist@ncia antimicrobiana de linhagens

de Saimonella, 107 amostras de gueijo Lipo~coaiho™ foram colhidas no perfodo de janeiro a maio de 1997,
no comércio vargjista de Recife (PE). As amostras, obtidas de estabelecimentos comerciais que acondicio-
navam o produio em temperatura anbiente, vatiando eatre 29,0 e 33,0°C eram transportadas em embala-
gens pldsticas hermeticamente fechadas, sob refrigeragfio por via aérea até Belo Horizonte (MG} onde
eram prontamente anaktisadas pelo Servigo de Microbiologia de Alimentos da Fundagfio Ezequiel Dias
(FUNED), O isolamento ¢ identificagfo de Salmonella foram realizados segundo metodologia preconiza-
da por VANDERZANT & SPLITTSTOESSER (1992). Das amostras analisadas, 8,41% (9/107) apresen-
taram-se positivas para Salmonella. Salmonella T (011:-:1,6; O18, 6,7:k:-; 3,10ty 6,7:-:@11215; 13,23:2:- %;
Salmonella sp. Salmonella enteritidis fot identificada individualmente em 11,11% (1/9) das amostras,
Apenas Salmonella enterica subsp 1 (6,7:-:enz ) apresentou frequéncia de 22.22% de positividade (2/9),
As linhagens isoladas apresentaram resisténcia frente a 37,5% (6/16) dos produtos antimicrobianos testa-
dos: ampicilina, tetraciclina, cefotaxima, sulfametroping, ttimetoprin ¢ sulfazotrim. A sensibilidade fot
observada em 62,5% (10/16), frente aos seguintes antimicrobianos: ciprofioxacing, tobramicing, ceftazidi-
ma, amoxacilina, polimixina B, gentamicina, cloranfenicol, amicacina, offoxacina e cefoxitina.

DESCRITORES: Queijo Coatho, Salmonella, Antimicrobianos

INTRODUCAO

De acordo com o Cdédigo de Defesa do Consu-
midor, é de responsabilidade do Servigo de Vigilincia
Epidemioldgica,, garantin, através de acdes e atividades,
a saude e seguranca da comunidade contra os riscos pro-
vocados por praticas no fomecimento de produtos e ser-
vigos considerados perigosos e nocivos.

Entre os derivados lacteos, virios relatos® tBm
comprovado o epvolvimento de queijos nas enfermida-

des transmitidas por alimentos demonstrando a alta fre-
quéncia de contaminacio destes produtos por microrga-
nismos patogénicos. Comumente, tem sido observada a
contaminacio por coliformes fecais, Stuphylococcus sp,
Listeria sp, Proteus sp e Saimonella sp.

A ocorréncia de infecgdes causadas por Salmonella
adaptadas a espécie humana esté diretamente relacionada
com a producdo de alimentos de origem animal destina-
dos ao consumo humano’. Em relacfio a contaminagio de
queijos por Salmonella, Papadopoulou et. al., (1993
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descreveram que a presenga deste patdgeno, um dos mais
importantes agentes de toxinfeccio alimentar associados
a produtos ldcteos, tem sido adequadamente investigado
devido ao seu significado em salide piblica’.

Salmonella ¢ uvsualmente encontrada no trato intes-
tinal de animais domésticos e seivagens, especialmente
aves e répteis. Os principais veiculos de disseminacio de
Salmonella €m sido os alimentos ¢ a dgua.

A criacio intensiva de gado leiteiro e ou de corke
tem como consequéncia o uso indiscriminado de subs-
tincias antibidticas visando prevenir doengas causadas
por bactérias e protozodrios, melhorar a conversio ali-
mentar ¢ reduzir o custo com a alimentagio'.

O uso indiscriminado de substincias antibidticas
assoctadas a ndo observancia do periodo de caréncia das
drogas utilizadas levam a uma selecfe de cepas '°. Esla
resisténcia pode comprometer o efeito da antibioticotera-
pia utilizada em infecgBes humanas ou em animais cau-
sadas por estes microrganismos. Embora os dados na
literatura  brastleira*® demonstrem a presenca desse
microrganismo em queijos fabricados artesanalmente, as
citagoes referentes a sua frequéneia em queijos tipo “coa-
tho” comercializados na regifie Nordeste do pafs, s3o
escassas”. Adicionalmente o perfil de resisténcia dessas
bactérias a drogas antimicrobianas de uso comum em
medicina humana e veterindria, ndo tem sido investigado.

MATERIAL E METODOS

2.1~ Obtencio das amostras

As cepas de Salmonella testadas quanto a antibidtico-
resisténeia foram isoladas de amostras de guetjos tipo “coa-
lho”colhidas no perfodo de janeiro a maio de 1997, no
coméreio varegjista de Recife (PE}, em sete locals diferentes.
As amostras foram ebtidas de estabelecimentos comerciais
que acondicionavam o produio em temperatura ambiente,
variando entre 29,0 e 33,0°C ¢ transportadas sob refrigera-
¢ido em embalagens plasticas hermeticamentes fechadas,
por via aérea até Belo Horizonte (MG), onde foram pronta-
mente analisadas no Laboratério de Microbiclogia de
Alimentos da Fundagio Ezequiel Dias (FUNED?,

2.2- Isolamento e identificacio de Salmonella sp.

A metodologia de andlise empregada para o isola-
mento do microrganismo foi sepundo Vanderzam &
Splittstoesser (1992)°. Na etapa de pré-enriquecimento,
25¢ do alimento foram pesadas e homogencizadas em 225
mL de Agua Peptonada Tamponada 1%. Posteriormente o
material foi incubado por 18-24 horas a 37°C, sob condi-
¢coes de aerobiose. Uma aliquota de 0,1ml. foi wransferida
para o caldo Selenito-Cistina e incubada a 37°C por 24h,
para etapa de enriquecimento seletivo. Fot utilizada, ainda,
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uma metodologia alternativa, onde 0,1mL do caldo pré-
enrequecido foi inoculado em caldo Rappaport-Vassiliadis
e incubado a 43°C por 24h, sob condicbes de aerobiose™.
O isolamente diferencial foi efetuado semeando-se os cal-
dos em dgar Salmonella-Shigellae agar entérico Hektoen a
37°C por um perfodo de 24h. As coldnias suspeitas foram
em seguida, inoculadas simultancamente em agar Triplice
aglicar ferro ¢ dgar aclcar ferro a 37°C por 24h. As culiu-
ras positivas foram submetidas as provas de aglutinacio
com soro polivalente “0” na Divisio de Biologia Médica-
IOM-FUNED, ¢ posteriormente eaviadas para o Depar-
tamento de Bacteriologia do Laboratdrio de Hatero-
bactérias do Instituto Oswaldo Cruz- Rio de Yaneiro, para
identificacio soroldgica.

2.3- Teste de sensibilidade a antimicrobianos

Simultaneamente as cepas de Salmonella foram tes-
tadas guanto a resisténela a diferentes antibioticos de uso
comum em medicing hurnana e veterindria. Os antibidti-
cos usados no teste foram: Tetraciclina (10ug), Clo-
ranfenicol (30ug), Trimetropim (5ug), Sulfazotrin
(25ug), Ampicilina (10ug), Cefotaxima (30ug). Sulfa-
metropina {25ug). Ciprofloxacin (50ug), Tobramicina
(10pg), Ceftazidima (30ug), Amoxacilina (10ug).
PolimixinaB (300UI), Gentamicina (10ug), Amicacina
(30ug), Ofioxacina {5ug), Cefoxitina (30ug). A metodo-
logia empregada foi & descrita pela Secretaria de Satde
do Distrito Federal, através da Portaria n® 04/94, sob a
forma de Manual de Procedimentos para Padronizagio
do Teste de Sensibilidade a Antimicrobianos. A partir da
cudtura pura, 5 a 10 colbnias foram selecionadas e inocu-
fadas em caldo Miiller-Hinton, e incubadas a 35°C até
obter a turvagio padrio (05 da escala de Mc Farland.
Obtida a turvacio, o indculo foi semeado em placas de
Petrt contendoe dgar Muller-Hinton. Com o auxfhio de
“swabs”, a cultura foi semeada em placas de Peitri con-
tendo dgar Miiller-Hinton em trés diferentes eixos afim
de se obter um esfregaco uniforme. Em seguida, 0s dis-
cos de antibidticos foram plicados & superficie do égar.
As placas foram incubadas a 35°C por um tempo varia-
vel de 16 a 20 horas e apds esse periodo, procedeu-se a
leitura dos halos de inibicéo.

RESULTADOS E DISCUSSAG

O primeiro mecanismo de profeciio contra os distir-
bios gastrintestinais causados por baciérias entéricas €
exercido pela microbiota intestinal através da produgio
de uma série de substdncias antagbnicas como acidos
graxos, enzimas, bacteriocinas, e substinciag antibidti-
cas. Este fendmeno de proteciio ecaldgica € conhecido
como efeito bareira microbicldgica (1EMB). Segundo
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Trabulsi (199", 0 uso de antibidticos contra infeccdes
intestinais leva ao desequilibrio deste efeito com conse-
qgliente surgimento de infecgSes secunddrias.

A resisténeia adquirida pelos microrganismos € um
fendmeno espontaneo, sendo os antimicrobianos apenas
agentes seletores de amostras resistentes a estas drogas™.
Segundo Tavares (1988)", nas enterobactérias a resisten-
cia € transmitida principalmente por plasmideos. As
enterobactérias uma vez selecionados e ingeridas pelo
homemn através do alimento poderdo ndo responder satis-
tatoriamente 4 antibioticoterapia.

No que se referc a Safmonella, a antibioticoterapia
torna 0 paciente mats sensivel aos microrganismos,
levando a piora do quadro clinico e excrecfio deste pato-
geno por pertodos mais fongos.

Os resultados obtidos revelaram a presenga de
Salmonella sp em 8,41% das amostras analisadas
(9107, Salmoneilla 1 { 011:-:1,6; O18; 6,7:k:-; 3,100y~
6,7:-enz ; 13,23:2:- ), Salmonella sp. Salmonella ente-
ritidis foi identificada individualmente em 11,11% (1/9).
Apenas a Salmonella enterica subsp 1 (6,7:-:enz,,) apre-
sentou frequéncia de 22,22% de positividade (2/9).

Das drogas antimicrobianas testadas, as cepas isola-
das apresentaram resisténeia frente a 37,5% (6/16) dos
antimnicrobianos: Ampicilina, Tetraciclina, Cefotaxima,
Sulfametropina, Trimetoprin, Suifazotrim. A sensibilidade
foi observada em 62,5% (10/16), frente aos seguintes anti-
microbianos: Ciprofloxacina, Tobramicina, Ceftazidima,
Amozxaciling, Polimixina B, Gentamicina, Cloranfenicol,
Amicacina, Ofloxacina, Cefoxiting {(Tabela 01).

TABELA 01

Modelo de resisténcia antimicrobiana de linhagens de Salmonella em queijos tipo “coalho” comercializados em

Recife {PE

Modelo de Resisténcia

CFO TET |CLO| TR SUT AMP CTX| SFT | CIP TOB CAZ AMOPOL GEN AMIL OFX
S, entericy
subsp.
(11:-:1,6) S R S S S S S R I S S S ST R | S
E{l))}8) S S S S R S S ) NI S S 1S S S S
gé??:kh) S S S S S S S ) S 1S S S 1S 5 S S
E;};l():y) S S S S S S S S S S S S 1S S 5 S

Salmonellasp | S S S S S S S
(1)

(6,7:-enz ) R | R S S 5 R S
()

(13.23:2:-) S S S S S S S
(h)

SEatertidis | S ' S 'S S| S S s| S| S|S|sS|S|S S8 7]Ss
0
Total 00062064} 6 010 o000 0,0 0010 0 06 |0

Cefoxiting (CFO-30ug), Tetracicling (TET-10ug), Cloranfenicol (CLO-30ug), Trimetwopim (TRI-Spg), Sulfazotrin (SUT-25ug),
Ampicilina {AMP-10ug), Cetotaxima (CTX-30ug), Sulfametropinal SFT-23ug), Ciprofloxacin {CIP-50ug), Tobramicina (TOB-10pg),
Ceftazidima (CAZ-30ug) Amoxaciling (AMO-10ug), Polimixina B (POL-300U), Gentamicina (GEN-10pg), Amicacina (AMI-30uy),

Ofloxacina{ OFX-Sugh
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Segundo Diaz de Aguayo et al. (1992}, a alta inci-
déncia de resisténeia a drogas pode ser atribuida a ampla
utifizagiio de antibidticos no tratamento da populagio
humana ¢ animal,

Os dados observados neste estudo sdo supertores
aos detectados por Diaz de Aguaye et al (1992)°em pro-
dutos lacteos comercializados no México. Estes autores
verificaram resisténcia multipla de Salmonella contra
diferentes antibidticos, sendo gue 4% das amostras de
feite pasteurizado apresentavam 100% de resisténcia a
penicilina e alguma resisténcia a polimixina B e cloran-
tenicol. Embeora estes autores nfio tenham pesquisado
esta resisténeia em amostras de queijo, lais dados
demonstram o risco potencial de veicnlag@o destes
microrganismos altamente resistentes a antimicrobia-
nos. Este nivel relativamente alto de cepas de
Salmonella resistentes a antimicrobianos represenda um
risco real de salde publica. Esta resisténeia a drogas
torna © controle de agentes infecciosos como a
Salmonella mais dificil com drogas normalmente usa-
das no (ratamento da doenca.

Adicionalmente, deve-se ressaltar o risco potencial
de ocorréncia deste tipo de toxinfecgiio alimentar pelo
consumo deste tipo de queijo tido produzido e consumi-

do na regidio Nordeste. Embora a possivel causa da con-
tarminacio nédo tenha sido cstabelecida, suspeita-se que o
problema esteja relacionado a sma somatdria de fatores
que incluem: uso de leite cru proveniente oun nio de
vacas com mamite, ordenha em condicBes higiénico-
sanitdrias deficientes, manipulacio e fabricacio do quei-
jo de forma precaria e acondicionamento e comercializa-
¢ilo em temperatura ambiente.

CONCLUSAO

Pelos resultados obtidos neste trabatho, pode se
concluir que queije tipo “coalho” produzido artesanal-
mente em Pernambuco ¢ comercializado em Recife apre-
senta alto nivel de contaminagio por Salmonella e resis-
téncia a diferentes antimicrobianocs, representando risco
potencial a saide publica.
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ABSTRACT: One hundred and seven samples of white cheese collected from January to May
1997 in retail trade of Recife (PE) were examined for the presence of Safmonella. The isolated
Salmonella were then checked for antibiotic sensibility. The samples collected, were stored for sale at
room temperature varying from 29.0 to 33.0°C and sent o Belo Horizonte city (MG) in plastic contai-
ner by air mail under refrigeration immediately submited to microbiological analises. The methodology
used to identify Salmorelln was according to VANDERZANT & SPLITTSTOESSER (1992).
Salmonella was detected in 8,41% (9/107) of the samples as following: Safmonella 1 (011:-:1,6 ; 018 ;
6,7:k:- 5 3,100y 5 6,7-enz-15 (13.230z-0), Salmonella sp. Salmonella enteritidis was detected in
L1L.11% (1/9) of the samples and Salmonelle enterice subspl (grupol3.23:z:-) in 22.22% {(2/9).
Resistance against Ampicilin, Tetracyclin Cephotaxin, Sulphametropin, Trimetoprine, Suifazotrin was
verified in 37.5% {6/16)of the strains tested. Sensitivity to Cyprofoxacine, Tobramicin, Ceftazidine,
Amoxacilin, Polimixin B, Gentamicin, Clorafenicol, Amicacin, Ofloxacin, Cefoxitin was observed in

02.5% {10/16) of the strains tested.

DESCRIPTORS: white chesse, Salmonella, Antibiotic Sensthility
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