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EESUMO: Foram examinadas, no pericdo de dezembre de 19756 & janeiro de
1977, 330 amostras de farinbhag, sendo 300 de carne, 68 de sangue, 8 de penas ¢ 4
de peixes., Essas farinhas provieram de virias localidades de territério nacienai;
as amostras foram encaminhadas per um moinhe preparador de rages animais
para o Laboratérie I do Instituto Adelfc Lute em Campinas, SP. Pars o enrigque-
eimento do material no processamento do exame baeclerioidgico, a féenica utilizada
foi a proposta per Mossel e Quevedo em “Control microbielégice de los alimentos.
Métodos recomendados™, No diagnéstico presuniive, a téenica utilizada foi a de
rotina, do Instituto Adolfo Lutz. A farinha de carne apresentou aproximadamente
40% de contaminacdo por Saimonelle. Dag 300 amosiras examinadas, foram isoladas
118 cepas pertencentes a 23 sorctipos, correspondendo 14¢% s Selnenelin evenienburg
¢ 8. zenftenberg respectivamente; 129 a 5. anotum ¢ 8% a § agona. A farinha
de sangue apreseniou 219% de contaminagioe por Saimonells sp. Em 68 amestras
foram isoladas 15 cepas pertencentes a 5 sorotipes, havendo prevaléneis de §. agona
em 48% dos casos, S. enatwm em 209 e 8. infuntis em 189, Das 8 amostras de
farinhn de pena 3 foram positivas; os =zorolipos encontrados feram S. boraum,
8. eranienburg e S. ogona, correspondendo a 57 do total, Nas amostras de
farinha de peixe examinadas nio foram enconiradas bactérins do género Saimonelia.

DESCRITORES:
nagio por Selmonella.

Saebmonelle, sorotipos;

farinha de origem animal, contami-

INTRODUQAO

O considerdvel aumenio do consumo da
carne de aves nos 1ifimos anos provocon
grande proliferacio de granjas e de abate-
douros avicolas.

No sistema de avicultura em escala indus-
trial em que as aves sdc criadas eonfinadas,
a unica fonte de alimentos sfo as racgdes
preparadas industrialmente por produtores
especializados.

IEE® refere que as infecgGes causadas por
Salmonella gallinarum nio so mais problema
de grande importéncéia para a industria avi-
ecla; entretanto, a Iimplicagdo de ragdes
alimentares como fonte de Salmonella € citada
por HARVEY !, como responsével pelo aumento
no isclamentc de outros sorotipes de Salmo-
nelle, nos dltimos anos, os quais, ndo gendo
patogénicos para as aves, o sfo para o
homem.

As implicacdes desse fato devem ser ana-
lizadas sob doiz aspectos, ambos de grande
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importincia para o homem; confaminagfio do
ovo durante sua formacio e contaminagio da
carcaga no proeessamento industrial.

Assim, o ovo ¢ causa de contaminagio
dos alimentos quando ele é usado in nafura no
produto acabade. Também de grande impor-
tAncia é a contaminaciio da carcaga no abate;
apesar de a maioria dos =abatedouros estar
tecnicamente aparelhada com equipamentos
modernos e satisfatérios, é problema ainda
niéc totalmente resolvide,

A contamina¢dc ocorre principalmente em
dois momentos: no da evisceragio onde, como
congeqgiiéneia  de manobras préprias pode
haver contaminacho feeal, € no do banho de
resfriamento gue, devido is peculiaridades dd
operaciio, se constitui ponte critico, apesar
dos cuidados com que sio cercadas estas
manobras,

A contaminacio da careaga geralmente é
responsével pela recontaminagio em refrige-
radores domiciliares de alimentos j& prepara-
dos para o consumo. Esse fato é da maior
importdncia epidemiolégica quando ocorre em
refrigeradores de restaurantes e cozinhas
colebivas, por mau armazenamento onde a
carcaca coniamina outros alimentos, por con-
tato ou por gotejamento.

Neste trabalho & estudada a ocorréneia de
Salmonelle em componentes de racdes, como
possivel ponto inicial de contaminagio das
aved,

MATERIAL £ METODOS

Foram examinadas, no periodo de dezembro
de 19%5 a janeiro de 1977, 380 amostras de
farinha, sendo 300 de ecarne, 68 de sangue,
8 de penas e 4 de peixes, proveniente de varias
loealidades do Territério Nacional, abrangen-
do 26 fabricantes.

As amostras foram encaminhadas por um
meinhoe preparador de ragdes animals para
¢ Laboratdrioc I do Institute Adoifo Lutg,
Campinas, SP.

No processamento bacterioldgico, o pré-en-
riquecimento {fol feito segundo a téenica
proposta por MoSSEL & QUEVEDG®, e o enri-
quecimento e diagnostico presuntive, de acordo
com a téenica utilizada na rotina do labora-
tério da Secdo de Bacteriologia do Instituto
Adolfo Lutz, Sfo Paulo.

O material sempre fol suspenso em solugéo
salina peptonada e colocado por 24 horas em
estufa a 85°C (pré-enriquecimenio), sendo
geguir semeado em placas com dpgar Holt-
-Harrig-Teague (H.H.T.) e Agar Salmonella
Shigella ¢(8.8.). Uma aliguota de 1ml] foi
transferida para um tubo contende caldo de
selenito com Novobiocina*,

Apds 2 permanéneia por mais de 24 horas
em estufa, o crescimenfo do caldo selenito
Novobiocina foi semeado em placa com agar
H.H.T.,, ¢ 4gar verde brilhante.

As colfnias sugestivas de Sclmonelle no
crescimento de todos os meios eram semeadas
em tubos com meio I.A L. para diagnéstico
presuntive.

Do crescimento dos tubos I.A.L., que tive-
ram Treagles compativeis com Salmonelle,
foram feitos testes de aglutinacio com anti-
~soros polivalenfes somaticos e flagelares e
encaminhados ao Laboratério Central para
sorotipagem.

RESULTADOS

O percentual de amostras positivas para
Salmonelloe nos varios materiais enconira-se
na tabela 1.

A distribuigBo e o percentual do total de
amostras examinadas dos principais produ-
tores de farinha de carne encontram-se na
tabela 2,

A prevaléncia dos sorotipos de Salmoenells
nos vérios materiais examinados encontra-se
na tabela 3.

TABELA 1

Porcentagem de amostras pesifivas para Sahmonella em faorinhas de carns, asngue, penas e peixe

Amosiras
Positivas Negativas
Farinha No
Npo Ve N.e o
Carne 200 118 39,3 182 60,7
Sangue 63 15 2286 53 78,0
Penas ] 3 a5 5 62,5
Peixe 4 g g 4 180,0
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TABELA 2

Porcentagem de Salmonella isolede das amostras dos principais produtores de farinha de carne

Amostras de farinhas

Positivas Negativas
Fornecedor N.¢ o
N.o o N.2 A
A 63 29 46,0 34 54,0
B ] 13 26,0 a7 74,0
C 28 13 50,0 13 50,0
B! 24 15 62,5 9 31,6
£ 12 o ) 12 160,0
TABELA 3

Sorstipes de Salmonelin isolados das farinkas de peize, penas, sangue e corne

Sorotipes Paixe Penas SBangue Carne
8. senftenberg s e s 17
S. oranienburg ! e 1 1 17
S. engtum _— — 3 15
5. agong — 1 8 10
8. kentucky —_ _ —_ 7
8. infantis — —_ 2 6
8. montevideo —_ - e ¢
8. eimsbuette] -— -— e 8
8. newpsrt — — — 4
8. taksony - — - 4
8. grumpensis s s 1 3
8. Hvingstone e e — 3
S, bredeney e e —_— 2
S. meleagridis s ot — 2
5. panama e —— — 2
8. bernum —_— i s 1
8. binza — - —— 1
8. cerro — -— ——" 1
8. give — — s 1
S. ingonda — — —_ 1
8. lexington — — — 1
8. minnesota —_ —_ s 1
S. tennessee — _— e 1
Salmonells sp. —_ —_ 2 i3
Total —_ 2 i5 118
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DISCUSSAO E CONCLUSOES

A diferenca existente no ntimero de amostras
estudadas (fabela 1) acompanha a quantidade
em que os varios tipos de farinha entram na
composicdo final da ragho.

Os nossos achados sfo semeclhantes aog de
Harvey*, havendo apenas discrepincia em
relagio & farinha de peixe, quando Harvey
encontra 23% de positividade em 60 amostras.
Provavelmente este fato é devido ao ndmero
reduzide de amostras por nés trabalhadas,

Na tabela 2 encontram-se apenas tabeladas
as amostrag dos 5 maiores fornecedores de
farinhas ac moinho que nos encaminhou o
material para exame.

Em trés produtores, o nivel de contamina-
¢ho encontrado é muito alto, ultrapassande
em um casc B0%; em apenas um frigorifico
ndo foi encontrada nenhuma eontaminagio
por Salmonelln, Deve-se observar que este
frigorifico é o mais novo e bem aparelhado,
empregando uma tecnologia correta.

Este fato é importante pois, devide as
condicdes de preparo, s farinha sai estéril,

podende contaminar-se na manipulagdo, e/ou
armazenamento defeituoso. A relevincia dessa
constatagio é que o moinho preparador de
ragdes se constitul no elo entre o produfor
indusirial e o criador, cabendo a ele uma
fizsealizagio severa quanto & matéria-prima,
forgando dessa maneira wuma melhoria de
sua qualidade,

A grande variedade de sorotipos isolades
gue se encontram na tabela 3 indica mditiplas
fontes de contaminacho; é digno de nota que
em apenas 380 amostras sio encontrados 23
sorotipos diferentes,

B interessante gue os sorotipos prevalentes
néo sfo os mals enconirados em coprocultura
na regific da Grande Sdc Paunlo®. Nio
sabemos explicar a auséneia do encontro de
5. typhimuriwm, sorotipe prevalente em todo
mundo.,
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SUMMARY: From december 1975 to january 1877, 380 samples of powdered
organie products were bacieriologically examined after concentration of the sammnie,
The 300 samples of pewdered beef meat yielded 118 strains of Salmonelle sp. belong-
ing to 28 serotypes. 5. seffenberg and S. oranienburg represented, each, 149, of
the total; S. anatum, 120 and 8. agone, 8%.. Powdered-blood meal showed 2195
of contamination by Selmonelle sp. The 68 samples of powdered beef hlood yiclded
15 strains belonging fo b5 seretypes; S. agong was in 4097 of tha tcial; 5. anatum
in 207 and S. infantis in 139, Of the 8 samples of powdered feathers, 3 were
contamined by 8. bornum, 5. cranienburg and S. agore. No salmonellas were
isolated from the 4 samples of powdered fish.

DESCRIPTORS: Solmonella,
contamination by Salmonells.

serotypes;

meal {animal orvigin), powdered,
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