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Resumo

A presenca de matérias estranhas em alimentos indica falhas no processo de produgdo ou armazenamento,
sugerindo a ndo ado¢do/manutencdo das boas praticas de fabricagdo, de acordo com a Portaria n°326 do
Ministério da Saude. O objetivo desse trabalho foi verificar a presenga de matérias estranhas em produtos
derivados de cacau enviados ao Nucleo de Morfologia e Microscopia do Instituto Adolfo Lutz - Laboratorio
Central, no periodo de junho de 2008 a julho de 2012. As amostras foram encaminhadas por Orgios
Publicos (Vigilancias Sanitarias Municipais, Instituto de Criminalistica, Poder Judicidrio) e particulares,
advindos de atendimento a denuncias de consumidor ou somente para controle da qualidade desses
alimentos. Dentre as modalidades de analises solicitadas, 58,2% se tratavam de analise de orientacao,
36,4% controle e 5,4% fiscal. O método de andlise contemplou exame macroscopico e técnica de
1solamento de matérias estranhas preconizada pelos métodos oficiais da Association of Official Analytical
Chemists (AOAC). Os resultados revelaram que, no periodo referido, das 55 amostras analisadas, 45,4%
estavam satisfatorias e 54,6% insatisfatorias por apresentarem evidéncias de infestacdo por insetos (96,6%)
e somente uma amostra continha fragmento de plastico, que representa um risco fisico ao consumidor. A
presenca de larvas de insetos nos produtos insatisfatorios permitiu a identificagdo da Ordem Lepidoptera,
praga de importdncia em grdos armazenados, que, sob condigdes favoraveis, podem produzir grandes
populagdes, causando danos consideraveis devido ao consumo do alimento pelas lagartas, a presenca de
teias, insetos mortos e dejecdes. Apesar do controle de qualidade existente nas industrias de alimentos, a
presenca dos lepidopteros em produtos de chocolate tem sido constatada com frequéncia no Nucleo de
Morfologia e Microscopia, geralmente visiveis a olho nu, tornando-os improprios ao consumo pelo Codigo
de Defesa do Consumidor e sendo rejeitados pela populagao.



