VIII ENCONTRO DO INSTITUTO ADOLFO LUTZ

ELU'CIDA(;AO DE CASO D E MATERIA ESTRANHA R ELACIONADA AO RISCO A
SAUDE HUMANA - ESPINHOS DE OPUNTIA FICUS-INDICA (L.) MILL. (FIGO DA
INDIA) PRESENTES EM PANETONE.

Prado SPT!, Abud AS?, Pires MH®, Pansarin ER®.

YInstituto Adolfo Lutz — Laboratério Regional de Ribeirdo Preto; “Senac - Curitiba, PR;
3Departamento de Biologia / Faculdade de Filosofia, Ciéncias e Letras de Ribeirdo
Preto/USP - Ribeirdo Preto/SP. Fax: (16) 3635-7994 - e-mail: sptprado@hotmail.com

O presente trabalho teve como objetivos investigar a origem de corpos estranhos
contidos em panetone, elaborar a descricdo morfologica dos referidos espinhos e
fornecer subsidios para a investigacdo da possivel etapa da contaminacdo na cadeia
alimentar. Em dezembro de 2008 uma amostra de panetone de frutas cristalizadas,
juntamente com a por¢cdo mastigada pelo consumidor e os corpos estranhos extraidos
diretamente de sua boca foram encaminhadas ao setor de Microscopia de Alimentos do
Instituto Adolfo Lutz para uma possivel identificacdo. Foram feitas analises comparativas
com espinhos de porcdes vegetativas (caules e folhas) e reprodutivas (frutos e
sementes) de algumas angiospermas, como espécies de Cactaceae, Caryocaraceae,
Malvaceae e Cyperaceae. As analises foram feitas com auxilio de estereomicroscopio
binocular e microscopio 6ptico e através de comparacdes com a literatura especializada
e alguns padrdes adquiridos para tal finalidade. Os espinhos apresentavam comprimento
entre 2 e 3 mm, eram rigidos, pontiagudos e providos de pequenas farpas laterais
voltadas para base. ApOs véarias comparacdes confirmou-se que 0s espinhos presentes
na amostra eram gloquideos (um tipo de espinho) comum em frutos e caules de
espécies pertencentes a familia Cactaceae, principalmente as do género Opuntia.
Apesar desse género apresentar muitas espécies nativas e exoéticas foi possivel a
identificacdo da espécie Opuntia ficus-indica (L.) Mill., conhecida como figo da india,
cultivada no Brasil para producédo de frutos. Concomitantemente, por parte do fabricante
do produto foram realizadas revisdo dos procedimentos operacionais e de fluxo na
producdo do panetone, além da rastreabilidade dos ingredientes da receita, identificacédo
de pontos criticos durante a coleta, producdo, embalagem e transporte. A identificacdo
dos espinhos do figo da india e a descricdo morfolégica servirdo como material de
referéncia para a atuacdo na area de microscopia de alimentos. O presente estudo
também forneceu novos elementos para o estabelecimento de pontos criticos na cadeia

alimentar do nrodiito.




