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4. Os trabalhos serfio publicados em ordem cronoldgica de
aprovacao, salvo o caso especial de nota prévia, que tera
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Citotoxicidade in vitro das membranas de hidrogel reticuladas
por radiacao ionizante

In vitro cytotoxicity of hydrogel membranes reticulate by ionizing radiations
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Rogero, S.O. et aCitotoxicidadein vitro das membranas de hidrogel reticuladas por radiacdo ionizante.
Rev. Inst. Adolfo Lutz, 59(1/2): 1-5, 2000.

RESUMO. Hidrogéis constituidos de poli N-vinil-2-pirrolidona (PVP), agar e polietilenoglicol (PEG)

séo utilizados como membranas para uso tépico, no tratamento de lesdes de pele. Com o objetivo de
melhorar algumas das propriedades mecénicas da membrana, como tensdo de ruptura e elongacéo,
substituiu-se o PEG pelo copolimero poli (dimetilsiloxano)-co-poli (6xido de etileno) (SEO). A
biocompatibilidade “in vitro” das membranas de PVP-SEO com diferentes concentra¢des de SEO foi
testada em cultura de células. O teste de citotoxicidade foi realizado pelo estudo comparativo de dois
métodos:1) difusdo em agar, utilizando-se as linhagens celulares RC-IAL e NCTC Clone L-929 e 2)
inibicdo da formacéo de colonias utilizando-se a linhagem celular CHOsesultados obtidos nos

dois métodos foram analogos e demonstraram que as membranas do PVP-SEO apresentam toxicidade
nas concentracdes testadas e nas linhagens celulares utilizadas. Foi possivel também concluir que a
adicao de SEO ocasiona carater citotdxico as membranas de PVP.

PALAVRAS-CHAVE. Hidrogel; cultura de células; citotoxicidade; biocompatibilidade;
polivinilpirrolidona.

INTRODUCAO metodologia esté na capacidade da radiagdo promover a reticu-
lacdo em condi¢cBes razoavelmente brandas, sem qualquer
Membranas de hidrogel constituidas por poli N-vinil-2aditivo, além da esterilizacdo simultahe8ouza et al®
pirrolidona (PVP), &gar e polietilenoglicol (PEG), reticuladas panostraram que a substituicdo do PEG nas membranas de
radiacdo ionizante vém sendo utilizadas como dispositivhirogel pelo copolimero poli (dimetilsiloxano)-co-poli (6xido
médicos para uso topigd. A principal vantagem desta de etileno) (SEO) aumenta o grau de reticulagédo tornando-as

i Instituto de Pesquisas Energéticas e Nucleares — Supervisdo de Radiobiologia
Instituto Adolfo Lutz - Secéo de Culturas Celulares

* Endereco para correspondéncia: Av. Dr. Arnaldo, 355 — 01246-902 — Sdo Paulo — SP
E-Mail: aurcruz@ial.sp.gov.br
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mais resistentes a ruptura quando submetidas a uma farghura foi desprezado e adicionado 5mL do meio “overlay” em
externa. O SEO foi selecionado por ser utilizado na indlstdada placa de Petri. Este meio € composto de partes iguais de
de cosméticos e na fabricacdo de lentes de céhtato MEM duas vezes concentrado e agar (Difco) a 1,8% contendo
As membranas de hidrogel, como todos os biomateria01% de vermelho neutro como corante vital. No momento do
devem ser submetidas a avaliagdo de biocompatibilidade auis®, o 4gar foi fundido e misturado na mesma propor¢éo com o
incluem ensaios “in vitro” e “in vivd*. MEM duas vezes concentrado, ambos a uma temperatura de
Varios métodos “in vitro”, para avaliagdo da toxicidadd4°C. As membranas a serem testadas foram cortadas em
de biomateriais, foram padronizados utilizando-se culturéggmentos de 5mm de didmetro e colocadas sobre o agar antes
celulares. Os testes de citotoxicidade consistem em colodar sua solidificagcdo completa. As placas de Petri foram
0 material direta ou indiretamente em contato com uma cultureubadas novamente em estufa com 5%, @37C por
de células de mamiferos, verificando-se a viabilidade celul2gh?s714
por diferentes mecanismos, entre os quais a incorporacdo de Foram utilizados como controles positivos fragmentos
corantes vitais ou a inibicdo da formacéo de colémtds de latex e como controles negativos discos de papel de filtro
O objetivo do presente trabalho foi avaliar ale natureza comprovadamente atdxica, respeitando a dimenséo
citotoxicidade dos filmes de PVP, com diferentes concentrde 5mm de didmetro. As amostras foram avaliadas em duplicata
¢bes de SEO, em sistemas celulares “in vitro”, bem conpara cada linhagem celular.
comparar a sensibilidade dos dois métodos utilizados: difusdo  As placas foram analisadas macroscopica e microscopi-
em agar e inibicdo da formacgédo de colbnias. camente e a caracteristica de citotoxicidade constatada por
halo claro ao redor do material testado.
MATERIAL E METODOS
2.2. Método inibi¢do da formagao de colonias
1. Preparo das membranas Para a preparacédo dos extratos das amostras, utilizou-
Os reagentes utilizados no preparo das membrarsesa proporcéo de 1,4éde area superficial das membranas
foram: PVP K-90 proveniente da GAF Corporation com masgara cada mL do meio de cultura RPMI-SFB (RPMI 1640 com
molar 3,6 x 1®g/mol, o copolimero SEO L7604 gentilmentel0% de SFB e 1% de solucéo de penicilina e estreptomicina)
cedido pela Osi Specialties, com massa molar 4gifiol e em frascos de vidro com tampa rosqueada incubados a
0 agar técnico n° 03 Oxdid L13. 37°C/24h. Apbs este periodo foram feitas diluicdes seriadas
Os 5 tipos de membranas foram preparados com PVEe& 50; 25; 12,5 e 6,25% dos extratos das membranas. Os
6%, agar a 0,4% e SEO nas concentracdes de 0; 0,5; 1,5; 3;6rdroles negativo, extrato de polietileno de alta densidade
4,5% (P/P), nas membranas numeradas de 1 a 5, respec(M®PE), e positivo, solucéo de fenol 0,02%, foram igualmente
mente. As solu¢gdes aquosas de PVP, SEO e agar fordilmidos.
preparadas separadamente, incorporadas a uma temperatura Utilizou-se a linhagem celular de ovario de hamster
aproximada de 60°C e distribuidas em placas de Petri. Apéstanés CHO-K (CCL-61-ATCC)- mantida em garrafas
gelificagéo, as placas cobertas com filmes de PVC forguésticas com o meio RPMI SFB. No momento do ensaio,
irradiadas com uma dose de 25kGy no acelerador de elétrentume de 2mL de uma suspensao celular contendo 100
Dynamitron, com energia de 1,5MeV e taxa de dose délulas/mL, foi distribuido em placas de Petri de 15X60mm,
22,4kGyl/s. Ao término da irradiacdo, as amostras ficaram e® quais foram incubadas por 5h para permitir adesao celular,

repouso por 24h para atingir o equilibrio. em incubadora umida a 37°C com 5% de,C&pos este
periodo, o meio de cultura foi removido e substituido por 5mL
2. Teste de citotoxicidade dos extratos puros e das diferentes diluices. As placas foram
A avaliagdo da citotoxicidade das membranas de hidrogelvamente colocadas em estufa tmida com 5% daGT’C,
foi realizada utilizando-se dois métodos: por 7 dias. Para cada diluicdo do extrato utilizou-se placas em
triplicata.
2.1. Método de difusdo em agar Apés o periodo de incubacdo, os meios foram

As linhagens celulares utilizadas foram: células deemovidos e as coldnias formadas fixadas em solucdo de
tecido conectivo de camundongo, NCTC Clone L-929 (CCLfermol 10% em solu¢do salina 0,9% e coradas com Giemsa.
ATCC)! e células fibroblasticas de rim de coelho RC-IALAs colbnias visiveis foram contadas e comparadas com o
isoladas no Instituto Adolfo Lutz namero de coldnias formadas na placa controle da linhagem

As células foram semeadas em placa de Petlular CHO-K, previamente incubada com o meio RPMI-
(15x60mm), na concentragdo de 3,0 Xddlulas/mL em Meio SFB.

Minimo de Eagle (MEM) com 10% de soro fetal bovino (SFB), O potencial citotoxico foi avaliado e expresso pelo
sem antibidticos, no volume de 5mL e incubadas durante 4ildice de citotoxicidade ooy correspondente & concentracéo

a 37°C em atmosfera Gmida com 5% de,CApos esse do extrato que suprime em 50% a formagdo de colonias em
periodo, com a monocamada de células ja formada, o meiorél@acéo ao controle.

2
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RESULTADOS
No teste de citotoxicidade, pelo método de difuséo e ""_ v Ry, ’1_'- P
agar, a intensidade de morte celular foi avaliada pelo dimens St g Jo i
namento do halo claro formado ao redor da membrana em te e =% § "0 e . b
O didmetro do halo foi medido com uma régua milimétrica, i * Wi nowim N

os resultados estdo apresentados na Tabela 1. G . e .

Tabela 1.Teste de citotoxicidade pela difusdo em &gar di -~
membranas de PVP-SEO —
g -
Média dos didmetros dos halos* s
Amostras - -
Linhagem celular NCTCL929  Linhagem celular RC-IAL
Contr. Negat. 0,0 0,0 . 2
Contr. Posit. 35,0 35,0 fx g
1 0,0 0,0 =T
2 5,0 5,0 " fndipotes 1 4
3 9.0 9.0 - —
4 15,0 25,0
5 21,0 35,0
Figura 2. Placas de Petri do teste de citotoxicidade pelo método
* TR ~ A
Valores expressos em mm de inibicdo de formac&o de colonias

A presenca do halo claro ao redor da membrana de PViRrbela 2.Percentual da média do namero de col6nias forma-

SEO, contendo 1,5% de SEO, corresponde as células mogtas, em diferentes concentragdes dos extratos, em relagédo a
(Figura 1). placa controle, nas amostras de PVP-SEO e nos controles

negativo e positivo

% da Média do Numero de Colbnias

Amostras Concentragéo do Extrato
6,25% 125% 25% 50 % 100 %
Contr.Negat. 84 103 78 93 87
Contr. Posit. 76 69 52 19 1
1 88 93 94 101 97
2 83 88 86 60 3
3 79 65 19 0 0
4 15 3 0 3 0
5 17 9 0 3 3
100- ~—
Figura 1. Teste de citotoxicidade pelo método de difusédo em —_—

agar: a- Controle negativo, b- Membrana de PVP-SEO com 1,58

de SEO © —m—Controle negativo
o —@—Controle positivo

© S =

Na Figura 2 s@o apresentadas as placas de Petriglo, .| B

—t+—4

controle de células CHO;Kdo controle negativo; do controle Z x5

positivo e da membrana de PVP contendo 0% de SEO, do ensio

de citotoxicidade pelo método de inibicdo de formacédo de

colbnias. A porcentagem da média do nimero de col6nias em X ~

cada diluicdo foi calculada em relagédo a placa controle de T ~_

células CHO-K (Tabela 2). 0 ' — —
Lancando-se os dados da Tabela 2 num gréafico pode-se

calcular quantitativamente o indice de citotoxicidade, que é
representado pelo ég@/)v como mostra a Figura 3. Figura 3.Curvade SUpI’ESSéO de colbnias. 1- 0% SEO; 2- 0,5%
SEOQ; 3- 1,5% SEO; 4-3,5% SEO e 5-4,5% SEO

Concentracdo do Extrato (%)
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DISCUSSAO E CONCLUSOES identificada como 1, PVP com 0% de SEO, evidenciando liberacéo
de componente toxico pelas membranas de PVP com diferentes
Os ensaios “in vitrosao habitualmente efetuados coma@oncentracdes de SEO. A presenca de halo nas placas indica
testes de triagem no inicio da avaliagdo de biocompatibilidad®rte celular, ou seja, citotoxicidade como se verifica no controle
de materiais. A 1ISO 10993-5 (1992) refere-se ao teste plasitivo, que apresentou um halo de 35mm.
citotoxicidade como um teste “in vitrde aplicabilidade geral, Na Figura 3 observa-se que a membrana de PVP sem a
usado largamente com o objetivo de sugerir, a partir de s@uesenca de SEO apresentg |Guperior a 100, portanto ndo
resultados, um plano de ensaios aplicdveis ao material. Uaitatoxica, assim como o controle negativo. A medida em que
das vantagens deste teste € sua alta sensibilidade, e os resultadoscentracdo de SEO foi aumentada na formulacéo, houve
obtidos tanto pela inibicdo de crescimento celular, formacdamento da citotoxicidade da membrana. O controle positivo
de colbnias, morte celular, e outros, indicam que este tipoapgesentou IC, de 28, isto €, a solugéo de fenol numa diluicdo
avaliacao fornece informacéo integrada da acdo dos comporegm-28%, provoca a morte de 50% da populacéo celular.
tes do material no meio biolégico. Os métodos de difusdo em &gar e de inibicdo de forma-
O copolimero SEO, constituido de cadeias de pajgo de colénias podem ser utilizados para avaliar a citotoxici-
dimetil siloxana com cadeias enxertadas de poli 6xido dade “in vitro”, das membranas de hidrogel, pois ambos
etileno, foi adicionado as membranas de hidrogel de PVP mtgmonstraram sensibilidade equivalente. Por estes testes
incrementar a resisténcia mecanica das mesmas. Ranby e Rabekluiu-se que a adicdo de SEO na formulagéo torna as
(1977) verificaram que quando o poli 6xido de etileno € submmembranas de PVP citotdxicas e que o aumento da toxicidade
tido a radiacéo ionizante, ha formacao de radicais que podérproporcional a concentragdo de SEO na formulagao.
ser decorrentes da ciséo da cadeia.
Como a obteng¢do das membranas é feita via radiagao AGRADECIMENTOS
ionizante, este fato pode levar a formagédo de algum componen-
te toxico, conforme verificado nos ensaios de citotoxicidade CNPq pela bolsa de estudos;
apresentados. e Osi Specialties pelo fornecimento do SEO;
No teste de difusédo em 4gar (Tabela 1), a presencasdeAo estudante Luciano Vieira da Costa pela assisténcia
halo foi observada em todas as membranas exceto naqueldécnica no método de inibicdo da formacéo de colbnias.

RIALAG/875

Rogero, S.O. et alln vitro cytotoxicity of hydrogel membranes reticulate by ionizing radiatiRes. Inst.
Adolfo Lutz, 59(1/2),1-5, 2000

ABSTRACT. Hydrogels composed by PVP, agar and PEG are used as wound dressings in the treatment
of skin ulcers. In order to improve the mechanical properties of the membrane, such as tensile strength
and elongation, PEG was replaced by copolymer poly (dimethilsiloxane)-co-polyoxiethylene (SEO).
The “in vitro” biocompatibility evaluation of PVP-SEO membranes with different concentrations of SEO
was carried out in cell culture. A comparative study of cytotoxicity assays was performed by two
methods: 1) diffusion agar assay, using RC-IAL and NCTC Clone L-929 cells and 2) colony suppression
assay, using CHO-Kcells. In the cytotoxic evaluation of PVP-SEO membranes by both methods,
analogous results were obtained. It was also possible to conclude that the addition of SEO promotes
cytotoxicity in PVP membranes.

KEY WORDS. Hydrogel, cell culture, cytotoxicity, biocompatibility, polyvynilpirrolidone.
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Diferencas sensoriais entre mel floral e mel de melato

Sensorial differences between floral honey and honeydew honey

Gisélia CAMPOS
Regina Célia DELLA MODESTA

RIALA 6/876

Campos, G.; Della Modesta, R.C. Diferencas sensoriais entre mel floral e mel deReeldttst. Adolfo
Lutz, 59(1/2):7-14, 2000

RESUMO. Com a finalidade de verificar diferencas sensoriais entre mel de melato e mel floral e, identificar

a presenca do mel de melato misturado ao mel floral, foi aplicado o teste de diferenca pareado e a determinagéo
instrumental de cor e turbidez em varias amostras de mel. Foi tomada uma amostra de mel floral puro e uma
amostra de mel de melato puro como referéncias. Foram elaboradas no laboratério misturas de mel floral
com quantidades variadas de mel de melato para a aplicagéo dos testes. Na caracterizacdo sensorial foi
observado que o mel floral apresentou aroma e sabor mais caracteristico, menor viscosidade e gosto doce
mais acentuado que o mel de melato puro. Em relagéo as misturas, nos testes definitivos, foi observado
gue, entre 10 e 15%, a mistura comecou a perder aroma e sabor caracteristicos, ficou mais viscosa e mais
doce. Neentanto, ficou demonstrado que as amostras mostraram variabilidade sensorial. A medida de cor
foi afetada pela presenca de mel de melato. As medidas de turbidez e luminosidade ndo mostraram resultados
significativos.

PALAVRAS-CHAVE. Mel; mel de melato; analise sensorial.

INTRODUCAO € a ocorréncia de mel floral misturado com mel de nielato
A andlise sensorial pode ser um instrumento valioso

O mel é um produto natural de abelhas elaborado a papiira detectar a presenga do mel de melato no mel floral. A cor
do néctar das flores (mel floral), de secrec¢des de partes vidasmel esta relacionada com a sua origem, em conseqiiéncia,
das plantas ou de excre¢des de insetos sugadores de partes @rasa sua composi¢do, modificando-se pelo processamento
da plantas (mel de melato). A origem floral do mel é determinadaarmazenamento. O escurecimento esta relacionado com a
pela andlise policia, fisico-quimica e sensorial. Quandoreacao de tanatos e outras substancias polifendlicas com sais
guantidade de pdlen € muito pequena, ou a planta é estéril, (camderro e também com a instabilidade da frutose em solucdes
por exemplo lavanda hibrida) a andlise sensorial € de extreatddas. A turbidez esta relacionada com os materiais em
utilidade para identificar a sua origén® mel de melato suspenséo e portanto € um parametro de qualidadm esta
portanto, difere do mel floral em vérios aspectos, inclusive fiaalidade foram realizados testes sensoriais e instrumentais
aparéncia. Para obter os nutrientes necesséarios ao para cor e turbidez, tomando-se uma amostra de mel floral
organismo, as abelhas utilizam os recursos disponiveis sepdoo e uma de mel de melato puro como referéncia e véarias
estes o polen, a agua o néctar e 0 melato. Portanto, 0 mais comisturas preparadas no laboratorio.

i Servigo de Quimica Bromatolégica — DBT/IOM — Fundacé@o Ezequiel Dias
EMBRAPA — Agroindustria de Alimentos

* Endereco para correspondéncia: Servico de Quimica Bromatolégica — DBT/IOM — Fundacao Ezequiel Dias — Rua Conde Pereir@0Garneir
Gameleira — 30510-010 — Belo Horizonte — MG
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MATERIAL E METODOS misturas de mel floral com mel de melato nas concentracdes de
25,20, 15 e 10%.
1. Preparacdo das amostras Foi realizada reciclagem dos provadores sempre que
No caso de mel liquido ou filtrado e sendo a amostreecessario.
livre de granulacdo, a mesma foi bem homogeneizada com 0  As amostras apresentadas para treinamento, em prova
bast&o de vidro. aberta, foram:
* duas amostras diferentes de mel floral, ambas com
2. Delineamento experimental predominancia de podlen de eucalipto, coletadas em
O Quadro 1 mostra a classificagdo do mel em floral e épocas diferentes;

de melato conforme Campos (1998para se estudar a « amostras de mel de melato puro e uma amostra de
associacdo entre as categorias de mel (floral ou melato) e os mel floral, para treinar os atributos que foram defi-
aspectos quantitativos estudados (coa, b, eAE e turbidez), nidos anteriormente, aroma caracteristico, consis-
utilizou-se o teste exato de Fisher face a limitagdo da téncia, sabor caracteristico e gosto doce.
amostragem. Para se estudar o efeito da adi¢cdo gradativa de As amostras apresentadas também para treinamento, ja
melato no mel floral sobre os parametros (L, AFe turbidez) aplicando o teste pareado direcional (bicaudal), foram: misturas
foi feita uma analise de regressao para cada uma dessagendo 5, 10, 15, 25, 50 e 75% de mel de melato em mel
caracteristicas, sendo o percentual adicionado de melatfioaal versusmel floral.
variavel independente. O coeficiente de regressao encontrado O teste sensorial definitivo foi o teste pareado dire-
foi testado pelo teste t de Student (Snedecor e Cochraional (bicaudal). As amostras (cerca de 4g de cada amostra/
19897Y. provador) foram servidas, a temperatura ambiente, em béqueres

de 50mL, em bandejas de aco inox, codificadas com nimeros
Quadro 1. Classificagdo do mel em floral e mel de melato deleatérios de trés digitos. Os béqueres foram envoltos em papel
acordo com Kirkwood e com White (Campos, 1998) aluminio para ndo haver interferéncia da cor. Os provadores
foram informados na ficha do teste (Quadro 2), qual a caracte-

N°da Classificacdo Classificacéo ristica ou atributo sensorial a ser julgado. As duas amostras
amostra conforme Kirkwood conforme White . . . . N
foram apresentadas juntas. Foi usada agua mineral, a tempe-
1 mel floral mel floral t bient bi ito de & I d lat
2 melfloral melfloral ratura ampiente, e DISCOIto _e agua, para |mpfa;a [0} pag_o.
3 melfloral mel floral Os testes foram realizados no laboratério de Analise
4 Mel de melato mel de melato Sensorial da Embrapa - Agroindustria de Alimentos, em cabines
5 Mel de melato mel de melato individuais, sob iluminacdo vermelha. Foi feito um teste pela
6 Mel de melato mel de melato ha tro a tard . d ticB L -
7 Mel de melato mel de melato manhna e outro a tarde, Com 0 numero de repeticoes necessarias.
8 Mel de melato mel de melato
9 mel floral mel floral
10 Mel de melato mel floral Quadro 2. Ficha para avaliaco sensorial de amostras de mel
11 mel floral mel de melato
12 Mel de melato mel floral
13 Mel de melato mel de melato TESTE PAREADO - DIFERENCA (BICAUDAL)
14 mel floral mel floral
15 Mel de melato mel de melato NOME: DATA:
16 mel floral mel floral PRODUTO: Mel
17 mel floral mel floral L . . . .
Por favor, marque a amostra com maior intensidade dos seguintes atributos:
18 mel floral mel floral
19 mel floral melfloral N°da amostra
20 mel floral melfloral Aroma caracteristico
21 mel floral mel floral )
2 Mel de melato mel de melato Viscosidade _
23 Mel de melato mel de melato Sabor caracteristico
24 mel floral mel de melato
Gosto doce
25 mel floral mel floral _—

Fonte: CAMPOS, 1998

3. Analise sensorial

Inicialmente foi realizada uma prova aberta com 18

Comentarios

provadores, selecionados anteriormente pela habilidade para  aq amostras testadas foram:

discriminar gosto doce, para definicdo dos atributos. Foram
oferecidas aos provadores amostras de mel padréo floral
(amostra n° 20), padrdo de melato (amostras n° 22 e 5) e

8

mel floral padréo (amostra 2@¢rsusmisturas deste
mel com mel de melato (amostra 4) nas concen-
tracbes de 20, 10 e 5% oferecidas nesta ordem.
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» melfloral padréo (amostra 2&rsusmisturas deste Tabela 1.Caracterizac@o sensorial de mel floamostra 20)
mel com mel de melato (amostra 23) nas concentra-mel de melatb (amostra 22)
¢Oes de 5, 10, 15, 20, 25 e 30% oferecidas nesta
ordem. Mel Aroma Mscosidade Sabor

As amostras utilizadas como referéncia foram classifi-Floral  Caracteristico Menos viscoso - Caracteristico

. gue o de melato  Mais doce que o de melato
cadas como mel floral e mel de melato conforme Kirkwood e Ligelramente amargo

White (Campos, 1998)O mel de melato referéncia foi prove- Iniciando a (“ardido”)

niente de Santa Catarina. Este mel é produzido de 2 em 2 anos cristalizagao Residual amargo

e corresponde ao ciclo da cochonilha sendo, elaborado pelsislato Caracteristico ~ Mais viscoso Levemente salgado
abelhas, a partir da excrecéo destes afideos, que vivem sobre o . que o floral LFU”;)aGa (fcl’”g) .

. PN . . umaca embra melaao de cana
caule da bracatinga. As freguenmas foram avaliadas segundo Trava nas laterais da boca
Roessler et al. (1978) ao nivel de 0,1%. como fruta verde

Mais amargo que o floral
4. Determinagdo instrumental da cor e turbidez Menos doce, mas enjoativo

Sabor “verde”

Para a analise instrumental, as amostras que apresen- Sabor residual de melado

tavam granulacdo foram colocadas dentro de recipientes
fechados em banho-maria sem Submergir' sendo as mesihggedéncia Bardo de Cocais/MG contendo 60% de pélen de eucalipto

. . . . “Procedéncia Santa Catarina proveniente da casca da bracatinga
aguecidas por 30min a 60°C, agitando-se ocasionalmente. P 9

A analise instrumental de cor foi realizada por transmi- . .
tancia no S & M Colour Computer modelo SM - 4 - CH da Surgl?bzlz i’fizgg ';ﬁg:t;zngogazlzde mel floamostra 20)
no sistema Hunter com abertura de 30mm de diametro. D8 ( )
paréametros medidos foram: L (luminosidade que varia de 0= g

Aroma Mscosidade Sabor
preto a 100 = branco), a (-80 ao zero corresponde ao verde T Caracteristico Fluido Caracteristico
zero ao +100 corresponde ao vermelho), b (-100 ao ze[fmostra 20) POUCO ViSCOSO Levemente acido
corresponde ao azul, do zero ao +70 corresponde ao amarelo), Cristalizado Residual amargo
AE representa a diferenca total de cof @AL)?+(Aaf+(Abye  Melato Mel, n&o tao Mais viscoso Lembra melado
turbidez, em rela(;éo a placa de Petri (|_ = 100,00; a = 0,02; p(Amostra5) caracteristico que o mel Sabor homogéneo
) . - . (0 mesmo desde
0,02). Foram reall_zadas 3 repetlgoesmpara cada amostra disposta Xarope caseiro  Encorpado quando coloca na
em placa de Petri com 5 cm de diametro e 1 cm de altura, boca até o final)
utilizando a quantidade de 25 mL. Remédio Bastante viscoso Levemente amargo
Melato Fumaca Mais viscoso Sabor inicial amargo
(Amostra 22) gue amostra 5 Fumaca
Formol Levemente Formol
~ mais encorpado Amargo
RESULTADOS E DISCUSSAO Mel, menos que amostra 5 Defumado

caracteristico Bastante viscoso

Na caracterizacdo sensorial pbéde-se observar que,as . =~ ‘ ) ,
. Procedéncia Bardao de Cocais/MG contendo 60% de pélen de eucalipto
dlferengas entre amostras de mel floral e de mel de mel%cedéncia Santa Catarina proveniente da casca da bracatinga

foram (Tabelas 1 e 2) quanto:

* @ao aroma e ao sabor c:’:lre_lct(?ristico - melato ligeirgapela 3. Frequéncia do teste pareado direcional (bicaudal)
mente menos caracteristico; entre misturas de mel floral a (20) e b (24) contendo diferentes

* a0 gosto acido - perceptivel apenas no floral;  proporcses de mel de melato - treinamento dos provadores
» a viscosidade - melato mais viscoso;

e ao gosto doce - melato menos doce. % de mel Aroma caract. Viscosidade Sabor caract. Gosto doce Total
Assim, o mel floral apresentou aroma e sabor mags melato _melxmist _melx mist melxmist  melxmist destes

caracteristico, menor viscosidade, mais sabor caracteristico’s 6= 1 1 6 7 0 3 4m 7
. b * * * n:
e gosto doce mais acentuado que o mel de melato puro. 5% 70 9 oLy Ly T
Apés a caracterizagdo, durante o treinamento dos prova-s, 7 0 1 e 7 0 o s 7
dores, os resultados mostraram que em misturas com 5 a 75%x= 8 0 17 7 1 4 4s 8
de mel de melato em mel floral houve perda do aroma e do5¢ ™ 0 1 7 ™ 0 107 8
sabor caracteristico do mel, além da mistura ter se mostrade?> 7~ 0 2 s~ o 08
80 significativamente mais viscosa b >0 2 >0 0.2 >
nao S|gn| ICal |V- . 107 7 0 2 gs s 1 gs 2 7
* em misturas de 5% a 75% de mel de melato em mel = 7 0 1 6 e 1 1 6w 7
floral houve perda do aroma e do sabor caracterfs-
tico de mel. nas misturas: Segundo Roessler et al. (19%8)s - néo significativo

0- significativo ao nivel de 5%
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» em relacéo a viscosidade, embora os resultados nédo
tenham sido significativos, houve uma tendéncia para
a mistura ser mais viscosa, indicando que a medida
de viscosidade deve ser realizada instrumentalmente,
para obtencdo de resultados mais precisos.
Isto pode ser confirmado pelos dados da Tabela 4 que
também mostrou aumento da dogura nas misturas.
As fregliéncias apresentadas nas Tabelas 5 e 6, referem-
se a continuacao do treinamento dos provadores (por isso 0
ndmero baixo de testes). Mesmo assim foi possivel perceber
gue a adicdo de mel de melato no mel floral a partir de 5% ja
permitiu detectar diferenca entre os atributos definidos, mesmo
guando comparado com mel floral de épocas diferentes. Nas
misturas houve perda significativa do aroma e sabor caracteris-
ticos, e uma tendéncia de as mesmas serem mais Vviscosas.

ou seja, houve perda do aroma caracteristico de mel,
pela adicdo de mel de melato ao mel floral;

a viscosidade - a adicdo de melato tornou a mistura
significativamente mais viscosa, a partir de 10%;
sabor caracteristico - a partir de 10% de adigdo, a
mistura foi significativamente menos caracteristica
que o mel floral, ou seja, houve perda do sabor carac-
teristico de mel, pela adicdo de mel de melato ao
mel floral;

gosto doce - nao foi possivel perceber uma tendén-
cia devido a variagcdo dos resultados; no entanto, a
partir de 20% de adicdo de mel de melato houve
apenas uma tendéncia aleatéria de a mistura ser mais
doce.

Na Tabela 8, como ja explicado, foi avaliada outra

Os testes definitivos comparando misturas de mel floramostra de mel floral, assim como de mel de melato, e o que
com mel de melato foram realizados com méis floragdde-se observar foi que, comparando-se mel floral com
diferentes (amostra 20 e 25) e dois de melato (amostra #istura de mel floral e mel de melato para:

23). Os resultados séo mostrados nas Tabelas 7 e 8. Pela Tabela -«

10 pode-se observar que para:
e aroma caracteristico - a adicao de 5% de melato ndo
permitiu perceber diferenca em relacéo ao mel floral;
a partir de 10% de adicdo, o aroma do mel floral foi
significativamente mais caracteristico que da mistura,

aroma caracteristico, até 15% de adicdo ndo houve
diferenca em relacéo ao mel floral com uma tendén-
cia da mistura ser mais caracteristica com 5 e 10%
de melato; a partir dessa porcentagem, houve uma
tendéncia de o mel floral ser mais caracteristico do
que a mistura;

Tabela 4. Caracterizacdo sensorial de mel floi@mostra 20) e misturas de méis floral (amostra 20) com mel de felato

(amostra 5 e 22)

Floral+Melato (%) Aroma

\scosidade Sabor

100+0 Caracteristico
Minima diferenga entre os trés Menos viscoso
Ligeiramente mais fraco Cristalizado

Sem diferencga entre os trés Fluido

Igual aos outros dois

Caracteristico

N&ao héa diferenca entre os trés

Caracteristico
Doce
Levemente acido
Bem mais doce

95+5 Ligeiramente menos caracteristico que o floral  Mais viscoso que o floral Ligeiramente menos caracteristico que o floral
Mais doce que o floral
Residual amargo

90+10 Melado (mel) Igual ao floral Ligeiramente menos caracteristico que o floral

Ligeiramente menos caracteristico que o floral  Igual a mistura com 5%
Presenca de cristais de aglcar (arenoso)
Semelhante ao floral

Semelhante a mistura com 5%
Menos caracteristico

Residual amargo
Pouco salgado

Menos caracteristico 85+15
Mel + melado
Auséncia de odor de fumaga

Menos caracteristico
Mais salgado
Mel + melado
Mais doce que o floral e que 0 10%
Melado de cana

Amargo
Fumaca
80+20 Mel mais forte que o floral Mais viscoso que o floral Menos caracteristico
Sem fumaca Mais doce

Caracteristico
Semelhante ao floral

Diferenca perceptivel em relag&o ao floral

75+25 Mais forte que o floral

Mais viscoso que o floral

Menos caracteristico
Bem mais doce
Ardido (picante muito diferente do floral)

“Procedéncia Bardo de Cocais/MG contendo 60% de pélen de eucalipto
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™ Procedéncia Santa Catarina proveniente da casca da bracatinga

Mais doce que o floral e mais doce que o0 5%
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 viscosidade, até 10% de adi¢do houve umatendéncia  Portanto, ha uma variagcdo no comportamento das
do mel floral ser mais viscoso do que a mistura; misturas dependendo dos méis utilizados.
partir dessa porcentagem, a tendéncia foi de a mis- A partir de 15% (Tabela 11), o aroma e o sabor mais
tura ser mais viscosa; caracteristicos ocorreram no mel, indicando que houve perda

» sabor caracteristico, aconteceu o inverso da viscodesses atributos pela adicdo do mel de melato, o que esta de

dade; porém em relagdo a mistura com 30% de mekzordo com o que foi percebido durante o treinamento nas
to, o floral foi significativamente mais caracteristicoTabelas 1, 2 e 3. Enquanto a viscosidade foi mais acentuada na

» gosto doce, ndo houve coeréncia a medida em gustura no caso do gosto doce nao houve coeréncia nos resul-

foi aumentada a concentragdo de mel de melato tamos. Isso inclusive confirma os resultados da Tabela 7.
mel floral. Entre 10 e 15%, a mistura comecou a perder aroma e

Assim pdde-se notar que, nas misturas a 10 e 20% shbor caracteristicos, ficou mais viscosa e mais doce. No
mel de melato utilizando-se a amostra 20 de mel floral eeatanto, pelos resultados das Tabelas 7 e 8, ficou evidente que
amostra 4 de mel de melato, 0 aroma e o sabor mais caraageamostras mostraram variabilidade sensorial. Por isto sugere-
risticos ocorreram no mel, enquanto a viscosidade e 0 gostoalém de novos testes sensoriais, a aplicagdo para um nimero
doce foram mais acentuados na mistura. maior de amostras de diferentes méis.

Nas misturas com 5 e 10%, utilizando-se a amostra 25 A literatura cita que correlagbes entre caracteristicas
de mel floral e a amostra 23 de mel de melato (Tabela 11)J®@ mel e andlise sensorial, mostraram que mel escuro, com
aroma e o sabor mais caracteristicos ocorreram na mistaranor teor de 4gua e maior viscosidade, apresentaram altos
enquanto a viscosidade e o gosto doce foram mais acentuddasces de qualidade e que estes parametros podem ser
no mel. utilizados na determinacéo da qualidade do mel. Os resultados

Tabela 5. Freqgliiéncia do teste pareado direcional (bicaudalpbela 6.Freqiiéncias do teste pareado direcional (bicaudal)
na comparacgdo entre mel floral (amostra 24) e misturas ke comparagcdo entre mel floral (amostra 20) e misturas de

mel floral com mel de melato (amostra 23) mel floral com mel de melato (amostra 23)
Mel x Mist. Total Aroma Mscosidade Sabor  Gosto doce Mel x Mist. Total de  Aroma \iscosidade Sabor Gosto
(F+m) de caracteristico caracteristico (F+m) (%) testes caracteristico caracteristicodoce
(%) testes Mel x N§t. Mel x Mist  Mel x Mist  Mel x Mist 100x(15+75) 8 8*x 0 1 X7 7*x 1 &5% 4
100 x (15+75) 7 Gx1 1x6es 7x0 3x4s 100x (50+50) 7 7*x0 1x% 7*x0 1x6s
100 x (50+50) 7 7x0 ox7* ™x0 2X5 100x(75+25) 7 7*x0 2x% 7*x0 ox7*
100 x (75+25) 7 7x0 1x%® 7*x0 4sx3 100x(85+15) 5 5*x0 B8x2 5*x0 0x5*
100 x (85+15) 7 7*x0 1x® 7*x0 2x8s 100x(90+10) 7 7*x0 2x% 6x 1 Bsx 2
100 x (95+5) 7 7*x0 1x%® 6x 1 1x6°
F - floral
m - mel de melato F - floral
Segundo Roesllegt al. (1978} ns - nédo significativo m - mel de melato
U- significativo ao nivel de 5% Segundo Roessler et al. (1978)s - n&o significativo

*- significativo ao nivel de 5%

Tabela 7. Frequéncia do teste pareado direcional (bicaudalpbela 8. Frequiéncia do teste pareado direcional (bicaudal)
na comparacdo entre mel floral (amostra 20) e misturas ke comparacdo entre mel floral (amostra 25) e misturas de

mel floral com mel de melato (amostra 4) mel floral com mel de melato (amostra 23)
Mel x Mist. Total de  Aroma Mscosidade Sabor  Gosto Mel x Mist. Total de  Aroma \iscosidade Sabor  Gosto
(F+m) (%) testes caracteristico caracteristico  doce (F+m) (%) testes caracteristico caracteristico doce

100 x (95+5) 16 6x 19 6x10 7x9" onsx 7 100 x (95+5) 31 12x 19 197 x 12 13x 18 17™x 14

100 x (90+10) 25 18 x7 6 x 19* 18 x7 10x 15 100 x (90+10) 29 13 x 18 18™x 11 13x16° 18™x 11

100 x (80+20) 22 17* x5 1 X271+ 18* x4  5x17* 100 x (85+15) 29 15x 14 13 x 16° 17ex 12 13 x 16°
100 x (85+1§ 27 21* x 06 09 x 1& 20*x 07 10x17e

F - floral 100 x (80+20) 38 2ix 17 18 x 20¢ 197 x 14 21™x 17

m - mel de melato 100 x (75+25) 35 20 x 15 14 x 21° 20m™x 15 19%x 16

Segundo Roessler et §.978f: ns - ndo significativo 100 x (70+30) 33 2B % 11 14 x 195 23*x 10 13 x 208

*- significativo ao nivel de 5%

** - significativo ao nivel de 1% E - floral

***  significativo ao nivel de 0,1% m - mel de melato

Segundo Roessler et al. (19%8)s - ndo significativo
*- significativo ao nivel 5%

** - significativo ao nivel de 1%

r = repeticdo

11
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da avaliacdo sensorial foram considerados reprodutiveisTabela 9. Valores médios da cor instrumental de amostras de

bastante para dar suporte a introdu¢do de um sistemanus
graduacdo de qualidade para o mel, baseado em medidas

objetivas e sensoridisEspecificamente em relacdo a analisemostra

Classificacédo

L a b AE  Turbidez — -
sensorial de mel de melato, a literatura é escassa. Kirkwood White
Em relacdo as medidas de cor L, a,AE,e turbidez 1 g;ég "51"713 ‘5"% ;ggs 32’32 E:Ofa: E:Ofa:
. . . , -4, , , , oral ora
(Tabela 9), para as 25 am_o_stras analisadas foi realizado o testé 398 542 016 9619 97.90 Floral Floral
exato de Fisher para verificar se o grupo de mel floral e des 26,84 32,37 18,43 81,92 91,50 Melato Melato
mel de melato estdo associados com determinados valores mes> 34,80 38,56 23,89 79,42 92,00 Melato Melato
didos para estas variaveis. A partir das tabelas de contingénci# I;ng g;g 32{‘; gféi g?g? me:aIO me:azo
. . . ~ A . , -9, , s , elato elato
a seguir, os se_gumtes estudos de disperséo de frequénci 5053 674 2240 5474 7083 Melato Melato
puderam ser feitos. 9 51,09 26,25 35,22 65,75 74,50 Floral Floral
) ) 10 21,46 -5,51 4,53 78,72 97,34 Melato Floral
Kirkwood White 11 73,72 1,28 31,47 41,00 47,33 Floral Melato
L <30 L>30 L<30 L>30 12 33,16 -5,89 12,83 68,32 91,40 Melato Floral
Floral 7 7 Floral 7 13 74,57 3,30 33,06 41,78 39,63 Melato Melato
ora ora 14 61,54 4,98 31,15 49,66 55,10 Floral Floral
Mel 3 8 Mel 3 8 15 83,11 1,26 26,00 31,01 29,67 Melato Melato
elato elato 16 71,23 4,00 34,25 44,85 51,83 Floral Floral
17 22,72 5,45 14,64 78,84 93,88 Floral Floral
p< 0,42 B 0,42 18 33,80 7,79 21,20 69,74 81,45 Floral Floral
19 24,35 4,96 15,00 77,28 92,68 Floral Floral
De acordo com Kirkwood (1960 com White 20 40,70 11,07 26,25 65,79 82,63 Floral Floral
(1980Y°, sete amostras de mel floral apresentaram luminosida-21 ~ 2,40 20,44 8,12 100,06 104,5 Floral  Floral
de menor ou igual a 30 e sete maior que 30. Trés amostras 82,18 32,51 22,30 78,44 86,70 Melato Melato
9 orq - , 52,37 22,98 35,75 63,85 72,33 Melato Melato
mel de melato apresentaram luminosidade menor ou igual &4 12,69 5,14 8,14 87,84 98,38 Floral Melato
30 e 8 amostras de mel de melato apresentaram luminosidade5 44,73 3,83 24,0 59,83 78,38 Floral _Floral

acima de 30. Estes resultados néo foram significativos ao nivel . _
N i N . . L:luminosidade (0 = preto, 50
de 5%. Da mesma forma, em relacéo a turbidez e a medida.d@o (verde) a +100 (vermelho)

= cinza, 100 = branco)

cor a, os resultados também n&o foram significativo4;- 100 (azul) a + 70 (amarelo)

Al?: diferenca total de cor

demonstrando que estas caracteristicas foram independentes

do tipo de mel.

Contudo, em relagdo a medida de bgamarelo), de
acordo com a classificagdo de White (1986¢rca de 82% (9
méis do total de 11) dos méis de melato apresentaram esta medida
superior a 18,4, enquanto para os méis florais 42% (6 méis do
total de 14) apresentaram valor ld@esta faixa. Embora néo
tenha sido estatisticamente comprovado, pela limitacdo da
amostragem, ha uma associagéo entre mel de melato e valor de

Os resultados da cor instrumental das misturas (Tabela
10), permitiram observar que, a medida que aumentou o teor
de melato na mistura diminuiu a luminosidade, aumentou
ligeiramente a quantidade de cor vermelha, e diminuiu sensivel-
mente a quantidade de cor amarela (b), significando mais
marrom e portanto mais escura. Porém, nas amostras analisa-
das, o mel classificado como mel de melato, apresentou, no
geral, b maior que o do mel floral. A turbidez também aumentou,
a medida que aumentou a porcentagem de mel de melato na
mistura, por isso houve diminui¢do da luminosidade demons-
trando um escurecimento das amostras a medida que aumentou
a porcentagem de mel de melato na mistura. Isto foi confirmado
pela aplicacdo da regresséo linear que mostrou aumento ou

Kirkwood White
a< 64 a>64 a<64 a>64
Floral 10 4 Floral 10 4
Melato 6 5 Melato 6 5
0,44 < (44
>
Kirkwood White b>18,4.
b<184 b>184 b<184 >184
Floral 7 7 Floral 8 6
Melato 3 8 Melato 2 9
£0,42 <0pl
Kirkwood White
turbidez turbidez
<92 >92 AE<92 AE>92
Floral 10 4 Floral 10 4
Melato 8 3 Melato 8 3
0,21 <021
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diminuicdo significativa no coeficiente de regresséo b, nas
variaveis medidas exceto na medida de cor a (Tabela 11).
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Tabela 10. Valores médios (4 repeticfes) da cor instrumentdhbela 11.Anélise por Regressdo Linear dos resultados da
de misturas de mel floral (amostra 25) com de melato (amosanr@dlise de misturas de mel floral com mel de melato nas

23) proporcdes de 5, 10, 15, 20 e 25% de mel de melato
Floral+Melato (%) L A b AE Turbidez Variavel Coeficiente Coeficiente Coeficiente

10040 24 73 383 22410 5983 78 38 y linear A regressao b Determinacéo r

95+5 46,26 3,69 24,91 58,75 81,22 L 48421 -0,8421* 0,8494

90+10 35,51 4,14 20,28 67,74 86,00 a 3,5180 0,06183 0,6430

85+15 41,83 4,26 23,31 62,85 85,57 b 25,9233 -0,3637* 0,8125

85+15 R 38,52 4,56 22,13 6521 84,17 AE 56,8827 0,7176* 0,8547

80+20* 28,36 4,77 16,90 74,04 92'10 Turbidez 78,5160 0,6099* 0,9134

75+25 28,34 5,81 17,57 73,95 95,27 o . .

70+30 23 45 478 14.97 78 14 95 62 * Resultados significativos, indicando que para cada aumento de 1% de melato, ha um

aumento ou diminui¢do de b unidades na variavel y

R= repeti¢éo
*= médias de 6 leituras

CONCLUSOES A turbidez e a luminosidade do mel floral foram
alteradas pela presenca de mel de melato, porém de forma
A andlise sensorial ndo permitiu detectar a presengaiaguficiente para permitir uma diferenciagéo entre estes dois
mel de melato no mel, em funcio da diferenca entre as amos#R@s de mel.
de mel floral, acarretando variacdo nos resultados. Devido a isto,
€ necessario aumentar a amostragem em relagdo ao mel floral.
A medida de cor amarela b foi afetada pela presenca de AGRADECIMENTOS
mel de melato, sendo que valores superiores a 18,4 indicaram
a presenca de melato nas amostras de mel analisadas. Porém, AFAPEMIG pelo apoio financeiro e a EMBRAPA pelos
nas misturas, o valor de b diminuiu & medida que aumento{f§Ursos tecnicos.
guantidade de mel de melato.
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Campos, G.; Della Modesta, R.C. Sensorial differences betweerhitoray and honeydew hon&ev.
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ABSTRACT. The paired comparison test and the instrumental determination of colour and turbidity were
applied to identify the presence of honeydew honey in various honey samples. The references used were a
pure floral honey and a pure honeydew honey. Mixtures containing both of them were made at the laboratory
to run the tests. The sensorial characterization showed the floral honey presented a more characteristic
flavor, less viscosity and it was sweeter than honeydew honey. The definitive test indicated that between 10
and 15% the mixture started to lose its characteristic flavor, became more viscous and sweeter than the floral
honey. In fact samples showed sensorial variability. The measure of colour was affected by the presence of
honeydew honey. Turbidity and luminosity did not show significant results.

KEY WORDS. Honey; honeydew honey; sensorial evaluation.
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Avaliacao da técnica de microdiluicdo em placa para
determinacao de concentracao inibitoria minima da isoniazida em
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Evaluation of the use of microtitre plate technique to determine the minimal
inhibitory concentration of isoniazid Mycobacterium tuberculossdrains
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Telles,M.A.S.; Mosca A. Avaliacao da técnica de microdiluicdo em placa para determinagéo de
concentracdo inibitéria minima da isoniazida em cepadyimbacterium tuberculosifkev. Inst.
Adolfo Lutz, 59(1/2):16-19, 2000

RESUMO. A técnica de microdiluicdo em placa, para determinagéo da concentracao inibitéria minima, foi
comparada com as técnicas de macrodiluicdo em tubo e radiométrica. A padronizagdo da microtécnica
visou sua utilizacdo em ensaios de drogas alternativas e novos compostos com potencial agdo antimicro-
biana contra dMycobacterium tuberculosi®\ droga utilizada, isoniazida, foi testada na cepa padréo

H, R, e em 34 cepas de teste, sendo 26 sensiveis a isoniazida e oito resistentes, segundo perfil de
sensibilidade determinado pelo método da taxa de resisténcia. A comparagdo entre os métodos em
placa e o radiométrico resultou na concordancia de 32 cepas e discordancia de trés. Estes dados indicam
gue o método de microdiluicdo em placa é adequado para se testar o efeito de drogas ou compostos
guimicos sobre ™. tuberculosisA técnica é econdmica, de facil execucéo e ndo requer equipamento
para sua execugao.

PALAVRAS-CHAVE. Concentragdo inibitéria minimaflycobacterium tuberculosigesisténcia a
drogas; microdiluicdo em placa.

INTRODUCAO Os métodos laboratoriais convencionais de determina-
¢do da sensibilidade as drogas das cepddydebacterium
A tuberculose, apesar de ser uma das doencas ntalgerculosisdemandam um tempo excessivo para a obtencao
antigas que acometem o homem, tem apresentado novos désaresultado. Por outro lado, os métodos mais modernos e
fios ao mundo moderno, de modo que novas metodologieficientes como, por exemplo, 0 método radiométfiet’ e
precisam ser desenvolvidas para serem aplicadas pelos ldlgeobacteria Growth Indicator Tuheapresentam custo
ratorios. elevado inviabilizando sua utilizacdo de maneira ampla e
Atualmente, o que mais preocupa as autoridades descentralizada, especialmente em paises pobres onde a tuber-
saude em relacdo a tuberculose é a questdo da resisténcauldse e, freqientemente, o problema da resisténcia sdo mais
drogas correntemente utilizadas no tratamento. agudos e com maior amplitude.

! Secdao de Bacteriologia do Instituto Adolfo Lutz
* Endereco para correspondéncia: Instituto Adolfo Lutz — Laboratério Central — Secdo de Bacteriologia — Av. Dr. ArnaldtR 859620 S&o Paulo — SP
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A necessidade de novas drogas ativas é urgente e mAntimicrobiano
causado renovado interesse, tanto em testar moléculas deriva- A isoniazida (INH) foi utilizada como agente inibitério
das de tuberculostaticos ja conhecidagianto na busca de do crescimento bacteriano, nas concentracdes de: 0,025; 0,05;
novas substancias isoladas de extratos de veyetaide 0,1;0,2; 0,4; 0,8 e 1,6 ug/ml.
fermentacdo microbiana.

O Brasil, com sua enorme biodiversidade, apresera Definicdo da Concentragdo Minima Inibitéria (CIM)
grande potencial para a descoberta de novas moléculas ativas A CIM foi definida como a menor concentragao da droga
em micobactérias e outros agentes infecciosos. A quantida@dequal ndo se observou crescimento bacteriano. A cepa foi
de substancias candidatas a serem uma nova droga pamssiderada sensivel a isoniazida quando apresentou CIM
tratamento da tuberculose é enorme. Desta forma, sera impoenor do que 0,2 pg/ml.
tante a utilizacdo de um teste para esta triagem que apresente
rapidez, simplicidade e que seja padronizado, além de condizert: Método classico de determinacdo da Concentracao
te com as condic¢des de infra-estrutura do pais. Minima Inibitoria (CIM) em meio liquido

Por ndo haver método convencional padronizado para  Empregou-se a técnica descrita por Ericsson e Sheris
as novas drogas, ou mesmo para algumas das drogas alternageado utilizados tubos com 5 ml de caldo Middlebrook 7H9
do tratamento da tuberculose, € que a utilizagdo de metodolagriziquecido com ADC contendo as diferentes concentracdes
gue determine a concentracéo inibitéria minima (CIM) é a maie INH, bem como tubos controles sem INH. Os tubos foram
indicada. inoculados com 0,5 ml da suspenséo bacteriana padronizada.

O método de determinacéo de CIM por microdiluicad leitura foi realizada pela verificag@o visual do crescimento
em placa tem sido empregado para determinar o perfil bacteriano apds 17 dias de incubacéo a 37°C.
resisténcia de micobactérias a antimicrobianos. Em decorrén-
cia da simplicidade tecnoldgica e baixo custo, o teste cont&?2 Método de determinacdo de CIM em placa de
alto potencial de utilizagcdo univers@fti? microdiluicédo

O objetivo do presente estudo foi padronizar a técnica Em placas estéreis de 96 orificios foram distribuidos
de microdiluicdo em placa, visando sua utilizagdo em ensal30 pl de meio Middlebrook 7H9 Na linha A da placa foi
de drogas alternativas e novos compostos contraadicionado 100 pl de uma solugdo INH com concentracdo de
Mycobacterium tuberculosi®iem como sua comparacgdo con8,2 pg/ml. Em seguida, com uma pipeta de microdiluicdo de
0s métodos radiométrico e macrodiluicdo, em tubo, B2 canais foram feitas as diluicbes seriadas, transferindo-se
padronizados, e que utilizam meio liquido 100 pl da linha A para a linha B, e assim sucessivamente até a

linha G da placa, sendo que a Ultima linha H foi deixada sem
droga, utilizada como controle do crescimento bacteriano.

MATERIAL E METODOS Foram inoculados 10 pl da suspensédo bacteriana padronizada
em cada um dos orificios da placa. A placa foi selada com um
1. Microrganismos filme selador, e incubada por 20 dias e a leitura feita visual-

Foram utilizadas, para os testes, a cepa padrdo avirulentante.
de Mycobacterium tuberculosisl, R, (ATCC25177) e 34
cepas deMl.tuberculosisde isolamentos clinicos realizados3.3 Método de determinagéo de CIM utilizando o método
no Setor de Micobactérias do Instituto Adolfo Lutz. As cepas radiométrico
possuiam seu perfil de sensibilidade a isoniazida previamente A técnica utilizada € a descrita por Siddiqi, S.H. &tAl.
determinado pelo método da taxa de resisténcia, métgutir de uma solugdo de Isoniazida 1% foram feitas diluicdes
convencional em meio sélido, tendo sido incluidas 26 senaté obter as concentra¢des necessdrias para que ao se adicionar
veis e oito resistentes. A cepa padrdo também mostroussefrasco de meio 7H12 (BACTEC 12B, Becton Dickinson
sensivel. A partir de culturas em meio s6lido Lowenstein-Jens&iagnostic Instruments Systems, Sparks, Md), que contém 4 mi
as cepas foram cultivadas em meio liquido Middlebrook 7H8 meio, fosse atingida a concentracéo final desejada. Aos tubos
adicionado de enriquecimento Albumina-Dextrose-Catalasentendo 4 ml de 7H12 foram adicionados 0,1 ml de solug&o
(ADC), incubada a 37°C por 7 dias. A padronizacao do in6culle INH. Em cada frasco de meio 7H12 foi inoculado 0,1 ml da
foi obtida por novo subcultivo em meio liquido Middlebrooksuspenséo bacteriana padronizada. O frasco foi incubado a 37°C
7H9, sendo o crescimento bacteriano medido diariamente eraleitura em equipamento BACTEC 460TB (Becton Dickinson,
espectrofotdmetro utilizando-se comprimento de onda def,54@parks, Md) foi feita diariamente, sendo o crescimento expresso
até que a suspensdo bacteriana atingisse leitura equivalentenaindice de crescimento (Gl). Por esta técnica esta
1 unidades formadoras de colbnias. A suspensao resultgoaeironizado que quando o Gl atinge valores entre 400 e 600, a
foi diluida a 1:10 e 1:100 com agua destilada, sendo as dsaspenséo bacteriana pode ser entdo empregada para a realizacéo
dilui¢es utilizadas como suspenséo padronizada para inocude-testes de avaliagdo de efeito de antimicrobianos. Os frascos
¢do nas trés técnicas testadas. contendo INH foram inoculados com 0,1 ml desta suspenséo
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bacteriana e também em um frasco sem droga que foi utilizadbo e em placa foram necessérios 17 e 20 dias respectivamente.
como controle do crescimento bacteriano. O controle foi A utilizaco do corante Alamar Blue melhorou a visuali-
inoculado com a suspenséo bacteriana diluida 1:100. Os frastaxsao do crescimento bacteriano, e os resultados obtidos com
foram incubados a 37°C e as leituras feitas no equipamenteem adi¢cdo do Alamar Blue foram concordantes.

BACTEC diariamente, a partir do terceiro dia de incubacéo, até

que o frasco controle apresentasse leitura de Gl igual a 30. Tébela 1.Comparacdo das Concentrac¢des Inibitdrias Minimas
dia que o Gl atinge o valor maior ou igual a 30, calculase o(ug/ml) da Isoniazida, de cepas sensiveis e resistentes, obtidas

Gl, sendo @&\ Gl calculado com dados do dia antérior nos trés métodos

3.4 Método de determinacio de CIM utilizando corante cepas sensiveis n = 27 cepas resistentes n = 8
Alamar Blue n° cepas placa radiom. Tubo n°cepas placa radiom. tubo

o ; Arai g i oo 8 0,050 0,050 0,050 1 1,600  0,4000,10

Foram ut|I|zad_as n_nc_roplacas ,esterels de 96 (_)r|f|c~|os 0025 0025 0025 ’ 160050400 0.05
preparadas de_ maneira similar ao m_eto_do de determlr]agao de 0025 0050 0025 1 1600 0400005
CIM®. O crescimento d&l.tuberculosisfoi detectado apés a 2 0025 0,025 0,050 1 0,025 0,0250,10
adicdo de um corante indicador de 6xido redugdo, o Alamar 2 0,025 0,050 0,050 1 0,400>0,400 0,80
A A 0,025 0,050 0,100 1 0,400>0,400 0,40

Blue®. Neste método, a placa é preparada de modo que cad 0025 0050 0.200 1 0400 0,400 0.05

orificio contém um total de 200 pl da mistura de meio de cultura, ; 1600 0025 0050
droga e suspenséo bacteriana. Apés 15 dias de incubacéo, fai 1600 0,050 0,050
adicionado a cada orificio 25 pl de Alamar Blue, preparado em 1 0025 >0400 0,025
soluggo 1:1 de tweNen 80 a 10%. A placa f0|_ reincubada por\?aéllores grifados indicam discordancia de valores em relagido aos outros
horas, sendo, entdo, observado o aparecimento de cor. N@gdos

orificios cuja cor do corante mudou para rosa o teste foi

considerado positivo e negativo se a cor permaneceu azul. Tabela 2 Sensibilidade, especificidade e valor preditivo positi-

vo dos métodos de placa, radiométrico e tubo em relagdo ao

RESULTADOS método convencional
As oito cepas resistentes pelo método convencional __ Placa __ Radiométrico Tubo
apresentaram-se resistentes nos métodos de placa e radioméensibilidade s % s
Especificidade 86 87 25

trico,_ enquanto que no método em tL,JbO_ 6 cepas_tiveram resulta- oreditivo positivo % % a1
do discordante. Das 27 cepas sensiveis, duas tiveram resultato
discordante no método de placa, apresentando concentracbes
inibitérias minimas maior ou igual a 0,2 pg/ml, enquanto que
0s métodos radiométrico e de tubo apresentaram uma cgpa
discordante. »
Na Tabela 1 estdo apresentados os resultados das con-
centracdes inibitérias minimas obtidas nos trés métodos testa-
dos, mostrando que:
» a comparacao dos resultados dos métodos em placa v vy
e radiométrico evidenciou 32 cepas concordantes e
trés discordantes, enquanto que a microdiluicio quari-
do comparada com a macrodiluicao resultou em 26
cepas concordantes e 9 discordantes.
* 0 método radiométrico em comparacdo ao métode
em tubo apresentou 27 resultados concordantes e 8
discordantes.
A avaliacdo de sensibilidade, especificidade e valé?” | %V  teois *
preditivo positivo dos métodos testados em relagdo ao método s o ol o2 0r o8 0d Rediométrice
convencional estdo apresentados na Tabela 2.
A Figura 1 apresenta a comparacdo dos resultados ldesepas resistentes pelo método convencional
CIM entre os métodos radiométrico e de placa, mostrando bpgePas sensiveis pelo método convencional = .
- . , ¢ Cepas com resultados discordantes entre os métodos radiométrico e em
correlagéo entre os dois métodos. placa
A andlise do tempo decorrido, para cada teste, na obten-

¢&o de resultado, mostrou que o método radiometrico foi © Maj§,ra 1. Comparagéo das Concentracdes Inibitérias Minimas
rapido, requerendo sete dias, sendo que para 0s Metodo EMyoniazida obtidas nos métodos de placa e radiométrico
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DISCUSSAO O método em tubo, além de ser muito trabalhoso, acarre-
ta erros maiores de diluicdo das drogas, e os resultados mostra-
A necessidade de padronizacdo de um teste simplesam menor concordancia.
econdmico para determinac¢do de concentracdo inibitéria  Os métodos radiométrico e em placa mostraram-se
minima de novas drogas e de drogas alternativas ao tratamemhis adequados para a determinacéo de CIM. No entanto o
de primeira linha da tuberculose, e de novas moléculas ativadiométrico apresenta custo elevado para as condi¢des labora-
com potencial atividade sobreMh tuberculosisnos levaram toriais de paises em desenvolvimento, exigindo, ainda, equipa-
a avaliar o método de microdiluicdo em placa, comparanda¥@nto especifico, fator limitante em muitos laboratérios. Além
com o método convencional e padronizado para determinacBgso, utiliza materiais importados e radioativos, acarretando
de sensibilidade as drogas, o0 método da taxa de resisténdificuldades de aquisi¢do e descarte dos mesmos.
Como o método em placa utiliza meio liquido, havia a necessi- O método em placa apresenta varias vantagens como:
dade de ser comparado, portanto, com métodos padronizao@so custo, ndo exigir equipamento especifico para sua realiza-
gue utilizassem meio liquido, e por esta razdo foi comparago e ndo utilizar material importado ou radioativo.
com os métodos radiométrico e o de diluicdo em tubo. O método radiométrico, no presente estudo, apresentou
A avaliacdo da sensibilidade, especificidade e valam tempo de obtencéo do resultado reduzido em 10 dias em
preditivo positivo evidenciaram que os métodos de placareacdo ao método em placa.
radiométrico apresentam valores muito equivalentes, sendo  Apesar de outros estudos mostrarem que os resultados
gue o método em tubo apresentou desempenho insuficientiizando-se o método em placa podem ser obtidos em 7 a 10
nos valores de especificidade e de valor preditivo positivo. @gs°, no presente trabalho o retardamento no crescimento
valores de sensibilidade mostraram-se altos para os trés mbtsteriano ocasionou um acréscimo de dias para a obtencao
dos, 93 a 96%, no entanto os valores de especificidade fordas resultados. Isto pode ser devido a caracteristica intrinseca
mais baixos, 86% para placa, 87% para radiométrico, serttm Mycobacterium tuberculosiqjue apresenta tempo de
que o método em tubo apresentou valor de especificidattescimento em meio de cultura bastante variavel.
extremamente baixo, 25%. O valor preditivo positivo foi muito Os dados obtidos neste estudo indicam que o método
bom para os métodos em placa e radiométrico (96%) e bade microdiluicdo em placa é adequado para determinacao da
para o método em tubo (81%). O coeficiente de Kappa, calcu@iM, testar a sensibilidade ddycobacterium tuberculosis
do para o método em placa foi de 0,70 recebendo a classifitante a diferentes drogas e principalmente € préatico e econé-
¢do de substancial e para o método radiométrico o coeficienteo, podendo ser utilizado em larga escala em laboratérios
apresentou o valor de 0,84 recebendo a classificacdo de quis@aises com baixos recursos tecnoldgicos.
perfeito. Esta andlise estatistica dos dados foi realizada com o
auxilio do programa EPI-INFO, versdo 6.04b (Center for
Disease Control and Prevention, Atlanta, GA, E.U.A))
Por esta andlise conclui-se que os métodos em placa e AGRADECIMENTOS
radiométrico sdo os que apresentaram melhores resultados,
sendo que em relacdo as discordancias, os dois métodos foram Os autores agradecem a Fundacdo de Amparo a
totalmente comparaveis, 0 método radiométrico resultou éhesquisa do Estado de S&o Paulo (FAPESP) pelo suporte
dois discordantes e o de placa trés. financeiro.
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Telles, M.A.S.; Mosca, A. Evaluation of the use of microtitre plate technique to determine the minimal
inhibitory concentration of isoniazid Mycobacterium tuberculossrainsRev. Inst. Adolfo Lutz, 59(1/2):
15-19, 2000

ABSTRACT. The microtitre plate method used to determine the minimal inhibitory concentration has been
compared with the method of tube macrodilution and the radiometric method, for the purpose of evaluating
this method in testing second-line drugs and new compounds which may have a potential effect against
Mycobacterium tuberculosi§ he drug used was isoniazid and 34 strains were tested, besides the standard
strain H_R_. Out of those strains, 26 were sensitive to isoniazid and eight were resistant to it. The results
obtained showed that the plate method gave 32 concordant results and three discordant ones. There was
a good correlation between the results of these methods and the results of the radiometric method. The
sensitivity and specificity of this method were good, being very similar to the ones for the radiometric
method. The conclusion is that the microdilution plate method is appropriate to test the effect of drugs or
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compounds againdfl.tuberculosis|t is an inexpensive technique that is easy to perform and does not
require any equipment in its use.

KEY WORDS. Minimal inhibitory concentrationylycobacterium tuberculosisirug resistance.
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RESUMO. Patulina € uma micotoxina produzida por véarias espécies de firggusillium, Aspergillus

e Biossochlamys principalmente peldeniccillium expansunfungo presente nas magas podres. E

um composto téxico, que em experimentos com animais tem demonstrado ter atividade mutagénica,
carcinogénica e teratogénica. O contetido de patulina em suco de mac¢é € um bom indicador da qualidade
das macas utilizadas no processamento. Treze marcas comercializadas em Belo Horizonte / Minas Gerais
foram coletadas entre marco e setembro de 1999. A metodologia utilizada foi a cromatografia liquida
de alta eficiéncia (CLAE) em fase reversa. Patulina foi extraida com acetato de etila e o extrato foi
purificado por particdo com solugéo de carbonato de sédio. A separagdo e quantificacéo foi realizada
em um cromatégrafo liquido por meio de uma coluna de fase revgiSaun) e detetor de ultravioleta

a 278 nm. Patulina e 5-hidroximetilfurfural (5-HMF) foram completamente separados utilizando como
fase mével 0,8% tetrahidrofurano em agua contendo 0,02% de azida de s6dio em uma vazao de 0,5 mL/minuto.
O limite de deteccao foi < 5 pg/L. Foram obtidos recuperacdes média de patulina superiores a 73% e
coeficientes de variacdo menores que 7%. Patulina foi detectada em apenas uma amostra (10 pg/L). Apesar
da baixa incidéncia de patulina em suco de mac¢éa neste estudo, autoridades brasileiras de salde devem
continuar a monitorar estes produtos.

PALAVRAS-CHAVE. Mac4; suco de maca; patulina; CLAE.

! Fundacao Ezequiel Dias — Instituto Octavio Magalhaes

2 .

s Bolsistas do CNPq
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* Endereco para correspondéncia: Rua Conde Pereira Carneiro, 80. Gameleira, Belo Horizonte — Minas Gerais. CEP 365B1-038719452. Fax: (31) 33719553
E-Mail: gui@funed.mg.gov.br
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INTRODUCAO 2. Metodologia
2.1 Dissolucdo do padrdo e determinacdo da concen-
Patulina € um metabdlito secundéario produzido por tracdo da solucdo padrdo de patulina
vérias espécies deenicillium, Aspergillug Biossochlamys Foi dissolvido 5 mg de patulina (Sigma) em 25 mL de
em condi¢des de alta atividade de 4gua (0,95-0,99) e tempeeetato de etila. Pipetou-se 250 pL para baldo volumétrico de
tura de 0-31° C e que podem contaminar frutas e alguns vegenL e o solvente foi evaporado até secura em atmosfera de
taist020.23 nitrogénio. Imediatamente adicionou-se alcool etilico absoluto,
Patulina é toxica e produz tumores em ratos no local dgitou-se em ultra-som e completou-se o volume com alcool
aplicacdo quando injetado por via subcut&néando etilico absoluto. A partir do registro do espectro na regido do
demonstrado atividade mutagénica, carcinogénica e teratogétiravioleta da solugdo padréo, foi lida a absorvancia a 278 nm
ca em varios experimentos com anirhais (pico méximo) e determinada a concentracéo de patulina a par-
Os alimentos mais susceptiveis a contaminagédo porde seu peso molecular (154) e absortividade molar,'2460
patulina na dieta humana séo as magas e seus produtos (puré e
sucos¥. Embora a contaminacéo com patulina esteja primaria- 2.2 Determinacgdo da recuperacdo de patulina adicio-
mente associada com &reas de tecido podre, ela pode penetrar nada ao suco de maga
cerca de 1 cm em regido sadia da ffiffaDesta forma, a Amostra de suco de maga, isenta de patulina, foi conta-
determinacgéo de patulina pode ser utilizada como um indicadoinada, em triplicata, em quantidades variaveis de solu¢édo
de qualidade em sucos de macéas processados e produtosadedo de patulina (10,72 a 85,72 pg/L), cuja concentragédo
frutas, desde que quantidade apreciavel de toxina possa estadeterminada como descrito no item 2.1. Em seguida
presente no alimerfto procedeu-se a extracédo da patulina.
Admitindo a toxicidade da patulina, autoridades de saude
de diversos paises tém estabelecido uma concentracdo maxinta3 Determinagdo de patulina em suco de maga
de 50 pg/L, em suco de maca convenientemente diluido para Foi utilizado o método descrito por Brause et a\.
consumo. A Organizacdo Mundial de Saude tem adotad@atulina foi extraida com acetato de etila e purificada por parti-
mesmo nivél O Brasil ndo tem legislagao que estabelec¢a nivegdo com solucéo de carbonato de sddio. O residuo de agua do
permitidos de patulina em alimentos. extrato da amostra foi removido com sulfato de sddio anidro
Estudos conduzidos em diferentes paises revelaram uepapos evaporacao do acetato de etila, a patulina foi determi-
incidéncia de patulina, principalmente em produtos de maggda por cromatografia liquida de alta eficiéncia com deteccéo
em niveis geralmente baiXd¥2?22e ocasionalmente eleva-a 278 nm. A identificacdo da patulina foi feita comparando-se
dos. 0 tempo de retencdo e os espectros obtidos no detetor por
Os métodos que tém sido desenvolvidos pawaranjo de diodos das solucdes padrbes de patulina e solucdes
guantificacdo de patulina em suco de maca incluem principdhs amostras. Para limpeza da coluna, 50 pL de solugéo acética
mente cromatografia em camada delgada (C@B) cromato- 4cida (pH = 4) foi injetada entre repeticbes de cada amostra.
grafia liquida de alta eficiéncia (CLAE)!® 27 A determinagéo foi feita em triplicata e cada repeticdo foi
Entretanto, substancias interferentes co-extraidasjetada duas vezes.
como o 5-hidroximetilfurfural (5-HMF), tém afetado a quanti-
ficacdo de patulina em suco de maca e devem ser consideradds4 Instrumental
na metodologia analitica empregadas rotineiramente, principal-  2.4.1 Cromatdgrafo liquido de alta eficiéncia
mente porque os niveis de 5-HMF sdo o dobro ou o triplo dos  Foi utilizado o equipamento Shimadzu, modelo LC-
niveis normalmente detectados de patéliha 10AD, equipado com injetor automatico (50 pL), detetor de
O objetivo deste trabalho foi verificar os niveis deilltravioleta SPD-10AV e detetor por arranjos de diodos para
patulina, em suco de magé consumidos no Brasil, por cromatonfirmacéo de patulina.
grafia liquida de alta eficiéncia.

2.4.2 Coluna
) A coluna utilizada foi a de fase reversa Techsphgge C
MATERIAL E METODOS 250 mm x 4,6 mm diametro interno, de 3 pm o didmetro da
particula, operada a 30°C e precedida por uma coluna de guarda
1. Amostragem e tratamento da amostra C, de 25 mm x 4,6 mm o diametro interno. Apos as injegoes

Todas as marcas disponiveis de suco de maga foramfinal do dia, a coluna era lavada com acetonitrila: agua
coletadas em supermercados de Belo Horizonte/MG, no peri0:40) por 2 horas para limpeza.
do de marcgo a setembro de 1999. As amostras foram utilizadas
diretamente para analise ou previamente centrifugadas a 4000 2.4.3 Fase movel
rom por 15 minutos e diluidas como recomendado para  Solug¢do aquosa de tetrahidrofurano 0,8% contendo
consumo. As analises foram efetuadas em triplicata. 0,02% de azida de sodio, filtrada previamente em membrana
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de celulose regenerada de 0,45 pm e 15 mm de didmetro, a un#a2 Recuperacéo
vazédo de 0,5 mL/min. Os solventes utilizados eram grau Os resultados de recuperacéo e coeficientes de variacéo
cromatografia liquida e a agua foi purificada pelo sistema detéo apresentados na Tabela 1. Observa-se que os valores de
ultrafiltracéo (Barnstead). Durante toda a andlise era borbullmeeuperagao variaram de 73,8 a 78,3% e os coeficientes de varia-
do gés hélio na fase movel. ¢do (C.V.) de 1,8 a 7,0%, demonstrando a adequacao do método
na quantificacdo de patulina em suco de maca. Segundo Horwitz
2.5 Verificagdo da eficiéncia da coluna para separacao et al®, valores de recuperacéo acima de 70% e C. V. até 30%
de patulina e 5-hidroximetilfurfural (5-HMF) sdo aceitaveis para qualquer contaminante ao nivel de pg/Kg. O
Transferiu-se 100 pL da solucéo padrao de patulinavalor médio de recuperacgao para patulina (76,1%) pode ser expli-
100 pL da solucdo de 5-HMF (5 mg/25 mL acetato de etileqdo, enparte, porque a vitamina C, componente do suco de maca,
para um balédo volumétrico de 10 mL. Evaporou-se até resichen forma natural ou adicionado, parece reagir com pattilina
em atmosfera de nitrogénio e diluiu-se com solugdo acética
acida (pH = 4). Injetou-se entdo 50 pL dessa solucdo no3.3 Ocorréncia

cromatdgrafo liquids. Foram analisadas 13 amostras de suco de maca e a
patulina foi detectada em apenas uma amostra, com uma
2.6 Calculo concentracdo de 10 pg/L (Tabela 2). A baixa incidéncia de

A gquantificagdo de patulina foi feita por padronizacépatulina pode ser devido a presenca de vitamina C ou diéxido
externa, utilizando-se uma curva padrdo com solu¢cdds enxofre, normalmente encontrados no suco de maca e que
contendo 0,0625, 0,125, 0,25, 0,50 e 1,0 ng/uL de patulimaagem com a patulih&® Sylos e Rodriguez-Amasfa em
preparadas em solugdo acética acida (pH = 4). A partir #8699, também detectaram patulina em apenas uma amostra de
calculo da area do pico da patulina do extrato da amostra e slaso de macd de 30 comercializadas, em Campinas, SP.
solugBes padréo, foi calculado o teor de patulina na amostEmntretanto, Mancnisky e Midibanalisaram no periodo de

janeiro/1992 a abril/1993, 76 amostras de suco de macé coleta-

RESULTADOS E DISCUSSAO das na cidade Maringa (Parand) e detectaram patulina em 15
(21%), com média de 15,38 ug/L e faixa de concentracdo de
3.1 Separacgédo entre patulina e 5-HMF 6,4-77,5 pg/L. Essa variagdo nos niveis de contaminagdo de

Pelos cromatogramas apresentados nas Figuras 1 @&ulina em suco de magéa no Brasil revelam a necessidade da
observa-se que a fase moével e a coluna utilizada, contantinuidade do monitoramento pelas inddstrias e 6rgdos de
didametro da particula de 3 um, possibilitaram uma ultinfescalizagdo, uma vez que a presenca de patulina decorre do
separacado entre patulina e 5-HMF. Os tempos de retencé@scimento de fungos em macas podres durante o armazena-
foram 16,34 e 19,21 minutos, para 5-HMF e patulina, respenentd®. Todos os trabalhos citados utilizaram como metodolo-

tivamente. gia de analise a cromatografia liquida de alta eficiéncia.
"I': st
(B} 5-HMF PADRAD
L&) PATULIMA PADRAD m
1
fi g
.Il |
34 -""]II..H— —— e —— ! - = B — —_ —_— _.-...-',,"e-
e . ¥ = e
1 '] Fo ] m ] rem

Figura 1. Cromatograma caracteristico de (A) padrdo de patulina (B) padrdo de 5-hidroximetilfurfural. CondicGes
cromatograficas: coluna X3u), 250 mm x 4,6 mm; guarda colung @ 25 mm x 4,6 mm; Fase moével: 0,8% tetrahidrofurano
em agua com 0,02% azida de sédio; Vaz&o: 0,5ml/min; Detec¢do: 278 nm
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Figura 2. Cromatograma caracteristico de (C) Mistura de 5-hidroximetilfurfural e patulina (D) Suco de mag¢éd naturalmente
contaminado. Condi¢Ges cromatograficas: colupa(3f), 250 mm x 4,6 mm; guarda colung Ge 25 mm x 4,6 mm; Fase
mavel: 0,8% tetrahidrofurano em dgua com 0,02% azida de sodio; Vazao: 0,5ml/min; Deteccédo: 278 nm

Tabela 1. Recuperacgéo e coeficientes de variacdo de patulifiabela 2. Niveis de patulina em amostras de suco de maca

em suco de maca coletadas em Belo Horizonte/Minas Gerais, em 1999
Nivel de \alor - Coeficiente : Resultadd Presenca de
Contaminagdo Encontrado Média  Recuperagdo de Variagcdo Marca Origem Embalagem (ng/L) vitamina C
(Hg/L) (ng/L) (ug/L) (%) (%) A México Lata ND s
8,20 B México Tetra Pak ND S
10,72 8,00 8,4 78,30 5,6 C México Tetra Pak ND S
8,90 D Coréia Lata ND S
E Portugal Tetra Pak ND S
16,97 F Argentina Btra Pak ND S
21,43 16,36 16,7 77,90 1,8 G Bahia ®tra Pak ND s
16,68 H Rio de Janeiro dtra Pak ND S
30,00 I Minas Gerais €tra Pak 10,0 S
42,86 34,40 32,6 76,00 7,0 J Rio Grande do Sul eftra Pak ND S
33,36 L Séo Paulo €tra Pak ND S
M Cearéd \idro ND N
56,90 N Rio Grande do Sul  dtra Pak ND S
76,40 59,00 56,4 73,80 5,1
53,30 ! Triplicata
ND - Nao Detectado. Limite de Detecgéo: <5 pg/L
66,80 S: Sim; N: Nao
85,73 62,49 63,8 74,50 4,0
62,22
' Recuperagdo Média: 76,1% CONCLUSAO

Os resultados obtidos parecem indicar que a contami-
nacdo de sucos de macga por patulina no Brasil é baixa.
Os niveis de contaminagédo de patulina em suco de m&gdtretanto, como os levantamentos realizados ainda séo
consumidos no Brasil sdo inferiores quando comparados @osicos e existe a possibilidade de variacdes devido a matéria
descritos em outros paises. Na Austrélia, Bued&/atkins et prima utilizada, a real dimens&o do problema somente sera
al?® detectaram patulina em 58% e 65% das amostras analisarhecida apés monitoramento por um periodo maior de
das, respectivamente. Cerca de 50% das amostras contant@@po e com a participacdo de outros grupos de pesquisa de
das apresentavam niveis de patulina superiores a 50 pg/L.dué&ros estados.
Espanha, Prieta et #.detectaram patulina em 82% das
amostras, sendo que em 75% a concentracdo foi inferior a 10 AGRADECIMENTOS
pg/L. Trabalhos desenvolvidos por Gokmen e Atdma
Turquia revelaram presenca de patulina em suco de macd, na Os autores agradecem ao Ministério da Saude e CNPq
guase totalidade das amostras. pelo auxilio financeiro.
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Prado, G. et al. Occurrence of patulin in apple juice by high-performance liquid chromatography.
Rev. Inst. Adolfo Lutz, 59(1/2):21-25, 2000

ABSTRACT. Patulin is a mycotoxin produced by several species of mdedadllium Aspergillusand
Bissochlamy)s but mainly by the apple-rotting fung@nicillium expansumPatulin is a highly toxic
compound that has been shown to be mutagenic, carcinogenic and teratogenic in experiments with animals.
The patulin content of apple juice is a good indicator of the quality of the apples used in the process.
Thirteen brands were collected from retail markets in the city of Belo Horizonte, state of Minas Gerais,
Brazil, between March and September 1999. A rapid reversed-phase liquid chromatographic determination
of patulin was used. Patulin was extracted with ethyl acetate and the extract was cleaned up by partition
with sodium carbonate solution. The identification and quantification of patulin was determinegd by C
reversed phase column (3 um) and a variable-wavelength UV-VIS detector set at 278 nm. Patulin and 5-
hydroxymethylfurfural were completely resolved by using 0,8% tetrahydrofuran in water containing 0,02%
sodium azide as the mobile phase at a flow rate of 0,5 mL/min. The detection limit was <5 pg/L. Average
recoveries greater than 73% of patulin and coefficients of variation of less than 7% were obtained. Patulin
was detected in only one sample (10 pg/L). Although the incidence of patulin in apple juice in the present
study was low, Brazilian health authorities should continue monitoring these products.

KEY WORDS. Apple; apple juice; patulin; HPLC.
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RESUMO. Considerando a escassez de informagdes em relacéo as condi¢des de salde e nutricdo dos pré-
escolares da Calha do Rio Negro, avaliou-se 109 dietas de pré-escolares de Barcelos e 06 da area indigena
de Ajuricaba-AM, por meio da analise quimica e percentual de adequacdo em relagéo aos valores
recomendados pelo National Academy of Sciences/National Research Council (NAS/NRC). Verificou-se
que os alimentos freqiientemente consumidos foram: farinha de mandioca, p&o, peixe, arroz, bolacha doce,
feijdo, café, banana e outros, com uma frequiéncia inferior a 10%. As dietas analisadas apresentaram uma
adequacao energética média de 21,5% e 10%, proteina de 57,9% e 76% para as dietas dos pré-escolares de
Barcelos e Ajuricaba respectivamente.

Os elementos minerais Ca, Zn e K apresentaram uma adequacao inferior a 40%; ferro proximo a 40% e
valores superiores a 100% para Na e Mo na dieta de Barcelos. De acordo com os resultados obtidos,
conclui-se que o consumo de frutas e verduras ndo faz parte do habito alimentar dos pré-escolares
ribeirinhos, o aporte energético é limitante, seguido do calcio, zinco e ferro e a dieta ndo atende as
recomendacdes preconizadas para a maioria dos nutrientes estudados.

PALAVRAS-CHAVE. Avaliacdo de dietas; pré-escolares; alimentagdo; minerais.

; Laboratério de Nutri¢édo e Fisico-Quimica de Alimentos da Coordenacéo de Pesquisas em Ciéncias da Saude/INPA.
s Instituicdo de Pesquisas Energéticas e Nucleares-Comisséo Nacional de Energia Nuclear-IPEN/CNEN.
Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas — USP.

*

Endereco para correspondéncia: Laboratério de Nutricdo e Fisico-Quimica de Alimentos da Coordenagédo de Pesquisas enSaideiiddPd. CP 478,
Manaus — AM. CEP 69083-970. E-Mail: yuyama@inpa.gov.br.
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INTRODUCAO ma e Republica da Venezuela a 0°58'01" de Latitude Sul e
62°56'00"de longitude a Oeste de Greenwich
As deficiéncias nutricionais ocorrem em todo o mundo, De um universo de 312 pré-escolares estudados do

atingindo principalmente os paises em desenvolvimentdvinicipio de Barcelos-AM, envolvendo a area urbana e rural,
regibes onde a fome e a alimentacdo inadequada imperam cahetou-se de uma sub-amostra de dietas de 109 criangas, por
freqiiéncia. Por sua vez, a avaliagao dietética € um dos parameio da por¢do em duplicata de um dia, incluindo todas as
tros importantes para se tragar o perfil nutricional de um grupefeicdes inclusive os liquidos consumidos e 06 dietas da area
populacional, pois por meio desses estudos, pode-se obtardigena de Ajuricaba-AM. As dietas foram congeladas em
identificacdo de grupos de alto risco e monitoramento d@ieezer a —15°C e transportadas até o Laboratério de Nutricao
programas apropriados de intervengdo nutricténal e Fisico-Quimica de Alimentos, do Instituto Nacional de Pes-
No Brasil, as informacdes sobre consumo alimentar d@isas da Amazonia, onde procedeu-se a secagem em estufa
populagéo, indicador de grande importancia para o conhecimetwen circulagcao de ar forcada a 60°C até peso constante a fim
da cadeia causal da desnutricdo, séo escassas e a melhor derdeterminacao da umidade. Em seguida, as dietas secas foram
de dados baseia-se, principalmente, em alguns inquéritospdérerizadas e analisadas quimicamente, com quantidades espe-
abrangéncia nacional, realizados pela Fundagéo Instituificas para cada andlise, conforme descricdo nos diferentes
Brasileiro de Geografia e Estatistica entre 1974-1®87- métodos utilizadd$ 3
88" e 1995-1998. Mais recentemente, por meio de um estudo Uma aliquota da dieta foi encaminhada a Supervisao de
multicéntrico, levantou-se o consumo alimentar em 6 cidadRadioquimica do Instituto de Pesquisas Energéticas e Nuclea-
brasileiras, demonstrando que as familias com renda de até dess— Comisséo Nacional de Energia Nuclear (IPEN-CNEN),
salarios minimos nos Municipios de Campinas, Ouro Preto, Riara a determinacao dos teores de elementos minerais pela
de Janeiro e Goiania apresentaram risco nutricional de maciganica de Analise por Ativagdo com Néutrons Instrumental,
micro nutrientes com énfase para calcio, ferro, retinol descrito no trabalho de Yuyamaal?.
vitamina B, e indices de inadequacdo de 20 ate*7(Qttros As demais andlises foram realizadas no Laboratdrio de
estudos demonstram que a alimentac¢do é inadequada Mutricdo e Fisico-Quimica de Alimentos do Instituto Nacional
calcig-222439 zincg119213 ferr@2122%% selénid!!, exceto para de Pesquisas da AmazoOnia — INPA. A determinacdo da compo-
a regiao de Manatis?e Santa Catarinall cujas concentracdes sicdo centesimal em triplicata seguiu as recomendacgfes da
de selénio superam as recomendacdes da NASINRC AOACS, a fracao fibra (soltuvel e insoltvel) o método enzimico-
Entretanto, quando se fala na avaliagdo de macraymvimétrico de Asp et dl.e o percentual de adequacéo
microelementos minerais, a avaliacdo dietética por meio ttenando-se como referencial criangas na faixa etaria de 4 a 6
inquéritos e tabelas de composicao de alimentos torna-se poacos, de acordo com as recomendacdes da NASINRCalor
satisfatdria, pois sabe-se que a informacdo obtida por estergético da dieta foi calculado a partir dos teores da fracédo
método ndo proporciona dados reais sobre 0 consumo depteéica, lipidica e nifext, utilizando-se os coeficientes especi-
nutrientes, sendo, portanto, recomendada a analise quinficas que levam em consideragdo o calor de combustédo 4,0;
laboratorial da por¢do em duplicata dieta consumida 9,0 e 4,0 kcal respectivamente.
No Amazonas, ha uma grande lacuna de informacdes,
em especial da alimentagdo dos pré-escolares da area rural de
Manaus, dada a dificuldade de acesso e apoio logistico, bem RESULTADOS
como sua diversidade regional com caracteristicas especificas
de cada um dos Ecossistemas Amazénicos. Dessa forma, a Uma caracteristica importante da dieta analisada foi o
presente proposta teve como objetivo avaliar quali e quantitatito consumo de farinha de mandioca, habito tipico da popula-
vamente a dieta dos pré-escolares do Municipio de Barceloge amazonense, em especial do interior, com uma freqiiéncia

Ajuricaba — Estado do Amazonas. de 68,0%, seguido do péo (54,0%), peixe (50,5%), arroz
(46,0%), bolacha (30%), feijao (27,5%), café (26%), banana
MATERIAL E METODOS (14,0%), ovo (10%) e leite (9,0%) (Figura 1), enquanto que a

dieta da area indigena apresentou maior freqiiéncia no consumo

O estudo foi realizado em Barcelos, maior Municipigle carne de caca (100%) e de farinha de mandioca (66,6%),
do Estado do Amazonas, com uma area de 89.572kma seguido de beiju (33,3%), mamao e jerimum (6,6%) (Figura 2).
populacado de 10.856 habitantes, o que configura uma densidade Quanto & composi¢do centesimal das dietas analisadas,
demografica de 0,12 hab./knSitua-se na margem direita doobservou-se um maior teor de proteina e fibra alimentar total
Rio Negro, afluente do Rio Amazonas, a 40 m acima do nive alimentag¢do consumida pelos pré-escolares de Ajuricaba—
do mar, distando da capital do Estado 396 km em linha retéd®. (Tabela 1).
496 km por via fluvial. Localiza-se ao Norte do Estado do Ama- O consumo “per capita” diario de nutrientes, adequagéo
zonas, limitando-se com os Municipios de Novo Airdo, Codarotéica, energética e mineral de Barcelos e Ajuricaba-AM,
jas, Moura, Santa Isabel do Rio Negro, com o Estado de Roeriicontram-se na Tabela 2.
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Farinha de Péo Peixe Arroz Bolacha Feijao Café Banana Ovo Leite
mandioca

Figura 1. Freqiiéncia de consumo de alimentos da dieta dos pré-escolares de Barcelos-AM

Carne Farinha de mandioca Beiju Mamao Jerimum

Figura 2. Freqiiéncia de consumo de alimentos da dieta dos pré-escolares da area indigena de Ajuricaba-AM

Tabela 1.Composicéo centesimal e energia da édideapré- Tabela 2. Percentagem de adequacéo de proteinas, calorias e

escolares de Barcelos e Ajuricaba-AM minerais da dieta dos pré-escolares de Barcelos e Ajuricaba-AM
— - - =
Constituintes Valores médios . Nutrientes Consumo per.ca.plta RDA* % de adequa.(;af)
Barcelos Auricaba Barcelos Ajuricaba 4-6 anos Barcelos Ajuricaba
Umidade (%) 69,7 50,3 Proteina (g) 13,9 18,2 24 57,9 76,0
Nifext (%)* 21,6 19,0 Calorias 387,2 180,2 1800 215 10,0
Proteina (%) 4,5 21,8 Na(mg)  6636+39,4  1904+14,3 300 2212 635
Lipidio (%) 2,3 5,8 K (mg) 4185+739  262,0+131 1400 299 18,7
Cinza (%) 1,0 1,4 Ca(mg) 96,2+27,3 13,5+1,7 800 12,0 1,7
Fibra insoltvel (g) 0,6 1,7 Mg (mg) 50,945,6 20,2404 120 424 16,8
Fibra solavel (g) 0,2 0,1 Se (Ug) 15,6+1,8 7,640,2 20 78,0 38,0
Fibra total (g) 0,8 1,8 Fe (mg) 4,0£0,6 35405 10 40,0 35,0
Energia (kcal/100g) 125,1 215,4 Mn(ug) 6705#515  108,1+249 1500-2000 44,7-335 7,254
Zn (mg) 1,6+0,1 38404 10 16,0 38,0
* Calculado por diferenga Br (ug) 938,8+18,8 212,1+4,2
! Base Uimida Mo (ug)  488+159 24,5:0,4 30-75 162,7-651 81,7-32,7
Cl(mg) 1000+100 300+100 500 200,0 60,0

* NAS/INRC™
Consumo médio: Dieta de Barcelos 309,55¢g/dia; Ajuricaba 83,68g/dia (resulta-
dos em peso Umido)
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DISCUSSAO reacdes enzimaticas vitais ao organismo, tais como na sintese
de proteina e 4cidos nucléigpssalienta-se a relevancia do
A quantidade de fibra total encontrada na dieta da poputagistro da composi¢cdo do mesmo nas dietas estudadas.
¢do indigena de Ajuricaba (1,8 g/100 g) foi maior que na dietade  Em relagéo ao sddio, o valor encontrado foi semelhante
Barcelos, sendo que em relagcdo a fracdo sollvel amlzas de outros estudé% 2+ Geralmente a ingestdo deste
apresentaram apenas tracos (Tabela 1), refletindo dessa fomiagral ultrapassa em muito as recomendacdes nutricionais,
0 baixo consumo de alimentos ricos em fibra como frutasvariando entre 1,75 g a 15,6 §m dietas regionais brasileiras
verduras, conforme demonstrado na composi¢cdo da diatalisadas quimicamente, os valores encontrados situam-se
(Figural). entre 3,5 a 7,8
Confrontando os resultados do presente estudo com os  Os demais elementos minerais presentes nas dietas dos
da literatura regional, percebe-se que o panorama nutriciopeg-escolares de Barcelos e Ajuricaba apresentaram adequacgéo
tem se mantido praticamente inalterado nas Ultimas décadaferior a 50% (Tabela 2). Tais limitacdes foram observadas
principalmente nas comunidades ribeirinhas e localidades elm alguns estudos realizados em algumas &reas da regido
interior. Esta realidade alimentar € marcada pelo baixo congunazoénicd®?227303132hem como em diferentes regides e
mo de frutas e hortalicas. Shrimpton e Giuglfndesde a grupos etarios do Brasil, onde a alimentacao também é
década de 70, ja enfatizaram a monotonia alimentar e a pranadequada em caldig® zincd®, ferra'l. A dieta dos pré-
Iéncia do alto consumo de peixe, pdo e farinha como serekrolares de Barcelos—AM apresentou uma adequacédo de
caracteristicas marcantes da dieta do amazonense. selénio de aproximadamente 80%, demonstrando que de uma
Esses resultados refletem a forte influéncia do fateerta forma, o solo pode conter quantidades consideraveis
cultural arraigado na populagdo amaz6nica em ndo consudeste elemento. Yuyama e Cozzolirfidencontraram resulta-
verduras conforme ja mencionado em trabalhos anterides superiores a recomendacgéo para o selénio em dieta de
reg1617.27.28 gpesar da existéncia de frutos, com quantidadenaus. Concentracdes elevadas também foram encontradas
consideraveis de fibra alimemaelementos minerdfse vita- na dieta de Mato Gross@
minas. Apesar do nimero inexpressivo de dietas da area
A adequacdo protéica das dietas analisadas foi inferiadigena de Ajuricaba, os resultados apresentados tém a sua
a 80%, indice inferior aquelas habitualmente registradas paportancia epidemioldgica considerando-se o vazio demogra-
outros estudos, cujo aporte protéico esteve acima do recomf@e da Amazonia, notadamente na area indigena, bem como a
dadd?. Entretanto, resultados semelhantes foram verificado®notonia de cardapios constatado na maloca estudada.
por Vasque? em criangas com idade compreendida entre 1 a 3 Numa revisdo sobre a dieta e estado nutricional de
anos, apesar de serem oriundas de uma creche de Manaomerindios, habitantes de distintas regibes das florestas tropi-
Ainda assim, os ribeirinhos mantém o habito tradicional ecais da Amazénia, verificou-se que a macaxeanihot
relacdo ao consumo de peixes, dependendo da safra e do lesalilenta)em forma de beiju, goma ou farinha; peixe; alguns
estudado. frutos de palméaceas ou bananas; animais silvestres e invertebra-
A adequacao energética foi baixa (21,5 e 10 %) paradss, faziam parte do habito alimentar da maioria dos grupos,
dietas dos pré-escolares de Barcelos e Ajuricaba, respectidiferenciando em alguns frutos ou vegetais como o palmito,
mente, muito aquém dos valores encontrados em outrrsoz e castanhs
estudos da regi&®. A deficiéncia de energia na alimentacao Diferentemente do presente estudo, o aporte energético
representa um grave problema nutricional, visto que seegrotéico de alguns grupos indigenas adultos registrados, na
ingestdo caldrica ndo satisfaz as necessidades, torna-se meferida revisdo, foi superior a 100% do recomendado, sendo
dificil manter o aproveitamento adequado dos demais nutriextensivo aos minerais: célcio, fésforo, ferro e vitaminas como
tes essenciais. Concorrendo com esta situag&o, a proteina,ajéeido ascérbico, tiamina, riblofavina e niacina. E necessario
também se encontrou deficitaria, provavelmente teria a serfatizar que estes resultados foram obtidos pelo método da
utilizagdo plastica desviada para o suprimento das necessidadegise direta dos alimentos.
energéticas, como forma de minimizar o gasto energético,
podendo contribuir para o agravamento do quadro da desnutri- CONCLUSOES
¢do energético-protéica. Obviamente, ha necessidade de
estudos especificos no que se refere ao aporte energético, Conclui-se que na dieta dos pré-escolares de
objetivando a minimizacao da desnutricdo energético-protéi@&arcelos-AM e area indigena de Ajuricaba-AM, os alimentos
uma das deficiéncias nutricionais de maior abrangéncia epifileeqiientemente consumidos foram a farinha de mandioca,
miologicé1e pao, arroz e peixe, destacando-se o baixo consumo de frutas
A adequacao de consumo de sédio e molibdénio da dietaerduras. A dieta consumida apresentou um déficit energé-
de Barcelos apresentou-se superior a 100%, contraponddise e protéico demonstrando o risco de acometimento de
com a baixa adequacéo desses elementos na dieta de Ajuricedsanutricio energético-protéico a que o grupo estudado esta
(Tabela 2). Considerando que o molibdénio participa de varsisbmetido.
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O sbdio e molibdénio foram os elementos minerais coarescimento e desenvolvimento do organismo, atingindo
maior percentual de adequacédo na dieta de Barcelos—AM,dietamente o grupo estudado. Dessa forma, sugere-se um
passo que o ferro e o célcio apresentaram baixa adequacaoreimor aproveitamento de certas frutas tipicas da Amazénia, que
ambas localidades estudadas, seguido do zinco. Vale ressalbatem contribuir na melhoria do habito alimentar e consequen-
gue a baixa adequac&o no que se refere aos elementos mingraiente no estado nutricional, assim como programas que
€ preocupante, por se tratarem de nutrientes importantespaesam nortear a melhoria das condi¢bes de saude e nutrigao.

RIALA6/879

Yuyama, L.K.O. et al. Feeding evaluation of pre-school children from Barcelos and Ajuricaba, Amazon
StateRev. Inst. Adolfo Lutz, 59(1/2):27-32, 2000

ABSTRACT. Considering the scanty information about health and nutrition conditions of the pre-school

in Calha do Rio Negro, 109 diets from the Barcelos region and 06 diets from the indigenous area of
Ajuricaba—AM, were evaluated by means of chemical analysis and adequacy percentage related to the
recommended intakes set by National Academy of Sciences/National Research Council (NAS/NRC)
for children (4-6 years old). The duplicate portion technique was used for sampling the diets. It was
verified that the foods more frequently consumed were: cassava flour, bread, fish, rice, crackers, beans,
coffee, banana. Others had a frequency below 10%. The diets analyzed showed an energy deficit of
21,5% and 10% and a proteic deficit of 57,9% and 76%, for Barcelos and Ajuricaba regions, respectively.
According to the results obtained, it can be concluded that the consumption of greens is not part of the
feeding habits of rural Amazon population, and the caloric contribution content of the available food is
very low. Considering the mineral elements Ca, Fe, Mg, Se, and Zn, we were able to verify that both
diets analyzed in the present work have not reached the values recommended by NAS/NRC. With regard
to Na and Mo, the diet in Barcelos exceeded the values recommended.

KEY WORDS. Feeding evaluation; pre-school children; feeding; mineral.
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RESUMO. No periodo de janeiro de 1990 a dezembro de 1999, no Instituto Adolfo Lutz — Lab. | de S&o José
do Rio Preto—SP, foram isoladas 324 cepaSalmonella sendo 155 de infec¢cdes humanas e 169 de
alimentos destinados ao consumo humano. Dos 17 diferentes sorotipos identificados a partir de infec¢des
humanassS. entericasubsp.entericasorotipoenteritidis (S enteritidig foi o predominante (75,0%). O

material fecal representou a principal fonte de isolamento das cepas, principalmente pela ocorréncia dos
varios surtos de doencas veiculadas por alimentos (DVA). A partir dos alimentos, 26,6% deles envolvidos
em surtos de DVA, foram identificados 30 diferentes sorotipos, também com a predomin@reitetitidis

(56,2%). Os alimentos apresentando maior nimero de isolamentos de cepasafellsforam a carne

e seus derivados (59,7%), seguidos por ovos e seus derivados (16,0%), nd&® entEstidisfoi o

sorotipo mais prevalente (57,4% e 81,5%, respectivamente). Estes resultados demonSterteqtidis
permanece o sorotipo mais frequientemente isolado, tanto em infec¢gdes humanas quanto em alimentos. Os
alimentos mais comumente implicados em DVA ainda séo as carnes de aves e ovos, bem como os seus
derivados, quando consumidos crus ou mal cozidos.

PALAVRAS-CHAVE. Salmonella sorotipos;Salmonellaem alimentosSalmonellaem materiais
clinicos.

INTRODUCAO ampla distribuicdo na natureza. Entre os 2.435 sorotipos de
Salmonellaexistente¥, a maioria, classificada como

O génerdSalmonellatem sido de importéancia para aubiqitéria, tem sido responséavel principalmente por surtos

salde publica, considerando-se seu carater zoonético e deaadoencas veiculadas por alimentos (DVA), em varios

" Instituto Adolfo Lutz — Lab. | de S&o José do Rio Preto

2 Instituto Adolfo Lutz — Lab. Central — S&o Paulo

* Endereco para correspondéncia: Rua Alberto Sufredini, 2325 — S&o José do Rio Preto — SP — CEP 15.060-020
Tel. (017) 224-2602
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paises do mundo, incluindo o Brasit®611.13.14.17.19.20 e Le Minof®. Tanto a sorotipagem, como a producao de todos
A producdao industrial de alimentos de origem animal @s antissoros, polivalentes e monovalentes, necessarios para

o intercambio comercial intensivo de animais e produtos dea-diferenciacdo dos 2.435 sorotiposSmonellaexistentes

vados destinados ao consumo humano tém favorecido a ine&té 1997, foram realizados no Setor de Enterobactérias da

ducao e disseminagédo de novos sorotipoSaeonellana Secao de Bacteriologia do Instituto Adolfo Lutz, Laboratério

cadeia alimentar Alguns estdo associados com determinad&entral.

fontes de contaminacéo, e sdo isolados com maior freqiiéncia

em uma area geogréfica especifica. Outros, podem ser

freqUentemente isolados em diferentes paises, a exemplo de RESULTADOS E DISCUSSAO
S typhimuriume S enteritidig®.
No Estado de S&o Paulo, de acordo com Taunay'et al. Durante o periodo estudado, foram identificados 36

foram observadas alteracfes na frequéncia dos sorotiposdderentes sorotipos d8almonella(Tabela 1). Observou-se
Salmonellaisolados de amostras de infec¢Bes humanas eqglee até o ano de 1992 foi isolada uma pequena variedade de
materiais de origem nao-humana, no periodo de 1950-1980rotipos, ndo havendo predominio evidente de nenhum
Em estudo realizado posteriormente, foi verificada tambédeles. Entretanto, nos anos seguintes nota-se 0 aumento no
Nno nosso meio variagdo na prevaléncia dos sorotipos idelamento deS. enteritidis Ainda, na Tabela 1, observa-se
Salmonella com um aumento significativo no isolamento de isolamento de alguns sorotipos apenas em um determinado
S. enteritidi®. A partir de 19935, enteritidistem represen- periodo, comadS. bertaem 1991,S. dublin em 1992 e

tado o sorotipo predominante e responséavel pelo grangeheidelbergem 1996.

ndmero de surtos de DVA, sendo incriminados, principalmente, Em relacdo as cepas 8almonellaisoladas de origem

os alimentos preparados a base de ovos crus ou insuficiehiemana, foram caracterizados 17 sorotipos, cuja principal
mente cozido'sti41? fonte de isolamento foi material fecal (Tabela 2). Verificou-

A sorotipagem de cepas &lmonellaé considerada se, também, qu&. enteritidis representou o sorotipo mais
uma etapa inicial de grande importancia no rastreameriteqgiientemente isolado a partir de 1993, sendo que a maioria
epidemioldgico de uma fonte de infec¢@o. A associacdo entiestas cepas estava associada a surtos de DVA. Kaktr et al.
sorotipos isolados de materiais de origem humana e n&oa 1993 relataram o primeiro surto de DVA foenteritidis
humana permite direcionar a acdo de érgdos competentesnadestado de Sdo Paulo, o qual ocorreu na regido de S&o José
gue se refere ao controle do agravo. do Rio Preto. Desde entdo, tem sido freqliente a ocorréncia

Este estudo visa avaliar a distribuicdo anual e freqiéndea surtos com numero significativo de afetados e hospitaliza-
dos sorotipos d&almonellaisolados de infecgbes humanasios nesta regido.

e de alimentos, no periodo de 1990-1999, no Instituto Adolfo O aumento progressivo no isolamentoSdenteritidis
Lutz — Laboratério | de Sdo José do Rio Preto-SP. desde 1994, tem sido observado, também, em outras regifes
do Estado de Sao Patlét41722
No que se refere as cepas Smonellaisoladas de
MATERIAL E METODOS alimentos, foram identificados 30 diferentes sorotipos (Tabela
3). Apesar da diversidade de sorotipos observaglaraeritidis

No periodo de janeiro de 1990 a dezembro de 1998mbém foi a mais frequiente (56,2%), principalmente, a partir
no Instituto Adolfo Lutz — Laboratério | de S&o José do Ride 1994.

Preto, foram isoladas 324 cepasS#monella sendo 155 de Nas diversas classes de alimentos analisados (Tabela 3),
casos de infecces humanas e 169 de alimentos destinados aoesenca de salmonela foi predominante nas carnes e
consumo humanao. derivados (59,7%), sendo 90,0% de origem avidria, € nos ovos

O isolamento d&almonellaa partir de materiais clini- e derivados (16,0%). Verificou-se, também, maior variedade de
cos (sangue, fezes e liquor) foi realizado segundo Ewingsorotipos em carnes e especiarias, sendo @i®ranienburg
Pessoa et &l foi detectada apenas em especiarias e temperos e que as carnes

Para a andlise de alimentos, foi utilizada a metodologéaderivados constituiram importantes fontes de isolamento de
recomendada por Flowers ef @bm modificagbes pertinentesS. albany e S. agona.
relacionadas a substituicdo do caldo de pré-enriquecimento  Os resultados também demonstraram a grande contami-
por agua peptonada 1% tamponada, do meio de identificag@gio de ovos e carnes e derivadosSpenteritidis E impor-
presuntiva pelo IAE e introdugdo do meio de enriquecimentdante salientar que 26,6% dos alimentos analisados estavam
seletivo Rappaport-Vassiliadis e do meio de isolamentssociados com surtos de DVA. A evidéncia da importancia de
Brilliant-Green. S. enteritidis em infeccbes humanas e nos alimentos,

A caracterizacdo dos sorotipos, baseada na determipancipalmente os de origem animal, permite suspeitar do risco
¢do dos antigenos somaéticos e flagelares, foi realizadagie estes representam a Saude Publica, se consumidos inade-
acordo com o esquema Kauffmann-White descrito por Popaffiadamente preparados.

34



Almeida, I.A.Z.C. et alSalmonellasorotipos identificados na regido de S&o José do Rio Preto/SP, no periodo de 199Rev1 88&. Adolfo

Lutz, 59(1/2):33-37, 2000

Tabela 1. Fregliéncia anual dos sorotiposS##gmonelladentificados em materiais de origem humana e alimentos, no periodo de

1990 — 1999, na regido de S&o José do Rio Preto

Sorotipos 1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 Total
N° % N 9% N° % N° 9% N° % N° % N°e 9%  N° % N° % N° % N° %
S. enteritidis - - - - - - 0531,3 30100,0 4557,0 50 63,3 54 71,1 09 52,9 18 90,0 211 65,1
S. infantis - - 0150,0 - - - - - - 04 5,1 - - - - 01 5,9 - - 06 1,8
S. agona - - - - - - - - - - 07 8,9 02 25 - - - - - - 09 2,8
S. hadar - - - - 01250 - - - - 01 1,3 - - - - - - - - 02 0,6
S. anatum - - - - - - 01 6,2 - - - - - - - - - - - - 01 0,3
S. typhimurium  01100,0 - - 01 25,0 01 6,2 - - 01 1,3 - - - - 01 59 - - 05 1,5
S. ohio - - - - - - 06375 - - - - - - - - - - - - 06 1,9
S oranienburg - - - - - - - - - - - - - - 03 3,9 021,8 - - 05 1,5
S senftenberg - - - - - - - - - - 01 1,3 - - - - - - - - 01 0,3
S give - - - - - - - - - - - - 01 1,3 - - - - - 01 0,3
S. mbandaka - - - - - - 0318,8 - - 03 3,8 06 7,6 - - - - - - 12 3,7
S. newport - - - - - - - - - - - - o1 1,3 - - - - - - 01 0,3
S. javiana - - - - - - - - - - - - 02 2,5 01 1,3 - - 0210,0 05 1,5
S. montevideo - - - - - - - - - - - - - - 01 1,3 - - - - 01 0,3
S rubislaw - - - - - - - - - - - - - - 01 1,3 - - - - 01 0,3
S schwarzengrund - - - - - - - - - - 04 5,1 - - 01 1,3 - - - - 05 1,5
S. emek - - - - - - - - - - 01 1,3 - - 1317,1 - - - - 14 4,3
S saphra - - - - - - - - - - - - - - 01 1,3 01 59 - - 02 0,6
S sandiego - - - - - - - - - - 01 1,3 02 2,5 01 1,3 - - - - 04 1,2
S gloucester - - - - - - - - - - 03 3,8 - - - - - - - - 03 0,9
S | 4,12:9,s,t:- - - - - - - - - - - 01 1,3 - - - - - - - - 01 0,3
S enter_icasubsp - - - - - - - - - - 01 1,3 03 3,8 - - 0o21,8 - - 06 1,9
entericacepa rugosa
S ealing - - - - - - - - - - 01 1,3 - - - - - - - - 01 0,3
S. albany - - - - - - - - - - 02 2,5 03 3,8 - - - - - - 05 1,5
S. arechavaleta - - - - - - - - - - 01 1,3 - - - - - - - - 01 0,3
S livingstone - - - - - - - - - - - - 01 1,3 - - - - - - 01 0,3
S. lexington - - - - - - - - - - - - 01 1,3 - - - - - - 01 0,3
S 1 912:-:- - - - - - - - - - - - - 01 1,3 - - - - - - 01 0,3
S| 1,3,19:-:- - - - - - - - - - - - - 02 2,5 - - - - - - 02 0,6
S. belem - - - - - - - - - - - - - - - - 01 5,9 - - 01 0,3
S berta - - 0150,0 - - - - - - - - - - - - - - - - 01 0,3
S bredeney - - - - 0125,0 - - - - 02 2,5 - - - - - - - - 03 0,9
S dublin - - - - 01250 - - - - - - - - - - - - - - 01 0,3
S heidelberg - - - - - - - - - - - - 01 1,3 - - - - - - 01 0,3
S| 45/12:r:- - - - - - - - - - - - - 02 2,5 - - - - - - 02 0,6
S.typhi - - - - - - - - - - - - 01 1,3 - - - - - - 01 0,3
TOTAL 01 0,3 02 06 04 1,2 16 4,9 30 9,3 79244 79 244 76 23,5 17 52 20 6,2 1620
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Tabela 2. Sorotipos deSalmonellaisolados de materiais de A implantacéo d& enteritidisno Estado de S&o Paulo
origem humana, na regiéo de S&o José do Rio Preto, no periggi@ce estar relacionada ao comércio de matrizes de aves com
de 1990 - 1999 paises desenvolvidos. Também, o desenvolvimento industrial
- na regido, nos ultimos anos, particularmente de frigorificos
. Sangue Fezes Liquor B X . . ~ e
Sorotipos o % e % o % avicolas, pode ter favorecido a disseminacaé. dmteritidis
S ontoritidis i i 116 763 - - em nosso meio, atra_\{e_s de allmen,tos_ contaminados, prmmpal—
S agona . . 05 3.2 . . mente de origem avidria, responsaveis pelo grande niumero de
S. infantis - - 01 0,7 - - surtos ocorrido's.
S berta - - 01 0,7 - - ) N )
S bredeney - - 03 ,0 - - A identificagdo de sorotipos emergentes, bem como a
S hadar - - 01 07 - - deteccdo de suas origens e procedéncias, direciona medidas
S, typhimurium 01 50,0 01 0,7 - - d trol d S ancia de bactéri
S dublin i i o1 0.7 i i e controle que podem minimizar a ocorréncia de bactérias
S. ohio - - 04 2,6 - - nos alimentos, com consequente diminuicdo de DVA.
S mbandaka - - 02 3 - - ,
S heidelberg . - 01 0,7 - - Este estudo, que representa parte do papel do Laborato-
S| 45112:r:- - - 02 1,3 - - rio de Saude Publica, oferece subsidios para o controle das
S. emek - - 10 6.5 - Ambi i i Anei
S schwarzengrund - ) - ) 01 100.0 salmoneloses,'doenga de ambito mgndlal, cgjas conseqiéncias
S. typhi 01 50,0 . . . _ refletem negativamente na economia do pais.
S sandiego - 01 0,7 - -
S javiana - - 03 2,0 - -
TOTAL 02 1,3 152 98,1 01 0,6

Tabela 3. Sorotipos d&almonelldasolados por grupo de alimentos, na regido de Sdo José do Rio Preto, no periodo de 1990 - 1999

carnes e pescados e ovos e leite e produtos de L
Sorotipos derivados derivados pratos prontos derivados derivados confeitaria especiarias atal

N ° % N © % N° % N° % N° % N° % N° % N° %
S enteritidis 58 57,4 01 100,0 04 80,0 22 81,5 - - 10 71,4 - - 95 56,2
S. infantis 04 3,9 - - - - - - - - - - 01 5,3 05 2,9
S agona 04 3,9 - - - - - - - - - - - - 04 2,3
S hadar 01 1,0 - - - - - - - - - - - - 01 0,6
S anatum - - - - - - - - - - 01 7,1 - - 01 0,6
S, typhimurium - - - - - - - - 02 100,0 - - 01 5,3 03 1,7
S. ohio - - - - - - - - - - 02 14,3 - - 02 1,2
S oranienburg - - - - - - - - - - - - 05 26,3 05 2,9
S senftenberg 01 1,0 - - - - - - - - - - - - 01 0,6
S give 01 1,0 - - - - - - - - - - - - 01 0,6
S. mbandaka 05 5,0 - - 01 20,0 04 14,8 - - - - - - 10 6,0
S. newport 01 1,0 - - - - - - - - - - - - 01 0,6
S javiana - - - - - - - - - - - - 02 10,5 02 1,2
S. montevideo 01 1,0 - - - - - - - - - - - - 01 0,6
S rubislaw - - - - - - - - - - - - 01 5,3 01 0,6
S schwarzengrund 02 2,0 - - - - - - - - - - 02 10,5 04 2,3
S. emek 02 2,0 - - - - 01 3,7 - - 01 7,1 - - 04 2,3
S saphra - - - - - - - - - - - - 02 10,5 02 1,2
S sandiego 01 1,0 - - - - - - - - - - 02 10,5 03 1,7
S gloucester 03 2,9 - - - - - - - - - - - - 03 1,7
S| 4,12:;g,s,t:- 01 1,0 - - - - - - - - - - - - 01 0,6
S entericasubsp 04 3,9 - - - - - - - - - - 02 10,5 06 3,5

entericacepa rugosa

S ealing 01 1,0 - - - - - - - - - - - - 01 0,6
S albany 05 5,0 - - - - - - - - - - - - 05 2,9
S. arechavaleta 01 1,0 - - - - - - - - - - - - 01 0,6
S livingstone 01 1,0 - - - - - - - - - - - - 01 0,6
S. lexington 01 1,0 - - - - - - - - - - - - 01 0,6
S| 9,12:-:- 01 1,0 - - - - - - - - - - - - 01 0,6
S| 1,3,19:-:- 02 2,0 - - - - - - - - - - - - 02 1,2
S belem - - - - - - - - - - - - 01 5,3 01 0,6
TOTAL 101 59,7 01 0,6 05 3,0 27 16,0 02 1,2 14 8,3 19 11,2 169 100,0
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Almeida, I. A.Z.C. et alSalmonellaserotypes identified in the Sdo José do Rio Preto area, SP, during the
period of 1990 - 199%Rev. Inst. Adolfo Lutz, 59(1/2):33-37, 2000

ABSTRACT. From January 1990 to December 1999, S2#monellastrains were isolated at Instituto

Adolfo Lutz — S&o José do Rio Preto—SP Lab. I, 155 from human infections and 169 from food for human
consumption.S. entericasubsp.Enterica serotypeenteritidis (S. enteritidi$ was the most prevalent
serotype (75.0%) among the 17 different ones identified in human infections. Fecal material represented
the main human source of the isolated strains, due to several foodborne outbreaks occurring in the period
under study. Thirty different serotypes were identified in f@anteritidis being the prevailing one.

About 26.6% of the analyzed foods were linked to foodborne outbreaks. Foods presenting the highest rate
of isolated strains were meat and its products (59.7%), followed by eggs and egg products (16.0%). These
results show tha enteritidisstill remains as the most common serotype isolated from human sources
and foods. Foods frequently implicated in foodborne outbreaks are chicken meat and eggs, as well as their
products, particularly raw and undercooked ones.

KEY WORDS. Salmonella Salmonellaserotypes;Salmonellain foods; Salmonellain clinical
materials.
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Iha, M.H. et al. Avaliacéo fisico-quimica e higiénico-sanitaria do suco de laranja fresco engarrafado e do
suco pasteurizadidrev. Inst. Adolfo Lutz, 59(1/2):39-44, 2000

RESUMO. O suco de laranja € um alimento rico em nutrientes e muito consumido em diversas partes do
mundo. Ribeirdo Preto e Araraquara sdo cidades do interior do Estado de S&o Paulo - Brasil, nas quais
surgiram nos ultimos anos, muitas processadoras de suco de laranja fresco e pasteurizado. O objetivo
desse estudo foi avaliar a qualidade fisico-quimica e higiénico-sanitaria do suco de laranja fresco e
pasteurizado produzidos e/ou comercializados nessas duas cidades. Foram analisadas 130 amostras de
suco fresco provenientes de diferentes processadoras de suco de laranja localizadas em Ribeirdo Preto e
Araraquara e 33 amostras de suco pasteurizado de processadoras localizadas em diferentes cidades do
Estado de S&o Paulo. Os resultados desse estudo mostraram que 48,5% das amostras de suco fresco
apresentaram-se fora dos padrdes fisico-quimicos estabelecidos pela legislagdo brasileira, 6,1% estavam
em desacordo quanto ao exame microscopico e 50,0% quanto ao microbiol6gico. Dentre as amostras de
suco pasteurizado, 9,1% e 15,6 % apresentaram-se fora dos padrbes quanto as andlises fisico-quimicas e
ao exame microscopico, respectivamente. Nenhuma das amostras de suco fresco pasteurizado apresentou-
se fora dos padrdes microbioldgicos.

PALAVRAS-CHAVE. Suco de laranja fresco; suco de laranja fresco pasteurizado; caracteristicas fisico-
guimicas; qualidade higi€nico-sanitaria e legislacéo.

INTRODUCAO anos, devido principalmente a conscientizagéo sobre as proprie-
dades nutricionais das frutas e dos sucos naturais, o interesse
O suco de laranja é um alimento rico em nutriéhtes do consumidor pelo suco fresco refrigerado com pequena vida
muito consumido em diferentes partes do mundo. Nos Ultimasl de prateleira vem aumentafid® suco fresco e o suco

i Trabalho realizado na Se¢ao de Bromatologia e Quimica do Instituto Adolfo Lutz — Laboratério | de Ribeirdo Preto.
Instituto Adolfo Lutz — Laboratério | de Ribeirdo Preto

* Endereco para correspondéncia: Instituto Adolfo Lutz — Laboratério | de Ribeirdo Preto — Rua Minas, 877 — Campos EBg@osRr&dh-SP — CEP 14085-410
—Fone: (016) 625 5046 — R. 22 ou 24 E-Mail: mhiha@ig.com.br
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fresco pasteurizado com sabor e aroma mais proximo do suco MATERIAL E METODOS
fresco espremido manualmente tem tido uma consideravel
aceitacdo em diversas partes do mundo como Estados Unidogmostra
Europ4, Japéo e Brasil. Foram analisadas 130 amostras de suco de laranja
O suco de laranja apresenta caracteristicas fisidoesco, provenientes de 36 processadoras, das quais 25 estédo
guimicas proprias, sendo que algumas destas possuem estiagtlizadas em Ribeirdo Preto e 11 em Araraqua®3 amos-
relacdo com fatores climaticos, variedade da fruta, grau ttas de suco fresco pasteurizado de 10 diferentes processa-
maturacgdo, tipo de solo e irrigaéddAté o final de 1999, a doras de suco, localizadas em diferentes cidades do Estado de
Portaria n° 371 de 9 de setembro de I%stabelecia os Sdo Paulo. As amostras foram coletadas no decorrer de 2 anos,
parametros fisico-quimicos para suco de laranja. No decorsendo que de cada processadora foram analisadas de 2 a 5
de 1996 o Ministério da Agricultura publicou os oficioamostras ao longo desde periodo.
circulares 04/98 e 05/96° alterando provisoriamente essa
Portaria quanto a graus Brix, s6lidos em suspenséo e vitamihaProcedimentos
C. Recentemente, o Ministério da Agricultura e Abastecimento As amostras de suco de laranja foram coletadas nas
publicou a Instrugdo Normativa n° 1 de 7 de janeiro de®200Processadoras pelas Vigilancias Sanitarias Municipais das
a qual estabelece os padrbes de identidade e qualidade pariaades de Ribeirdo Preto e Araraquara, e as amostras de suco
suco de laranja no pais e que esta em vigor desde a data daasi@urizado foram adquiridas nos supermercados das duas
publicacéo. cidades. As amostras foram transportadas em caixa térmica
As condic¢des higiénico-sanitarias desses sucos tambsab temperatura maxima de 10°C e, ao chegarem no laboraté-
sdo estabelecidas pela legislacéo brasifesendo que, princi- rio, era coletada uma aliquota para a analise microbioldgica e
palmente no caso do suco fresco, as condigBes de higieneestante utilizado para as andlises microscopica e fisico-
devem ser muito bem controladas, para néo oferecer riscogadmicas.
consumidor e também para que 0 mesmo tenha uma vida Uutil
de prateleira suficiente para sua comercializagdo. 2.1 Andlise fisico-quimica
Atualmente, o Brasil € o maior produtor de laranja do Os parametros fisico-quimicos analisados se referiam
munddi? sendo que a maioria dos produtores se concendradensidade relativa a 20°C, utilizando densimetro; solidos
no Estado de Séo Patfi#?'na regido de Limeira, Araraquara,soliveis expressos em graus Brix a 20°C; acidez total, expressa
Bebedouro e Araras, onde se instalaram diversas indUstriagde acido citrico anidro (g/100g); teores de acido ascorbico
suco de laranja fresco e concentf&dGom o aparecimento (mg/100g); glicidios redutores, expressos em glicose (g/100g);
destas industrias processadoras de laranja, estas regideglisiglios ndo-redutores, expressos em sacarose (g/X0fig);
tornaram zonas citricolas esta¥&imelhorando o padréo e acares totais, naturais da laranja (g/100g) e corantes organicos
gualidade desta fruta. artificiais conforme métodos descritos no livro de Normas
Nas regides de Ribeirdo Preto e Araraquara, ondaaliticas do IALLL. Os sélidos em suspenséo (%v/v) e arelagdo
existem grandes planta¢@es de laranja, surgiram muitas procissolidos sollveis em Brix/acidez em g/100g de acido citrico
sadoras de suco que o comercializam como suco frescoamidro foram determinados de acordo com os métodos descri-
suco fresco pasteurizado acondicionados em garrafas plastioasna legislagéo brasileira
ou Tetra BriR. Grande parte das processadoras de suco fresco
ndo tem registro do produto no Ministério da Agricultura e 2.2 Andlise microscépica
nem um controle de qualidade adequado. O produto é vendido A andlise microscOpica do suco de laranja foi realizada
principalmente por ambulantes nas ruas, ou estabelecimerdesacordo com o método descrito na A.O.A.€om modi-
comerciais tais como padarias e supermercados, onde algufitags0es para determinacdo de sujidades leves por flutuacéo
vezes 0 suco € extraido no préprio local através de uma maq@rfdtracdo do residdd Para a pesquisa de sujidades leves
extratord’. utilizou-se 250 g de amostra que foram transferidas para um
Com a producdo e consumo crescentes do suco fdesco-armadilha de Wildman. A etapa da extragdo da camada
laranja pronto para beber, a avaliacdo adequada de tais prodatessa para o béquer foi realizada duas vezes com 40 mL de
torna-se relevante. O Instituto Adolfo Lutz — Laboratério | déleo mineral, seguido de filtracdo a vacuo. O residuo foi
Ribeirdo Preto, juntamente com as Vigilancias Sanitarias dasaminado ao microscopio estereoscoépico e, quando
Prefeituras de Ribeirdo Preto e Araraquara iniciaram um moniecessario, o resultado era confirmado no microscépio
toramento das diferentes marcas de suco de laranja comergj#ico composto.
lizadas nestas cidades. O objetivo deste trabalho foi avaliar a  Para a pesquisa da presenca de larvas e ovos de insetos,
qualidade fisico-quimica e higiénico-sanitaria do suco deresiduo do frasco-armadilha foi transferido para a peneira n°
laranja fresco e do fresco pasteurizado, consumido nas cidati#8 e lavado com jatos de agua filtrada. Filtrado a vacuo em
de Ribeirdo Preto e Araraguara-SP. tecido escuro, o material foi examinado ao microscopio
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estereoscopico e, em caso de duvida, o resultado era confirs@mparados com os valores estabelecidos pela Instrugéo
do no microscopio Optico composto. Normativa n° 1 de 7 de janeiro de 2000 — Regulamento Técnico

Os elementos histoldgicos da fruta foram examinadpsira Fixagdo dos Padrdes de Identidade e Qualidade para o suco
ao microscopio optico composto e a confirmagéo foi feide laranja — do Ministério da Agricultura e Abasteciménto

por comparagdo com padrdes e literatura espééifica Os resultados obtidos na andlise microbioldgica foram compa-
radas com os valores padrdes estabelecidos pela legislacdo
2.3 Analise microbiolégica em vigor — Portaria n°® 451 de 19 de setembro de 1997 da

As analises microbioldgicas realizadas se referiam Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Shédes
determina¢@o do numero mais provavel (NMP) de bactériessultados da analise microscOpica foram comparados com
do grupo coliforme de origem fecal (NMP/mL); enumeracéos valores estabelecidos pelo Decreto Estadual n° 12.486 de
de bolores e leveduras e pesquis&dinonella spde acordo 20 de outubro de 1978e Instrugdo Normativa n° 1, de 7 de
com os parametros estabelecidos pela legislagéo ent.vigojaneiro de 2000

A determinag&do do NMP de coliformes de origem fecal
foi realizada de acordo com a metodologia descrita pela
APHA?, substituindo-se o caldo Lauryl tryptose pelo caldo RESULTADOS
Lactosado (concentracdo dupla e simples).

A contagem de bolores e leveduras foi realizada de A Figura 1 mostra a porcentagem de amostras de suco
acordo com a metodologia descrita pela APi#lizando-se de laranja fresco engarrafado e de suco pasteurizado, em
Potato Dextrose Agar acidificado com &cido tartarico 10%desacordo com a legislagdo em vigor, quanto as analises fisico-

A pesquisa para presencagmonella sgoi avaliada quimicas e as andlises microscopicas e microbiologicas.
de acordo com a APHAcom adaptacdes referentes ao preparo N&o foram encontrados corantes organicos artificiais
da amostra para o pré-enriquecimento: homogeneizag¢doeme nenhuma das amostras de suco fresco ou pasteurizado
25mL do suco em 225mL de 4gua peptonada tamponada H4aliadas.
incubados durante 18-24h a 83.°C. Os meios de enrique- Na Tabela 1 estdo apresentados os resultados de todos
cimento seletivo usados foram caldo selenito, caldo tetratiorss parametros fisico-quimicos avaliados e ahe€la 2,
to segundo Kauffmann e caldo Rappaport-Vassiliadislstribuicdo de coliformes fecais, bolores e leveduras nas amostras
incubados a 42°C durante 48 h. Em seguida, o material €@ suco de laranja pasteurizado e comercializados nas cidades de
plagueado em Brilliant Green agar e MacConkey agarRibeirdo Preto e Araraquara-SP.
incubado durante 18-24h a 351°C. As colbnias que
apresentaram caracteristicas semelhantes Ssldwnella sp
foram isoladas em meio IAtidentificacdo presuntiva. DISCUSSAO

3. Avaliacédo da Qualidade do Suco de Laranja Como mostra a Figura 1, dentre as 130 amostras de
Os resultados obtidos na analise fisico-quimica forasuco fresco analisadas, 48,5% (63) estavam em desacordo com

Suco de Laranja Pasteurizado (n = 33)

Suco de Laranja Fresco (n = 130) [Clde acordo
P rerm— [Bem desacordo
100- =122 [Ide acordo 120 -
[Bem desacordo n=33
80' 100‘ n=30 n=28
® g 80
8 60 n=67 ,_g3 n=65 n=65 8
£ g 60+
© 40 ©
2 ° 40 1
201 o8 “ 201 n=03 n=0 )
n=
0 ; =3 0 . : .
Fisico-quimico Microscopico Microbioldgico Fisico-quimico Microscépico Microbiolégico
Tipo de Exame Tipo de Exame

Figura 1. Avaliacéo fisico-quimica e higiénico-sanitaria dos sucos de laranja fresco e pasteurizado, comercializados nas cidades
Araraquara e Ribeirdo Preto-SP
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Tabela 1.Caracteristicas fisico-quimicas dos sucos de laranja fresco e pasteurizado comercializados nas cidades de Ribeirao P
e Araraquara-SP

Valores Média + DP (*) Variagéo

Parametro estabelecidos Minimo - Maximo

na legislagéd pasteurizado fresco pasteurizado fresco

(n = 33) (n = 130) (n = 33) (n = 130)
Densidade relativa a 20°C - 1,043+ 0,004 1,041+ 0,005 1,035-1,050 1,031-1,057
Graus Brix soluveis a 20°C Min. 10,5 11,3+ 1,0 10,4+ 1,2 9,0-13,2 8,0-14,5
Acidez (g/100g acido citrico anidro) - 0,71+0,12 0,82+ 0,23 0,44-1,00 0,37-1,80
Relacéo de sélidos soltveis em °Brix/Acidez Min. 7,0 16,4+2,9 13,6+ 4,2 11,2-25,9 6,1-34,5
em g/100g &cido citrico anidro

Acido ascérbico (mg/100g) Min. 25,00 39,9+7,9 47,7+ 9,0 25,1-58,1 21,5-76,0
Agucares redutores (g glicose/100g) - 4,06,7 4,2+ 0,9 3,3-6,5 1,6-6,9
AclUcar ndo redutor (g sacarose/100g) - 3,6,8 3,8+1,2 1,9-5,8 0,7-8,8
Agucares totais (g/100g) 8k. 13,0 8,1+ 1,0 7,9+1,4 6,1-11,2 5,7-13,0
Solidos em suspenséo (%, Vv/v) - 53,3 6,9+ 1,7 3,0-9,0 3,0-12,5

* média + Desvio Padrdo
- valores nédo estabelecidos na legislécgéao

Tabela 2.Distribuicéo de coliformes fecais, bolores e levedurasriedade, estagio e maturagdo da fruta, variacdes clinigticas
nas amostras de suco de laranja fresco e pasteurizado comecciadicdes e tempo de armazenaméfi® como mostram os
lizados nas cidades de Ribeirdo Preto e Araraquara-SP nossos dados, o contetido de vitamina C dos frutos da regido
estudada é na maioria das vezes bastante superior ao minimo

Microrganismos  asteurizado (n=33) __ Fresco (n=130) - qyinido na legislagdo atual, constituindo importante fonte desse
n % n %

nutriente.
Coliformes fecaiéNMP/mL) O valor Brix minimo estabelecido para o suco de laranja
< 10 33 100 113 86,9 .
> 10 0 0 17 131 na portaria 371 de setembro de 1974 era de 10,5. No entanto, a
Bolores (UFC/mL) partir de gbrll de 96, 0 mesmo deixou de ser .eX.IquOI para suco
<10 33 100 125 96,1 de laranja, conforme circular 04/96do Ministério da
> 10 0 0 5 3,9 Agricultura.
Leveduras (UFC/mL) Porém, a Normativa n° 1 de 7 de janeiro de 2000 voltou a
<10 33 100 74 56,9 estabelecer para o suco de laranja o valor minimo de 10,5 para
> 10 0 0 56 43,1

graus Brix e, dessa forma, 60 das amostras estudadas
apresentaram valores inferiores ao referido acima. Como o valor
Brix indica o estagio de maturacéo da laranja, os dados encon-
trados nesse estudo podem sugerir a utilizacdo de frutos verdes.
os padrdes fisico-quimicos estabelecidos pela InstrucBor outro lado, apenas 2 das amostras estudadas apresentaram
Normativa n° 1 de 7 de janeiro de 28)@&ndo que 2 amostrasa relacéo graus Brix/acidez abaixo dos limites estabelecidos na
apresentaram &cido ascorbico inferior a 25 mg/100g, &@esma Normativa.
amostras apresentaram solidos sollveis em Brix inferiora 10,5 Quanto ao suco de laranja pasteurizado, dentre as 33
e 2 amostras a relagdo solidos sollveis em Brix/acidez em g/18@tpstras analisadas 9,1% (3) apresentaram solidos solUveis
de acido citrico anidro inferior a 7,0 g. em graus Brix abaixo do valor minimo. Quanto aos outros

O teor minimo de acido ascorbico exigido para o sugmarametros fisico-quimicos todos estavam de acordo com o0s
fresco na Portaria n® 371 de setembro de 1974 era phrées de identidade e qualidade estabelecidos na legislagéo.
38mg/100g. Atualmente de acordo com Instru¢do Normativa ~ Os valores obtidos para a densidade e solidos em
n°® 1 de 7 de janeiro de 2008sse teor minimo passa parasuspensdo estdo apresentados na Tabela 1, mas ndo foram
25mg/100g. Dentre as amostras de suco fresco estudadas trergparados com os padrdes estabelecidos na legislacdo, pois
apresentaram conteddo de acido ascérbico inferiornado constam dos padrdes de identidade e qualidade para o suco
38mg/100g e apenas duas conteudo inferior a 25mg/10@dg. laranja estabelecidos na Instrucdo Normativiad® 7 de
Sabe-se que o teor de acido ascoérbico varia de acordo cojareiro de 2000
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Na andlise microscépica foram encontrados acarodsitas aos estabelecimentos das processadoras de suco
larvas, insetos ou fragmentos de insetos em 6,7% (7) e 15,6%p@&steurizado, mas cabe ressaltar que a maioria delas € dotada de
amostras de suco fresco e de suco fresco pasteurizactmtrole de qualidade.
respectivamente. Este tipo de contaminacéo ocorreu, provavel- Todas as processadoras de suco fresco pasteurizado
mente, devido a condicao precaria da fruta e/ou falta de higiemstudadas tinham o registro do produto no Ministério da
ambiental no armazenamento ou mesmo durante o procelgoicultura, bem como rotulagem correta. Das 130 amostras
de extracé@o do suco. Os elementos histologicos da fruta citritea suco fresco, 31 amostras ndo tinham registro no 6rgéo
foram identificados em todas as amostras analisadas. competente, 20 amostras ndo continham os dizeres de rotula-

Foram encontradas sementes (parte ndo comestivelggan de forma correta, principalmente quanto ao nome, local
fruta) em 02 amostras de suco fresco de laranja. Nas indUstdasextragdo ou prazo de validade e 01 amostra ndo continha
de suco de laranja concentrado existe um controle de qualidadquer o rétulo.
da laranja utilizada como matéria-prima e do produto acabado.  As irregularidades observadas nos rétulos e ndo obser-
Nestas industrias, a fruta € comprada diretamente do prodwéncia dos registros das amostras de suco fresco decorrem do
e chega a industria ainda fresca. A laranja é submetida a etdptis das processadoras de tais sucos serem estabelecimentos
de escolha manual e/ou sele¢cdo mecénica, lavagem e, apd®is simples, e nao havendo uma preocupagdo com estes itens,
extracdo, passa por um sistema de peneiramento e ciclamaa vez que encarece o produto, cuja venda é realizada princi-
genm?%, o que inclusive reduz os solidos em suspensao (Tabpi&mente por ambulantes apenas na cidade onde é realizada a
1). A maioria das processadoras de suco de laranja fresco efimacdo. A maioria das processadoras de suco de laranja fresco
tem este controle utilizando as laranjas fornecidas pelo merpasteurizado avaliada neste estudo consiste de empresas de
do, onde a filtrac&@o do suco é feita apenas na maquina extratorégio e grande porte, cujos produtos sdo comercializados em
ndo existindo nenhum controle de qualidade do produtiiversas regiées do Brasil.
acabado.

Quanto a analise microbioldgica, pode-se observar na
Tabela 2 que das 130 amostras de suco fresco, 13,1% (17) CONCLUSOES
apresentaram coliformes fecais, 3,9% (5) bolores e 43,1%

(56) leveduras acima dos limites maximos permitidos na De acordo com os resultados obtidos nesse estudo, o
legislagdo. Existe uma tolerancia para os valores dos padrpesduto que oferece menor risco de salde do consumidor € o
microbioldgicos para esses microrganismos, uma vez quslwEo que passou por um processo de pasteurizagdo, pois
praticamente impossivel verificar sua auséncia em produttferece maior garantia das condi¢ées adequadas para o consu-
de origem natural (vegetal), porém, nas amostras estudadasoa situacdo semelhante a observada para o leite.

freqiiéncia de niveis acima do tolerado foi alta, especialmente  Por outro lado, em algumas cidades como Ribeirdo
para leveduras. Preto e Araraquara a oferta do suco fresco atualmente é grande,

Por outro lado, durante visita técnica as processadosendo comercializado por ambulantes em diversos pontos da
de suco fresco, observou-se que as condi¢des higiénico-saitade, o que acaba gerando um aumento de consumo e por
tarias das mesmas variaram de locais limpos, equipados cesta razdo o controle desse produto pelas autoridades sanitarias
lampadas e mata-moscas, até locais sujos, apresentando foigee ser constante.
odores de laranja podre e presenca de insetos e animais Durante o desenvolvimento desse estudo, com a
domeésticos. intensificacao de fiscalizac&@o por parte das Vigilancias Sanita-

Para manter a condicdo de consumo, 0 suco promtas em conjunto com o Instituto Adolfo Lutz — Laboratério |
para beber (pasteurizado ou nédo) deve ser conservadodarRibeirdo Preto foi observado que muitas processadoras
recipiente fechado e mantido sob refrigerdcllm caso das foram desativadas devido as condi¢gdes higiénico-sanitarias e/
processadoras que foram visitadas, o suco era engarrafad@condmicas. No inicio do estudo existiam 36 processadoras
logo apds a extracao e conservado refrigerado ou endsuco fresco, das quais 31 ndo tinham registro do produto
armazenado em carrinhos, denominados “laranjinhas”, para@ Ministério da Agricultura. No final, restaram apenas 11
venda direta ao consumidor ou abastecimento aatratoras, sendo que 5 ja tinham registro do produto e 3 delas
supermercados, padarias, etc. estavam providenciando.

Os resultados das 33 amostras de suco fresco pasteuri- Segundo Decio e Gheratdianto nos Estados Unidos
zado analisadas estavam de acordo com a legislagdo em vagono na Europa, ndo existia um padrdo para uma correta
quanto aos padrBes microbioldgicos, apesar de terem sgdmominacdo do suco até o ano de 1992, o que causava um
observados insetos e fragmentos de insetos em 15,6 % alasso por parte dos extratores. No Brasil, alguns parametros
amostras estudadas. O suco de laranja fresco pasteurizadinda estdo sendo estabelecidos e, devido ao aumento crescen-
submetido a um processo de pasteurizagdo que elimina a grded# consumo, tornou-se necessdaria uma melhor caracteriza-
maioria dos microrganismos existedtes aumentando destacédo desses parametros e os dados deste trabalho podem
forma a vida de prateleira do stid Nao foram realizadas contribuir para esta finalidade.
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Iha, M.H. et al. Physicochemical and sanitary-hygienic evaluation of fresh bottled and pasteurized orange
juices.Rev. Inst. Adolfo Lutz, 59(1/2):39-44, 2000

ABSTRACT. Orange juice is a food rich in nutrients and widely consumed throughout the world. During
the last years many fresh bottled and pasteurized orange juice plants have settled in the cities of Ribeirdo
Preto and Araraquara, located in the State of S&o Paulo, Brazil. The objective of the present study was to
evaluate the physicochemical and hygienic-sanitary quality of the fresh and pasteurized orange juices
consumed in these cities. One hundred and thirty fresh and thirty-three pasteurized orange juice samples
provided by different plants located in the Araraquara and Ribeirdo Preto regions were analyzed. The
results showed that for fresh juice 63 (48,5%) samples were in disagreement with physicochemical
standards established by the legislation, 8 (6,1%) with relation to microscopic and 65 (50,0%) with
relation to microbiological analysis. With regard to the pasteurized juice, 3 (9,1%) and 5 (15,1%)
samples did not agree with the legislation according to physicochemical analysis and microscopic
examination, respectively. No pasteurized juice sample was in disagreement with the microbiologic
examination.

KEY WORDS. Fresh orange juice; fresh pasteurized orange juice; physicochemical characteristics;
sanitary-hygienic quality; Brazilian legislation.
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RESUMO. Vermes da familia Anisakidae sdo nematdéides parasitas do aparelho gastrico de mamiferos
marinhos como focas, baleias e golfinhos. Larvas destes parasitas sdo encontradas frequentemente em
carne de salméo, bacalhau, arenque, atum, hadoque, linguado (hospedeiros intermediérios). A infeccao
humana resulta do habito do homem se alimentar com peixe cru, insuficientemente cozido, congelado,
salgado ou defumado, contendo larvas infectantes vivas do nematdide. As espécies mais comumente
envolvidas na infeccdo humana s@oisakis simplexe Pseudoterranova decipien® objetivo deste

trabalho é registrar a ocorréncia de larvas da familia Anisakidae em bacalhau comercializado no Estado
de S&o Paulo. Foram analisadas 22 amostras de bacalhau importado, provenientes da Delegacia do
Consumidor (Decon), do Centro de Vigilancia Sanitaria do Estado de S&o Paulo e de empresas particulares,
entre dezembro de 1997 e dezembro de 1998. Foram encontrados nematdides em 9 das amostras
analisadas (40,91%) sendo que 6 (27,27%) pertenciam a familia Anisakidae, gérisalsse
PseudoterranovaOs autores alertam as autoridades sobre a possibilidade desta infec¢édo ocorrer devido
ao aumento de consumo de “sushi” e “sashimi”.

PALAVRAS-CHAVE. Nematoides parasitas; familia Anisakidae; pescado; bacalhau.

INTRODUCAO Anisaquiase é uma importante infec¢do transmitida por
peixes e causada por larvas do terceiro estagidélnematoi-

As infeccdes parasitarias adquiridas através dos alimetes da familia Anisakidae. Os primeiros casos foram atribuidos
tos tém sido descritas ha muito tempo, e continuam sendoadenematéidénisakis marin&3". A taxonomia vem mudando
grande importancia em muitas regides do mundo. Muitos pacam freqiiéncia e atualmente as espécies mais comuns envolvi-
sitas tém complexos ciclos de vida, os quais tém como fattas sdoAnisakis simplexe Pseudoterranova decipiens
caracteristico a troca de hospedeiros em determinada fase da A primeira descricdo da anisaquiase humana ocorreu
evolucad na Holanda em 1960e em seguida foram relatados casos no

i Divisdo de Bromatologia e Quimica do Instituto Adolfo Lutz
Secao de Enteroparasitoses T Divisao de Biologia Médica do Instituto Adolfo Lutz
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Japad*:637 onde a populacéo tem o habito difundido e ampl&oras apOs a ingestdo do pescado contaminado até as duas
mente aceito de consumir carne de peixe crua, carslbie  primeiras semanas da infecgdo. Com a evolugéo do quadro pode
sashimj e onde a anisaquiase é considerada problema de S&naleer hemorragia gastrica, perda de peso ou obstrugéo intesti-
Public&’. nal, sugerindo tumé¥*’, porém a maioria dos casos relatados

Atualmente séo muitos os relatos sobre o encontro g&o agudos, confundindo com quadros de aperfdiciteNa
larvas do terceiro e quarto estagios do nematdide no homditeratura ha casos de anisaquiase associada a quadros reumato-
nos EUA31817 Franca®?, Italia??, Espanhg Norueg® e I6gicog’ e de infeccdo pulmonds® assim como intensas
Chile®, reacOes alérgicasprincipalmente nas infecgbes cronicas.

O ciclo de vida do parasito ocorre em regifes mais frias O melhor tratamento para a anisaquiase € a profilaxia.
dos oceand§ envolve dois hospedeiros intermediarios e As larvas ndo sobrevivem a temperaturas maiores i@ 60
possibilidade de grande numero de hospedeiros paraténipos 10 minutos e abaixo de @0por 24 hord$L Segundo
(peixes marinho&¥2 O verme adulto parasita o estdbmago Alonso et al apudKasuya et al. (1990), a ingestédo de carne
intestino delgado de mamiferos marinhos como baleia, golfie peixes bem cozidos, mas contendo larvas mortas, podem
nho, ledo marinho, foca e morsa. Os ovos eliminados nas fezes, danosos a populacéo, causando processos alérgicos.
sofrem, na agua, o desenvolvimento larvario, onde as larvas Existe grande dificuldade em diferenciar géneros e
sdo ingeridas pelo primeiro hospedeiro intermediério, crusespécies da familia AnisakidaeAs larvas dos dois géneros
ceos, como camarao (krill). Os hospedeiros secundarios galem ser encontradas em visceras e musculos dos peixes.
peixes que se alimentam de crustaceos, adquirindo as lar@ssdetalhes morfolégicos de esdfago e intestino, como a veri-
do terceiro estdgio que migram para as cavidades ou musitcacdo da auséncia ou presenca de cecum, séo dificeis de
laturas. Os peixes mais conhecidos por albergarem a larvavikualizar e interpretar nos estégios larvarios, ndo permitindo,
terceiro estagio sao: bacalhau, arenque, hadoque e $almdesta forma, a identificacdo de género ou espécie a que
No Brasil, Rego et &.encontraram anchovas parasitadas pgrertencerff. Em geral, morfologicamente, as larvas de
larvas deAnisakis spe Sao Clemente et #lanalisaram 70 Pseudoterranovae apresentam frouxamente enroladas no
amostras de peixe espada do litoral do Rio de Janeitecido e possuem cor “amarronzada” enquanto as larvas do
observando que 20,0% das amostras estavam parasitadagg@oeroAnisakissdo rosadas e mais fortemente enroladas na
larvas deAnisakis sp.,70,0% porPhocanema spe 100,0% musculatura!®
por Contracaecum sp. Desde 1993, o Instituto Adolfo Lutz vem recebendo

Geralmente, a infecgdo humana ocorre com a presergnostras de bacalhau provenientes de dendncias de consumi-
de uma Unica larva no trato digestivo, mucosa géstrica dares, que adquiriram bacalhau fresco e salgado em estabeleci-
intestinal, podendo raramente ocorrer casos com algunmmentos comerciais e notaram algumas alteracées em sua
dezenas de larvas. As mais freqlientemente encontradparéncia observando a presenca de parasitas nos mesmos.
pertencem ao terceiro estagio de desenvolvimieptwém, j& Procuraram entdo os drgdos de fiscalizacdo para esclarecer o
foram relatados encontros de parasitando o homeft’. tipo de contaminacédo ocorrida no peixe.

A doenca provocada por nematoéides do géAarsakis O objetivo deste trabalho foi verificar a incidéncia de
ocorre com menor freqiiéncia em relacdo a provocada pekmatoides em amostras de bacalhau comercializado no Estado
génerdPseudoterranovige € mais grave, invasiva e geralmentde S&o Paulo pela identificacdo do nematdide através de sua
a larva se localiza na mucosa intestinal do hotténAs larvas morfologia.
do géneroPseudoterranovaantigo Phocanem#¢ podem

invadir a mucosa géastrit# porém, com maior freqiiéncia, nao MATERIAL E METODOS
conseguem se fixar e sao eliminadas junto ao vémito, através
da tosse, pelas fezes ou sdo colhidas da gar§énta Foram analisadas 22 amostras de bacalhau, sendo 19

significativa a observacgédo de que a infec¢cdo humana por largaso e salgado e 3 amostras de bacalhau fresco, enviadas a
de Anisakis spsdo detectadas por bidpsia enquanto as larv@scao de Microscopia Alimentar da Divisdo de Bromatologia
do géneroPseudoterranovasdo visualizadas quandoe Quimica do Instituto Adolfo Lutz, pela Delegacia de Consu-
eliminadas oralmente ou pelas fezes. Germano e Getmamidor —- DECON, pelo Centro de Vigilancia Sanitéria do Estado
consideram estes casos assintomaticos, uma das razdeded8ao Paulo, por outras Instituicdes Publicas e particulares e
auséncia de relatos em paises onde o habito de consumigumas amostras adquiridas no comércio da Capital do Estado
pescado cru ou semi-cru é adotado por alguns segmentoslel&5ao Paulo de dezembro de 1997 a dezembro de 1998.
populacdo. A localizagcdo também pode ser extragastrointesti- A analise para pesquisa de nematdides em amostras de
nal, cavidade abdomiri§lmesentéris, pulméad*!®e masculo bacalhau foi baseada no método descrito no Manual de Analise
linguak. Microscopica de Alimentd% Nas amostras analisadas as larvas

O quadro de sintom&a¥-2°2438composto por nduseas,encontravam-se inseridas na musculatura e na superficie do
vomito, distlrbios gastrointestinais, dor epigastrica e abdonbiacalhau que encontrava-se eviscerado. Apés a retirada dos
nal, febre baixa, leucocitose e eosinofilia, ocorre entre duasmatdides das amostras, foram enviados ao Laboratdrio de
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Enteroparasitoses da Divisdo de Biologia Médica paf@bela 1. Numero e porcentagem de amostras de bacalhau
identificacdo dos géneros. condenadas, contendo larvas de nematoides. S&o Paulo, 1998

As larvas foram clarificadas com lactofenol de
Amman e coradas posteriormente pelo carmin cloridfto Larvas de nematdides

Amostras de bacalhau

N° %
~ Familia Anisakidae 6 66,66
RESULTADOS E DISCUSSAO Nematoide ndo-identificado 3 33,33
TAL 9 100,00

. TO
Foram analisadas 22 amostras de bacalhau salgade—e

fresco e os resultados obtidos estdo apresentados nas Tabelas
le2 Na Tabela 1 pode-se observar que 6 (66,66%) das amos-

As larvas L3 e L4 encontradas (Figuras 1 e 2) medirali®s continham nematéides da familia Anisakidae e 3 (33,33%)
entre 15 e 45 mm. com diametro entre 0.4 e 1 5mrﬂematc’>ides ndo identificados, totalizando assim 9 (100,00%)

apresentando 3 labios, pequeno dente na extremidade ant&ffofMOStras improprias para o consumo por conter nematoides.

e pequena estrutura tipo espiculo na extremidade posterior. O

esofago apresentava porcéo muscular longa e porcdo ventrigiPela 2. Numero e porcentagem de amostras de bacalhau
rovadas e condenadas, segundo o tipo de bacalhau. S&o

lar. Em uma das amostras foram identificadas vinte quaft8
larvas de nematides dos dois géneros da familia Anisakidg@ulo: 1998

Amostras de bacalhau Fresco Salgado ofal

n° % n° % n° %
Aprovadas 0 0,00 13 59,09 13 59,09
Condenadas 3 1364 6 27,27 9 40,91
TOTAL 3 13,64 19 86,36 22 100,00

De acordo com os resultados apresentados na Tabela 2,
verifica-se que 9 (40,91%) das amostras foram condenadas por
conter larvas de nematdides. Do total de 22 amostras de bacalhau,
6 apresentavam larvas da familia Anisakidae, incluindo as 3
amostras de bacalhau fresco. Considerando a legislacdo de
Ministério da Agriculturé para pescado curado, ela considera
alterado o peixe que apresentar larvas ou parasitas. Em relacdo
ao Decreto Lei Estadual n° 12.486 para conserva de pescado, a
mesma exige auséncia de sujidade, parasitas e*farvas

Santos e Lodl em 1998 relataram a ocorréncia/le
Figura 1. Larvas da familia Anisakidae em bacalhau fresco (240ghyseterisBaylis, 1923 ePseudoterranova sem uma
espécie de balei&ogia brevicepgDe Blainvillei, 1983)
(Physeteridae) encontrada no arquipélago de Fernando de
Noronha. Os autores relataram o primeiro caso da incidéncia
destes parasitas em baleia na regido nordeste do Brasil, repre-
sentando uma nova distribuicdo geografica destes parasitos.

Barros e Cavalcarit{1998) examinaram 113 espécimes
de peixes provenientes do litoral nordeste do Brasil e encon-
traram larvas de Anisaquideos em 47 (41,59%). Entre os 82
pargos examinados, 46,34% estavam parasitados e entre os
18 dourados, 9 (50,00%) estavam parasitados com larvas de
anisaquideos.

Devido a crescente popularidade dos restaurarfidss-e
food brasileiros especializados emshie sashimj acredita-se
gue em breve sera possivel observar os primeiros casos de
anisaquiase no Brasil. Por se tratar de infeccdo ainda néo
diagnosticada em nosso pais, talvez pela dificuldade de diagnds-
tico diferencial com cancer géstrico, Ulcera géstrica, carcino-
ma de colon, apendicite, urticaria e outras patologias, poderia

Figura 2. Larva obtida de bacalhau salgado, importado, cora@atar ocorrendo subnotificacéo de casos por parte dos servicos
pelo carmim cloridrico (320x) médicos.
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CONCLUSOES Por estas razdes, a legislacéo brasileira de alimentos, no
ambito da Vigilancia Sanitéria, deveria prever normas e proce-
A anisaquiase é uma doenca parasitaria de distribuigdimentos especificos para o preparo de pratos a base de pescado
mundial. No Brasil ainda nao existem registros de sua ocorr@&narinho cru, defumado, insuficientemente cozido ou salgado, a
cia no homem, embora larvas de Anisakidae tenham sideemplo de que foi adotado por outros paises.
encontradas em peixes-espddanchovad, pargo$ e doura- Os autores alertam as autoridades responséaveis pela
dog, capturados na costa brasileira. De acordo com esses auigportacao e fiscalizagdo do bacalhau, principalmente o fresco
res e os resultados obtidos neste trabalho, pode-se considésmerado, em razéo da alta incidéncia de larvas de nematoides
a anisaquiase uma zoonose emergente no pais, principalmdatéamilia Anisakidae encontradas na totalidade das amostras
em razéo da vulgarizagdo e aumento do consumo do pesdaescas analisadas e relatada neste trabalho, principalmente em
marinho cru, sob forma dgushie sashimj em restaurantes razdo do aumento do consumo do pescado marinho cru.
orientaisfast-food areas de alimentacao shopping centers
deliveries AGRADECIMENTOS
Outro fator que predispde a infec¢éo € a maior facilidade
de viagens, atualmente, a turismo ou a negdcios para paises Agradecemos ao funcionario Anténio Roberto de Souza
onde esses habitos alimentares sdo comuns. Ferreira da Secéo de Fotomicrografia do Instituto Adolfo Lutz
A abertura de mercado, favorecendo a importacdo déelson Oliveirada J. A. Oliveira S/A. Importacdo, Representa-
produtos marinhos, incluindo os frescos, defumados e salgadi@®s e Comércio, pela colaboragéo.
pode colaborar na ocorréncia de casos.
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ABSTRACT. Anisakid nematode parasites are adult worms that feed in the gastric tract of amphibians,
reptiles, birds and mammals (whales and dolphins). Sea foods are the principal sources of human
infections with these larval worms. These parasites are known to occur frequently in the flesh of cod,
haddock, fluke, pacific salmon, herring, flounder, and monkfish. The disease is transmitted by raw,
undercooked or insufficiently frozen fish and shellfish, and its incidence is expected to increase with
the increase in the number of sushi and sashimi bars. The survey of cod marketed in the State of Sdo Paulo
is probably the first to be reported. This work deals with a parasitological survey of Anisakis from 22
samples. 9 (40,9%) were infected with nematodes, 6 of which (27,3%) belonged to the anisakidae family.
Larve from two generdnisakisandPseudoterranovapf the family Anisakidae, have been definitely
identified from human cases. Although anisakiasis is not a major public health problem, there is a need for
regulation in the fish industry and for consumer information.

KEY WORDS. Nematode parasites; Anisakidae; cod.
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Pisani, B. et al. Surto de bacteriemia pseudomonas aeruginose unidade de hemodidlise de um
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RESUMO. Foram analisadas amostras de agua e de dializados coletados de diferentes pontos do sistema
de hemodialise de um Centro de Hemodidlise de um hospital de Campinas, Sao Paulo, Brasil, ap6és um
surto de bacteriemia ocorrido em setembro de 1996. As amostras foram submetidas a contagem de
bactérias heterotroficas e pesquisa de coliformes totais, assim como foram realizadas as hemoculturas
dos pacientes com bacteriemia. As cepas isoladas e identificadasPseomiomonas aeruginosa

foram submetidas a sorotipagem e a piocinotipagem e, naquelas pertencentes ao mesmo sorotipo e
piocinotipo, procurou-se determinar o perfil de sensibilidade aos agentes antimicrobianos e o ribotipo.
Quanto a pesquisa éseudomonas80% das amostras correspondentes a segunda coleta foram positivas

e em todas as amostras referentes a terceira coleta foram isBEmlatomonas aeruginosai
Bulkholderia cepaciaApenas uma cepa dRaeruginosale agua pertencia aos mesmos sorotipo (015)

e piocinotipo (P10) daqueles obtidos dos pacientes. A compatibilidade genética das amostras das duas
origens, verificada pela ribotipagem, sugere um veiculo comum na propagac¢édo da infecgéo.

PALAVRAS-CHAVE. Hemodiélise; dgua; bacteriemiBseudomonas aerugingsaorotipagem;
piocinotipagem; ribotipagem.

INTRODUCAO reacBes pirogénicas e/ou bacteriemias, quase sempre associa-
das a reutilizacdo de dializaddr&s
Pacientes renais cronicos submetidos ao processo de Bacilos Gram negativos, principalmermseudomonas
hemodialise estdo mais expostos a contaminagdo da aguaeluginos®, tém sido freqlientemente associados a ocorrén-
gue a populac¢éo normal, resultando assim no risco de apresetitarde surtos de bacteriemias por fluidos de diélise conta-

i Instituto Adolfo Lutz, Campinas, S.P.
Instituto Adolfo Lutz, S.P.

* Endereco para correspondéncia: Instituto Adolfo Lutz — Laboratdrio Regional de Campinas — Rua S&o Carlos, 720 CEP 180520 SR
Tel/Fax (019)272-7977
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minados, onde a desinfec¢do inadequada do sistema de tr@izadro 1. Localizacdo dos pontos de coleta das amostras no
mento da 4gua e da maquina de didlise representam a pringgesiodo de setembro a outubro de 1996
causa na maioria dos suffd

Neste trabalho é relatado um surto de bacteriemia d;gtggdiggogeta gmogtfas e pO”Ati’S de coleta
. . .09. ua do pogo —
Pseudomor_1as aerugmqsac_:p_rndo em setembro de _1996, Agua da rede municipal — A2
em uma unidade de hemodialise de um hospital localizado em Agua do reservatério (agua da rede municipal+agua
Campinas, Sao Paulo. do pogo) — A3
25.09.1996 Méaquina 1 — A4*
Maquina 2 — A5
MATERIAL E METODOS Maquina 3 — A6

Maquina 4 — A7
Maquina 5 — A8
Maquina 6 — A9

1. Caracterizagdo do surto Magquina 7 — A10

O Centro de Hemodidlise é uma das unidades de um Méaquina 8 — All
hospital geral, localizado em Campinas, Sao Paulo e constituido Maquina 9 — A12
de trés salas, sendo duas destinadas aos pacientes com soro- Maquina 10 — A13
logia negativa para HBsAg e a outra para pacientes c@h10.1996 Agua da saida do reservatorio — Al4
sorologia positiva para HBsAg. O surto teve inicio em 11 de ﬁgﬂg gg'l‘zgfiz zrr']ttiss %Zi”rf[f‘:daad;arﬁgsﬁ?salg - ﬁig
setembro de 1996, quando trés pacientes, de distintas salas, Agua da capsula de filtro da maquina 5 — A17
evidenciaram sinais de bacteriemia durante a hemodialise. Em Agua da céapsula de filtro da maquina 10 — A18

16 de setembro, a equipe de Vigilancia Epidemiolégica local. . .
P P . * dialisados das maquinas

voltou a relatar a ocorréncia de véarios casos de bacteriemia

nesta unidade, sendo indicada a realizacdo da analise da 4gua

que abastecia o Centro de Didlise. A Gltima andlise da agbtemocultura

datando de maio/1996 apresentava contagem de microrga- DS 11 amostras de sangue coletadas, 3 foram processa-

nismos acima do padrdo. Casos de bacteriemia continuarga"?‘ﬁ no Laboratério do préprio hospital e 8 foram encaminhadas

mesmo apds a revisdo realizada pela empresa responsavel f2igetor de Bacteriologia do Laboratorio Regional de Campi-

sistema de tratamento da 4gua que abastecia a unidade. Né&taAS hemoculturas foram realizadas seguindo os procedi-

data, 16 de setembro, foram coletadas amostras de sanguB'gfd0s recomendados pelo Manual de Normas Analiticas do

11 pacientes um dos quais foi a 6bito. Entre 18 e 19 de setdfstituto Adolfo LutZ®. Todas as cepas isoladas foram encami-
bro, foi realizada uma completa revisdo do sistema de deshfadas ao !_aboratorlo Central para as caracterizacdes fenotipi-
neralizac&o da agua. No entanto, casos de bacteriemia contiffga€ 9enotipica.

ram ocorrendo, razdo pela qual todos os pacientes foram L .

transferidos para outras unidades de hemodidlise da regiac-ACaracterizacao de espécies B

partir de 23 de setembro, a unidade foi interditada e lacrada. ~ AS eSpécieslo géneroPseudomonasoram classifi-

pela Vigilancia Sanitaria e amostras de agua e dos dialisa§gdas segundo o critério apresentado pelo Bergey's Manual
foram coletados nesta data e repetidas em outras datas. ©f Systematic Bacteriology

5.1 Sorotipagem e Piocinotipagem

2. Coleta das amtlar?tdras de dif As cepas bioguimicamente caracterizadas como
Foram recolhidas 18 amostras de diferentes pontos Iggeudomonas aeruginogaram sorotipadas segundo Lanyi

sistema de hemodialise e em diferentes datas, eSpeCiﬁcaéj%%rgaFF e 0s piocinotipos determinados pela técnica descrita
no Quadro 1. por Fyfe et al.

3. Andlise das amostras 5.2 Determinacgdo do perfil de resisténcia aos agentes
Com excecgéo das amostras A17 e A18, as demais foram  antimicrobianos

submetidas a contagem de bactérias heterotroficas, as pesqui- Nas cepas identificadas corRseudomonas aeruginosa
sas de coliformes totais e @seudomonaspp. As analises sorotipo O15, foi determinado o perfil de resisténcia aos seguin-
foram realizadas no Laboratério de Microbiologia Alimentages antimicrobianos (Cecon — Centro de Controle e Produtos
da Secgéo de Bromatologia e Quimica do Laboratorio Regiopalra Diagndstico Ltda., Sdo Paulo, Brasil): amicacina (AM,
de Campinas, seguindo as metodologias cladsitascepas, 30mg), ampicilina (AP, 10mg), carbenicilina (CB, 100mg),
com identificag&o presuntiva Rseudomonas sfpram enca- cefalexina (CX, 30mg), cefalotina (CF, 30mg), cefoperazona
minhadas a Segéo de Bacteriologia — Laboratorio Central, pg@&Z, 75mg), cefoxitina (CO, 30mg), ciprofoxacina (CP, 5mg),
a posterior caracterizacéo. cloranfenicol (CL, 30mg), gentamicina (GN, 10mg), tetraciclina
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(TT, 30mg) e imipenem (IP, 10mg). Utilizou-se a técnica de RESULTADOS
antibiograma recomendado pelo National Committee for
Clinical Laboratory Standaréfls Como controles foram 1. Andlise de amostras de agua e dos dialisados

utilizadas as seguintes cepBseudomonas aeruginogd CC Os resultados das analises das trés coletas estdo apre-
27853 Escherichia coliATCC 25922,Staphylococcus aureus sentadas na Tabela 1. Quanto a pesquig2sdadomonasas
ATCC 25923 eEnterococcus faecali&TCC 29212. amostras Al, A2 e A3 foram negativas e na segunda coleta
(A4 a A13), 80% das amostras revelaram a presenca da bactéria,
5.3 Ribotipagem assim como as cinco amostras (A14 a Al8) da terceira coleta

Cinco cepas dé@seudomonas aeruginogguatro €videnciaramPseudomonas aeruginossou Burkholderia

isoladas de sangue e uma isolada de agua), que apresentéfifcia(Pseudomonas cepagia

as mesmas caracteristicas fenotipicas, foram submetidas a

extracdo de DNA cromossdmico segundo Brenner &tAad. 2. Hemoculturas

amostras de DNA cromossomico purificado foram clivadascom  De quatro pacientes foram isolad@seudomonas

as enzimas de restric&oR| e BanHI, sendo os fragmentos aeruginosa

de restricdo separados por eletroforese em gel de agarose e

transferidos a vacuo para a membranayden Procedeu-se a 3. Caracterizacao fenotipica dePseudomonas aeruginosa
hibridizacdo com a sonda cDNA preparada por transcricdo  As cepas isoladas de sangue pertenciam ao sorotipo
reversa a partir de rRNA O tamanho dos fragmentos foiO15 e ao piocinotipo P10, acrescida de uma cepa isolada de
estimado em relagdo ao tamanho dos fragmentos de DNA&igia que também pertencia ao sorotipo O15 e piocinotipo P10.
Haemophilus aegyptiu8031 clivado com a enzimiacoRl Quanto ao perfil de resisténcia aos antimicrobianos, dessas
(fragmentos com tamanhos variando de 1.5 a 17 kb), utilizadmco cepas, observou-se o0 mesmo padrédo de resisténcia
como referéncia de tamanho molecular. Os tamanhos ddabela 2).

fragmentos foram estimados no programa DNAStar.

Tabela 1.Resultados das analises de amostras de agua coletadas no periodo 23 de Séwedrdubto de 1996, dos diferentes
pontos do sistema de hemodiélise

Amostra Ponto de coleta Pesquisa
CPP(1) Bolores e leveduras Coliformes totais Pseudomonas spp

Al Poco <30UFC(2) < 10 UFC Ausente Ausente
A2 Rede Municipal < 30 UFC < 10 UFC Ausente Ausente

A3 Reservatério (Agua do pogo+agua da rede) < 30 UFC < 10 UFC Ausente Ausente

A4 Méaquina 2.8.1G UFC < 10 UFC 3 UFC P.aeruginosa
A5 Maquina 2 > 3.10UFC < 10 UFC >300 UFC P.aeruginosa
A6 Maquina 3 1.1.1G UFC <10 UFC 18 UFC Ausente
A7 Magquina 4 > 3.10UFC < 10 UFC Ausente P.aeruginosa
A8 Maquina 5 > 3.10UFC < 10 UFC >300 UFC P.aeruginosa
A9 Maquina 6 2.1.1G UFC < 10 UFC >300 UFC P.aeruginosa
Al0 Maquina 7 2.2.1G UFC < 10 UFC >300 UFC P.aeruginosa
All Maquina 8 7.1.1G UFC < 10 UFC >300 UFC P.aeruginosa
Al2 Maquina 9 2.0.1G UFC < 10 UFC >300 UFC P.aeruginosa
A13 Maquina 10 3.2.1G UFC < 10 UFC 132 UFC Ausente

Al4 Saida do reservatério de agua tratada >33URC < 10 UFC 15 UFC B.cepacia
A15 Antes da entrada da maquina 5 > 3.06C < 10 UFC Ausente B.cepacia
Al6 Antes da entrada da maquina 10 > 3.W6C < 10 UFC Ausente B.cepacia
Al7 Cépsula do filtro da méaquina 5 @- - - B.cepacia
Al8 Céapsula do filtro da da maquina 10 - - - P.aeruginosa

(MCPP, contagem padrdo em placa; UFCftinidade formadora de colonia/mPas amostras coletadas correspondem ao dialisado das ma@uesies nao
realizados
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4. Ribotipagem DISCUSSAO

As cinco cepas dB.aeruginosacom as mesmas carac-
teristicas fenotipicas apresentaram um padréo Unico de bandas Os microrganismos freqiientemente associados a conta-
guando as amostras de DNA foram clivadas com aefsgo®l.  minacéo de dialisados e agua utilizada no preparo de fluidos de
A identidade genética destas cepas foi confirmada com a utilizad#dise e na desinfeccdo das maquinas de hemodialise sédo os
de uma segunda enzimBanHI (Figura 1) e os resultados bacilos Gram negativos, particularmerPseudomonas
completos de todos os ensaios realizados foram langcadosaeeuginosa, Burkholderia cepacia, Pseudomonas spp,
Tabela 2. Achromobacter, Moraxella, AcinetobacterStenotrophomonas
dgaltophilia‘ilzvz“.

Tabela 2. Caracteristicas fenotipicas e genotipicas ; Espécies do génemseudomonasstio amplamente

Pseudomonas aeruginogsoladas de sangue e de amostras . . s .
. . . . disseminadas na natureza (sistemas aquaticos doce e marinho,
agua coletadas de diferentes pontos do sistema de hemodialise

superficies de vegetais e solo), facilitada pela sua extraordinaria
versatilidade fisioloégica, podendo se multiplicar mesmo em

Perfil de resisténcia

Material Sorotipos Piocinotipo a0s antimicrobianos Ribotipo égua destiladgit17.30

Sangue 015 P10 APQE.COCXTT EIBL o A raplda mulfuphcagao destes microrganismos nos
Sangue 015 P10 AP@H.COCXTT EIBL ;hallsados z favore_mda pela presenca de elen;grll_tosdqmgncos
Sangue ol P10 APQEL COCXTT EIBL 0 sangue gs Eamer:jtgs|_que éoassan: para osb |r;1 isados durante
Sangue o015 P10 APGEL.COCXTT  EIBL 0 processo de hemodialise. Concentragdes bacterianas seme-
) Ilhantes as obtidas em meios de cultura podem ser observadas
Agua- Amostra A4 07,8 -* - .. . . .

) nos dialisados, representando um risco potencial para pacientes
Agua- Amostra A5 015 P10 APIH ,CO,CX,TT EI1B1

de outras unidad&s2 Pseudomonas aeruginosaconhecida
como um dos mais importantes agentes etioldgicos de infec¢bes
nosocomiais?! propaga-se com facilidade para outros pacientes
imunocomprometidos de diferentes unidades do mesmo
hospital, além de disseminar a resisténcia as dfofas esta
razdo, a “Association for the Advancement of Medical
Instrumentation” (AAMI¥recomenda que a contagem bacteriana

*A determinagdo do piocinotipo e do padrédo de resisténcia e a ribotipagﬁrao deve exceder 2.000 UEC/mL. Por outro lado. recomenda-
foram realizadas somente nas cepaBs#ridomonas aeruginogartencentes ) ) '

ao sorotipo O15. AP, ampicilina; CF, cefalotina; CL, cloranfenicol; CO, cefoxitin®€ duU€ & coptagem_ _baCte”ana nao deve Ser superior a 200
CX, cefalexina; TT, tetraciclina UFC/mL na agua utilizada no preparo de solu¢bes germicidas

Agua- Amostra A7 010 - -
Agua- Amostra A8 04 - -
Agua- Amostra A9 010 - -
Agua-Amostra A10 011 - -
Agua-Amostra A18 07,8 - -

17613

|
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l
:
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Figura 1. Ribotipo de cepaBseudomonas aeruginogladas de sangue e de 4gua, obtido apds digestdo do DNEcadin
(2-6) eBanHI (8-12). O marcador de peso molecular (DNAHlaegyptius3031 digerido confEcoRI) estd mostrado em 1 e
7. O perfil de cepas isoladas de sangue correspondem a 2-5 e 8-11, e da cepa isolada da dgua esta mostrado em 6 e 12
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para a desinfeccao de dializadores, assim como na agua tratateressante observar que uma cepaPdeudomonas
utilizada na preparacao de solucéo de didlise e fluidos de didisguginosacom as mesmas caracteristicas fenotipicas e
e ainda na agua utilizada para lavar os dialisatfores genotipicas também foi isolada do dialisado da maquina 2

Pela inexisténcia de uma legislacéo especifica vigente ffamostra A5), coletada nove dias apos a coleta de sangue
pais, os resultados obtidos nas analises das amostras de agas @acientes. Durante a coleta de dialisados, as maquinas
dos dialisados da unidade onde ocorreu o surto de bacterienéia estavam em funcionamento e haviam sido formolizadas
foram comparados com os padrdes microbiologicos estabelecittés dias antes da coleta.
pela Farmacopéia Britanicaque recomenda que a contagem Bacilos Gram negativos, particularmente aqueles
bacteriana ndo deva exceder amhrorganismos/ml. Somente designados como bactérias da agua como as espécies do género
em 11 de outubro de 1996, entrou em vigor a Portaria 2042 Bleeudomonasembora sejam os mais freqiientes, ndo sdo os
Ministério da Saude, atualmente substituida pela Portaria 82/2.@@cos que representam riscos aos pacientes renais cronicos.
de 03 de janeiro de 2000 que estabelece o Regulamento TécBiaotérias do génerMycobacterium(“nédo tuberculosas”)
para o funcionamento dos servigos e as normas para cadastrantanibém sédo freqiientes em aguas de hemodialise, responsa-
destes servigos ao Sistema Unico de Saude bilizadas inclusive por um surto de bacteriemia ocorrido na

A alta contagem de bactérias nos dialisados de todasGadiférnia, EUAZ,
magquinas, excedendo o limite recomendado pela Farmacopéia Manter um nivel baixo de contaminacédo bacteriana na
Britanicd, demonstra que aquele centro estava processar@tpua que abastece o sistema de hemodialise pode representar
as hemodidlises em condigdes totalmente inadequadas. Segnma maneira de prevenir 0s riscos aos pacientes. Segundo
do Favero et &, fatores que podem estar associados a conterdon et al’, a obtencao de resultados satisfatorios depende
minacao microbiana dos fluidos utilizados em maquinas de rigorosa e sistematica ado¢ao das recomendacdes tais como
hemodialise sdo os métodos de tratamento e distribuigcdoagmnalise rotineira (mensal) de agua tratada utilizada nos proces-
agua e tipos de sistemas de didlise. sos de hemodialise, estabelecimento de um sistema de vigilan-

Os casos de bacteriemia ocorridos neste surto tiveram ativa para reacdes adversas em pacientes submetidos a
uma fonte Unica de contaminacao, como ficou demonstrademodidlise, controle rotineiro das membranas de dialise e
pela caracterizacao das cepasPdeudomonas aeruginosadesinfeccdo mensal do sistema de distribuicdo da agua.
isoladas de sangue. Os marcadores fenotipicos como o A freqlente ocorréncia de surtos, alguns de extrema
sorotipo, piocinotipo e o perfil de resisténcia aos agentgsavidade, levando inGmeros pacientes a 6bito, mostra a
antimicrobianos sugerem uma origem comum para estagortancia do cumprimento da Portaria 82/2000 do Ministé-
cepas. A utilizacdo da ribotipagem, técnica amplamentie da Saude que estabelece os procedimentos que asseguram
utilizada em estudos epidemioldgicos de surtos de infecc@equalidade da Agua empregada em todas as etapas do processo
por Pseudomonaspp16182 demonstra a identidade genéticale didlise, a monitorizacdo dos parametros microbiol6gicos,
das cepas isoladas dos quatro pacientes com bacteriemide como os procedimentos de tratamento da agua.

RIALAG/883

Pisani, B. et al. Outbreak BEeudomonas aeruginobacteremia in a Hemodialysis Center, Campinas, S&o
Paulo, BrazilRev. Inst. Adolfo Lutz, 59(1/2):51-56, 2000

ABSTRACT. Between September 11 and 20, 1996, an outbreak of bacteremia occurred in patients undergoing
hemodialysis at one dialysis center in Campinas, Sao Paulo, Brazil. Water and dialysate samples as well as
blood samples from patients with bacteremia were collected for bacteriological analyRgeudbmonas
aeruginosastrains were serotyped and pyocin-tygedaeruginosastrains belonging to the same serotype

(015) and pyocin type (P10) were submitted to antimicrobial susceptibility testing and to ribotyping using
two restriction enzymeg,carl andBanH|. The high concentrations of bacteria detected in all hemodialyzers

and their heavy rate of contamination (86.7%lPbgudomonas aeruginoseBurkholderia cepaciahowed

that this dialysis center was operating in inadequate conditions. One stageafiginosasolated from
hemodialyzer and the strains recovered from blood cultures of patients showed similar phenotypical and
genetic traits which suggest a common source of infection in this oubreak. We report the potential risk for
patients undergoing hemodialysis to acquire infections due to the inadequate practice of reusing disposable
dialyzers during the reprocessing procedures.

KEY WORDS. Hemodialysis; bacteremi@®seudomonas aerugingsaerotyping; pyocintyping;
ribotyping.
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Caracteristicas de viruléncia e analise clonal de amostras de
Escherichia coli dos sorogrupos 0142, 0127 e 086

Ghilardi. A.C.R. Caracteristicas de viruléncia e anilise clonal de amostras de Escherichia coli dos sorogrupos 0142, 0127 ¢
O86. Sio Maulo, 1999, | Institute de Ciéncias Biomeédicas, Universidade de Sao Paulo|.

A especie Escherichia colf, pertencente a familia
Ewterabacteriacea, corresponde a wm hacilo Gram-negativa,
que compdie predominamtemente a flora anaerobia faculiativa
normal do miestino humane, desem penhando unportante papel
na manutengio da fisiologia intestinal,

De acordo com o esquema proposto por Kauffmann,
am 1947, os membros dessa espécie podem ser diferenciados
com base no antigeno somatico (O) no antigeno flagelar (H)
no antigeno capsular (K) em sorogrupos e sorotipos, As £
coli também podem ser divididas em clones, através de técmicas
como “Multilecus Enzime Eletrophoresis” (MLEE) e polunor-
fismo de frapmentos de restrigio (RFLPY. As infecgdes
humanas causadas pelos diferentes sorotipos de £ coli podem
ser classificadas em extra-intestinais e intestinais, As cepas
de £ coli cavsadoras de diarréia no homem sfio denominadas
E. coli diarretogénicas ¢ para identificagao destes microrga-
mEmos ¢ necessano que sejam diferenciados de cepas de £
coli da flora normal. Apesar da existéncia de uma correlagio
muito préxima entre categorias diarreiogénicas € sorotipos,

Foram analisadas 192 cepas de E. coli pertencentes aos
sorogrupos 0142, 0127 e O86 quanto as caracteristicas
genotipicas e fenotipicas relacionadas a fatores de viruléncia.
Através da identificagio dos antigenos flagelares (H) verificou-

se uma grande diversidade de sorotipos nos trés sorogrupos

estudados, sendo que os mais freqiientemente encontrados
foram: O142:H34, O127:H21, O127:H40 e O86:H34.

As propriedades de viruléncia foram pesquisadas utili-
zando testes que incluiram adesdo & monocamada de célula
HelLa, e hibridagdo com as sondas genéticas especificas para
as principais categorias de E. coli diarreiogénicas. Nenhuma
das 192 cepas testadas reagiu com as sondas daac, Stx 1 e 2,
LT-1e2,ST-lThepeINV.

A categoria predominante nos trés sorogrupos foi EPEC,
representada por cepas que albergavam o plasmidio EAF
(EPEC Adherence Factor), o gene cromossémico eae e apre-
sentavam o padrdo de adesdo localizada. Foram também
detectadas algumas cepas pertencentes a categoria EAEC nos
sorogrupos 0127 e O86, que caracterizaram-se pela reativida-

estes ndo sio contudo uma caracieristica suticiente para identi-
ficar uma cepa diarreiogénica.

Atualmente, a detecgio de E coli diarreiogénica baseia-
se também na wdentificagio de caracteristicas fenotipicas e
genotipicas, as quais definem as diferentes categorias de viru-
lencia destes orgamismos. As £ coli associadas 4 infecgio
intestimal pertencem as seguintes categorias: £, coli Enteroto-
sigénica (ETEC), E. cofi Emteroinvasora (EIEC), E. colf
Enterchemorragica (EHEC), £, colf Entercagregativa (EAEC),
E. ecoli de adesio difusa (DAEC), £ cofi Enteropatogénica
(EPEC).

As EPEC constituemm wma das mals importantes causas
de diarréia infantl em paises em desenvobamento, No Brasil,
30% dos casos de diarméia infantil, que acometem criangas de
baixo nivel socipecondmico, sio causados por EPEC. (s
sorogrupos 0142, 0127 ¢ 086, que pertencem a esta calegoria,
sdo de grande imporianea epidemiologica em nosso meio,
coma agentes causais de diarréia, ¢ ndo tendo anda sido
estudados, enfatizamos a relewancia deste trabalho,

de com a sonda EAEC e por apresentarem padrio de adesio
agregativa.

Através da ribotipagem foram detectados 14 ribotipos
distintos entre os trés sorogrupos estudados. Foi também
observada uma correlagdo entre ribotipos e sorotipos, princi-
palmente nos sorogrupos 0142 e 086. Trés grupos clonais
foram determinados pela ribotipagem das cepas estudadas e
observou-se uma associagdo entre ribotipo, clone e caracte-
risticas de viruléncia.

Os resultados obtidos neste trabalho sdo de grande
importiincia para o estudo das diarréias, pois com esses relatos
finalizamos um importante projeto que teve como objetivo a
caracterizagio dos sorogrupos de EPEC (026, 055, 086,
0111, 0114, 0119, 0125, 0126, 0127, 0128, 0142 e O158).
O conjunto destes resultados demeonstrou que estes sorogrupos
sdo bastante heterogéneos com relagio aos mecanismos de
viruléncia, uma vez que eles podem apresentar as caracteristicas
de viruléncia de qualquer uma das categorias de E. coli
diarreiogénicas descritas.
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Avaliacido da resposta imune e da excreciio viral em criancas
vacinadas contra o sarampo

Vaz de Lima, L.R.A. Avalia¢io da resposta imune e da excreg¢io viral em criangas vacinadas contra o sarampo. Sdo Paulo, 1999,
[Tese de Doutorado — Instituto de Ciéncias Biomédicas, Universidade de Sao Paulo].

O sarampo continua causando epidemias em varias partes
do mundo envolvendo principalmente populagoes vacinadas,
renovando assim o interesse em estudos sobre vacinagio. Neste
estudo, amostras seriadas (0, 1, 3, 6,9, 15, 30, 60 dias) de sangue,
saliva e urina foram obtidas de 45 criangas de 9 ¢ 15 meses de
idade, apos as duas vacinagdes contra o sarampo. Avaliou-se a
resposta imune humoral e a cinética da excregdo viral, utilizando-
se as téenicas de ELISA, neutralizagio por redugdo de placas,
“immunoblotting” ¢ reagdo em cadeia pela polimerase (RT-PCR).

Os resultados obtidos mostraram uma correlagio entre a
reagoes de ELISA 1gG e IgM e a reagiio de neutralizagio por
reducio de placas. A presenca de anticorpos neutralizantes
protetores foi confirmada pela detecgdo de anticorpos anti-
hemaglutinina e nucleoproteina por “immunoblotting”, sugerin-
do trés perfis de resposta vacinal. As criangas foram considera-

das bons, médios e maus respondedores. Com base nesses
perfis, estabeleceu-se uma correlagdio entre a resposta imune
e a excrecao viral.

Foi observado baixo nivel de anticorpos neutralizantes
no soro pré-imunizagdo das criangas estudadas aos 9 meses
de idade. Foi encontrado falha vacinal primaria, apds a aplicagio
da vacina monovalente, evidenciando a necessidade da segunda
dose, para obtencdo de melhores titulos de anticorpos prote-
tores.

O RNA viral foi detectado apos periodos longos depois
da vacinagdo, principalmente em células mononucleares
(linfécitos). Foi demonstrado que a saliva for o especime clini-
co de maior positividade na detec¢io do RNA viral excretado
pos-vacinagdo.

*Tese disponivel na biblioteca do IAL
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Vacinag¢iao de camundongos Balb/c com o gene da gp43 de
Paracoccidioides brasiliensis: estudo da resposta imune

Pinto, A.R. Vacinagio de camundongos Balb/c com o gene da gp43 de Paracoccidioides Brasiliensis: estudo da resposta imune.
Séo Paulo, 2000. [Tese de Doutorado — Escola Paulista de Medicina, Universidade Federal Paulista].

Paracoccidioides brasiliensis ¢ um fungo dimérfico que
causa paracoccidioidomicose (PCM), uma doenga que afeta
geralmente trabalhadores rurais, mas que também pode chegar
até grandes centros urbanos através da migragdo de individuos
infectados. E encontrada na América Latina, sendo a micose
profunda mais prevalente nesta regido. O uso de vacinas na
prevengdo de doengas infecciosas tém sido utilizado com
bastante sucesso contra infecgdes causadas por virus e bacté-
rias, porém nio foi ainda eficazmente utilizado na prevengio
de doengas fiingicas. Dentre as diversas maneiras de se produzir
vacinas, nos ultimos anos foi desenvolvido uma metodologia
que utiliza seqiiéncias de DNA, o que se convencionou chamar
de vacinas genéticas. Esta terceira geragio de vacinas tém sido
utilizada em ensaios de imunoprotegdo contra infecgdes virais,
bacterianas e parasitdrias, e o objetivo deste trabalho foi buscar
0 desenvolvimento de uma vacina genética contra a PCM.

Resultados prévios mostraram que a imunizagdo com a
gp43 nativa ou com um peptideo de 15 aminoécidos (P10)
contido neste antigeno protegeu camundongos contra o desafio
de leveduras virulentas de P. brasiliensis. Para determinar se
similar imunidade protetora poderia ser conseguida pela
imunizagio com DNA, o cDNA da gp43 foi subclonado em um
vetor de expressdo para células de mamiferos denominado VR-
1012 (Vical Inc.), criando assim o vetor VR-gp43. Grupos de
camundongos BALB/c foram imunizados com 100ug de VR-
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gp43 ou VR-1012, num total de 4 doses, com intervalos de 2
semanas, por 2 meses. A resposta humoral contra a gp43
aumentou durante a imunizagdo com VR-gp43, sendo IgGl,
IgG2a e IgG2b os principais isotipos produzidos. Resposta imune
celular também foi induzida, como medido pela estimulagdo in
vitro com gp43 de células de linfonodos dos animais imunizados
com VR-gp43, com alta produgdo de IL-2 e y-INF. Estes
resultados sugerem que uma resposta imune celular mista TH1/
TH2, modulada por y-INF, foi induzida pela imunizagio com
DNA neste modelo murino. A imunidade induzida foi duradoura
e capaz de proteger camundongos BALB/c infectados com
leveduras virulentas de P. brasiliensis, levando & significante
diminui¢io do niimero de leveduras nos pulmdes e redugio ou
nao disseminagdo para bago e figado dos camundongos, quando
comparado com os animais controles.

Estes resultados indicam que a imunizagio de camun-
dongos BALB/c com um vetor de expresso que carrega o gene
da gp43 do P. brasiliensis sob o controle do promotor do
citomegalovirus induz imunidade humoral e celular especificas
contra o produto traduzido deste gene, e que esta imunidade é
protetora contra o desafio intratraqueal de leveduras virulentas
do fungos. Este trabalho mostra ainda que a imunizagdo génica
€ uma alternativa vidvel para induzir imunidade protetora
também contra infecgdes fingicas, sendo um dos primeiros
relatos feitos nessa area.
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Doenc¢a meningococica: estudo epidemiologico comparativo em
nivel mundial, periodo 1887-1997.

Requejo. H1.Z Doenga meningoctcica: estudo epidemioldgico comparativo em nivel mundial, periodo 1887-1997. Sio Paulo,
1999, [Dissertagho de Mestrade — Faculdade de Sande Pablica, Universidade de Sio Paulo].

Estudou-se comparativamenie, no periodo 1887-1997, 0
comportamento da doenga menngococica na Europa, Améncas,
Africa, Asia € Dceania, no que se refere a distribuicie peoprifica,
meidéneia e letalidade, cepas de imeningococos predominantes e
fatores predisponentes, Como fonte de dados foram utihzados os
diversos boletins epidemiologicos da Orgamizagio Mundial de
Saude, da Organizacio Pan-Americana de Sadde = de Orgdos
govemamentais de sadde de varios paises, bem como artigos
pertinentes & doenga menmgocacica publicados 2 livios e
periddicos nacionais e internacionais. Os dados relaivos a casos
¢ 0bitos notificados foram agrupados em peniodos: 1887 4 1913;
19142 1918 (Pnmeira Guerra Mundial); 19192 1925, 19292 1938
(Depressao Econdmica Mundial). 1939 a 1945 (Sepunda Guerra
Mundial); 1946 a 1949 (periodo imediatamente pos-guerra) ¢ as
décadas de 1950 a 1991). Para a Oceania somenic ha dados
disponiveis @ partir de 1915, Foram caleulados os coeficientes

regido, i baixa condigdo socio-economica da populagdo e a dei-
ciénci e atuacan profilaten.

¢ letahdzde:

Desde o comego do séeulo XX tem ocorrido uma gueda
da letaldade pela doenca meningoecocica, porem de mode nio
uniforme em todos os paises ¢ continentes, A jueda dos
coeficientes de letalidade apresenta-se ligada ao desenvolvi-
mento dos metodos curanves ¢ a3 condigdes socia-eennom-
cas de cada pais ou estado. bem como a disponiblidade das
medidas terapéuticas e profilaticas e d qualidade da atencdo
205 pacientes por parte do corpo clinico-bospitala

¢ meningococos predomirantes:

Qs dodos disponivers de sorogrupagem mostram na
Furopa o predominio do sorogrupe B durane o Primeira Guerra
Mundial ¢ do scrogrupo A ne S¢gunda Cuerre Mundiol, Na
Asie ¢ na Africao sorogrupo A sempre foi predominantc ¢ nas
Américas e Oceania, os meningococos B e C. Apds o periodo
de guerma, durante @ década de 1950 for implementado © uso
profilatico das salfonamalas, U gue levou ao swgimentu, m
todo o mundo, de cepas de meningococo sul fonamicza-resisien-
tes. A partir dos anos 1980, quando se ntroduziu a soro/
subtipazem, tem-se verifizado queno sorogripo A os fendtipos
Ad21:P1.9e A4.P1.7 predominem na Afiica e Asia enquanio
que nos sorogrupos B ¢ C os fendtipos B:4:P 1.4, B:4:P1.15,
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anuais de incidéncia (casos 100,000 habano) ¢ de letabidade {Yo),
usando para os pnmerros os dados populacions disponivels no
Demographic Yearbook (ONU). Para o Brasil. foram usados os
dados populacionais do Instituio Brasileiro de Geografiz ¢
Estanstica(IBGE),

O presente estudo mostrou as seguines conclusdes em
relagio a:

* morbidade:

A doenga menmgococica tem se manifestado em todos
os continentes, sob a fonng endmica com uma elevacdo sazonal
da morbidade durante o invermo até meados da primavera. A
forma eprdémica mostrousse associada a épocas de convulsies
sociais (guerras. depressdo econdmica) ¢ s mobilizagdes
populacionais. No cinturdo africano das meningites a doenga ¢
hiperendémica. ocorrendo wemparanamente longos periodaos
epidémicos auibuidos a condigdes climaticas favordveis da

B:15:P1.7,16; C2a:P1.2,3,C:2b:P1.2,5 ¢ C:2b P1.3 sfo 0s mais
comuns nas Américas, Europa ¢ Oceania.

¢ falores predispanentes:

Em rivel de individuos, 2 quedada imunidade decorrente
de subnutrigao, doencas respiratorias efou degenerativas e uso
indiscriminado de tadaco e/ou bebidas alcodlicas, assim como
as condiedes inadequadas de aglomeragiio habiacional, atuam
como fatores que predispdem os individuos a doenga meningo-
cocica.

Em nivel coletivo. as guerras. a depressie economica e
os movimentos populacionais com conscgiiente cstresse
social, bem come a variagdo climitica, provocam um aumento
dos cochicientes de morbidade ¢ ocasionais eaidemuias.

Em conclusio, esta pesquisa, zcerca de dois séculos de
histdrie e epidemiologie, mostra que a doenga meningeeocion
cm sun forma extense, scrpre esteve associado com os
perodos de convulsio social ¢ com os movimentos popalacio-
nais. Mesmo gue no futuro seja produzida uma vacina anti-
eningueoaca pulivalente, capas Je proteger v homem ot
todas as cepas de meningocoto, o efetivo contiole dessza doen-
¢a dependera do acesso de todos 05 Jovos a 255a vacna € @
estabilidade socio-ccondmica em nivel mundial

*Tese disponivel na biblioteca do 1AL
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Comparagio dos achados histopatolégicos e de ploidia em
neoplasia intraepitelial cervical: um tema de impacto em Satde
Pablica

Shirata, N K. Comparagio dos achados histopatoligicos e de ploidia em neoplasia intracpitelial cervical: um tema de impacto em
Saide Priblica. Sio Paulo 1999, [Dissertagio de Mestrado - Faculdade de Saide Piblica, Universidade de Sio Paulo].

Foi utilizada a citometria por imagem para determinar o
conteiido de DNA (“ploidia™) em cortes histologicos de colo
uterino submetidas 4 reagio de Feulgen (tionina), segundo
diagndstico histopatolbgico de cervicite crénica, NIC [, NIC 2 e
NIC 3. O estudo da concordincia mter-observadores no
diagnostico histoldgico das bidpsias de colo uterino, segundo
a classificagio histologica proposta pela Organizagio Mundial
de Sa(de (OMS) foi efetuado visande sua validagio como
padrio-ouro para as comparagoes com a andlise do conteddo
de DNA. Para a andlise estatistica fol adotada o teste de Qui-
quadrado ou razio da verossimilhanga para avaliagio dos resul-
tados das vanaveis classificatorias (cervicite cromica, NIC 1,
NIC 2 e NIC 3). O coeficiente kappa foi utilizado para verificar a
concordincia absoluta entre os resultados das bidpsias entre
o5 dois observadores, Das 82 bidpsias estudadas houve concor-

dincia absoluta em 62,2% dos casos e 37,8% com discordancia
de apenas | grau na primeira leitura. Quande confrontados com
o diagndstico de consenso, observamos uma discordincia
superior a um grau em apenas dois casos (2,44%). Em relacio a
ploidia, os aneupléides foram observados em B6,2% casos de
MIC 3; 38,8% NIC 2; 25,8% NIC 1. Os diploides em 100% de
casos de cervicite cronica; 74.2% NIC 1;41.2%NIC 2 e 13,8%
MIC3, Ceomeluimos neste estudo que aneuploidia estd intima-
mente ligada s lestes de alto grau €, que lesdes de baixo grau
com comportamento bioldgico aneupldide devem ter um
seguimento mais rigoroso das pacientes. A subdivisio histold-
gica de trés graus, além de validar a morfologia, demonstrou
ser Gtil na discriminagdo da caracteristica biologica do DNA
gendimico.

* Tese disponivel na biblioteca da TAL
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Observagies ecolégicas de flebotomineos em drea endémica de
leishmaniose tegumentar americana no municipio de Eldorado,
Vale do Ribeira, Estado de Sao Paulo, Brasil, periodo de 1996-1997

Taniguchi, H.H, Observagdes ecolégicas de flebotomineos em drea endémica de leishmaniose tegumentar americana no municipio
de Eldorado, Vale do Ribeira, Estado de Sio Paulo, Brasil, periodo de 1996-1997. S50 Paulo, 2000 [Dissertagio de Mestrado -

Faculdade de Satde Piblica, Universidade de Sao Paulo).

Com o objetivo de se avaliar a participacio de flebotomi-
neos e de animais domésticos, domicilindos c/ou stlvestres ni
epidemioclogia da Leishmaniose Tegumentar Americana, foram
realizadas algumas observagdes em dreas rural e periurbana do
municipio de Eldorade, Regido do Vale do Ribeira, SP.

Realizou-se coletas de flebotominecs em ecodtopos
artificiais, com poreos, galinhas, cies, hamsters, roedores
silvestres e marsupiais, construidos em ambiente aberto com
intensa a¢iio antrépica, na margem ¢ em interior de mata, no
periodo de janeiro de 1996 a dezembro de 1997,

Foram coletados 2.812 exemplares de 10 espécies.
Lulzomyia ayrozai prevaleceu em ambiente de mata pouco
alterado e L. intermedia s.d. predominou nos ambientes com
intensa agdo antrdpica. reforgando seu papel de vetor de
leishmaniose tegumentar naguela regido.

attvidade, sobretudo na pnmavera ¢ outono. No mvemno, as
coletas foram positivas até as 5:00 horas. No verdo, o inicio
das coletas ocorreu por volta das 21:00 h

A presenca de diferentes iscas animais ndo interfeniu
na diversidade das espécies de flebotomineos. Observou-se
que o nivel de alteragio ambiental atuou come pressao decisiva

A presenga mareante de L. egvrozai, no ambicnte flores-
tal, restrita ao ambiente ndo alterado pela agao antrépica, confe-
re a esta espécie condigdes potenciais para o papel de vetor na
hipotese da existéneia de ciclos silvestres de circulagio de
Leishmania nesta regido, tendo roedores silvestres como
possiveis mantenedores vertehrados do parasita.

L. ayrozad apresentou maior atividade entre abril e julho
enquanio L intermedia s 1., em ambiente aberto e alterado foi
mais abundante entre maio ¢ outubro e, em margem de mata
entre margo € junho,

Parz andlise de observagoes do ritmo horirio foram
utilizados os dados obtidos no periodo de outubro/89 a sctem-
bro/90, permitindo-se comparar as populagdes daquela €época
e da atual.

A primeira metade da noite revelou ser a de maior

na sucessio biologiea do composigdo da fauna flebotominica,
evidenciando a dificuldade de L. fischerl, L. migonet, L
ayrozat transporem 4s barretras impostas pela agao humana. L
intermedia s adaptou-se de 1al maneira que, atualmente,
constitui-s¢ na Gnica espécie 3 colomizar este ambiente no Vale

do Ribeira,
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Estudo comparativo de duas metodologias de xenodiagndstico
artificial, aplicadas simultaneamente em pacientes chagisicos
cronicos, residentes na cidade de Sio Paulo, Brasil.

Almeida, T.T.C. Estude comparativo de duas metodologias de xenodiagnostico artificial, aplicadas simultaneamente em pacientes
chagasicos cronicos, residentes na cidade de Sao Paulo, Brasil, Sio Paulo, 2000 [Disseragio de Mestrado  Faculdade de Saude

Pablica, Universidade de S3o Paulo]

Este trabalho teve como ohjetive comparar 23 metodaolo-
oias de xenodiagndstico in vitre, empregadas nos exames de
rotina do Instituto Adolfo Lutz (IAL) ¢ da Umiversidade Federal
de Goias (UFG), com modificagdes. Examinou-se sangue de 61
pacientes chagasicos cronicos, tnados por sorologia anti- /' eruzi,
entre candidatos @ doadores, em banco de sangue, do Hospital
das Clinicas da FMUSE, sem nenhum tratamento anterior para
doengade Chagas Dos 41 (67,2%) bomens e 20 (32,8%) mulheres,
26 (42,6%) pacientes partenciam a faixa etana de 43-52 anose 15
(24.6%%) & de 33-42 anos. Embora nascidos em diferentes dreas
endémicas. todos os individuos ja residem na cidade de Sio Pavlo
ha muitos anos. Para cada uma das metodologias testadas,
utilizou-se 40 ninfas de 3° ¢ 4% estadio de Triatoma infesians, com
Jejum prévio de duas 2 wés semanas. De cada paciente foram
collidas duas amostras sanguincas de aproximadamente 10 mi
cada, emi tubos a vicuo, heparinizados. O sangue era aquecido
em binbo-mania, 4 38°C par 15 minutos, em frasco de Boerel (téenica
do TAL) ou no proprio tubo, sendo depors transferdo pare um
recipiente de vidro, de cimara dupla, com dgua a 45°C na parte

externa (téenica modificada da UFG). Emtomo dos 30 ¢ 60 dias, as
ninfas eram colocadas em pools de quatro, dentro de um pequeno
recipicnte transparenic ¢ alimentadas, para rcalizagao da
coproscopiz, pelo meétodo das dejegdes espontaneas (melodologia
UEG), Nos pools em que a dejegio era insuficiente, fazia-se o
métedo da compressiio abdominal, como o que foi realizado com
s ninfas da metodologia [AL, asquais nao reccberam alimentagao
suplementar. Dos 61 xenodiagnosticos, 21 (34.42%) foram
positivos para Irypanosoma crusi, sendo 18 (29.5%)
xenopositivos na metodologia modificada da UFG, contra 7
(11,472 na do 1AL, Desses, 13 (61,9%) eram pacientes com idades
entre 43 e 52 anos. A diferenga entre os dois métedos € estatisti-
camente significante, ao nivel de 0,05, Estes resultados nos levam
a supor que pequenas modificagdes, como o aumento da superfi-
cie de contato entre ¢ recipiente contende 0 sangue, mantido
aguecido € o frasco com as ninfas, aumentariam a sensibilidade
da técnica de xenodiaondstice, atualmente em uso no IAL.

*Tese disponivel na biblioteca do [AL
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Estudo critico da utilizacao das técnicas de biologia molecular na
deteccio e identifica¢iio de micobactérias, em especial,
Mycobacterium tuberculosis.

Martins, M C, Estudo critico da utilizagio das técnicas de biologia molecular na detecgiio e identificacio de micobactérias, em
especial, Mycobacterium tubereulosis, Sao Paulo, 2000, [Dissertigio de Mestrado - Faculdade de Saude Publica, Universidade de

Sio Paulo].

O exame microscépico para o diagndstico da bercu-
lose pulmonar ¢ um componente essencial do Programa de
Controle da Tuberculose. A cultura € necessiria para @ detecgdo
semanas para o fornecimentao do resultadoda cultura. A realiza-
¢ao do teste de sensibilidade as drogas cu a identificagdo das
demnais espécies do género aumenta exse iempo em duas sema-
nas. Atualmente com os novos sistemes bacteriologicos, a
deteccao do crescimento ¢ em geral em torno de duas semanas
€ no caso de espécimes biologicos com baciloscopia negativao
tempo pode ser mais longo. Diversos testes de amphficagio ¢
detecgio de DNA ou rRNA do complexc M, rubereiwlosis €m
sido propastos para o diagnostico rapido da tuberculose (alguns
disponiveis comercialmente). Os estudos para verificagdo da
validade desses testes sdo eletuados ent comparagio com a
cultura e ou o diagndstico clinico do paciente. A revisio siste-
matica de diversos estudos possibilita @ comparagio de um
grande nimero de amostrus com interpretagdo cstatistica dos
dados e pode ser usada para resolver icertezas quando os
trabalbos publicados apresentam dados discordantes. Foram
identificados 81 trabalhes, publicados no periodo de janeiro de
1991 a dezembro de 1998, que adotearam as técnicas de

das tormas paucibacilares da tuberculose pulmonar (pacientes
imuniodepnimidos ou cnangas| e das formas extrapulmonares,
Com os metodos tradicionais sdo necessirias em tomo de oiio
amplificagio de acidos nucléicos ncluidas neste estudo que
foram: a reagdo em cadeia da polimerase - o PCR {néio comereial)
186110 e o teste AMPLICOR® - e a amplificacio medinda pela
transcricdo — o teste AMIDE, A media dos valores de
sensibihidade, especificidade, velor preditivo positive ¢ valor
preditivo negativo e acurdeia foi calculada quando a comparagio
doteste de amplificagio de dcidos nucleicos for efetmada com a
cultura e o diagnostico clinice, O programa MedCale® foi
utihzado para delinear a curva ROC “receiver operating
characteristic™ dos testes AMTD® e AMPLICOR® usando os
valores verdadeiros positivos e falsos positivos obtidos nos
estudos comparatives com esses Lestes. Os valores abaixo da
curvia ROC para esses testes comparados com a cultura foram:
(0,859 ¢ 0,826, respectivamente, Quando os mesmos foram
comparados com a cultura e ou o diagnastico clinice os valores
foram: 0,947 e 0,970, respectivamente. Os valores obtidos sio
proximos de 1,0, ouseza, o poder discaminatono dos testes para
o diagndstico da tuberculose é quase perfeito,
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Vigilincia da difteria no Brasil: alguns desafios na era pos-vacinal

Lusciana M, G, BRONIDI

Coordenagio de Vigilinein das Doengas de Transmissio Respiratoria -~ Coordenagio Geral de Vigildncia
Epidemiologica — Centro Nacional de Epidemiologia, Mimsténo da Saide.

A difterin ¢ uma doenga bactenuna s, que alinge
inicialmente as membranas mucosas e a pele, localizando-se
preferencilmente no irato respardrio superion lendo predile-
o peln regaio dis amigcalas, fannge, laringe e do nariz, sends
g a8 scosss conjuntiva ¢ genital tumbém podem ser atiea-
das. Ma forma classico. formame-se nas amigdalas e estruturas
vizinhas plocas psewdomembranesas brancas, brilbantes, que
gvolugm para cor acingentada com pontos esverdeados de
necrose’, A extensio destn membrana determing a gravidude
do quadre por wim logdo ¢ a toxing difterica por ouro, j& gue
esta toxina pode levar ao comprometimento cardiaco ¢ euro-
logico,

O agente etoldgico da diftera & o bacilo gram positivi
Corymebacierium diphtheriore, ¢ indvel e pleiomirfico o pode
o nio apresentar fosigemcudade. Foa solado pela primeira vee
por Loefiler em 1884,

A referéneia especifion de epidemias de “mal estar
faringea” seorren pela primeira ver no séoulo XY, apesar de
eacritos hipocriticos sugericem a existéncin do doenga’, Mo
indcio deste sécule a difteria constituin-se numa das cousas
mais freqiientes de morbidade ¢ mortalidade em virios paises
do ogidente. As taxns de incidéncm da dognga Biveram wimna
queka importante apos u década de 40 apds o intredugho em
larga escala da imunizagho com o toxdide diftérico. Para
exemplificar, tomemos o exemplo da Inglaterra ¢ pais de Gales
onde na décadn de 30 o difteria estava entre as irés causas
minis freqiientes de mortes em criangas abaixo de 15 anos ¢ que
ein 199 teve apenis 23 casos da doenga noti Gieados sendo que
destes, apenas em inds houve o solamenio de L diphitherae
oRigEnice’.

Mo Firassil, de forme semelbante, as axas de incidéneia da
doenga também vém duminuinde prineipalmente desde o
introdugio da vacina DPT em mbite necional em 1973 (Figura
1), Eny 1980, o coeficiente de incidéncia da diftena e de 3,9 por
[ 61000 habitamtes, ciu pars caiu par (45 em 1990, ¢ em 1999
fivemos uma ingidéneia de 008 casos por 00000 Jabitanies
com apenas 52 canon confinmados da doengu, Estes nimeros
podderm ser considerados um sucesso relativamente is altas axas
de incidéncia j referidas, perém, & medida que o ocorréncia da
defteria cm nosso pais COMEga b IGTMars¢ um evenlo 1T rro,
novos desalios para o vigiline ¢ o controle da doenga se
apresentam, Enbre estes desalios cilamaos i existéncia de regioes
€ MUmICIpLes N0 grus oo baxas coberiiurms vacInaes K & vicin
triplice e dupla bacteriana, o deslocamento de fasxa etiria mais

alingida pela doenga para jovens ¢ adultos, & mudangn das
caracteristicas dos casos da doenca devido ao uso da vacima
pioea das condipies de vida da populagio com formagda de
nicleos de conglomeragdio de mdividuos suscetiveis, entre
outpas’t

Daanie desies desalios e considerands que o sucess:
o controle das doengas imenopreviniveis depende de atingi:
bons coberturas viwinais ¢ manter wma vigiliinen adequada, «
CENEPI propds em 1999 umn estratégia parn o melhoria do
vigilancia da difveria oo pals. Esta estrolegio teve ome
principio um trabalho integrodo entre o vigilancia epide
mielégica ¢ os laboratorios de ssade publica visando uma
melhoria o detecgdo ¢ conlirmagio dos casos da doenga ¢
notificagho, investigaglio ¢ medidas de contrale oportunis
Coanitby SClAINGE GPOFTWNE & OCOsihG & UVEmDE o apslo o
envolvidos no plangjamento juntaments com as agoes do
melhoria da vigilincia da diftena esta estrategn tambdm presd
i melhoria da vigibinein do cogqueluche. Para atingir estes
phjetivies o CENEPL iniciou a execugdo de um plano de
trabalho coordenade pela Coordenagiio Geral Macwonal de
Vigilfincia EpidemioldégicaCENEPL, Coordenagio Geral de
Labormdrios de Sadde Pablicn’CENEPI, Seqlo de Bacie-
riologia do Instinte Adolfs Lotz-8F ¢ Centro de Vigillinean
Fpidemiologica Alexandre Vranjac-SES, 8P (CVE). O plano
envelve guatre fases sendo que até setembro de 2000 o
capacitamos as 27 unidades federadus tanto para a vigalinei
epidemiologicn quanto para o disgnostico laboratorial destes
dhisis mpgravod no pais. Foram cineo treinamentos envolvends
a8 cinen pegioes do pals nos quils o CIWNEPD eonmou eom
uin apoio muito grande de tecncos especiahistas da Segdd
de Bacteriologin do Instituto Adolfo Lute ¢ da Divisiio de
Vigilineia Epidemiologicn de doengas de Transmissio
respiraidng do CVE de Sioe Paulo,

A gueda na incidéncia da daftena no Brasil e no mundo
nas Gliimas décadas levou o wmna relativizagio da importincio
dus ngpdes de vigibineia deste agravo no pals nos Glimos anos
Entretants, o anilise coidadosn dos diles de vigilinem e de
coberiura vacinal do pais nos Gltimos anos, além da eprdema
de grandes proporgdes ocomada na antiga Umiio Soviética na
década de 9V, nos alerla pars o amporianca de manter boas
estraégins de controbe da doenga envalvendo uma boa viglineis
da diferia, incluinds o papel do labortorio, além de coberuras
vaciiaid adequadas ¢ cominig reinamans diog FT'U“HHi-'l!ﬂHl!'-
de salide.
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A importincia da participagio em programas interlaboratoriais

Paulo TIGLEA, [saura A OKADA, Franca D. MATO, Maria Cristina DURAN, Maria de F, H, CARVALHO,

Carmen 5. KIRA, Alice M. SAKUMA

[nstituto Adolfo Lutz - Laboratdrio Central, — Divisiio de Bromatologia e Quimica - Segio Equipamentos

Especializados

Durante a Segumia Guerra Mundial foram miroduzidas
nuilas pridicas ¢ conceitos visando 4 qualidade dos produtos
selhcos (peln simples reko de que ox equipamentos, produeigdol
et massa, nfio podiam fiulbar durante o uso, sempre em sitagdes
criticas, Apds a guerra, estes concellos e priticas sobre a
Jualidsde rapidamente se difundiran dos produnos de o malian
wra o8 bens de consumo, visando wmn garantia maior de
uiistiugio do mercado, ¢ bogo estes conceltos foram tumbém

BIAL

incorporados pela drea de prestagio de servigos. Isto se
comnsdiclon tmbém dentro dan strvidade lsbormtorinl, que ji aplicava,
dentro de sews trabalhos, o uso da estatistica. Mos Gltimos anos,
a fucilidade ¢ rapidez dos meios de comunicagdo e o aumento de
intercimbics, dentro da tendéncia que se batizou de globalizagio,
refoigoni o nécesdidade da alemio & Qualidads 1),

Meate panaruma, lormi-s imperative o acempanhamen-
o ¢ adogdo de praticas relacionadas 4 Qualidade para uma
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organizacio do perte do Instiiuto Adolfe Lutz que, emre as
dreas de Biologia Médica, Patologia Clinica ¢ Bromatologia e
Quimien, realizn por ano milhones de exames diggndsticos ¢
anilises de produtos de interesse para a Sadde Piblica (alimen-
tos, medicumenies, cosnélives, embalagens parn slimentos,
medicamentos, entre outros, anto coma prestogio de servigos
aos produtores como dentre do Sistema de Vigilineia Sanitiria
e Epidemioligicn,

Coin o surgimenta de normas como a 15007025 e com
a implantagio do Programa da Oualdade no [nstituto, tormam-
s necessirias diversas atividades, entre elas a validogio dos
mdbondios wnaliticos, sendo am dos requisites o partic)pagdo em
[IOEEAITRAN inderlabortoras (P

Em wm Pl, o organizador do programa produz ama
amostrs homogénea ¢ a distribui aes demais laboratorios
participanies, que entiio a analisim e retornanm os seus resulta-
dos a0 organizador, permitindo o tratiments estlisticn’,

O participantes de um PL poedem periodicamente
comparar seus resultadus, exatildo e precisho, obtidos cm
processos metrolégicos, com os resultades de outros laborato-
ries que realizam on mesmos Lipos de ensaios, Assim, os
principais objetivos de um programa interliboratorial sho:
compatibilizagio de resultados, possibilidade de auto-avilis
gitn, comparagio de resultados obtidos usando diferentes
técnicas analiticas, teste de métodos ou desempenho do labora-
i ¢ obenglo de miterinis de relerénein certificados™’, Do
acordn com ox seus resaltados, um lnbosatono tambem pode
wsar essa participagio como um dos ilens necessinos par sua
certificasilo ¢ credenciamentio.

A principais vantogens da participagiio em wm PLY sk
i redugio dos ermos nos resuliados, devido & poasibilidade de
identificagio de erros aleatdrios e/ou sistemdticos, permitindo
medex corretivias, o estimmlu i autee-avalisgho do laboretdrio e
do analista, womando mais perceptivel a necessadude de treina-
mentos & mudangns nos procedimentos analiticos; a redugio
dos custos analiticos pela diminuigio dio ndmeno de repetighes
de uma andlise; o aumento da confianga dos clientes, pela
redupdo do nimero de erros ¢ pela possibilidade da demonstra-
pho do desempenho do laberatirio,

Dessa maneirn todo o investiments humane, de material
e e temipo, resultara ni obtengdo de resultudos analiticos mas
confiaveis.

A Segiio de Equipamentos Especializados sempre teve
i prescupagldo ¢ empenho em gorantic a confiabilidade dos
pesultados analiticos, e para isso tem participado de programas
interlaboratarials inlemacionais desde [982, para o controle
de nutricntes inorganicos ¢ metais pesados em alimentos, Desde
1991 & Seglio vem participando do Programa Interlaboratorios
de Control de Calibad - Chumbo em sangue - Farngoen-Espantia,
¢ Programa Interlaboratoros de Conrol de Calidad de mercinio
& crom ni unia — Santander-Espanba,

Mo inicio dos anos 90 chegaram a existir questionamen-
tos per parte dos médicos de Programas de Sadde do Trabalha-
dor, ¢ o participaghe em P1eontribuiu para o melhoria da conflang
imiitus {programa’laboratbnie).

A seguis, colocamos alguns grificos demonstrativos do
desempenho do laboratomo,

4

E possivel observar, por exemplo, que o laboratario
apresenta seus reaultados dentro de niveis satisfatorios de emoe
@ ninda, que nile presenti eros sistemiticos
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Atuagio da Se¢io de Andlises Clinicas Auxiliares do IAL Central

Hosdingela Andréa BORIOLI, Denise |age RUSS0, Valter RUVIERI
Instituto Adolfo Lutz - Divisio de Patologia - Seglio de Andlises Clinicas

A Segio de Andlises Clinicas Auxiliares tem como carse-
teriatica atividades laboratonas voltsdas i bioguimica clinica,
i permitem a clucidogho do disgrdstico e controle de doengis
ramlen-degenerativas ¢ infeccioaas coma diabeles ¢ hepatile
A Bigguimica com seu grande desenvolvimento comi
Cidncia bisica e com a erescente possibilidade de abordar
voclos os problemas de sus algndda em lermos de exirema preci-
cin beenic, passou i constiig wn considerase]l estimule @
Prnedicinga
Meste sentido e dentro do contexio institucional de atwar
com qualidade, a Bioguimica da Lhvisio de Patologin ven
Wesamvilverdo suas atividades aprimorando de forma erescente
as metoddadogiag i serem aplicadas no dmbito da sensibi lidade ¢
Pospraificidade, Mo ano de 1999 realizou 19 706 cxames bioguiin.
cos. dos quais 9877 (24, 9%4%) voltados ao Controle de OQualidade,
nis iiviskackes de apsio dingndsticn, pesquisi ¢ estabelecimenio
i msetidiolivgins,

Ma caractenizagio de doengas cronico-degenerativas e

nfeciosas foram realizadas 33 367 (8 5%) reagdes para disgs
shicn efou avalisgioe da conduta terap@utica para Dinbeies
weellinu; 4320 (10,9%) parn Doengas Crdnico-Diegenerativas
e LRE] (4, 7% ) para Doengis Infecciosas.
Adnda em 1999, com um quadro de 11 profissionais,
svemnog |0 resumos/ comunicaghes apresentados em anais de
Congressos noclonais @ | ointernacional, |2 participagoes em
vt clertifieos, T participogbes em Cursos de Adualizagdo, 14
frromiogies de reunides ciemificas carsos para graduados, 2 ol
mimistradas em curses promovebos na Instituicio, 10 aulas em
cutris Instituigibes, 3 participagdes em bancas de concursos’iese,
o nasessonas prestados ¢ T estagidrios voluntbnos

A Segho de Andlises Climiens niualmente vem desenvol
emclo W% die suas atividades laboratorius de forma automati-
cailda, wilizankr equipamentos especificns como O ohas Mira
Flus — ROCHE pawa dosagens Bioguimicas, Cliniek X00- AMES

Caracterizagio dos Exames Bisjpuimioos Alierados

Dipencas Infeccinsas
1.881

Diabelas
4,320

14.320
Doencas Crinico degenarativas

BlAL

para leira de tiras reagentes de urina, Microtech 648
INTERLAR, luilia par perfis elamofinéticos, Fspaetmalindmetmn
UY = VIS, HP H453 juira dlosagens enzamiticis, unnt Nengh de
LN A& e Controle de Qualidade

Atuplmente vém sende implantadas ¢ padronizadas
novas metodolerias para dosagens hormanais visando resulia-
diok mas sensivels e precisog, respomdendo pasim & necessidade
da sade populacusal de Forma mais eficiente, além de estar
desenvalvendo o Programa de Qualidade com os LaboratGrios
da Rede,

Mo dimbite da pesquisa cientilicn vem desenvolvendo
projetos voltados i doengas crinico-degenerativas como o
Lhabetes, utilizando meiodelogias moleculares ¢ efetivando o
estudbo hormonal para a Saide da Mulher,

NS de Examaes Bioguimicos Reallzados em 1900

M." de Casos Tipsos de Exames % de Alveragies
Tibng Glivuac 3nd
TG Hemoglohina Glicada 30,3
[ ] L réui 9.5
| 4EH Creatinanma 13,6
3d Clearence de Creatinma T5.0
Ll it Acido Urico 207
4R £olesterol Todal LI
hAaa HIL - Colesterol (]
YRTh Triglicérices 24.1
144 Eletroforese de Lipides 23,2
241 Aspartato Amino Transferase 15K
24| Alanina Amine Transferase 24,5
[ Fosfatase Abcaling s
43 Cinma Glutamil Transferase 2.4
?q |!|.||||.|l|||||.||'\ 2 | .1
27 Desidrogennse Licticn 1.4
| 2% Prodeinas Tolas 244
LY Eletroforese de Proteinas 12.5
(1] Cilcio Wi
K Fasfors LT
i oAbl Urindirias LN
1142 Lrina Tipa |l 5.1
1142 Cilicosdirias T
M2 Proteinirias 1.8
142 Urahilinogénis LY
f Sangue Denleo [LATT]
[ Calicosiriag de 24 horas 00
15 Prodeimirias de 24 horas A0y
i Pradeing de Dence Jones T}
b Curva Cilicémicn {1l
1597y TOTAL 234




A importincia do laboratorio frente 3 Diabetes Mellitus

Denise H. RUSSO

Institute Adolfo Lutz Central - Secho de Andlises Clinicas — Divisio de Patologia

O Dnasbetes Mellaus (M) & classilicado come Tipe |
ou Digbetes insuline-dependente (DMID) ¢ Tipe 11 ou
Digbetes no insulino-dependente (DMNID) ¢ abrange umi
série de alieragies cronicas ou de evolugao prolongada, na
quil estdo afetndas as formans pelas qeais o organismo whliza
on plimentos eom o objelive de reduer 0 energon necessinn
para a vida, Mo diabetes existe fundamentalmente uma
alteragdo do metabolismo dos carboidratos (apicares e glicopé-
nio], embora também esteja afelado o metabolizmo dies gordu-
ras ¢ clas proteinag; existem mmbém outras doengns, Bis comds
i intolerdnein & glicose, o diabetes oo gravides e o dinbeies
originailng par doengas pancreiticas. Seja qual for o Hpo e
diabetes, € essencial gue seja realizodo um controle metabolico,

O corboidratos (sgucar ¢ ampdos) gue sio mgeridos poe
nds através dos alimentos sbo degradados no estdmago o m
intesting, transformando-se em glicose. A glicose € transporti-
da através da comente sangiinea do intestins até o Tigsde, onde
& armazenada como fonte de energia, (0 piincreas, através da
insuling, controla n quantidade de aghear gue ¢ armazenadn ¢
liberada no Mgado, para ser utilizada em todo o organismo, A
insulina exerce também um controle sebre as células das fibras
musculares, do tecido adiposo, dos nns e em outros drgios
Quando g5 nives de insulina ndo sde adequados, essas células
ndo absorvem o aglear di cormente sangilinet ¢ conseqlente-
mente ndo recebem uma nutrigho adegquada,

A inguling & wm hormimio essencial produsacde pelo
piincreas ¢ gue & liberndo para a corrente sangiine, Nxando-
sg individualmente i céluls em locais especiflicos conhecidos
Coe receplores, umin yer Dixoda, possibilila Gque o DGueEr o a
glicose (dos alimentos que ingerimos) penetre no figado, nos
adipicitos e nas fibras musculares, onde € wnlizada para a poo-
dugiio de energia,

As andlises labosatonsia rotineiras parn ¢ conirele do
diabetes, compreendem: glicemia, glicosdria, cetonna e profe-
ntire. Além destas, séo recomendadas provas gue avaliem as

fungdes rennl coma o clearence de crentining, o conteele meLs
bidlico a medao priceo con o dosagenm de hemglotan glicasdo ¢
o controle das fragdes lipidicas {colesters] total, HOL ¢ L1
colesterol, tglicérides e lipoproteinas). Estas anilises permibem
o contrale do diabetes, a prevengdo ¢ retardamento dos
consegiencing que ocorrem com estn sindrome ooma: retinop
tia diabéticn, nefropatia @ nevuropatia.

Ma rodina laboratonal, a dosagem de hemoglobina glicada
term sube de grande valia no controbe de diabéticos pois ela ¢
formnely continummente pela ndigho da ghicese oo N-ermminal da
caledn clin hermsgbisbana; por se tratar de reagdo imeversivel ¢ berbo
i hemaglobina vida média de 120 dias. sea dosagem reflete o
cancenlraglo sanglinea de glicose nesse periodo,

Corn a necessidade de novos parametros para o controle
¢ prevengdo desta sindreme, o Biclogis Molecular tem
ussumido posigio de destague. Sho repertados que os fatores
gendlicos contribuem para a etiologia do DMNID ¢ gue defer-
tos genfiicos especificos estdo sendo wentificados, A literatura
demonsirs a importéncen desta teenslogin no estudo de DM ¢
s femtativas de identileagho dos genes especilicos envolvidos
i patogénese da doenga dependem principalmente do eshek;
dos genes candidatos. Estudos realizacos no Japio mestram
que utagies no gene da glicoquingse o s maiores causas
de DIANIEY, em peguencos grapos de pacientes daabstices foram
encontradas mutagdes na moléeuln de insulina e no seu receplor
de membrana plasmitica. Porém, os genes envolvichas no DMMIL
ainda niio sio iotalmente conhecidos,

Haleréneins:

1. htbpeiwww genomic. com. br'insd’

2. hitpeiweaws il nih govidiseaseDiabetes himl
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3, Wagener O, Molecular Diagnoatics, X Mol Med, 75 (10): 7T28-44,
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4. Wachenberg. B, L Tratadoe de Endocrinslogia Clindea, Ed Roca
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Avaliagiio preliminar do programa de monitoramento de agua
para hemodialise do estado de Sao Paulo

Centro de Vigilineia Sanitania, Instituto Adolfo Lutz Central ¢ Regionais ¢ Equipes de Vigilineia Sanitiria,

Intresdisgfho

Mo Estado de Sio Paulo existem cerca de 12000 (doze
i) pniemies rernis erdnicoes, dos quiis aprosimsdamgnie 90%
dependem de procedimentos de hemaedialise, Durinte umi
sessdo de tratamento, cada paciente & indirctamente exposto &
cerca de 120 L de dgua’, e o mesmo & submetido en médiaa 3

6

(trés) sesades de hemodidlise por semana; por is8o & pureza da
digun & um dos fatores que miluencia na qualidade do atamento
¢ na seguranga do paciente. O grande volume de soluglo ¢ o
bermpo de exposicho permitem a passagem de substincias de
baixe pese molecular ¢ estes 1&m acesso direto 4 correnie
sangiiinea do paciente, podendo acumular-se o organisme.
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A deficidnein da funglio renal ocaslona alteragdes
isiologices e bioquimicas, resultando na clevagde dos niveis
‘e creatining € uréla no sangue. Os metodos dialiticos,
ineipaimente o hemodialise o diiise peritonial so artificiais,
desenvolvidos para remover essas substineias Wxicas do
s ganismae, restabelecendo o bulango hidroeletroliticn ¢ deideo-
ase'“. Dos contaminanies metalicos, presentes com mais
regliéncia na dgua, o aluminio & que causa maior problema aos
oenigs rennis erdmgos; o sua losicidebe ¢ caracierizada por
e fnlopatio du chdlise (deméncial, doengs dasea @ agrvo da
eimin™,

A digua de abastecimento wsada nos servigos de didlise
sl ser proveniente da rede plblica, dos pogos anesianos ou
fe outros manancinis ¢ deve obedecer aos parimetros
nicrobwlegicos e fiswo-gquimicos estubelecidos na porana
iIMME 0" 36 de 19401 AKP, Essa agua, para ser wiihizada na
reparagio da solugio para didhise, deve passar por diversas
aaes de tratarmenie que incluem Tilros, colunas irocadoris
fons o4 sistema de osmose reversa de fal forma o garantic a
lclode ¢ atender aos parametros da portaria G MBS n° 82
: U301 publicada no DO de 11/02/00°. Esta Porana
tabelece limites mais restritivos gue os da dgua potivel endo
1 wisti o msier suscetibilidade dos pacenics aos contaminan-
o, i Fumgiho da ativadacde renil diminulda, O fipo do sastema
tratamente da dgua para hemodidlise ¢ a penodicudade da
nutengio vio definie o qualidade da dgua. Os deionisadores
io eficientes na remogio de jons, perém nio removem
sbriis ou endotox inag, gue sio eeponsdvgis pela bacieremia,
I sistema de osmose reversa além de retirar od Gons elimna
nhém as baciérias e endotexinas. Cuando se usa deionisado-
necessariamente deve ser usado um sistema de filtragio
ra 0o ehiminagio de endotoxinas, As endoloxings detivadas
bactirias Cram-pegativas podem penelrar airavés da mem-
ana chalisadora e ecasionar reagbes de parogdnie no pacienie.

O Programa cenjunto C%'S, LAL Central, [AL Regionais
Fgupes de Vigilincin Sanitiria foi estabelecido parn moni-
ar i el ichade cla dgun usada para o prepare de solugBes parn
sodidilise nas 124 (cento e vinte ¢ quatro) elinicas do Estda
Sdo Paulo, avalinmdo os parimetros microbicldgicos, fisico-
mmicns, endotoxings e a presenca de metwis. O prognma teve
o em dezembrov1999 e terminou em julha 2000,

terial & Métadas

Material

Para a coleta das amostras foram formecidos frasces ou
os previements descomaminados para cada tipo de anilise

Anilise Microbloldgien: sneo de polietilens de 100 mL,
oil, contendo pastilhas de tossulfute de sodio

Andlse Fisico-guimica: saco de polietilenc de 300 mL
ra coleta de amostras liquidas.

Endotoxina: 4 frascos de vidro com inmps rosgquedvel,
spirogenados em calor seco a 250° C, por 3 horas,

Metass: foram formecidos quatre frasces de poliet e
quimicamente descontaminadns. comendn conservantes apro-
princlos,

Foram coletadas |10 pmostras de dgua em 106 clinicas,
sendo gue em algumas foi feita mas de uma coleta, no periodo

BIAL

de dezembrod 1999 g julbia/ 2000, Foram realizsdes um total de
2117 ensaios,
Metodos

1. Bactéring do grapo coliforme - Técnsen de membrima filtrante

Contager de bacténias heterotrdfices - Semendura em plicas

de Petrl estéreis, meétodo “poor plae™,

Endotoxing — Mébodo de LAL por gelificagio®

Fluoreios — Métndo polenciométrico com eleirodo seletivo

de fluoreie.

4, Mitrates -~ Heagho com icide fenldissuliBmes ¢ leitura em
espectrofobimetro na regiio visivel’,

3 Sulfate— Kit HACH 2000

6 Meais - Aluminio, chumbo, cidmio e eromo wial foram
amalisndos utilizando espectroloiimetro de absorgio atdmi-
can conm fomm dde grafite e cometor Feeman instalado em uma
sitla himpa classe 100, O mercario fol analisade por espectro-
fotometna de absorgdo atdmica com gerador de vapor
acopdncks & uim sisterna de amalgamacio, U bédno, cilcin, cobne,
potisse, magnésio, sodio ¢ zineo forum determinados por
espectrometria de emissio atdmica com plasma de angdnio
acoplado indutivamente.

Lol o

Hesulindos ¢ Discussin

O resultados de amostras insatsfalonng quanto aos
parhmeires da Portaria® estlo expressos na Tabela 1. Mesta
taheln, ennsta fambem o niimenn de clinkcas que Apreseniaram
resuliados insatsfatorios, Com relogio so cromo, cidmio,
chumbi, cobre, ¢ mercino, fodas as anwstiras apresentarm
resulindos abaxo dos limistes de quantifeacdo dos métados
que sio respectivamente: (0001 GODDZ: G001 0001 e L0000
mg'L. Os teores de sddio, birio ¢ zince de todas as amositas
analisades esiavam ahiixo dos vilores esabelecidos peln
legislngio,

Tabela 1. Namero de amostras de agua para hemodilise
annlisndas, elinicas e parimetros ineatisftdrios

Mimerode  Amostras Clinscas
Farimetm Ampstms  msatsfaiinias InsatsfoiGrias

Analisadas M b bl %
Alumliiis 124 i B i H&
Cilesn 134 1] 1.8 1k b4
Fotigsin 114 1 0% | i
Magmbiin 130 1 L& | LR
Encotoxina 113 ] 6.5 28 26
Bacléras beterotroficas 110 | 17.5 17 18.1
Codifarmi todal 111k | 0.9 | Il
Flussetos 14 17 4.4 I 17
Sulfatos 1 4 36 B
Comilutivislaide L H 1.3 LI
Mitratos 114 | X 1 31




Mototal das 130 ameostras analisadag, 33 estavam em desa-

o com a portana’ que comespondem a 40,8%, Das 106 clinicas

amostradas, 19 (36.8%) apresentaram resuliados em mio con-

frrmvicdacie em relago f Agua, Dests clinieas foram re-anestradas

L, s MilLTG 2 @ no mdximn 8 veres; oy resulisdes aonlilie

obtidos de & climcas (37,5%) foram satisfatdrios e as demis

comtinisram apresentanlo o qualidade insatisfatona da dgua.
s dhados ebados dao presenie monitoramanie sdoampor-
tantes pir avaliar ¢ SUgerie o que sejug;

1. A relagho das amostras insafisfaldna representia Tiscos aos
pacientes Tenais e devem ser aviludlas imelusive com dagdos
epideminligicos;

2 A gontinuidade do trsballa conpunio emre as sl g s
pirticipantes, pois com a coloboracio de tedos fd possivel
avaliar nesta primira fase 5% das clinicas de hemodidlise
do Estadlo de Sio Pavle,

10y presente Programa deve continuar, poer sua imporiineis
saide piblica ¢ para garantic uma melhor qualidade nos
Teatamemas dinlitlens,

Devido a problemas enico-operacionuis, nem todas as
arastras Torm analisodas em relaglio n wodos o8 prsbmenos,
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A erradica¢io do sarampo para o ano 2000

Um compromisso internacional

Meuma T. B. HIDALGO, Telma B, M. PINTO

Divisio de Doengas de Transmissido Respiratorin'C. V.E/C.LP/S.ES,-SP

1 earsmpo constitol uma dis poncipais causas de mork-
maortalidade entre crinngns menores e 5 anos de wlade, sobre-
ey em paises subdesenyvolvidos,

Mo Brusil, o sorampo & deenga de nobi leagde compl-
sora desde 196E, porém alé o inkcio dla década de WD esie
agravo apresentava-se como uma doenga endémica com pieos
epidémicos o cada 2 ow 4 ane

[enire deste contexto o Brasil assumiu, como politica
priovitdrie, sua eliminagio ¢ para s amplantou em 159492 @
Plano Macional de Eliminagio do Sarampo cupo marce il
foi o Campanha de Vacinagdo realizadn naquele ano, com
impaeto imediato, levando o umn redieglo de 81% em relagio
o dmners de casos not e

O} COmpronisso ila clhiminagio, |'r|J_|'[' erradicagdo, ol
ratificado em 1994 durante a XXIV Conferéncia Sanitana Pan-
americana, defininds comas meta a eliminagdo do sarampo do
Hemaaténo Oeidental aié o ana 2000, por oeasailo da salenidle
die entregn doe Comifieadn de Eradicagiio du Peliomielite na
Regido das Amencas.

A vacina contra o sarampo faz parte do calendirio de
vacinagio de roting do Estado de 5o Paulo desde 19568,

Apesar da reconhecida eficécm de 95% dessn vacina,
até |9ET o sarampo mnda ecorria no Esiado com morbidade
elevadn entremeada com epdemias, Alem disso, 1ol demons-
tricles que essa doengn estava entre as 10 primeiras cousas de

B

dhate entre as criancas de | o 4 anos de wlade, o que reforgavaa
sua importincia em saide pohlica. Entre as causas provivens
para explicar este fato, citam-se; baixas coberiuras vacinals
ou fulhg em se manter coberturns eleviadas @ bomoglness,
miltiplas mudangas no calendano vacinal, bem como fulhas
vacinais decomentes de problemas com a cadeia de fno ou
aplicagio do imunoblogico em idade muite precoce {com @
presangm dios pnlicorpos matermes),

Tendo am vista essa sitwagho, o Fstado de Sho Paulo,
e 1987, basende em expertbnein cubune, ol plongim oo
Brasil na sdogio da campanha indiscriminads de vacisagio
conira o sararmpo, lwmbém denominmla como “catch up”™ ¢ hoje
recomnendadn peln OPS (Organizagdio Pan-americnna de Sailk)
colm uimd das estratéas para a ermdicagio da doenga, o qual
prevé a vacinagio de todas as crisngns a partic dos % meses de
idacde até os 14 anos completos de idade, independente do
entndlo vacinal anterior @ de ter Lido ou ndo o sarampo. A cober-
pur vacinal fon de %1% nesta campanta

O mpacto epidemiologico ebtido com essa medida fol
mutts bom. Houve uma redugio de Y8% na incidéncia ¢ de
[ e mlmers de Ghitos nos Ao seguintes,

Iso oeorre porgue, com o “catch up”, desde que se
congign mingit altas coberuras, interrompe-se efetivamente o
et de trmmmissdo du o vitus, lendineno denominado por
lguns como “honeymoon” (lua de mel), ou seja, um periodi
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I

em gue o incidéncin cai o niveds muite baisos, representinlos
pratamente apenns por cases importados de dreas em gue o
vinis eorcula Hvremente,

No entanto, mesmn com o incremento das agdes de
vigilingis epidemsnldgics, como & recomendhsbo apxds um “catch
up™, ou sela: descobeir precocementc novos casos, reallear
blogueros vacinais na suspeita clinica, além de manter altas
coberturas com a vacinagio de rotina: estas ndo foram
sificientes parn controlar o doengn {maito menos para eradsci-
L, poreque, nhém dis eoberturas niio terem sido homogéneas,
i cadn pne aeumualaram-ze suscetiveis, devido a:

I. falta de contato com o virws selvagem (pois ele essi cirenlan-
do menos);

L eriangus que nile ém neesso i vacinn (rammene s consegue
cobertur de 1),

3 falha do vacina, conhecida comoe prmana (3 elficicia & de
Ll

4. migrago de pessoas de dreas onde ndo ocorrera g e iy o
0o virus selvagem ou vacinal,

Maodelos matermsiticns que consideranm, entre outros (it
res, i chmamca de transmissie do virus do sarampo, demonstrm
que, quands o scimulo de suscetiveis for igual & “coornte™ de
nasgtbeding vivos dio leoal que estd sendo ovalindo, poderi ocerrer
i epidenia se o virus selvagem estiver circulando ou se
howver a sua remirodueciio,

Em 1991, eage Fendmens fo nvalinds em Sie Psuls pos
iecnicos do CYE com a colabormgho de téenicos do CDC (Walier
Orvenbedn) ¢ da OFS (Ciro de Cuiadrog), chegondo-se i conelusés
ojuee, cle 19T avd aqueln dawa, ji se scumalara 700,000 suscetiveis.

Dresencadeou-se o chamsls “campanha de seguimento™, ou scin,
uma nova vacinagio indiscriminada, que foi realisada gm 1992,
Engquante o Ministério da Saide adotava, para iodos os estados,
@ estratégia de “catch wp™ com a vacing monovalente contra o
s, 5o Faulo intsoduean o vacina riplice vieal no eolenddrio
(eontre o coxumbi, a rubdola @ o sarmpo) visands twmbém o
controle da rubéola e da sindrome da rubéols u-:mlgi:nll.n

As campanhas de seguimento, conhecidas também por
sl lov wp”, devem ser realizadas par se evitne o seormbacia de
epicdemias apds um periodo de baixas ineidéncios ¢ consiste na
vicinagdo indiscriminada contra o sarampo, de cnancas de 9
meses a 5 anos completos.

Essn estratégin adotada ¢ a manutengiio da vigilincia
proporeionou a Sie Paulo o efetive controle de sarmpo,
fechanda o ana de 1995 com apenns 9 cases confirmasdos por
laboratdrio em todo o Eatado,

Acreditou-se, com base nos dados admimstrativos, que
ws coberiurns vicinnis contea o garamps eram alias, o que
proporcionanii um espago milor entre ns campanbag de
sepuimento.

Porem. a epidemia comegow ames, & em 1996, Em 19497,
aproximadamente 42 000 casos foram confinnados por laboratdnio
¢ pela clinica n Bstado, com 42 dhitos conlecidos. No Brasil,
foram 53,000 cago,

Em apgosto foi realizada uma campanha de vacinagio,
indigcriminada ale oa 5 ame, ublenduse o conirole da epide-
miia. O grifico, o seguir, dermmstrn mma série hstorica do sarmmpoe
{cmsos confimmudos) de 1987 i de 2000 ¢ as setas destacam
as campanhas realizadas,

SARAMPO CONFIRMADO (LAB E CLIN) SEGUNDD MES E ANO
ESTADO DE SAD PAULD, 1987 A 2000

1308

CASOS 19871998
3

CAMBANHE & r
l g - 4068

+ 100E)

g
EASOE 104

6 A S ——") |L E——
CELP PSPPI E S
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Em 1998 ¢ 19 ocomernm 252 ¢ W casos confinmados
por laboratdrio respectivamente o Estado, Para esse ano, até
presente data, confirmaram-se 20 casos por laborabiro, a maioes
na Faikn etarn dos 9 - || meses,

ks andhcadones 4@ qualiosde do sisema de vigilin
do sarempo evidenciam gque, nesses dois dltimos anes, em
miglin, apenas &4% dos municipios atingiram uma coberturs
vaeinil de 93%. Este fato ¢ o flha priménio da vacina levam ao
acumulo de suscetives.

Tendo em vista & mseta de erradicagio Go Sarampo s
Américas até o ano 2000 ¢ considerando o nsco da ocorréncia
de nova epidemin, fol renlizadn wma campanha de seguimento
i Betade em junho (1% fased @ agosto (3 fase), com wma
coberiura de 100, 72%,

E precisn manter altas coberiuras vaginais entré as
crigngas menores de 5 anog, diminuir a0 miximo o admens de
crinngns suscetivels com an campanhas de seguiments para
garantic a interrupg@o da cadeia de transmissio, protegendo
tambem o5 adulios nedo ik 2ados.

Estudo citomorfolégico e de microscopia eletronica de infecgoes
virais presentes em amostras de urina. (estudo piloto).

Maria Lucia UTAGAWA!, Adhemar LONGATTO FILHO'; Luzia Setuko Umeda YAMAMOTO', Marli
UEDA?, Jonas José KISIELIUS?, Renata Marconi CUSTODICY, Cecilia Mana ROTELL

Tnstituto Adolfo Lutz — Central - Divisio de Patologia — Setor de Citologia Oncotica' ¢ *Instituto Adolfo Lutz -
Central — Divisdo de Biologia Médica - Seglo de Microscopia Eletrdnica

'Hospital Leonor Mendes de Barros

itrouigdi

Mo exume eitoldgion de sedimento urindrie podemaos
detectar alteragdes citopiticas compativeis com
Papilomavirus humane (HPFV), Citomegalovirus (CMV),
Adenovirus, Herpes virus (HSV) aravés da coloragio de
Papanicolaou'®, Tém sido relatados estudos por microscopia
elelrtnica (ME) sobre n presenga de HPV, CMVY ¢ parvovirus-
like em amosiras de unnas de pacientes com diversos guadros
clinicos" = Aualmenie, com o desenvelvimenta de
metodologing moleoulanes. esses virus Em sido diagnostica-
dos por esses métodos, Pordm, na HIeraturn existem poucos
relatos de Adenovirus, HEY, poxvirus, enterovirus em
amostras de urina, O aspecto macroscopico da urina podera
inferir as condighes paioldgicas do trate vrinirio; normal-
mente & clarn e o grau de coloragho depende da concenira-
Ao urindri, A coloragio anormal & devido a hilirrabindr,
gue di uma colotagac marcem amarelada ow marrom esver-
deada, em cutras condighes como hemataria, hemoglobindria
g o uso de slguns medicamentos apresentam wom averme:
Thacla'™.

0 ohjetivo desse trabalho através da ME foi verificar a
vighilidade da citologia para identificogiio de alleraghes citopi-
ticas virais em amostra de uning
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Material ¢ Miétodo

0 presente estudo se concentra gm 44 amostras de
sedimento urindrio, obtidas por micgdoe espontines, de mulheres
comn faixa etiriz entre 19 ¢ 65 anos eriundas de ambulaticio do
Hospital Leomor Mendes de Bamos. O matenal foi colhido no dia
dit consulin mmes do exame ginecolbgicn em frascos apropriados
¢ posterior conservogde em geladeira o 4°C, Cida amostia o)
submetida & citocentritfuga a | 5M rpm dursnle 5 MIBAGE [uira
concentragae das células, ¢ postenomments coradas pelo Método
de Papanicolaoy, Foram realizdas 10 Eiminas de coda amosisa
peta estudo ciomorfoldgico, Todas as amostras ciologicas omm
avalindas e diseutidas por iés citologstas, Consideramos os
casos sugeshivos positives para miegio visal o8 esfregngos que
apresentaram discariose, disqueratose, hipercromatismo, bi-
il timuebencdio e codlogitoss, Simulianenmeme, e diy sobrena-
dante ¢ sedimento das amokieas urindrias forsm abmetidag &
microscopin eletrdnica utilzando a teenica de imunomicroscopia
eletrimica (TME) em fgar, com pool de soros de |3 pessoas snding
nadiluicho de 1; 250 padronizsda por Kisiclius et al.”. O prodwto
das reagdes de IME depositadas sobre as grades de ME, reqober-
tas com farmwer e carvio, foram coradis negativansente ¢ obser-
vadas ¢ fotogratadas em microscapio eletitico Philips EM-300T,
operandoa BkY,
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Hesulingda

Mo exame ciologico Foram detectados 94 {20, 5%) oom
alteragdes citopaticas sugestivas de mfeccdn viral, sendo 4744
[8,1%) tinham luedes clinicamente suspeitas de infeeciio por
HPY, Pela IME forum detecindos particulas de virus em 544
[11,4%), das amostras anolisadas dos quain 2044 (4,5%)
apresentavam morfologia de Adenovirus, 1744 (2,3%)
marvovirus-like e 294 (4,5%) enterovins-Tike |

A amostras com Adenovieus apresentuvam, também,
fustdria cliniea de HPY, sem apresentarem contudo aliersgdes
citepdticas compativels com infecglo viral, As amostras em que
foram diagnosticados parvevirus ¢ enterovirus pela IME,
apreseniaram citelogia com alterapies citopdticas comptiveds
com infecgho viral, Com relagho o aspecto da uring, observa-
e apenas um caso de Adenovirus em amostea sanguinelents
compativel com os dados da literatura® (Tabela 1)

Iiseussio ¢ Conclusdia
Mo foram observados papovavin ou herpesyirus nas

amostray analisadas, He porsibilidade do anticorpo an-
papovivirus niio estar presente neste pool de soros ulilizado
na reagio de IME, se neste pood for acrescido um soro anti-
papavaving, podéd oconer wm aumenio da deiecgllo desies
vinus, Mosso achnde de 6,8% de Adenovinis pode ser conside-
rivd ympsortante, pods, o detecgio desses vins em urinag dineia-
mente por ME tem sido pouco relatado no Iiteratwra’

A eliminagio dos enterovirus-like e parvovirus-like nas
amasirns de urina em diferenies quadros climcos necessitam
il mundores extudos, par o esclareciments de vinos nspeciog
da infecglo por ewes vims

Concluimos gue o exame citologico & um método eficnz
para detectar em uring alteragies citopiticas compativeis com
infecedor virais ginecologicas devido a sua fucilidade ¢ baixo
cugto porém ndo pedemos descartar a possibilidade de
contaminagio do trato genital feminino, & IME em conjunto
com ¢ citodiagnostico podde ser wma ferramenta impartante no
aunilao dimgndsiice clos agenies virnis”, principalmente em cistile
lemiorragico que serh enfogque do peis imo esiud

labeln 1. Principais achados eitopatoldgicos e de microscopia eletranicn em 44 amostras de sedimento urinirio

Anilise -.'Imln.‘nim.'i

s Idmde A B = MLE. Clinien ginecologica®  Aspecto da uring
| 1% - Sug - Adenovirus HPV/gestante Amarelo clane
L n . - = Adenovins H™Y Sanguinolento
] M - - - Enterovinag Condiloma Amarelo claro
i3 n Pos Pos Pow Enterovirus Lewcorméin Ammareloelam
12 14 Sug Hug Sug Parvovins Condiloma Amarelo claro

M= Microscopis eleirdaics

*wem evidimeing chinican de neometimento do simensa urinirio das beados vinis da genitlia,

sug. = alteraphes coopiticas sugestivas de infeoglio virsl
pori. = aleragibes cilopdticas de infecglo viral
Ao L= giiodogisias
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Rearranjo de gene da cadeia pesada da imunoglobulina: auxilio
diagndstico em Linfoproliferagoes B,

Rosiangela A, BORIOLI

Instituto Adolfo Lutz — Central - Divisio de Patologia — Segiio de Andlises Clinicas

Chuando uma “srem cell” plunpotente se diferencia para
linkagem de células B, o primeine evento genetioo é o rearrangs de
pene da cadein pesivks da imunoglobuling (IgH). Os genes da
codera pesada da imuneglobuling estio localizados no
CEhOREG |4 @ apresentom aproximodamente 100 penes Y
(“variable ", V) 30 D CMdiversioe ™, Db e 6 0 (oining ™, )
Durante a ontogenta das celulas B as regides ¥, Dre ), apresentam
duns sucessivas recombinngies somdticns, I -1 e V00T
Duranbe exte processo, a enzima desoxirmbonucleotidil frunsferse
(TdT), isere nucleatidess entre o8 sepmentas L e X, produsinds
a chamadn regiiio M (M) de segiigncia varidvel. Em seguida, um
segundo rv:|.|rn:u1|j|1 CATegR um dos mais de 100 segmenios de
e "-"" [aitEs |'|r|.'|:|.i|lu:|- i “liscus™ |3"-HI-J", novamente o TdT
insere uma segunda regiio NN, entre ¥ e D, de moneim que o
rearranjo determina as regides VN DM -1 no beido
disoxirmbonucleico (DMAY, A adigdo de nuclestideos pela TdT
FEprEsenti wm processo, que aumenta a variabilidade das
sedlidncias da imunoglobaling, Existem regides, que apresentanm
mmiar variabilidade denominasdas de regides hipervarives, gue
formam o sitio de higagio cam o antigeno e a natureza dos seus
radicais determina a especificidade do anticorpo, Estas regrbes
hipervariivels sdo denominadas de Regides Dieterminantes e
Complementanedode (CTIR). Também extilo presentes naregiio
W quatro regeibes miss bem conservadas derominadas de regibes
" Framewort “(FR1, FR2, FR3 ¢ FRA), a5 quais sdo interromipidas
pelas wis regites CDR (CDR |, CDR2 e CDRI Y. As regibes CTIR
representam umi segibénein inica para coda rearrinjo de urma
imunoglobuling o que traz a possibilidade de se identificar uma
céluls B indradualmente ow uima expansio monoclenal de celulas
B. Pormanto, esia seqléneia pode ser utilizadn como marcador
chonal em linToproliferagdes'". A diferenciagio entre malignidade

¢ procesio reacional em linfoproliferagbes nem sempre € um
procesao simples. A andlise maolecular, através de rearranjos de
gene, pode ser usada para confirmar ou excluir & natureza clonal
di prodiferagllo, diferenciar processe reacionil de linfoprolilen.
gl g e ausalbior na ceteeyds de doemea ressdual minm,
Imcialmente as analises para fearcanjos de pene foram
padronizadas pela téenica de Southern blot. Atualmenie,
nclapingdes foram efendas para tdenicn do Feagio em Caden da
PFolimernse (IACH ), @ qual vem sendo prefeencialmentes escolluida,
devido a relativa simplicidade dos protocolos, mpider na obteng
de resultados. nilo utilizagio de mdioativo, menor exigenci em
relagio & quantidude de matenn] a ser analisado ¢ aplicabilidade
e v variedacde de malenas como: sangue penlenco, napirad
die rvedulba ossen ¢ material fixodo em porafina™ "

Referéncins:

1. Bakkus, MH.C, 1@ gene sequences in the stady of clonality. Fath
Blal., 47: 138:147, 1909,

2. Kl 000 gt wl, Clonal VI recombanahan of the s lalalie
heavy chain gere by PCR in classical Hodgkin's dascase. Am. 1.
Clin. Pathal,, 104: 41%-423, [995,

1. Lehman, ©.M. et al, Comparisan of PCR with Scurthem bl
hybridization for ihe routine detection of o leblin beayy
chain gene rearrangements. Am. J, Pathol, 103 171176, 1995

4, Ling. B. et al. Sensitiviey of PCE in detectine mosoclomal B cel
praliferations. 1 Clin, Fathol,, 46 624627, 1955

%, Hamazamy, 1 Brisco, A M, Improved PCR methoad for detecting
e g |l ||1'||:1|.|l1||-;luln|l||| henyy ¢l rermangemaenl m Hoeell
meoplasna, J. Clin, Pathol,, 45: T70-775, 1991,

6, Stewart, KA., Schwarte, L5, Imimunoglobalin % resoss and the B
cell. Blood, 33 1717-17340,

T, Van Dongen, 11 Testero, WL ML Analysas of immunog lsbulin
ardl T eell receptors genes. Clinden Chimibes Aein, 198: 1262, 1991

Identidade e qualidade de mortadela, lingiiica e salsicha.

Instrugio Normativan® 4

Jussara C. de M. DELLA TORRE

Instituto Adolfo Lutz-Ceniral - Divisio de Bromatologia ¢ Quimica - Segio de Oleos, Gorduras e Condimentos

Mos anexoa 11, 11 1V da Instrugdo Nomativan®4, de 31
de mar¢o de 2000, ficaram aprovados ¢ entraram em vigoer na
data de sua publicagio (54000 oz Regulamentos Téenicos de
Iebenticlndle & Crumlicksde de Morsbels, de Lingliga e de Salsichi
respectivamenie, expedido pela Secretarin de Defesa Agrope-
cwdriy i Ministério da Agrivuliue e do Abastecimeito, consi-
derande necessano instituir medidas que normatizem a indus-
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irializagio de produtes de origem animal, garantindo comigbes
de igualdade entre os produtores & assegurando a transparéneia
ma produgiio, processamento & comercializagso. O ohjetivo desie
regulamento teenico ¢ fixar o identidade ¢ 08 caracteristioos
rmlmimas de qualidade gue deverdo obedecer os produtos cimeos
industrializados denominados mortadela, lmgikige ¢ salsicha. O
imbito de apheagdo do presente regulamento refere-se aos
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produios destinados ao coméneo nacional 'ou intermncional',

Definigoes e classificaghes dos produtes

Enrende-se por Momadela, o produto chmeo industriali-
suley, abticle de wma emulsilo dis cames de animais de agougue,
acrescido ou ndo de wacinho, sbicionado de ingredientes,
cibutiche em emvolidrio naturl ou adificial, em diferentes formas
¢ subrsetido ae eatamento emice adequando, A classificagio e
designagio (denominagho de venda) sbo de acondo com i come
posigho das matérins-primas ¢ dos édenicas de fabricagdo
Mortmlbeln, Moriadela Tipo Bologno, Moriodela ltaliana, Mora-
dela Bologna e Mortadela de Came de Ave.

Entende-se por lingfiga o produto cames industrinlizado,
obitidks de carmes de aninais de agougue, adicionados ou ndo de
fecichas adiposos, Ingredienes, embutide em envoltdrio natisal
ou artificial e submetdo a0 processo tecnolégico adequado. A
claszaficagho & vanavel de acordo com a tecnobopia de fabricagio.
Traa-se de produno; fresco, oogide, seco curdo e/ou maturdo,
outros, De acordo com o composigio das matéris-prinus ¢ ds
teenlcas de fabncagio as lingisas classificam-se em Linguiga
Calabresa, Lingtisga Portuguesa, Lingiiga Toscana ¢ Paio. O pro-
dute scrd designado (denominagio de vemlad de Lingiiiga,
segundo de denominaglio ou expresabes que o caracierizam, de
acordo com i sua apresertag o pam a venda, tis como: Lingliga
de Came Bovina, Linglica de Carme de Peru, Lingiiiga tipo
Calahresa, Lingiiica tipn Portugisesa, [ingiiica Mista, Lingiiicn
de Came de Frango, outros. Acondicionamentos: envolideios
rntierais, envoliorios st ficios, embalagens plisticas ou similares,
caixas, O envolidrios poderio estar protegrdos por substineios
glacenntes aprovadas.

Entende-a¢ por salsichia o produta chimen imdustnalizas
da, obtido da emulsdo de cames de uma ou mais espécies de
animas de agougue, adicionades de ingredientes, embutido
em envaliorio natural, ou arificinl por processo de exrusis, ¢
submetice a um processo termieo adeguado. As salsichas
posderho ter como processo allemative o Hngimento, depela-
o, defumagio ¢ a utilizagdo de rechewos @ molhos, Trata-se
de wm produte cozido. A classificacho ¢ de scordo com a
compesigio da maténa-prima ¢ das Gonicas de fabricagio:
Balsicha, Salsicha tipa Viena, Salsicha tipo Frankfur, Salsicla
Frankfurl, Salaicha Viena, Salsicha de Carne de Ave. A
designagdo ou denominagio de venda sera Salsicha, ¢
opcionalmente poderd ter as seguinies denominagdes woladas
ou combinadas de acords com a sua apresentagdo para &
venda: Salsicha, Salsicha Viena, Salsichs Frankfurt, Salsicha
de Carne de Ave, Salzicha de Peru, outras,

As caracteristicas sensoriais das mortadelas, lingiiigos e
salsichas sdo detinidas de acordo com o processo de obtengiio,
anale i bextura, o cor, o sibor ¢ o odor devem ser carateristicos,
Os aditivos ¢ o8 coadjuvamtes de tecnologin devem estar de
acordo com o regulaments especifico vigente - Portana 1004, de
11/1298¢

Nis Tabelas 1,2 ¢ 3 lem-s¢ resumicde as caracieristicas
fsiee-gquimicos para os diferentes clossificacdes de mortadels,
lingiiga ¢ salsicha respectivamente, quanio sos leores Maximos
de umidade, gordura, amido, carboidratos totase, chleio
seen (BS), teores minimaes de proteing ¢ as possibilidades de
uso de mutériag-primas come Came Mecanicamente Separndo
(CMS ) middos comestiveis (estimago, coragiio, lingua, fgado,
rins ¢ miclos), pele e tenddes.

Tabela 1, Caracteristicas de ldentidade e Qualidade de Mortadela (Instrugfio Normativa o 4 de 3173 2000)

PORCEMTAGEM
PRODUTOS Umidace Proteinn Gordura Amibde Carbold,  Chlew CMS® Protnile Middos'™
{imdn] {min} [EGTTEN (mix)  Totals" Hs (s} chmea™  (max)
{mix)  (mix) i |

Maortadela™ h5 12 et 5 m 9 Al 4 10
Mortadela tipe Bologna'™ 5 12 1] 5 10 nx 20 4 I
Mortadela Naliann'™ ] 12 is i i i1 i i i}
Mortadela Bologna'® 5 12 38 0 3 o 1] 4 1]
Mortadela de Camne de Ave!™ &5 12 k{1 5 1n 0.6 40 4 5

15 = Hase sec

A womaina e amido misimo @ egicane il (earbaliraios e nko doverk ulbnpessar 14 ou 1%
LM = Came Mecanicanenie Separmda {oapdele nnimal p Compoaigio: Proteina (min.) | 2% Gosdura (mia.) 0% Chicwo (b 1,5% (85 Dndice de perdaida (mis)

| maly KA g de gordur

' Permite-sc 2 adicio de 4% (mixde proteinas no cimess (vegesl eion smimal), coma proteina agregada. Mio serd pemsitids & adigle de proleins nfia cdms

nas mamadelss Bologne ¢ lalans, exceto as proieisas [acleas.

"% Mitidos o visoorss comestiveis (eadmagos, cormg o, Engua, Mgado, nss, masks o medula), pok o iomdbes, Al 5% de miOdos comesiiveis de aves (N gada, moala

& poragdo | pars Montadela de Came &2 Ave

1 bl carmes die o fepenibes oapdeios de animale de agmapos, CMS, maddos @ goidums,
' Montadela tipo Helogna: carne bovena efou sulia &'os overa, CAMS, musdos ¢ pordams.
1™ Wonadela Nalane: perpdcs massculancs de cames de diforenics espécies de animais de apoapee & oscishe. O oucinho cm cubos deverd ser sparemie Bo core

Pl greonnibide gadigdo e ainides,

1 Whnntmide|n Bealogng: peoighes msciling de cames Boving a'ou suina e lourinha, embutida na forma amedondsda. O ioueinka am oabos dovork ser aparenis s

ot M B0 pemsilide sl b de smido,

% Moradels de Came do Ave: carne de ave, CM3, middos de aves e gorduras,
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Tabela 2. Caracteristicas de Identidade ¢ Qualidade de Lingiigas (Instrugiio Normativa o4 de 31/73/2000)

PORCENTAGEM
PRODUTOS Umidade  Proteing Gordura Amido  Caleio BS  CMS"  Prod. ndo cdrmea '
(mix) {min} (man) [mix] {rmix) (miix) (s ]
Lingiligas Frescais ] 12 KL 0 0] 0 23
Lingiligas Cozidas il 4 1 i [ A 25
Lingiiigns Dessecadas 45 15 L i i1 0 i3

RS = Hase aecd

" I proibide o uso do CMS [Came Mecanicanwnis Separds) em Lingligas frescais (cruss ¢ dessecadas), O uso de CMS em Lingiligas cozidas fica limitmdo om 200
P Liniigas 1l po calbres, ipo poriuguess ¢ pais, que sdo submotides o processs de eoimento, sed permitide s ulilizgio do sté 20% & CM3, desde que
| e o no ko @ cossiee ik oelegBo de ingredsenias, A CMS uiilizada podeed ser subsiioulida por came de &lenanios sepedis do animais de sougic,
abd o limiie miximo de 20%

A Pormie-se a adigio de 2,5% (neix) de proleings nbo cbmeass (vegetal o'ou apamal), come proleing agregada. Nio sendo permitida & sua adigio ras Linglices
wnscara, calabresa, poriagues, blumenau o cokmial

Caracterieagiio

| Lingiiga Calabresa: exclusivamente carmes suina, ingredientes, curado, esiufagem/cozimento ou o, defumagio opeional,
sabof picanle caracieristicn de pimenta calsbresa,

? Linghiga Poruguesn: exclusivamente cames suina, ingredientes, curade, calor com defumasio, sabor acentuado de alho e
apresentagho na forma de ferracura,

3 Lingiiga Toscana: exclusivamente cames sulna, ingredientes, cru ¢ curado, gordura sulna.

4 Paio: carhe suing e boving (max 20%), ingredientes, curado, tripa natural ou artificial comestivel, calor com defumagio.

Tabela X, Carncteristicas de ldentidade ¢ Quolidade de Salaicha (Instrugio Mormativa n°4 de 3 1/3/2000)

PORCENTAGEM
PRODLITOS Umidade Proteing Gordern  Amado  Carboid. CileioBS  CMS® Prof nfio Middes™!
| (mix)  (min) () (mi) Totais! () () edmea”  (mi)
() (s}
Saleicha i 12 A 2 T nes ik 4 1
Salsscha Viena L] 12 n 2 7 i, (1] 41 ]
MSalgicha Frankfun™
Balsichn tipe Viena/Sals. s (2 k] 2 7 1T i 4 1]
tipo Frankfuee™

Salgicha de Came de Ave'™ [y i2 £ 1] 2 7 (T3] 40 4 L]
% = Baso sooa

& somebtris de amado mdxsmo @ sglcares iotaie (carboldraios wninis) slo deserd alimapassar 7%

(w5 = Carne Mecanicamente Soparads {espéeie antmal)

™ Permitc-se 8 adigho de 4% (max) de proteines nde chmess (vegetsl eou snimal), como peoteina agrepads. Nio serd permitids a adigso de proteinas
niio cimens nas salsichas Wiena ¢ Frasklan, excein as proteinas licieas

" Midos @ viceras comssivels (esiomagos, coragho, lingua, figadi, ring, miclos o meduala), pele o endbos fcam limiades no percemual de 0%,
wtilizmdon de Forma lsolads ou combinada, exeeio nas Salsichas Viens ¢ Frankiun. Misdos comasiivels de aves (figslo, mocla o eonaglol pam Salilcha
de Came de Ave .

™ Galsicha cames de dlerenics espécics do animais de sgougue, CMS, middos comestiveis do diferenice capécics de aniinais de agougue ¢ gorduras

1 Gglzichs Viera ! Salwicka Frankfan: porgies muscoleres de cames boving e'ou saing & gordurs

M Salsicha lips Vies  Sabsicha tipo Frankist: comes boving c'ou suisa, CMS, mitdos comostiveis i bovine el sulso ¢ gorduras

" Ralsichs de Came de Ave cumo & ave, UMS de ave ¢ pordurms
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Lingiiica e de Salsicha. Didrin Oficial, Brasilia, 05 abr. 2000, Seio Produtos Cireeos™. Didrio Oficial, Brasilia, 14 dez. 1998, n® 135
[, pé-10 E, Segio |, p.26-32,
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Identidade e qualidade de produtos ciarneos
Instrugdes normativas n° 20, 21 e 22

Jussara C. de M. DELLA TORRE

Instituto Adolfo Lutz Central - Divisio de Bromatologia ¢ Quimica — Segiio de Oleos, Gorduras e Condimentos

o Imstituto

Conforme consta dos anexos das Instrugbes Mormativas
p=20, 2| @ 22 de 11 de julho de 2000, foram aprovados e entraram
em vigor na data de sun publicagde (3/8/00) os Regulamentos

écmcos de ldentidade e Qualidade de Alméndega,
Apresuntado, Fiambre, Hambarguer, Kibe, Presunio Ciaado
( [1strugio Normativa n® 200, Paté, Bacon ou Barriga Defumada,
Lomibio Sui (Tnsragdo Momusive n® 21, Copa, Jeiked Dol
Presunto tipo Parma, Presunte Cra, Salame, Salaminho, Salame
tipes Alemiio, Salame tipo Calabirés, Salame lipo Frielano, Salame
tipo Mapolitano, Salame tipo Hamburgués, Salame tipo laliano,
Salame tipe Milano, Lingiiga Colenial e Pepperond {Instrugio
Wormativa r* 22), expedido pela Secretana de Defesa Agrope-
cudria do Ministério da A gricultumm e do Abusteci menio, cons-
derundo necessdrio instituir medidas que normatizem a indus-
rializncin de produtos de orgem animal, garntindo condigdes
de igualdade entre os produlores ¢ asscgurando a iransparéncia
mi produglo, processamento ¢ comereializagho, O ohjetivio
destes regulamentos téenicos for finar 2 identidade e as caracte-

risticas minimas de qualidade que deverio obedecer os produtos
chmess industrializados. O dmbite de aplicagdo do presente
regulamento refere-se sos produtos chrmeos destinados ao
comiére io nucional ou intemacional .

A caracleristicns sensoriais dos produtes cdmeos sio
defimdas de acorde com os processos de oblengdo, onde »
fexburn, o cor, o eabar @ o odor devem ser oaracieTistions, Uk
aditivos ¢ o8 condjuvantes de teenologin devem estar de scords
com o regulamento especifico vigente ~ Portaria 1004, de
1112498,

Maz Tabelas 1, 2 ¢ 3 tem-se resumido as caracteristicas
fisico-quimicas para as diferentes classificagbes dos produios
chmeos acima citados, quanio aos leores miximos de stividade
de dgpua (Aw ). umidude, gordura, amido, carbowdratos otais, cilcio
hase seca, teores minimos de proteina e as possibilidades de uso
de matérins-primss como & came mecanicamente scparada (CMS)
& proteinas nfio-chmeas vegetal efou animal como as proteinas
dle i @ proteinos lcieas, as mais utilizdas,

Tahela 1. Caracieristicas de [dentidade ¢ Qualidade de Produtos Cameos {Instrugio Normativa n*20 de 3177/2000)

PORCENTAGEM

F‘E‘_;DDLI'I'QS Umidade Proteina  Gosdura Amubo  Carboud. Calcio CMS5"  Prol ndo
CARMEOS (mix) {rmim) (midx) (mix) Totnis" Base Seca  (max)  cdrneas™
(i ) {mdin ) { i b
Almbndegn crua . 12 & 10 | 0 40
Alméndega cozida . 12 18 - 10 0,45 0 40
Apresuntado T 13 12 Z 5 . L
Funkwe m 12 - -] i 045 E'l] b L
Harnbsivrguer cru . I3 Pl 3 i i a0
Hambirguer cozido - 15 B 3 045 30 40
Kibe - 11 - - ol - 4n
Presunto coxide superior 16 5% | . . (i
Presunto cozide'™ - 14® ) - . 20

A somaltnia de amedo mixime € apicars lotis (carboidratie toinis) nido doverd ulomapessar 19, Pa 1%, 5% ou 1%

U A = Carne Mocanicamente Separda fospoi anisal)

i Permise-se o adighs de peotoines so chmess (vegetnl e/ animal), como proiing sgregeda. Qaando so s i prrosduts Presunio coiii superion & praibids
utilizngn de qualquer proweing que nho squcla provenienig ds messs muscular de peinil, exoisn o cangimais de sbdio no limite masima de 10%

* Presunio comdo supenes; LT (mbs = 4.5
Presunto coxde | TP [max. )= 535

* 3 teor minimo do proteing deve seroohiida & parr do produle soee de gordura

Definbeies e Classificacies (resumo)

Admbndega: obiido a parie da carme moida de ama ou mals pspitcies de animais de aougue, mobdada na forma amedondada
Produto cru, semi-frito, fro, cozide ou estenhzado,

BIAL
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Apresuntado: obtido a partir de recortes e/ou cortes @ recortes de massas musculares dos membros anleniores /ou posterion:s
de suinos (earne de pernil efou paleta de suina), Produio cozido
Fiambre: obtide de come de uma ou mods espécies de animais de agougue, middos comestiveis (mdx, 10%), Faculto-
s¢ 0 uso de vegetais ou outro ingrediente nn composigio do produto (recheios: pistache, queljo, salame,
et ), Onrrns denominagies: Lawebes, Fio de Caoe, vwlios, Produio cogido
Hambdrguer: obtido da came molda dos animais de agougue, adicionade ou nllo de tecido adiposo. Produto cru, semi-
frites, cozida, frite, congelado ou resfrisde. Faculla-se o uso de recheios [vegetiis, queos, oulros)
Kibe: obtido de came boving, ovina ou outra espéeie animal, maoida, adicionado com tngo imegral. Produ oo,
frite ou assado, Foculia-se o uso de recheios
Presunto cozido: obtido exclusivamente com o permil de suinos, desossado. Produto coxdo

Tabels 2. Carncteristicns de Identidade e Qualidade de Produtos Climeos (Instrugio Normativa n°21 de 3177/2000)

PRODUITOS b ST
CARNEOS Umidade  Proteimn Giordurn Amido  Carboid, Totmis " Prot, ndo cimeas =
(s ) {min} s ) {LLES) (i) (i)

Pate L] 5 n n [ EL]
Bacon ¢ Barriga defumada ' - . - . ) 0
Lombo tipo Canndense T2 I # | 20
Lorrbsy coeidhy b It R 5 | 0
Lombo curado dessecado 45 A [T - I 1
Lombo temperado 75 I - 2 20

& gomaldaia de carboldraios iolais (mis b @ amado (mis,) nlbe deverd ser wupsrior & 10%
0 Permite-ie o mligho de proteines nho cdmeas (vepetal o'ou anissal), coma prolelng agregaia
1" Deyido o natureza asaliime:n da mraléfa-prime, o parkmeims flsico-quimices do prsduls sdo dispensivels pela sus alia vanabilsdade, exccto 03 previsios

Ligiskagfo do Aditivos Ingcmchonsn

Definlpdes ¢ Classificagies (resuma

Pate ou Pasta:

Barriga Defomada;
Laomba;

Lomba tips Cansdense:
Lambo Cozido:

Lomba Temperadi:
Lomba Curado Dessecaio:

Carré Temperado (Kassler):

16

obtido a partir de cames e/'ou produtos cdrmeos e'on miGdos comestivers, das diferentes
eapécies de animais de agougue, transformados em pasta. Poderdo apresentar fragmentos de
becido muscular efou vegeiais (améndoas, pistoches, fritas, aeeitona, elo,) na forma irrradi
ou em pedagos. Deverlo conter no minime 3% da matéria-prima que o designe, excelo o de
fgwdo cujo limite minime poderd ser de 20%. O paté com teor de umidade mavor que 60%,
deverd ser compulsoriamente pasteurizado, Produto coxido, pasteunizado ou estenlizado,
ohtado di corte da parede torfcico-ohdeminal dos suinos, que vai do esterna wo pdbis, com ou
sem costela, com ou sem pele, Produte defumado, cozido ou nfio, O produto pederd ser obtido
com o8 misculos adjacentes, sem osso, permitindo-se, nesie caso, & expressio “Especial” ou
“Extrn’ fi sua designacdo de venda.

obtido da porgio abdominal (parte ventral} dos suinos. Produte defumads, cozide ou ndo.
obtide do corte da regiio lombar dos suinos, ovines ¢ caprinos,

obtido a partir do corte de carcagis de suinos denominado de lombo, em pega inlegra ou parcial,
defumado ou nilo.

ohtido a partir do corte de carcagas denominado de lombao, inteiro ou em pedagos, adequade
cozimento, defumado ou niio

obtido a partir de corte de carcagas denominado de lombo, inteiro ou em pedagos.

ohtido a partis do corte de carcagas denominado de lombo, adicionado de suis de cura, defumado
LTI

oblido a partir do corie de carcagas denomunado de lomboe com osso, intéro ou eofado ¢m
pedagos, defumado ou nilo.
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Tabels 3. Caracleristicns de ldentidade e Qualidude de Produtos Clhrmeos {Instrop®o Momative 0022 de 31720060

PORCENTAGEM
FRODUTOS Ay Umid,  Gord, Proteing Carboid.  Moagem
CARMEDS (maAs)  (mdx)  (oeind  (mind Towes Grapulome-  Core elmeo [ espécie
{mdax)  iria {imam}

Copa® (50 ) a5 .| - - Corte integro da nuca ou sobrepaletn
de suwina

Curm bow. sal gnda curada 0,78 55 Cirme boving

dessgcads ou Jerked Beel

Presunio tipo Parma* 0,92 15 27 - - Pemnil infegro suino sem pata
{minimo 9 Kgh

Presunto cru® 0,92 20 27 Pernil ou corte do pernil de sulvog

Slame® 0,492 41 Lk 20 |.5 Cursed sulnag ou sulnas (mibn60%)
¢ bovinas, towcinho

Salaminha* TRH 35 a2 25 L5 Gad Cames suinas ou sulnas (min60%)
¢ bovinas, wwcinho

Sulame tipo Alemio® 0,92 A0 3% 25 I3 Jan Cime exelusivamenie sulna, laicinho

Salame tipe Calabres® 0,90 35 35 25 1,3 10a 15 Curmes suinas ou suinas (min, 60%)
@ bovinag, toucinho

Snlame tipn Friolang® 04 35 i 25 .5 6Bab Came exclusivamente sulna, Wwucinho

Salame tips Mapolitans® 0,41 15 LE 23 |5 qall Crmes sulnag ou suinas (minG0)
¢ bovinas, toscinho

Salame tipo Hamburgués® 0,92 40 a5 23 1.5 Jaé Cames suinns ou suinas (min, 50%%)
@ bowvinas, tscinho

Salame tipo aliano® (1,0 is 32 2% |.5 Gnl Curmes suinns ou suinas (mbn60%%)
¢ bovinas, toucinho

Salame tipo Milano® 0,50 35 a5 23 1,5 3a6 Cames suinas ou suinas (min 60%%)
€ bovinas, toucinha

Lingiign Colonil* a0 ] 15 Varidvel Curne exclisivamente suinn, towcinho

Pepperon® 0,92 18 40 20 1,3 Jag Cames suinas ou suinas (min. 30%%)

¢ bovinas, toucinho

* A pressngs de “molos” caraclorisbioos, ¢ comssguingia netursl do igu procesEn tgenoligien de fabricagls

Definighes ¢ Classificacies (resumo)

Copa:

Jerked Reef:
Presunto tipn Parma:
Presunte crud
Salame:

Kalaminhoo

Salame tpe Alemio:
Salame tipa Calabrés:
Salame tipn Friolano:

Kalame tips NMapoliiano:

Salame tipo Hambuorguds:
Salame tipo Dtaliane:
Salame tipo Milane:

Lingligs Colonial:

BIAL

praduto curads, meturado, dessecado, defumads ou ndo, Cor: de tonalidade avermelhada, com
gordura esbranguigada entremeada, podendo apresentar pontos de condimentos visiveis ao corte,
produto cru, curade, maturado ¢ dessecado, Matérin mimeral (mix. ) 18,3%,

produto salgmdo ¢ dessecado por um perbode minims de 10 meses,

produto cru, curado ou mdio, maturado, defumado ou ndo ¢ dessecado.

produta cru, curado, fermentado, maturado, defumado ou ndo e dessecado.

produto gurado, defumado ou nio, fermentado, maturado @ desgecado, O produto § camcterizado
por ser embutido em tripas com calibee ate S04 mm,

produtoe curado, fermentado, maturade, defumade ou ndo ¢ dessecado,

produto curado, fermentado, maturado ¢ dessecado. Ingrediente obmgatdrio pimenta calabresa,
produto curado, fermentado, defumado ou nio, moturado ¢ dessecado,

produte curnds, fermentube, matursdo, defumado ou nio ¢ dessecado. Ingredientes obrigndrios
pimenta do reine quebrada ou em grios e alho.

produte curado, defumadeo, fermentade, maturade ¢ dessecado.

produte curado, defumado ou nio, fermentado, maturado ¢ dessecado,

produte cursdo, defumado ou niio, fermentado, maturado @ dessecado,

produte curmde, que solre um processs shpldo de feomentago, defumado e dessecado, Embutidao
om envaltono natural,
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Pepperoni:  produte apimentado curado, fermentado, maturado, defumado ou nio dessecado, Poderd sofrer
processo de dessecagiio ripida em estufas apropriadas até que a temperatura no centro do mesmo
atinja 62°C, mantendo-se as coracteristicas de um produte matrado ¢ dessecado, Ingrediente
ohrigatdrio phprica (pimentio vermelho picante). Permite-se a adigho de protelnas ndo chmeas
oo teor miximo de 2%, na forma de proteina agrogack,

Referincins:

I. Brasil. Lels, decretos, ete. Instrugdo Mosmativa o® 20de 31 de julho
2000 da Secrenria de Defesa Agropecudaria do Minsicoe da
Apriculbara do Abastecimsento. Aprova os Regulamenios Técnicos
de Idemtidade ¢ Canlidade de Almindepa, de Apresuntado, de
Finmbre, do Hambirguer, de Kibe, de Presunio Corida. [Narko
CHfieial, Brasilia, 77149, 03 ago, 2000, Segho 1, p.7-12

Brasil. Leis, decretos, eic. Instrugio Mormativa n® 21 de 31 de julbo
2000 du Secretaria de Defesa Agropecuiria do Mimistério da
Agriculiura do Abastecimento, Aprova os Begalamentos Téenicos
e Identiclade o Chaaliclade de Mard, de Bacon ou Barrigs Delamada
e de Lombsa Sulno, Drldrbo Offclal, Brasilia, n® 1459, 53 aga, JHA,
Segio |, p12-15

b

%, Drasil Leis, deoretos, eto. Instrugio Noomativan® 22 de 31 de jullhe
2000 da Secretaria de Defesa Agropecuina do Ministerio da
Agricultara do Abastecimento, Aprova os Regulsmentos Teenicos
de ldentsdade ¢ Qualidade de Copa, de Jerked Beef, de Presunlo
tipis Parma, de Presunio Cru, de Salame, de Salaminha, de Salame
lipo Ademsbo, de Salame tipo Calsbrés, de Salame tipo Friolano, de
Balame tipn Mapalitans, de Salame tipe Hamburguds, de Salame
tipe Italiano, de Salame tipe Milano, de Lingiica Colonial ¢
Fepperoaw. Didrie Oficial, Brasilia, o° 149, 03 ago. 2000, Secio 1,
p.l5-28

4, Brasil, Leis, decretos, oo, Pontaria n® 1004 de 1] de dez. 1998 da
Secretara de Vigilineia Sanivina do Minisério da Sade. Aprava o
Regulamento Técnmo “Atritaiche de Funcia de Adilvos, Aditivor
¢ weud Limites Miximos de uso para a Categoria B, Camnes ¢
Proshaios Carneos”, Didrbs (iiclal, r° 23%-I, Brasilia, 14 dez 1998
Socko |, p28-32

Regulamentos e normas para aflatoxinas em alimentos - CNNPA
(Comissio Nacional de Normas ¢ Padrdes Para Alimentos),
Mercosul, Codex Alimentarius e CE (Comissido Européia).

Maria Angela P. ZORZETTO, Myma SABINO

Instituto Adolfio Lutz — Central — Divisiio de Bromatologia e Quimica — Segio de Quimica Bioldgica

E evidente que alimenios contaminados com substan.
cias toxicas ado Impropnos pam o consumo humane ¢ animal,
Considerando que as micoloxinas sdo contminimes naluras ¢
que, em muitos casos, nio podem ser completamente elimina-
das sem imterditar o alimento susceptivel a contaminagio, os
drglos oficinis de spide pablics sio obrigados o chegar a um
compromisso de decisdo reguladora em face da informagdo
limitada sobre o efeito tdxico, ou outros elettos adversos de
uma micotoxing Os regulamentos em vigor nos paises com
06 quais existe um intercimbio comercial tem que ser consi-
derado, Para enfrentar a tarefi de regulamentagho sllo necessd.
rias escolhas de prioridades. Até os palses desenvolvidos, ante
a estas tarefas de atualizogio de legislaglo, estio adotando
critérios seletivos,

A legislagiio em vigor no Brasil para aflatoxinas ainda é
i Resolacito 3476 do antign CHMPA (Comissio Macional de
Mormas e Padsbes para Alimentos) do Ministério da Swide
que estabelece em 30 pp'kg (ppb) a soma de Aflatoxina B e
G, em alimentos em geral.

5 palses membros do MERCOSUL se reuniram para
Tarmeonizar as toemas de alinsentos e o que s refere as aflatoxinas
foi discutido por um Grupo Ad Hoe, integrande do Sub Uinapo de
Trabalho 111 - Comissiio de Alimenios.

I&

O presente Regulamento (gue esld para_ser
intgrnaligada) Resnlugha GMO n® 864 MERCOSUL
estabelece os Limites Miximos Tolerados de aflatoxinas em
lsite cru, leite em pd, amendoim, pasta de amendoim, milho
em grilo ¢ faninha ou sémola de milho para consumo humano,
bem como os métados de amostragem ¢ os métodos analiticos
correspondentes (Tabela 1),

Para a8 culturas mio el na Res, 5699 MERCOSLUL
continua valendo a RES. 3476 da CNNPA do Ministério da
Sadde.

O Ministério do Agricultura internalizoun o Resolugio
MERCOSUL no Portana ne 183 de 210346,

Com relagio so CODEX Alimentarius, houve mudan-
¢as nos limites de AFM o leite (de 0,5 pg/l para 0,050g'L)
Parn AFB nfio estd havendo consenso quanto ao limite de
15 pgkgem amendoim. Alguns palkses u,pbimn sun reduilo para
10 pgkg. Virias delegagbes apoiaram a necessidade de bases
cientificas em fungio da amostragem gue sustentem a
necessidade da redugio do nivel para 10 pgkg .

Membros di Comisslo Européia atraves de um
regulamento da Comissio Europdia (EC No.1 52598), madificou
1 Comissio de Regulaments;do u* 19497 de 31 de janciro de
1957, estabelecendo nlveis miximos pars cerlos contaminantes
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e alimentos, e uma divisio da Comissio Diretivi (9% 33CE)
estabeleceu sobre métodos de amosiragem e critérios para
metedos de andlises para um controle oficial de niveis de
aflatoxinas em alimentos, publicods peln Comissho Purojpéia
e 16 e julho de 1998, L2009 ¢ L2001/ 101, respectivaimente
i Twhzla 2 ).

Foram fixados niveis maximos permitides pam aflatoxina
B eototal de aﬁu.'ln:l.ina:sl:El,B:_,Gl e (e yemdiferentes produtes.

Diescontaminagdo de produios por tratamento fuimico é
proibido bem como mistura de produtos contaminados com
prosbutos de boa qualidade com a fnalidade de chegar a niveis
permitidos parn o consume lumans,

Chuanto s owirns micotoxinas, discussies estio sendo
iniciaclas; par sandenoma, ocraoxing A ¢ fumonisina, documen-
tos foram preparados para discussbes enquanto gue os
trcotecenos estio sendo estudados ¢ consta da lista de priorida.
des do JECEA (Joini Expert Contaminantes Food Aditives).

Clunmte b patuling, slgumas discussdes Tram roalizadas
fomando como bose wm documento prepacado pels Pranca,
Pelos dados apresentadoy houve uma recomendagho para gue
o limite de 500 p gL (suco de magd), jd utilizado por olguns palses
penmansga ¢ para sgueles paises onde o consumn de suco de

Tabela 1, Mercosul - limites nudsimon eleradas

Aflatoxinne
Al Tamal M,
(A1 AZGIHGE) pg/lou
ue'kg np'kg
Lene
- Lizite Muiclo - 0.3
= Leite em pd 50
Ml hex
« Millw em grlio (inteire, |
prarticde, amassado)
- Farinhas ou sémolas de milho i}
Amendoim
- Armencoim (dem casca, com 20

CHsCA, Cru ou Larrado)
- Amendoim em pasta (pasta de 20
amendoim ou manteiga de

miagdi € elevado principalmente por criangas, foi sugendo limite amsenshom)
e 25 pp'l. Entretanto nada estd definido
Pabela I, Comunutade eurapéin - limites masinos tolerndo
Allaioxinis
Alimenio B, Tovtal M,
{wwkgl  (BABAGHG)  (pgl)
(kg
wmenvdalm, noses, frulas secas
para conswmc wmamo ou ingrediente para alimentos 2 4
nmendoing,
sueinos & separngio ow eulro irtaments o L] 14
nazes e [rulas secas
SUEILAS & separagiio ou oulro iratamento fisico 5 10
cereaiy ¢ produtos processados
destinados a0 consume humans direto ou come ingrediente para alimentos 2 4
cereal niiy hid limite gapesilien prevists

anjeito b separngho ou oulmo tmtamento

(uira andes de | de julbo de |1

leite Muida

¢ leite para fabricagio de produios n base de leie e leite ratado com aquecimento - .

(K

Referéncias:

|, MERCOSUL/GMC/RES No.56/94 - Regulamento Técnico sobre
Firmiiges mkimnos de aflabosinas,

I CODEX: 3P Reunillo de Comitd CODEX sobre Adilivas,
Alimentos ¢ Comaminantes, Hayva-Holanda,
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b Myestosicology Newsletter and International Farum for
Myeatoxing, Editor - D, Angele Visconli, Intitute of Toxing and
Mycotanims, CWR = Yinke Einaidi 21, 70125 Bari, laky- Yolume 1V,
Mo, 2« August 1998,
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Dispensa da obrigatoriedade de registro de embalagens

Lacia T. F. MURATA, Maria Cecilia D. NUNES, Maria Rosa da 8. de ALCANTARA, Neus S, PASCUET,
Eliani B RIBEIRO, Kitia C. da SILVA, César BRAGHININETO - Instituto Adaolfo Lute - Central = Divisdo
de Bromatologia ¢ Quimica — Segdio de Embalagens e Correlatos

A Apéncin Nacional de Vigilingia Sanitana do Ministe-
rio da Satde, publicou no Didrio Oficial da Uniéo de 16 de margoe
de 2000 Seg., | pig. 15 - 23, 0 Resolugdo N" 23 de 15 de margo de
2000, que disphe sobre o manual de procedimentos. bisicos
para registro e dispensa da obrigatoriedade de registro de produ-
lod pertinentes & drea de alimentos.

Este maonual 52 aplica a todos o= setones envalvidos com
o iriimite de processos de regisro ou dispensa da obngnione:
e de registro de plimentos, aditvos, condjuvanies de lecno-
logia ¢ embalagens nocionais ¢ imporindos

05 produtos de Anexo | desta resolugio, onde se
incluem ns embalagens, esilo dispensndos de registro, enquantio
que os produtos do Ancxo 11, onde estio compreenshidas as
embalogens recicladas devem ser registridos no Grglo compe-
tente do MinistéEro da Sadde.

0 objetive da publicagio desta Resoluglo pela Agéncia
Macional de Vigildncin Sanithria visa redugir o burocracin
exigdn parn o regisiro de alimentos @ embalagens com o intuio
de modernizar sua atiacio em relagdo as normas ¢ padries
técnicos, sendo mais exigente em suas agoes de Inspegiio
Sanitiria e anilises de conirole

A dispensa deste registro, porém, slio implica que as
embalagens ndo devam mais atender aos critérios de qualidade,
wntabelecidos na legelagio vipente Ao combririo, com essn
decisdo a Agéncia atribui exclusivamente ao produtor de emba-
lngens a responsabilidade de garantir o qualidade ¢ o seguringa
dos produtos que fabricam, o que passn Nedessariments pos
wm controle sanitirie eficiente da produgiio, pelo atendimento
aos critérios de identidade e qualidade estabelecidos na legisla-
cio de embalagens e pela demonstragio efetiva de responsabili-
dacle wenica no desenvolvimento de novos produtos,

Visando comprovar que mesim sem a obrigatoriedade
de registro os fobricantes de embalagens coniibuanam manben-
do o interesse em analisar seus produtos a fim de venficar se
cles estdo de acorde com o legislagho vigente, fizemos um
levantaments do nimero de amosirns analisadis em nosso
laboratirio, antes ¢ depois da publicagio da relerida resolugio,

0 Grafico | mostra o namero de amostras analisadas
no periodo de abeil @ agosto de 1999, quando o regisiro era
obrigatdrio, ¢ o nimero de amostras analisadas no periodo de
abril o agosto de 2000, quando da dispensa da ebrigatoriedade
de registro,

Na periodo compreendido no Grafice, foram analissdas
268 amostras em 1999 ¢ 252 amostras em 2000, Nota-se
ainda, neste Grifico, que o nimero de andlises Giscais ¢ de
controle continua muito baixe ou inexistente, pois apenas
foram reahizadas duas andlises fiscais neste periodo. kste falo
pode ser explicado, talvez, pela dificuldade maior na coleta de
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amostras de embalogens, para andlise, pela fiscalizagio, pois.
a0 contririo de outros setores como o de alimentos, onde as
pmesiras podem ser collidas no proprio supermercads, as
embalagens devem ser virgens, e portanio colhidas diretamenic
na fonte produlasa. 1510, entrenmo ni justilics v baixo pimero
de andlises fiscais e de controle, pois segunde a legslagio |
citada, a partir da dispensa da obrigatoniedade de regstro, estc
procedimento de fscalizagho seria intensificado.

Dhante destes dados, pars um continuo aperfeioamento
das agies de Vigilinein Santiria, esth sendo desenvelvado, em
conjunto, um programa di monitoramentsy da qualidade das
embalagens, como pare integrante do novie visdo de controle
permanenie de produtos.

GRAFICO 1
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Embalagem X Reciclagem X Meio Ambiente

Liicia T. F MURATA, Maria Cecilia D. NUNES, Maria Rosa da S. de ALCANTARA, Neus 8, PASCUET,
Kitia C. da SILVA, Eliani R, RIBEIRO, César BRAGHINI NETO
Instituto Adolfo Lutz ~ Central - Divisio de Bromatologia e Quimica - Se¢io de Embalagens ¢ Correlatos

Na intensificacio dos debates sobee o meio ambiente, emhba-
lgens ¢ inliistriag di embalagens tém se womade um des princdpais
v dbe atagpuie, ndo somenie por gripos de deless ambaental, mns
também por legisladores, uma vez que as embalagens sio
consideradas particulanmente prejudiciais para o meio ambiente,

ksta concepgdo se deve principalmente ao volume de
residun shlide representado pelas embalagens uma vez que o
quase ttalidade dos produtos que consumimos siio embalados.
A participagdo crescente dus embalagens no residun solido
urbano estd relacionada ao sumento da populagdo, ao major
namere de produtos industrislizados, & melhoria no padrilo de
vida e &0 aumento no consumo, F importante lembrar porém,
que, em poncipio, a8 embalagens nido diferem de outros bens
materiais exceto pongue t#m seu ciclo de vida muito miis curbe,

A embalagem tem um impacto ambiental positivo,
protegendo alimentos ¢ bens de consumo dusante a estocagem
e distribuicho ¢ tem wm impacto ambiental negativo, uma vez
U COnEoamE materias-primas ¢ cnefgia na sua confecgino. Se
e s ladn cantribin para o redugiio dos perdas de alimentos o
bens de consuma, por outro ¢ descartada como residus ¢ se
seumula nos lixos urbanos,

Para se tomar decisdes quanto & redugllo do impacto
negative da embalagem ¢ essencial que se tenha uma visio do
sistema completo e dos requisitos de protegio do produto gue
i embalagem vai vonter, © momento corretn pauen reduzie o
impacio negative da embalagem ¢ no sea projeto, poas & nesta
etapa que s¢ pode fozer uma combinagio halanceada da sua
fungdo ¢ do seu impacto ambiental.

Ma begislagdo ambwental europia, o selor de embalagens &
i chias drens mais importanies inchuindo mddstrias, distribuidores,
revenidedores e conaumidores, £ objetivo dessa legaslacho & mini-
mizar ¢ impacto ambiental dos residuos de embalagem atraves das
seguintes medidas: redugdo da quantidade de materiais utilizdos,
incertivis & recuperngiio ¢ reciclagem dis materiais ¢ minimizagio
dovalume de residuos encaminhados parn os nsermos, Ou seja, estn
legislagio sepue o hierunquia da gestho do residuo salido urbano
e & evitar, reduzr, reciclar, tratar ¢ atemrar.

Esta legislagio — Diretiva 94062/EC - cobre todos os
lipns de emhalagens existentes no mercado ¢ wdo o desoaris
(lixeh proveniente destas embalagens

Visando o impacto ambiental, as embalagens devem ser
fabricadas de forma que sew volume ¢ peso contenham as quan-
tidades minimas necessirias para manter o nivel de seguranga,
higiene ¢ adequagio do produto embalado ¢ do consumidor,

A presenga de metais nocivos ¢ substineing nocivas,
deve ser limitada tendo em vista o seu impacio ambsental, pani-
cularmente, com relagho 4 sua presenca em emissies ou cines,
quando da incineragao de embalagens, ou na lixivia quando a
embulagem ¢ disposta em mterron, I essencial: a redugho da
tos icidade do lixo de embalagens; prevenir a adigio de metais
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pesados nas mesmas ¢ assegurar que s subsiincias nio sejam
liberndug no meio ambicrte. Pases PIIIII.;IIIIIH devem ser m;'gui—
dos também, durante o processo de fabricagho, tendo em vista
i segurangd ¢ saide ocupacwonal,

Esta diretiva estipula a cada cinco anos prozos € poroen-
tagens pira a redugiio e reciclagem das embalagens, Propde ainda
que seus ohjetivos sejum matdérin para campanhas de informagio
pritelica em geral e dos fabricantes de embalagens em panticular,

Az metas desta diretiva abé V062001 sdo: mimmizagio
ile substincios nocivas — ex.: metas pesados < 100 ppm; valosi-
eagho de 500 60% dos residuos de ernbalagem; reciclagem de 25
a 45% dos resbduos de embalagem; reciclagem de noe minimo
15% dle casla tipo de matenal.

Mos Estados Unidos, a auto-regulamentagiio, programas
voduntinos e restrigibes tbenicas sobre aterros, sio fixados pela
EPA = Environmental Protection Agency - gue stravis do EPA
Wastewise Program tem como metas a reduciio, n coleta piira
reciclagem e a compra ou fabricagdo de produtos com conteddo
dereciclado. Este progroma pretends atingir uma miédia nacional
de 25% par reciclagems; além de possuir mais de 7000 programas
dde coleta seletive e mais de 300 locais de compostagem,

Mo Brusil, a situagdo em relagiio ao gerenciamento di
resbdue sidido urbano, sinda & hastante precdria. Segundo dados
der IBGE (19917 63, 7% do residuo solido & coletado. Porém,
somente 0% deste montanie destinam-se nos slermos sanith-
riod, o restante & jogado indiscriminsdamente, quietmindlo sem
controle ou enterrade. Do coletacdo, 76% sio dispostos em lixdes
sem qualquer infra-estrutura para o contrale de poluentes, quer
seji do chorume ou dos gases gerndos na decomposiclio da
matérin orghnicn, havendo grande risco de contaminaglo
ambiental da regifio envolvida, O chorime compremete lengdds
fredticos, engquanto os gases estio associados principalmente
ao efgile estufa o & contaminagdn com composios com
implicaghes toxicns ou carcinogénicas,

Do reslduo solido urbane gerado, 30 a 4% & composto
por materiais reciclivels, com uma maor contribuiclo dos
materiais celulésicos, seguidos pelos plisticos, metas e vidro,
Esta fragdo do residuo sélido tem propiciado o surgimento de
indistrias de reciclogem proximas ds grandes cidades

Sé o cidade de Sho Paulo produz cerca de 12500 ion/din
de residus sdlido, dos quais cerca de 3% sio materiais de
embalagem. Para minimizar o volume de embalagem destinado
a0 aterro, a reciclagem vem sendo desenvolvidn em diversas
edndes do Pais. Para que a reciclogem se efetive ¢ necessdrio
que seja feita a separaglo dos miteninis, Porém, para um pais
que possui cerca de S0 municipios, menos de 100 prefeitueas
dispde de sistema de coleta seletiva de lixe, dos quais quase
50%% se Jocalizam em Sdo Paulo e Rio Grande do Sul,

Além disso, ua dreas parn implantagho de merros saniti-
rios estiio se esgotando nos grandes centros urbanos do Brasil ¢
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a socedade cada vez estd menos disposta a ber um alerro e Sua
vizginhanga, por isso, as outres éenicas de disposigio final de
reshduos solidos devem ser aplicadas conjuntumente, a fim de se
reduzir o quantidade de residus solido depositada nos aterros,

Portanto, wmn paliticn necional ¢ racional de gereneia-
menta dos residuos solidos ¢ extremamente necessiria ao Pais,

Coma decorréncia desta proposta foram elaborados, no
Brasil. diversos Projets de Ley sobre residuos solidos urbanes

Com relagdo o reciclagem de embalagens, lem-se o
Partarla n® 987, de B de depembro de 1998, publicada pela
Secretaria da Viglineia Santiria do Ministério do Sadde que
estabelece o Regulamento Técnico para Fmbalagens descar-
tiviets de polietileno terefialuto PET, multicamda destinmdos ao
aeondicromamentn de bebadas nlle aleodlicns carbonatacls. e
Regulamento Técnico estabelece us condipdes gerais ¢ o8
critérios de opvalingdio das embalagens de PET multicamada, bem
com sew procesio de fabricagio

Ax embalagens de PET multicamadas silo obtidas pelo
procesen die co-injechin e sopoo, ennditiidas por uma camicda
externa de PET virgem, umi camesks intermedidniade FET reciclado
{eom espessura 2000m) ¢ wma camada intema (harmer funcional)
e PET virgem (¢om espessura 23pam) Aldm destes requisinos
especifbeos, o vida il do produto eobalado nfio deve sersupenon
4 uiim & ¢ elas somente devern ser whlizadas para conter bebidas
nioe alcodlicas carbonatadas em condigdes de enchimento e
conservagio & temperatura ambiente ow abaixo da wmbiente,

Tonto o hakilitagio dos estabelecimentos fomecedores
de Aocos de PET feciclado quamo dos estabalecimentos produ-
tores de embalagens descartfivers de PET muliscamada para bela-
das ndo aleodlicas carbomiadas ¢ a aprovagio do processo
utiliznde pelas empresas sio de incumbdncia da Auloridade
Sunitiria compelente.

Com o advento da Lei Federal n™ 9,605 de 13 de fevereino
de 1998, grandes inovagies sio introduzidas na legislagio
armibsientnl beasileins, com a reaponsabilizagho pennl di pessos
jurfclicn ¢ a fonn de pennlizagio ds condutas danoss s meio
ambiente, A regr do art. 3%, responsabilizando administrativi,
civil e penalmente as empresas, quando cometida a infragho *por
decisio de seu representumte legal ou contransal, ou de seu drgio
eolegindn, o interesse ou beneficio da sun entidode” coloca,
commio e, o necessidade de ndogio de procedimentos intermaos
de prevengiio ¢ comegho de problemis ambientain @ de slevagis
di padsio de qualidade gerencizl do meio ambiente.

Pressionado por exigéneins cada ver mais fortes do
merench intermacional, o setor empresarial do pais vi-sc impelido
o adotor estratégios de gestdo ambiental, nilo s, agora, para
eliminar desconformidades legns e atender 48 crescenies
investidas dos drgios ambdentais, mas, principalments, para
girantir sun permanénoia num mercado slismente competitivo.

Portani, no desenvolvimento de embalagens deveri se
Tevar em conta o impacto no meio ambiente, com desiague para;
econpmia de energin; preservagio de recursos naturais;
redugioeliminagio de poluentes; qualidade da dgua; redugdo
s emissdes {elebo estufiy, ncidificagio); desemool vimento com
B i chbo e vidkn aos proslute; wse parn geragdo de energia;
hinpolimeross -~ fonte renovavel. reduciio de perdas do produto
acondicionade (produgdo ¢ ransporte); relagdo quantidade de
embalagem por desempenho; redugio do pese mantendo o
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desempenho; minimizagio da relagio massa de embalagem por
quanticdade e produto; efeitos ocupacionais - redugio de
aolventes de impressio, decoragdo @ laminagdo, mondmere
residunis; evitar ou padronizar a pigmentogho, visando o
rosielagem; uas de menomaterial ou facilidide Jde separaghio de
maleriais, tendo em vista a reciclagem; aditivos ou ratamentos
que atrupalbiom a reciclagem, metais pesados em pigmentos
corantes ¢ Lintas, apeovagdo de novos sdilivos ou mitenas de
ermbalagem, pelo FDA (Food and Drag Administration), beva e
considerngiio o impacto ambiental.

Mo dia 2 de maio de 200, o Instituto Adolfe Lute sediou,
em parceria com o CEMPRE (Compromisss Empresarial poro
Reciclagem, o Conferdneia “PET RECICLADO PARA CONTATL
COM ALIMENTOS: APLICACOES, TECNOLOGIAS, TESTES.
SEGURANCA E PANDRAMA ATUAL — PERSPECTIVA
GLOBAL®, apresentada pelo Dr. Formest Bayer, Diretor de
Embalagens da The Coce- el Comprany,

Fate ¢ wm temn de grande atunlidade em razlo dae
discussdes sobre o destino apropriade dos residuos sdlidos
urhanns gue estio sendo realizados tanto no dmbito legislative |
como executivo, Além disto existem diversos aspectos de rege-
Twmentagho, wegurmngn do uso, econbmicos e sociais el
mnbis i atividade de coletn ¢ reciclagem de PET que merecem
uma reflexio tecnica ¢ politica dos legisladores, pesquisadores,
educadores, executores de politicas ambientais, industriais ¢
outros formadores de opinido,
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NOTICIAS

AMVISA libero ctiguetn que adverte para o consuma humano do palmito em conserva®,
*Mirio Tavares, Segiio de Oleos, Gorduras ¢ Condimentos, Instituto Adolfo Lutz - Central; e-mail:

tvvaresmictinl spogov br

A Apdncia Nackonal de Vigilineia Sanitaria (ANYISA)
s Ministéro da Snice j& autorizen o retirwda da etigueta com a
adveriéncia “Para sua seguranga, ese produte so deverd ser
consumide apds fervido no liguide de conserva ou em dgua,
duramte 15 minutes™ da embalagem de algumas marcas de palmi-
1o, conforme listas que vém semdo publicadas ¢ mualizndas mo
[hare CHcand ada Ulmido

A coloeagio da etigueta for determinasda FH,!Iq Partaria
SVEMSE N 304, de Of de abrl de 1999, A medida Toi adotada
peln ANYISA para evilar ocomeéncins de botulismo, dodnga
cousmdn pelo Clostriaium Botultmon, que pode ser encontrado
s conservas de palmito. Mos Gllamos dos amos, foram negis
trados 0és casos de botulismo sd em Sio Paulo, As pessoas
afetadas pela doenga teriam consumido palmite em conserva.

Diutrn precusgio do ANVISA Tor ispecionar todas as
inelistring quae fabrcam palmiios. As inspegdes comagarm am
agostode 1999, O prazo dado pela agéneia para que as empresas
i pdequassem s resolupdes n% LT e TH, que regulamentam a
perosdugids do palmito, termimaes em 19 de fevereimo dge 20060 A
Pt de entdio, eomegirm a ser enlumdns renspeghes par
venficar s¢ as indisiras campriram & exigéneans femas. Dentne
clas, estao alternghes na estrutura fisica das fabrcas, como trocar
revestimentes inmdequidos de paredes ¢ pisos por matenol mais
resistente, lnvidvel e impermedvel, e substimigho de equipamen-
fos de e irs por inox. As industriss i b que seguir as
boas priticos de fabricagiio parm o palmite e teeinar wm Weenico
para acompanhar todo o processo de fabricagio do produto,

Além disso, & embalagem de palmita fen que traeer
lirografnda na wwmpa o identifeagho da inddsteia com nome,
enderego ¢ COC, além de informar o origem da palmeira
{palmito agad, pupunbis ou jussira),

As indiistrias que no cumpriram com os ilens exigidos
terfio seus registeos cancelados, Assim que outrns Inddsirins
forem aprovadas pelas inspegdes sanitanas ¢ as distribuidoras
recadastradas, seus nomes serdo publicados no DOU ¢ elas
|.‘||.'||.1|.'ri||.| ter seus produles comerciahizados sem a apresemagio
do selo de adveridncin

As mEpepies sio feitas por wm téenico da vigilinein
sanitiara local, onde @ produzido o palmita, por um técnice de
urma vigilineia vizimha e, se for necessario, por um fecnice da
AMNYIRA,

As indastrios que iniciarem o processe produtive do
|"|:|||1'||I-:| Bl COMSErYa Seran ||1~:|"r¢|.:|-:_:-11.a|.1||.1| @ leril sew registio
publicade no DO sonemte apds cumprrem todos o itens
exigidos na legislagho. Mesie caso, elas iniciario a comercializa-
Gl do produto libermdas da etiqueta de adverténcia, Para encon-
trar & relog o desias indistring o usuinoe deverd ncessar o bango
de_dacdus.

Fonte: Apéncia Sadde (hitpzYwoww, anvizn gov, br'divalga’

nntii ias 00 him )

Republicado o Regulamento Técaco para os dleos e gorduras
vegetais®.

Mo edigio anterior do BIAL, foi divulgada, is piginas 47 ¢ 48,
n aprovigie do regulaments Wenico Hiaando o wentidas-
de e o quallade de dleox ¢ gordurns vegetins, niravis
dn Resolughio WM™ 482, de 23708099 da Agdneia Macional
de Vigilancia Sanitdria.

Ciomi foram consiaisdas incorregies na versilo onginal, a citada
resohegio fol republicada ne Didrio Oficial da Unilio de
SO N, 0™ 1181, Seglio 1, phgines 21 o 25,

X Simpaosio Internacional sobre Micotoxinas e Ficotoxinas da IUPAC
Casa Grande Hotel/Guaruja, Brasil — 21 a 25 de Maio/2000

Myrna SABRINO
Secio de Quimica BioldgicaT. A Lutz

Rintiusil i
Fundada emn 1915, a Unalio lnernacwmnal de Quimica Pura

¢ Aplhepda (IUPAC) ¢ uma Associncio niio lucrativa de 43
Chrganizagies MacHmais representands 05 quimicos de seus
palses, Adicionalmente hd |3 paises observadores, 33 Associn-
coes ou Soviedades ¢ mais de 140 Companhias associadas,
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(s primeipais ohyetivos da Unido sieo;

#  [Promover continuaments conperagio enire o gquimi-
cod dos paises membros,

& LEstudar wopicos de imporidncin uvlermadienal A a
guimicn purn ¢ aplicoda que necessitom de padroni-
#pdo ou codilbeag i,
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*  CoOpserar Com outras organizagoes iInfemacionais que

tratarm ¢om tpleos de naturesa quimees;

e Contribuir pars o aviango da quimics pera ¢ aplicads

e bisdins 08 Seus aspecton,
A TLIPALT & 4Iir|Eiilu e um Comselhin, compsin. por
delegados dos paises membros gue s redanem bi-amsealmente
em Assemibléia Geral, Ha também um Cominté Executmvo apola-
do per um [irctor Excculive ¢ Secretana Exccutiva, que
coordena a8 atividades das 7 Divisdbes e suas Comissedes, Hi
tambem & Comités Permanentes com amplas responsabilidades
para aconsel har o Comité Executivo,
A principal publicagie da IWPAC & Piore and Appfied
Chemistry, onde silo publicadas as recomendigdes dos Comie
tés ¢ Comissdes sobre nomenclatirn, simbolos, umdades,
terminclogia € outros assuntes de interesse (Leomens @ cen-
tificos)k Outris publagies incluem Chemistry fofernational,
proceedings de Simposios, compilaghes de dados, referénoin
de livros ¢ compendio de namen laturi
[LPAL & paembre de “Intemationa) Coainei] of Scientifie
Umioms" (ICSL) ¢ participa de seus comitds cientificos. A
IUPAC se relacionms com owiras organizoghes imlemacionnis
envalvidas com problemns quimicos, como a WHO
{Organizagio Mundial da Sadde), FAD, UNESCO, CHML @ 1550,
A maor imciativa da IUPAC nos Gltimos anes tem sido
o programa CHEMRAWN- Chemical Rescarch Applied 10
World Meeds, ombe identifica problemns imporianies: global
o multinacional para o gqual a quimica pode contribuir
significativamente.
A Comissio de Quimica dos Alimentos, da IUPAC
{(IUPAC Food Chemistry Commission), considerando o
problema dos Micotoxinas, organizon o 1% Simposio Interna-
cronal de Micotoxinas em 1973 na Suécia ¢ a partir do 47 Sim-
Pl ma Suign, adwionon Froloninas
s Sempelros i realizados foram:
1* Bimposio Internacionn] sobre Micotoxinas
Kungalv/Sudein

2 Bimposw Internacwial sobre Micoloxinas
Pulawy/ Tolbnea

37 Simpdain Internacional sobre Micotoxinas — 1976 Paris/
Frangn

4" Simposioe Internacional sobre Micoloxinas e
Ficotoximas — 1979 LausaneSulca

5% Simpdsie Internacional sobre Micotoxinas e
Ficotoninas — 1982 Viena/ Ausiria

6 Simpdsio Internacional sobre Micotoxina e
Ficotoxinas — 1985 Pretoria’Africa do Sul

7 Simpdsio Internacional sebre Micotoxinas e
Ficotoxinns — 19EE Tokw Japdo

B* Bimpdsio Internacional sebre Micotoxinas e
Fieotoxmas - 19492 Cidade do México M éxico

9 BSumpdsio lnternacional sobre Micotoxinas ¢
Ficotoxinas — 199 Romaltilia

10" Simpdsio Internacional sobre Micotoxinas ¢
Fleatoxinans- 2000 G Brasil

Earn 1997, o Meinbieo Titular da Connissdo de Culmieea
dos Alimentos/IUPAC, na reunido realizada duramie o
Assembléia Geral da IUPAC em GenebraSuiga, apresenter a

1971

1974
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proposti de organizar o X Simpdaio no Brasil e pelo documento
per s apresentado fol aprovada por unanimidade a realizagio
oler vt no Frasil.

Comitd Organizador feou constitulds pelos seguinies
b

Comité Organizador Nacional:

¢ Myma Sabing - LA Lute’ Brasil - Presidente

o Delin Rodrigue: Amava - FEA UNICAMP Rrosil
¢ Henedito Comréa - ICH,USFBrasil

Comitd Cirganicndor Inbermacional;

o John Cialbert ~ CSSLMAFFUK

o Huans van Egmond-R1YM The Metherlands

& [ouglas L Park- Lousiana State University/USA

Cwmlid Clewiilen Iniernscional;
o [l Bodrgee: Amaya/Bmasil

& Sandra M F 0 Arevedn/HArasil

¢  EBoumnfFAD, Rome

o Wayne Bryden/ Austrihia

¢ Pedro Burdaspal/ Espanhn

#  Hans van Egmond/Halanda

=  Homere Fonseca Brasil

o John Gilbert UK

o Rudoll Krska/Austria

o Mlaring Minaglia Tl

¢ Samuel Willlam PageUk

»  Douglas L Park US4

= B M Spmson/Holunce

o Peter Seolt'Canadi

o Ciosdon 5 Shephard! Africa do Sul
® | neia Valente Snares'Brasil

* Yoshio Uleno/Japio

O * de participantes wlirapassou 300307, procedentes
de 47 pakses, Além das conferdnoias 259 trabalhos forom apre-
senfados ¢ destes 40 foram selecionados pari apresentisgiie
oral sendo 30 de mwotoxings e 10 de feotoxinas, (s demais
trubalhos o apresentagio for na forma de poster,

O traballios orais juntamente com a8 conferénciag,
estllo sendo publicados na integra em um hivio, gue devera sair
ainda este ano, na Holanda por Ponsen & Looijen Publishers.

Foram ederecudos 2 prémios para os melhores trabalhos:

1. Premio ILSI Bragil — USS 1000 (melhor trabalbo

oril )

2 Premio BRASEQ - LISS 500000 (melhor posten)

Para participar do Comité Julgador dos rrabalhos, tivemos
o cuncudda de convidar especialistas que néo livessem nenbum
vinouloe'ean partisipagdio am algem iraballe, Fol issim comporio
o Conmite:

a Samuel William Page, PhD - FDA Scientific
Director, que também represeniou a ACALC
Washinglon/ LIS A

e Jeon Mare Fremy, PhD - Agence Frangaise de
Secunité Samitaire des Almentis (AFshA)-
Pana/Franga

BIAL




& Willem de Kog, PhD — Dutch Food Inspection Service/
Hiodunda, responsdvel pelo Proceedings do Simphsio
que esta sendo editade na Holanda,

O prof Joha Gilbert do CRLMAFFLUE, além de ser
membee do Comité Organizador Indemacional ¢ chairman da
Comissdo de Quimica dos Alimentos {(IUPAC Feod Chemistry
Commussion), foi o Representanie Oficial da IUPAC ¢ no
Cerimdnia de Abertum fez uma apreseniogio sobre o [UPAC

Fedigin tmambém um arigo sobre o Simposeo gee deverd
st ni revisia Chemisiry International 1L PAC,

s ganhadores dos prémios foram:

Premibo ILS1 Brasil

Trabalho: Hair: A non-invasive matrix for assessing
chronic o fumonisin mycoloxins.

V.Sewram, T.W Mieuwouwdt, 1.1 Mair and G5 Shephard.

AGENDA DE EVENTOS 2001

XXIV Heaniio Anual da 580 - Seciedade Brasileira de
Chuimica

A Quimica na Aménca Latina
Sugtentivel
Pogos de Calidas
2R a 117052001

Integragdo ¢ Desenvolvimenio

Pelimas Cierms ¢ Brasil

Simpdsio om Alimentos (Alimentos & Saide)
Peln SBCTASCY CALUFSC

Flonandgelia — Santa Catannn/ Hrasil

07 & 08062001,

Waorld Chemistry Congress
Mrishame’ Australin

0l a 060720401
WWWLECTTL COM A wee

Warld Congress ADAC
Kansus City — ELIA
09 a 137082001

Congressa Brasileira de Micrabiologia
Fox do Igumgu — Parsmi/Brosil
21 a 25/10¢2001

Simpasio Latine Americano de Cigncia ¢ Tecnalogia de
Alimentos

Campinas — Sko Pouls’ Brasil

Qi 091102001

X Congresso Brasileira de Toxlcologia

Paorte Alegre - Rio Grande Do Sul! Brasil
11 a 157012001

BIAL

Programme on Mycotoxing and experimental
Carcinogemsis { FROMEC) -Medical Research Council, P.O,Bos
1 <R 700, '|'3,'a,|=T|'.IerH._'|'.'i[|’5. South Alfrca

Premio BRASEQ

Trabalho: Determination of Domelc Acid in Aqueous
Sample using solid phase microexiraciion technique coupled to
Ligquid Chromatographic

L.F. Ketng, MW Fang and Gopalaknshnakone,

U3 500 Manonal Laboratonies, 200 Seience park Drive,
Singapore 118210, Republica of Singapone

Informamos que o evento fol um sucesso, considerado
o melhor de 1ocdos ji realizados, nlio somenie na organizagio
s princapalmente o alte nivel da progrsmagio clemtilics e as
discusstes apds as apreseniagdes (palesieas e apresentagio
dos trabalhog).

AOAC America Latina ¢ Carilse
Montevidéo — Unuguai
18 a 22/11/2001

Encontro Sacional de Analisiag de Allmenios
18 a 2241 1520010

Maceid — Alapoas — Brasil

1letel Melia

I Coangresse de Ciineias Farmacfubicas
08 a |1/002001
Apuag de Linddia - SP - Brasil

X Congresso Paulisia de Farmac@utbcos

4" Semindcio Internacional de Farmacéuticos
EXPOFAR 2001
O w04 11720600
S Paulo = 5P ~ Brasil

IV Congresso Macional de Psicologia

21 @ 24y 20Mb|

LIMB - Campug Universitire Darey Ribeire — Bl Finntes
Hrasilia —~ DF ~ Hrusil

IX Congressa Paulista de Pnenmologia ¢ Tisiohgzia
15 a 18 de Novembre de 2001
Centro de Convenghes Rebowgas Sho Pawlo

IV Simposio Brasileiro de Pesguisa cm Aids

25 a 28 de Agosto de 2001,
Costa do Saulpe - BA
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BOLETIM DO INSTITUTO ADOLFO LUTZ - BIAL

Finalidade:

Divulgagio de informagies thenicas ¢ assunios de inleresse
em Soide Pablica orgindnn de atividades desenvolvidas pelo
Instinto Adollo Lutz,

Regulamento

CFBEAL publicn as motérias de interesse em Sadde Miblica

enguidlracdas num dos itens abaxo

I- Relatos sucintos de investigagio com énfase em aspecios
relativies ao apow lnboratorisl aferecido,

2 Informaghes sobre dudos levantados o partr de regisiros
existentes nos laboratdrios do Instiinio, sen adlise porme-
nonzada dertes dados,

3 Editoriais, notas e mformagtes relativos a temas de atuah-
dades,

de Resenhia de livios,

% Relatdrio de pesguisa

- Mulas de hiteratura,

Instrugdo para Publicaciio

I- A maieria para publicagio deverd apresentar a seguinte
estriur;
¥ Tinlo-

Mg clof s auitor(es ) comp el por exienso
# Filingiocientifica

+* lexlo

v" Referéncia (guando necessina)

O eato deverd ser digitado em fonte Times New Romon,
taraanho 12 ¢ com espago duphe, coupando no méasime 2(duas)
lauddas de tamanho Ad;

3 [Deverd ser redigido em lingua poriguesa;

A Uso de tabelas ¢ graficos somente quando necessdrios,
devendo ser auto-esplicntivos ¢ numerndos;

A referdnein habliogrifica, quando necessana, deverd ser
citada no texto por meio de memero tadice sebrescrito,
correspondente no da hsta de releréncia,
¢ Prra uim otor: *Tounay * verilicou,, "
¥ At dods autores deverd sermeneionado: “Pereira e Maia™,

pesquisanda, "
¥ Mais de dois auiores usar a expeeasdo et al.: “Tsunoda
et nl® venficaram,, "

fe A relagho da referénein deverh ser numernida e cologuda em
ordemn alfabética dos sobreromes dos auiores. Para aie tres
autores, todos deverdo ser mencionados. Para mais de trés
ANLORes UsAr o expressio ef al, apds o primeiro mior
¢ Artipe: Sobrenome dlo witor {ou dos mitores ) seguidas das

inicimis; Tliabo do trabalhe, Titwlo do perisdica (negrtol;
Walume; W2 da valume; N* paging inicial; N da pagina
final; Ano

26

Ew.: Morley, A et ol A primary steme-cell lesion in
enparimiental chronic hypoplostic marrow Filire. Rl
AL6R1-8, 1975,

Yamada, K. & Tsupy, M. Transpon of vitamin B6 in human
erylhrocytes, J.Vitem,, [4:262-94, 1978,

¢ Livro no Tode: Sobrenome do auior (ou dos dubones)
seppuido das aniciais; Titulo do Tiveenegrito]);, Bdigio; Local
abe publicagdo; Editora; Ano; N® de paginas ou volumes,
Fx Magwim, PO, Hemaglobinopatias e Talasemins. 17 Fd,
Silos Maulo: Sarvier; 1997, 171p.

« Capitulo de Liveo: Sofrenome do autor { ou dos miores|

do capitule, seguido das inicisis; Timle do capiulo;
sohrenanme do auior (ou auteres) do Livro (precedido por
In) seguido dos imicanis; Tinele do liveo (negrito); Edigio;
Local dhe publicagdo; Editora: Ano; Paging inicial e final
dor eapitulo w'ou velume,
Ex.: Mansficld, .M, Non pathegenic trypanosemes of
mammals. In; Kreir, LI, Parasiiic profogen taxonomy,
Tehvetophastids mod Magellates of Gsh, Sow York: Acadenie
Press; 1977, p.297-227.

T A matéria deverd ser envinda em uma cdpia impressa ¢ em
disquete 3 1/2,

B A publicngio de qualquer matérin estari condicionada a
aprovagdo da Comissio de Redigio de Publicagdes Oficinis
tho Instiwie Adolfo Luiz.

4 FEaviar o material ae Coordenadores das respectivas argas;

v Aren de Vigilineis Epidemioldgicn
Mllarilena Olshiro - maoshirog il spgov.be
[amal IHTH
Silvana Tadeu Cosngrande - scasagraiaial spogov.br =
[mal 28973

¥ Areade Vigilineia Sanitiria
Marcin Repina P, do Amaral Mello - momelboiol spgov. be
Rl 2936
Marin Angels Pompen Soreetio - meosestiorehotmail com
Rl 293

¥ Area de agdes Bisicas de Saide
Dhansy Makamiira Sato - satodndenelsile, com, br
Tl w16 62550606

Fica suterizada a reproducio das materias publicadas neste
Boletim, desde que citmda a fonte.

Carta ao Editor

Av, [ Amaldo, 355 - Cerqueim César - CEP 0] 246-902

Eemnil: ialansadade sp.gov.br

Caixa Postal 1 T8 - CEP 01059070

o Pauln, 5P Rl

Tl (020X 11y A06GE-2R00 - Tekex 1136327 - Faoc: (00w | 1) 3085-35405

BIAL



Producéo Gréfica, Impressao e Acabamento:

ik

(011) 5584-5753
wg.editora@uol.com.br







